DE

Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass du dich fur einen Grill von LANDMANN entschieden hast. Diese
Montage- und Gebrauchsanleitung hilft dir Schritt fur Schritt, deinen gerade

erworbenen LANDMANN-Grill startklar zu machen. Weiter geben wir dir wichtige

Hinweise zum richtigen Gebrauch, zum sicheren Umgang und zur Pflege.

Nimm dir ausreichend Zeit fur den Zusammenbau. Schaffe zuvor eine ebene

Arbeitsflache von etwa zwei bis drei Quadratmetern, entnehme alle Teile aus der

Verpackung und lege dir das benétigte Werkzeug in Griffnahe bereit.
Wenn du Fragen zu deinem Grill hast oder weitere Unterstiitzung bendtigst, hilft
dir unser Service-Team gerne weiter. Die entsprechenden Kontaktdaten findest du
auf der Ruckseite dieser Montage- und Gebrauchsanleitung.

Viel Spal? wiinscht dir
dein LANDMANN Team.

ddad 81319 18021EYD

LIEFERUMFANG (sild siehe Ausklappscite) INFORMATIONEN ZUR MONTAGE-
e UND GEBRAUCHSANLEITUNG

Griff, Deckel Lies vor dem ersten Gebrauch des Grills diese Montage- und

Deckel Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch und befolge die Sicherheits-
Deckelhalter hinweise. Bewahre sie fiir spatere Fragen und weitere Nutzer auf.
Grillrost Sie gehort zum Grill. Hersteller und Importeur tbernehmen keine
Kohlerost Haftung, wenn die Angaben in dieser Montage- und Gebrauchs-

. anleitung nicht beachtet werden.
Griff, Feuerschale tung nt W

Feuerschale
Standbeinverstarkung
Standbein, vorne

Symbole

Gefahrenzeichen: Dieses Symbol zeigt mogliche Gefahren
an. Die dazugehorenden Sicherheitshinweise aufmerk-

O ONOOUVIA, WN=

10 Ablagegitter sam lesen und befolgen.
11 Rad
12 Befestigungsclips, Ascheauffangschale @ Ergénzende Informationen

A N = W N = W= N /= s

13 Ascheauffangschale
14 Standbein, hinten @ Montage- und Gebrauchsanleitung vor Benutzung lesen!
15 Luftstromregulierer, Feuerschale
16 Luftstromregulierer, Deckel A
A-J Montagematerial X X X * J
Montage- und Gebrauchsanleitung 1 @ ﬁ **

Beachte! ﬁ é %

- Uberprife den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und die Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohn-
Bestandteile auf Transportschaden. Sollten Teile fehlen oder baren Raumen, z.B. Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohn-
beschadigt sein, wende dich an den Kundenservice (siehe mobilen Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid
letzte Seite). Vergiftung.

« Entferne eventuelle Folien, Aufkleber oder Transportschutz
vom Grill.
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DE

BESTIMMUNGSGEMARER GEBRAUCH

Dieses Gerat ist zum Grillen von Lebensmitteln konzipiert. Es

ist zur Verwendung im AufRenbereich bestimmt.

Eine andere oder darlber hinausgehende Verwendung ist

nicht zulassig. Dies gilt insbesondere fur folgende vorherseh-

bare Fehlanwendungen:

o Den Grill nicht als Heizung verwenden.

o Den Grill nicht zum Erhitzen von Stoffen und Materialien,
aufer Lebensmitteln, verwenden.

o Den Grill niemals als Einbaugerat verwenden.

Der Grill ist fur den privaten Gebrauch, nicht fir eine gewerb-
liche Nutzung bestimmt.

Den Grill ausschlieSlich fir den angegebenen Zweck und nur
wie in dieser Montage- und Gebrauchsanleitung beschrieben
nutzen. Jede weitere Verwendung gilt als bestimmungswidrig.
Von der Gewabhrleistung ausgeschlossen sind alle Mangel,

die durch unsachgemafe Behandlung, Beschadigung oder
Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch fur den norma-
len Verschleif3.

SICHERHEITSHINWEISE

2

ACHTUNG! Nicht in geschlossenen Raumen nutzen! Nur
im Freien betreiben! Es besteht die Gefahr einer Kohlenmon-
oxidvergiftung.

HINWEIS: Der Grill darf verformt oder defekt nicht betrieben
werden. Dies ist vor jedem Gebrauch zu kontrollieren.
ACHTUNG! Nationale und 6rtliche Bestimmungen, wie bei-
spielsweise Genehmigungen, Betrieb, Sicherheitsabstande
und andere, mussen erflllt werden.

Den Aufstellort so wahlen, dass sich keine brennbaren
Materialien oder Stoffe in der Nahe des Grills befinden oder
dorthin gelangen kénnen. Den Grill niemals unter Asten oder
Uberdachungen aufstellen! Der Mindestabstand zu brennba-
ren Stoffen und umgebenden Flachen muss 3m betragen.
ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten! Den
brennenden bzw. noch heif3en Grill niemals unbeaufsichtigt
lassen. Insbesondere aufpassen, dass keine Kinder oder Per-
sonen, die nicht in der Lage sind, mogliche Gefahren richtig
zu erkennen oder auf sie zu reagieren, in die Nahe des heifsen
Grills gelangen.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden kei-
nen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Anziindhilfen
entsprechend EN 1860-3 verwenden! Ansonsten kann es
durch Verpuffungen zu unkontrollierbaren Hitzeentwicklun-
gen kommen.

Zum Grillen ausschlief3lich Grill-Holzkohle oder Grill-Holzkoh-
lebriketts (gepruft nach DINEN 1860-2) verwenden.

Dieses Grillgerat wird sehr heifs. Bei der Benutzung des Grills
(Zubereitung von Speisen, Einstellen der Beluftung, Verwen-
dung eines Anziindkamis, Nachlegen von Brennstoff Umgang
mit dem Thermometer usw.) stets Grillhandschuhe tragen.
Auch unmittelbar nachdem die Glut erloschen ist, den Grill nur
mit Grillhandschuhen berihren, da die Oberflachen noch eini-
ge Zeit heifs bleiben. Die Grillhandschuhe (gegen thermische
Risiken) mussen der DINEN 407 (Kategorie Il) entsprechen.
Grillbesteck mit langen, hitzebestandigen Griffen benutzen.
Im Brandfall: Die Flammen mit einer Loschdecke oder einem
geeigneten Feuerldscher ersticken.
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HINWEISE ZUR MONTAGE

/\ BEACHTE!

Kunststoffbeutel und -folien von jungen Kindern und Tieren
fernhalten! Es besteht Erstickungsgefahr.

Die Montageschritte sind am Ende dieser Montage- und Ge-
brauchsanleitung abgebildet. Befolge sie, denn eine falsche
Montage kann gefahrlich sein.

Achte auf ausreichend Platz fiir die Montage und verwende
ggf. eine Unterlage, um den Grill oder empfindliche Boden
vor Kratzern zu schitzen.

Baue den Grill auf einem waagerechten, ebenen Untergrund
auf, damit er nicht schief wird.

Wende beim Zusammenbau keine Gewalt an.

Ziehe die Schraubverbindungen zunachst handfest und nach
erfolgreichem Montageschritt nochmals richtig an. Ansons-
ten kann es zu unerwdinschten Spannungen kommen.

Ziehe die Muttern an, bis sie fest anliegen, und drehe dann
eine Vierteldrehung weiter. Ziehe sie nicht zu fest an!

EINIGE TIPPS VORWEG

Du kannst dein Grillgut sowohl direkt Gber die Hitzequelle
legen (direktes Grillen), um es scharf anzubraten, oder es auf
schonendere Weise indirekt grillen. Beim indirekten Grillen
schichtest du den Brennstoff links und rechts in der Gar-
kammer auf und legst das Grillgut in die Mitte, sodass es
sich nicht direkt Uber der Hitzequelle befindet. Schliefse den
Deckel, damit sich die Hitze gleichmaRig in der Garkammer
verteilt.

Wir empfehlen das Grillen bei geschlossenem Deckel. Da-
durch wird die Gefahr von Stichflammen reduziert und dein
Grillgut schneller und gleichmaRiger gegart.

Das Thermometer auf dem Deckel zeigt dir die Temperatur in
der Garkammer an.

Die Gardauer von Fleisch hangt von seiner Dicke, Qualitat,
Reife und Temperatur zu Beginn des Grillens ab. Bevor du
mit dem Grill richtig vertraut bist, solltest du den Zustand des
Grillgutes zwischendurch uberprifen.

Leicht eingedltes Grillgut wird gleichmafiger angebraunt und
klebt nicht am Grillrost fest.

Vor der Zubereitung sollte das Fleisch Raumtemperatur ha-
ben, um eine gute und gleichmalSige Garung zu erzielen.

Bei Verwendung einer Marinade, Sauce oder Glasur mit
hohem Zuckeranteil oder anderen, leicht brennbaren Zutaten
streiche diese erst in den letzten 10 bis 15 Minuten des Grill-
vorganges auf.
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BENUTZUNG

DE
REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

/\ BEACHTE!

m ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei3 und darf
wadhrend des Betriebes nicht bewegt werden!

m  Den Grill nur dann verwenden, wenn er ordnungsgemaf und
in Ubereinstimmung mit dieser Montage- und Gebrauchsan-
leitung montiert wurde und unbeschadigt ist. Den Grill nicht
ohne das zugehdrige Gestell verwenden.

m  Den Grill vor dem Gebrauch auf einer sicheren, stabilen,
waagerechten, ebenen und feuerfesten Stellflache aufstellen,
welche nicht aus Glas oder Kunststoff ist.

m  Der Grill darf mit maximal 1 kg Brennstoff befillt werden.

m Vor dem ersten Grillen aufheizen und den Brennstoff mindes-
tens 30 Minuten durchglihen lassen, damit die Lackbeschich-
tung aushartet.

m Das Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit
einer Ascheschicht bedeckt ist.

m Bei hohen Temperaturen im Grill den Deckel langsam
und vorsichtig 6ffnen, um ein Aufflammen zu vermei-
den, was Verletzungen verursachen kénnte.

m  UbermiRige Ansammlungen von Lebensmittelriickstanden
und Speisefett konnen zu einem sogenannten Fettbrand
fahren.

m Niemals Wasser auf den heiSen Grill schitten, um Verbren-
nungen und Verbrihungen zu vermeiden.

1. Schichte einen Teil der Holzkohle bzw. Holzkohlebriketts auf
dem Kohlerost (5) auf.

2. Zinde ein bis zwei Feststoffanziinder an und lege sie darauf.
Lasse die Feststoffanzlinder 2 bis 4 Minuten brennen.

3. Lege vorsichtig Holzkohle (-briketts) nach. Beachte die maxi-
mal zulassige Menge.

4. Nach ca. 15 bis 20 Minuten zeigt sich weifRe Asche auf der
Holzkohle/den Holzkohlebriketts. Der optimale Glutzustand
ist erreicht.

Fur direktes Grillen (s.0.) verteile den Brennstoff gleichmaRig
mit einem geeigneten Metall-Werkzeug.

5. Setze den Grillrost (4) ein. Nun kannst du mit dem Grillen
beginnen.

6. Lege die Lebensmittel auf den Grillrost und schliee den
Deckel.

7. Die Temperatur im Grill kannst du mit der Menge der zuge-
fiihrten Luft regulieren: je mehr Luft, desto mehr Hitze. Offne
bzw. schliele nach Bedarf den Luftstromregulierer (15, 16).

8. Um den Grill auSer Betrieb zu nehmen, flige keinen Brenn-
stoff mehr hinzu und schliefle den Deckel sowie den Luft-
stromregulierer. Lasse den Grill abkihlen, bevor du ihn
bewegst.

05572_Inlay_ LM_M_A4_V2.2_1124.indb 3

/\ BEACHTE!

m Vor dem Ausleeren, Reinigen, Abdecken mit einer Plane oder
Verstauen alle Teile vollstandig abkuhlen lassen.

m  Keine dtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel benutzen.
Diese konnen die Oberflachen beschadigen.

m  Nicht mit Wasser fillen oder Uber langere Zeit Regen aus-

setzen. (@]
=
« Wenn alle Teile abgekiihlt sind, entsorge die Asche umwelt- b)
gerecht. 3
+ Reinige emaillierte und verchromte Roste mit warmem Was- (@]
ser, Spulmittel und einem Schwamm. D
» Reinige Edelstahlroste mit warmem Wasser, Spulmittel und -
einem Schwamm oder rostfreien Putzkissen. §
+ Reinige Roste aus Gusseisen mit einer Grillrost-Reinigungs- e
birste und brenne die verbleibenden Ruckstande im Grill ab. ;‘i
Wenn der Rost abgekdihlt ist, birste ihn ab oder wische ihn @
mit einem feuchten Kuchenpapier sauber. (v
+ Bei Bedarf kannst du den kalten Kohlerost mit einer trocke- (1]
nen weichen Blirste reinigen. @]
+ Reinige den Grill mit einer Blirste oder mit einem nassen
Schwamm und etwas Spulmittel. Flr starkere Verschmut-
zungen kannst du einen handelstblichen Haushaltsreiniger
verwenden. Beachte die Anweisung des Herstellers des anzu-
wendenden Mittels.
+ Lasse vor dem Verstauen alle Teile vollstandig trocknen oder
trockne sie ab.
« Wettergeschitzt und trocken lagern.
ENTSORGUNG
Achte auf Sauberkeit beim Umgang mit dem Grill und bei der
Entsorgung von Reststoffen. Entsorge den Restabfall grundsatz-
lich nur in daflir vorgesehene Gefal3e aus Metall bzw. nicht-
brennbaren Materialien. Es gelten die ¢rtlichen Bestimmungen
flr die Entsorgung.
Zur Entsorgung des Grills zerlege ihn in seine Einzelteile und gib
Metalle und Kunststoffe in die Wiederverwertung.
K Entsorge das Verpackungsmaterial umweltgerecht und
@ flihre es der Wertstoffsammlung zu.
Die Abfallvermeidung leistet einen noch wertvolleren Bei-
trag zum Umweltschutz. Sofern méglich, ist daher neben
einer weiteren eigenen Nutzung oder Reparatur auch die
Abgabe an Zweitnutzer eine 6kologisch wertvolle Alterna-
tive zur Entsorgung.
Hergestellt in China.
3

@ 06.11.2024 14:04:37



Dear Customer,

Thank you for choosing a barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue
you have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important

notices about how to use and handle the device safely and how to look after it.

Allow sufficient time to assemble it correctly. Before you start, clear a flat work

surface measuring roughly two to three square metres, remove all parts from the
packaging, and make sure the tools you require are within easy reach.

If you have any questions about your barbecue or require further support, our
service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
back of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team
hopes you enjoy using it.

ITEMS SUPPLIED (See fold-out page for picture) INFORMATION ABOUT THE
I /\SSEMBLY AND OPERATING

. . . hem.
12 Fastening clips, ash collection tray the

13 Ash collection tray
14 Leg, back
15 Air flow regulator, fire bowl
16 Air flow regulator, lid
A-J Assembly materials A
Assembly and operating instructions 1 X X X

1 &V
« Check the items supplied for completeness and the @ ﬁ é * %

components for transport damage. If any parts are missing or Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space
damaged, contact the customer service department (see last e g. houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of
page). carbon monoxide poisoning fatality.

« Remove any films, stickers or transport protection from the
barbecue.

@ Supplementary information

@ Read the assembly and operating instructions before use!

1 Handle, lid 1 INSTRUCTIONS
2 Lid 1 Before using the barbecue for the first time, please read through
3 Lid holder 1 these assembly and operating instructions carefully and follow
4 Grill rack 1 the safety notices. Keep them for future reference and other
5 Charcoal grate 1 users. They belong to the device. The manufacturer and importer
6 Handle, fire bowl 2 do not accept any liability if the information in these assembly
7 Fire bowl 1 and operating instructions is not complied with.
8 Leg reinforcement 3
9 Leg, front 1 SymbOIS
10 Storage rack 1 Danger symbol: This symbol indicates possible dangers.
11 Wheel 2 Read the associated safety notices carefully and follow
3
1
2
1
1

Please Note!

4
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INTENDED USE

m This device is intended to be used for grilling. It is designed
for use outdoors.

m  Other uses or uses which extend beyond this are not
permitted. This applies in particular to the following possible
misuses:

o Do not use the barbecue for heating.

o Do not use the barbecue to heat up substances and
materials, apart from food.

o Never use the barbecue as a built-in device.

m The barbecue is designed exclusively for personal and not for
commercial use.

m  Use the barbecue only for the specified purpose and as
described in these assembly and operating instructions. Any
other use is deemed to be improper.

m The warranty does not cover faults caused by incorrect
handling, damage or attempted repairs. The same applies to
normal wear and tear.

SAFETY NOTICES

= WARNING: Do not use indoors! Only operate outdoors!
There is a risk of carbon monoxide poisoning.

m  NOTICE: The barbecue must not be used if it is deformed or
defective. This must be checked before each use.

= WARNING! National and local regulations, such as permits,

operation, safety distances and others, must be complied with.

m  Choose the location for setting up the barbecue so that no
combustible materials or substances are located nearby or
can get to it. Never set up the barbecue below branches or
canopies. The minimum distance from combustible materials
and surrounding surfaces has to be 3m.

= WARNING! Keep children and pets away. Never leave
the barbecue unattended when it is burning or still hot. In
particular, make sure that no children or persons who are
not capable of correctly recognising or reacting to possible
dangers come near the hot barbecue.

= WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or
relighting! Use only firelighters complying to EN 1860-
3! Otherwise there may be uncontrollable heat caused by
deflagrations.

m  Use only barbecue charcoal or charcoal briquettes (tested to
DIN EN 1860-2) for barbecuing.

m This barbecue device gets very hot. Always wear barbecue
gloves for barbecuing. You should also only ever touch the
barbecue while wearing barbecue gloves immediately after
the embers have been extinguished. This is because the
surfaces will remain hot for a little time.

m This barbecue device gets very hot. Always wear barbecue
gloves when using the barbecue (preparing food, adjusting
the ventilation, using a chimney starter, adding fuel, using
the thermometer, etc.). You should also only ever touch the
barbecue while wearing barbecue gloves immediately after
the embers have been extinguished because the surfaces will
remain hot for a little while. The barbecue gloves (to prevent
thermal risks) must conform to DINEN 407 (Category I).

m Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

m In the event of a fire: smother the flames with a suitable
fireproof blanket or a fire extinguisher.
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NOTICES FOR ASSEMBLY

/\ PLEASE NOTE!

Keep plastic bags and films away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them because incorrect
assembly can be dangerous.

+ Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and g
if necessary use a mat to protect the barbecue or delicate [1b]
floors from being scratched. 3

« Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make o
sure it is straight. [1b]

« Do not apply any force when assembling the device. -

+  First tighten the screw connections so they are hand- §
tight and then tighten them again properly once you have =
completed the assembly step. Otherwise this may cause ii
unwanted tension. (1)

+ Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a (v
quarter turn more. Do not tighten them too hard! (v,

Q

A FEW TIPS TO START WITH
You can place the food you want to barbecue both directly
over the heat source (direct grilling) to sear it, or grill it
indirectly in a gentler way. With indirect grilling, you stack
up the fuel on the left and right in the cooking chamber and
place the food to be cooked in the middle so that it is not
directly above the heat source. Close the lid so that the heat is
spread evenly around the cooking chamber.

+  We recommend barbecuing with the lid closed. This reduces
the risk of flash flames and ensures that your food is
barbecued faster and more evenly.

+ The thermometer on the lid shows you the temperature in the
cooking chamber.

« The cooking time for meat depends on its thickness, quality,
maturity and temperature when you start barbecuing. Until
you are properly familiar with the device, you should check
the condition of the food being barbecued in between times.

+ Food that has had a small amount of oil brushed on it will
brown more evenly and not stick to the grill rack.

+ Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

+ If you are using a marinade, sauce or glaze with a high sugar
content or other ingredients which burn easily, only spread
them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

5
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6

USE

CLEANING AND STORAGE

/\ PLEASE NOTE!

= WARNING! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

m  Only use the barbecue if it has been assembled properly in
accordance with these assembly and operating instructions
and is undamaged. Do not use the barbecue without the
associated frame.

m Before you use it, set up the barbecue on a secure, stable,
horizontal, flat and fire-resistant surface which is not made of
glass or plastic.

m  The barbecue may be filled with a maximum of 1 kg of fuel.

m Before barbecuing for the first time, heat up and allow the
fuel to glow for at least 30 minutes to harden the lacquer
coating.

m Do not cook before the fuel has a coating of ash.

m At high temperatures, open the barbecue lid slowly and
carefully to avoid flare-ups, which could cause injury.

m Excessive accumulations of food residues and cooking fat may
cause what is known as a grease fire.

m Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

1. Stack some of the charcoal or charcoal briquettes on the
charcoal grate (5).

2. Ignite one or two solid firelighters and place them in the
device. Allow the solid firelighters to burn for two to four
minutes.

3. Carefully add more charcoal (briquettes). Note the maximum
permitted amount.

4. After about 15 to 20 miutes, white ash appears on the
charcoal / charcoal briquettes. The charcoal is now ready for
barbecuing.

For direct grilling (see above), spread the fuel around evenly
with a suitable metal tool.

5. Insert the grill rack (4). Now you can start barbecuing.

6. Place the food on the grill rack and close the lid.

7. You can regulate the temperature in the barbecue with the
amount of air supplied: the more air, the more heat. Open or
close the air flow regulator (15, 16), as required.

8. To turn off the barbecue, stop adding fuel and close the
lid, the air flow regulator. Allow the barbecue to cool down
before you move it.
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/\ PLEASE NOTE!

m  Allow all parts to cool down completely before you clean the
device, place a cover over it or store it away.

m Do not use corrosive or abrasive cleaning agents. They may
damage the surfaces.

m Do not fill with water or expose to rainfall for a prolonged
period.

« Once all parts have cooled down, dispose of the ash in an
environmentally friendly way.

« Clean enamelled and chrome racks with warm water,
washing-up liquid and a sponge.

+ Clean stainless steel racks with warm water, washing-up
liquid and a sponge or stainless steel cleaning pad.

+ Clean racks made of cast iron with a grill rack cleaning brush
and burn off the remaining residues in the barbecue. Once
the rack has cooled down, brush it off or wipe it clean with a
damp paper towel.

+ If necessary, you can clean the cold charcoal grate of the
barbecue with a dry soft brush.

+ Clean the barbecue with a brush or with a wet sponge and
some washing-up liquid. For stubborn dirt you can use a
standard household cleaner. Follow the instruction of the
manufacturer of the agent which is used.

« Allow all parts to dry completely or dry them before they are
stored away.

+ Store them in a dry, weatherproof location.

DISPOSAL

Pay attention to cleanliness when handling the barbecue and
disposing of waste materials. As a general rule, you should only
dispose of waste materials in designated metal or non-flammable
containers. The local regulations on waste disposal apply.

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

K Dispose of the packaging material in an environmentally
% @ friendly manner so that it can be recycled.

Made in China.
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Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d’avoir choisi un barbecue de LANDMANN. Ce guide de
montage et d’utilisation vous aidera étape par étape a rendre prét au service le
barbecue LANDMANN que vous venez d’acquérir. Nous vous donnons également
des consignes importantes sur la bonne utilisation, le maniement sdr et I'entretien.
Prenez suffisamment de temps pour I'assemblage. Prévoyez d’abord une surface
de travail plane d’environ deux a trois metres carrés, retirez toutes les pieces de
I'emballage et placez les outils requis a portée de main.

Si vous avez des questions sur votre barbecue ou avez besoin de plus de soutien,
notre équipe de service apres-vente se fera un plaisir de vous aider. Vous trouverez
les coordonnées correspondantes au verso de ce guide de montage et d'utilisation.

Votre équipe LANDMANN vous souhaite
beaucoup d’agrément a l'utilisation.

ddad 81319 18021EYD

N

ETENDUE DES FOURNITURES INFORMATIONS SUR LE GUIDE DE

(illustration : voir rabat) MONTAGE ET D:UTILISATION
Veuillez lire attentivement le présent guide de montage et

12 Support, bac de récupération des cendres @ Informations complémentaires
13 Bac de récupération des cendres
14 Pied, arriere

@ Consulter le guide de montage et dutilisation avant
15 Régulateur de flux d"air, coupe a feu

utilisation.

1 Poignée, couvercle 1 d'utilisation avant la premiere utilisation du barbecue et suivre
2 Couvercle 1 les consignes de sécurité. Conservez-le précieusement pour toute
3 Support du couvercle 1 guestion ultérieure ainsi que pour les autres utilisateurs. Il fait
4 Grille de cuisson 1 partie de I'appareil. Le fabricant et I'importateur déclinent toute
5 Grille 3 charbon 1 responsabilité en cas de non-observation des instructions que
S . contient ce guide de montage et d’utilisation.
6 Poignée, coupe a feu 2
7 Coupe a feu . 1 Symboles
8 Renfort des pieds 3 . )
9 Pied. avant 1 Symboles de danger : ce symbole signale des possibles
' G dangers. Lire et observer attentivement les consignes de
10 Tablette grillagée 1 o
sécurité correspondantes.
11 Roue 2
3
1
2
1
1

16 Régulateur de flux d'air, couvercle A
A-J Matériel de montage X X X * v
Guide de montage et d'utilisation 1 @ ﬁ 4
A observer : e e * %
. Vérifiez que I'étendue des fournitures est au complet et que Ne pas faire fonctionner dans des locaux fermés et/ou habi-
les composants ne présentent pas de dommages imputables ~ tables, par exemple des batiments, tentes, caravanes, mo-
au transport. Si des piéces devaient étre manquantes ou bile-homes ou bateaux. Danger de mort par empoisonnement au

endommagées, veuillez vous adresser au service aprés-vente ~ monoxyde de carbone.
(voir derniere page).

« Enlevez du barbecue les éventuels films protecteurs, adhésifs
ou protections de transport.
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UTILISATION CONFORME

Cet appareil est concu pour les grillades. Il est destiné a une

utilisation en extérieur.

Toute utilisation autre ou dépassant ce cadre est interdite.

Cela s'applique particulierement aux utilisations abusives

prévisibles suivantes :

o Ne pas utiliser le barbecue comme chauffage.

o Ne pas utiliser le barbecue pour chauffer des substances ou
des matériaux autres que des aliments.

o Ne jamais utiliser le barbecue comme appareil encastré.

Le barbecue est concu pour un usage domestique, non pro-
fessionnel.

Utiliser le barbecue uniquement dans le but indiqué et tel
que stipulé dans le présent guide de montage et d’utilisation.
Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.
Tout défaut imputable a une utilisation non conforme, a une
détérioration ou a des tentatives de réparation est exclu de la
garantie. L'usure normale est également exclue de la garantie.

CONSIGNES DE SECURITE

8

ATTENTION : Ne pas utiliser dans des locaux fermés !
Faire fonctionner seulement a I'air libre. Danger d’empoison-
nement au monoxyde de carbone.

AVIS : Ne pas faire fonctionner le barbecue s'il est déformé
ou défectueux. Effectuer les contrdles correspondants avant
chaque utilisation.

ATTENTION ! Respecter les réglementations nationales et
locales, telles que les autorisations, le fonctionnement, les
distances de sécurité et autres.

Choisir le site d'installation de maniére a ce qu‘aucun ma-
tériau ou substance inflammable ne se trouve a proximité

du barbecue ou ne puisse y parvenir. Ne jamais placer le
barbecue sous des branches ou des toitures. Respecter une
distance minimale de 3 m par rapport aux matériaux combus-
tibles et aux surfaces environnantes.

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée
des enfants et des animaux domestiques. Ne jamais
laisser sans surveillance le barbecue avec un feu en cours ou
encore chaud. Veiller en particulier a ce que les enfants ou les
personnes qui ne sont pas en mesure de reconnaitre correc-
tement les dangers éventuels ou d'y réagir ne s'approchent
pas du barbecue chaud.

ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool, d'essence ou tout
autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue. Sinon, des déflagrations peuvent provoquer des
développements de chaleur incontrélables.

Pour les grillades, utiliser exclusivement du charbon de bois
pour barbecue ou des briquettes de charbon de bois pour
barbecue (testés selon DIN EN 1860-2).

Cet appareil de barbecue devient tres chaud. Toujours porter
des gants de barbecue pour faire des grillades. Méme immé-
diatement aprés I'extinction des braises, toucher le barbe-
cue uniquement avec des gants de barbecue. En effet, les
surfaces restent chaudes encore un certain temps.

Cet appareil de barbecue devient tres chaud. Toujours porter
des gants de barbecue lors de |'utilisation du barbecue (pré-
paration de plats, réglage de la ventilation, utilisation d’'une
cheminée d'allumage, ajout de combustible, maniement du
thermometre etc.). Méme immédiatement aprés I'extinction
des braises, toujours porter des gants de barbecue pour tou-
cher le barbecue, car les surfaces restent chaudes un certain
temps. Les gants de barbecue (contre les risques thermiques)
doivent répondre a la norme DIN EN 407 (catégorie II).
Utiliser des ustensiles de barbecue avec de longues poignées
résistant a la chaleur.

En cas d'incendie : étouffer les flammes a I'aide d'une couver-
ture ignifuge ou d’un extincteur approprié.
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CONSIGNES POUR LE MONTAGE

/\ A OBSERVER :

m Tenir les films et sacs plastiques hors de portée des jeunes
enfants et des animaux ! Risque de suffocation !

+ Les étapes de montage sont illustrées a la fin de ce guide de
montage et d'utilisation. Suivez-le, car un mauvais montage
peut étre dangereux.

« Assurez-vous que |'espace est suffisant pour le montage et
utilisez le cas échéant un support pour protéger le barbecue
ou les sols sensibles des rayures.

« Montez le barbecue sur une surface horizontale et plane pour
qu'il ne soit pas bancal.

» Ne forcez pas lors de I'assemblage.

« Commencez par serrer les raccords vissés a la main puis de
nouveau a fond une fois I'étape de montage terminée. Sinon,
des tensions indésirables peuvent se produire.

« Serrez les écrous jusqu’a ce qu'ils soient bien en place puis
continuez a serrer d'un quart de tour. Ne serrez pas trop fort.

QUELQUES CONSEILS POUR
COMMENCER

+ Vous pouvez aussi bien poser vos aliments a griller directe-
ment au-dessus de la source de chaleur (grillades directes)
pour les saisir a feu vif, que les griller indirectement de
maniére plus douce. Pour les grillades indirectes, empilez le
combustible a gauche et a droite dans la chambre de cuisson
et placez les aliments a griller au milieu, de sorte qu’ils ne se
trouvent pas directement au-dessus de la source de chaleur.
Refermez le couvercle afin que la chaleur se diffuse uniformé-
ment dans la chambre de cuisson.

+Nous recommandons de faire les grillades avec le couvercle
fermé. Cela réduit le risque d’embrasement brusque et permet
de cuire plus vite et plus uniformément vos pieces a griller.

+ Le thermomeétre sur le couvercle vous affiche la température
dans la chambre de cuisson.

+ La durée de cuisson de la viande dépend de son épaisseur, sa
qualité, sa maturité et sa température au début des grillades.
Tant que vous n'étes pas suffisamment familiarisé avec I'appa-
reil, vous devriez vérifier de temps a autre I'état de la piece a
griller.

+ Légérement huilées, les piéces a griller se colorent uniformé-
ment et n"attachent pas a la grille de cuisson.

« Avant la préparation, la viande doit étre a température am-
biante afin de parvenir a une bonne cuisson homogéne.

« En cas d'utilisation d'une marinade, de sauce ou de glacage
avec une forte part de sucre ou autres ingrédients brdlant
facilement, enduisez-les seulement dans les 10 a 15 dernieres
minutes de |'opération de grillades.
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UTILISATION NETTOYAGE ET RANGEMENT
/\ A OBSERVER : /\ A OBSERVER :
m ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas = Laissez entiérement refroidir les piéces avant le vidage, le
le déplacer pendant son utilisation. nettoyage, le recouvrement avec une bache ou le rangement.
m Utiliser le barbecue seulement s'il a été monté correctement m  N'utilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou abrasifs.
et conformément a ce guide de montage et d'utilisation et s'il Ceux-ci pourraient endommager les surfaces.
n‘est pas endommagé. Ne pas utiliser le barbecue sans le bati  w  Ne pas remplir d’eau ou exposer & la pluie pendant une
correspondant. période prolongée.
m Avant |'utilisation, veillez a ce que le barbecue soit placé sur
une surface stable, horizontale, plane et ignifuge, qui ne soit + Une fois que toutes les piéces ont refroidi, éliminez les
pas en verre ou en plastique. cendres en respectant |I'environnement.
m Le barbecue doit étre remplie avec au maximum 1 kg de + Nettoyez les grilles émaillées et chromées avec de I'eau
combustible. chaude, du produit a vaisselle et une éponge.
m  Avant les premiéres grillades, faites préchauffer et laissez le + Nettoyez les grilles en acier inoxydable avec de I'eau chaude,
combustible brdler en braises pendant au moins 30 minutes, du produit a vaisselle et une éponge ou un tampon de
afin que le revétement de peinture durcisse. nettoyage inoxydable.
m  Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche - Nettoyez les grilles en fonte avec une brosse de nettoyage
de cendres recouvre le combustible. de grille de cuisson et briilez les résidus restants dans le
m En cas de températures élevées dans le barbecue, ouvrir barbecue. Une fois que la grille a refroidi, brossez-la ou
le couvercle lentement et prudemment afin d’éviter un nettoyez-la avec du papier essuie-tout humide.
embrasement pouvant provoquer des blessures. + Sinécessaire, vous pouvez nettoyer la grille a charbon froide
m Des accumulations excessives de résidus alimentaires et de avec une brosse douce et seche.
graisse alimentaire peuvent provoquer ce que I'on appelle un + Nettoyez le barbecue avec une brosse ou une éponge
feu de graisse. humide et un peu de produit a vaisselle. Pour les salissures
m Ne jamais verser d'eau sur le barbecue chaud, pour éviter des plus importantes, vous pouvez utiliser un nettoyant ménager
brilures et des ébouillantements. standard. Suivez les instructions du fabricant du produit a
appliquer.
1. Empilez une partie du charbon de bois ou des briquettes de + Laissez toutes les pieces sécher compléetement ou séchez-les
charbon de bois sur le bac a charbon (5). avant de les ranger.
2. Allumez un a deux allume-feu solides et placez-les dessus. « Astocker a I'abri des intempéries et au sec.
Laissez brdler les allume-feu solides pendant deux a quatre
minutes.
3. Ajoutez précautionneusement du charbon de bois/des bri- MISE AU REBUT
quettes de charbon de bois. Respectez la quantité maximale Veillez & la propreté lors de la manipulation du barbecue et
autorisée. de I'élimination des résidus. Jetez les déchets résiduels exclusi-
4. Apres environ 15 a 20 minutes, de la cendre blanche apparait ~ vement dans des conteneurs métalliques ou en matériau non
sur le charbon de bois / les briquettes de charbon de bois. Les  inflammable prévus a cet effet. Les réglementations locales pour
braises ont alors atteint leur stade optimal. I'élimination s'appliquent.
Pour les grillades directes (voir ci-dessus), répartissez le com- Pour éliminer le barbecue, il faut le démonter en piéces déta-
bustible uniformément a I'aide d'un outil métallique appro- chées et amener les métaux et les plastiques au recyclage.
prie. . . . R Jetez le matériel d’emballage
5. Mettez en place Ia? grille de cuisson (4). Vous pouvez a présent =0 dans le respect de I'environne-
commencer les grillades. NOTICE lﬁl ment et apportez-le dans le point
6. Posez les aliments sur la grille de cuisson et refermez le cou- de collecte prévu a cet effet.
vercle. Fabriqué en Chine.
7. Vous pouvez reguler la température dans le barbecue avec
la quantité d'air amené : plus il y a d"air, plus la chaleur est
élevée. Selon les besoins, ouvrez ou fermez le régulateur de
flux d'air (15, 16).
8. Pour mettre le barbecue hors service, n'y rajoutez plus de

combustible et refermez le couvercle ainsi que le régulateur de
flux d'air. Laissez le barbecue refroidir avant de le déplacer.
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Beste klant,

Hartelijk bedankt voor de aanschaf van een barbecue van LANDMANN. Deze
montage- en gebruiksaanwijzing helpt je stap voor stap met het startklaar maken
van je zojuist gekochte barbecue van LANDMANN. Verder geven we je belangrijke

aanwijzingen voor het juiste gebruik, voor een veilige omgang en voor het
onderhoud.

Neem voldoende tijd voor het opbouwen. Creéer vooraf een egaal werkvlak van
circa twee tot drie vierkante meter, haal alle onderdelen uit de verpakking en leg
het benodigde gereedschap binnen handbereik klaar.

Mocht je vragen hebben over je barbecue of verdere hulp nodig hebben, dan helpt
ons service-team je met alle plezier verder. De contactgegevens hiervoor vind je op
de achterkant van deze montage- en gebruiksaanwijzing.

Je LANDMANN team wenst je veel plezier.

N

OMVANG VAN DE LEVERING INFORMATIE OVER DE MONTAGE- EN
(Afbeelding zie uitklappagina) GEBRUIKSAANWUZING
mm Lees voor het eerste gebruik van de barbecue deze

@ Aanvullende informatie

@ Lees de montage- en gebruiksaanwijzing voor gebruik!

12 Steun, asopvangbak

13 Asopvangbak

14 Poot, achter

15 Luchtstroomregelaar, vuurschaal

16 Luchtstroomregelaar, deksel
A-J Montagemateriaal

1 Greep, deksel 1 montage- en gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en volg
2 Deksel 1 de veiligheidsaanwijzingen. Bewaar deze voor latere vragen
3 Houder deksel 1 en andere gebruikers. Ze is een onderdeel van het apparaat.
. ' Fabrikant en importeur aanvaarden geen aansprakelijkheid
4 Grillrooster 1 . o : i
wanneer de informatie in deze montage- en gebruiksaanwijzing
5 Kolenrooster L niet in acht wordt genomen.
6 Greep, vuurschaal 2
7 Vuurschaal 1 Symbolen
8 Versteviging van de poten 3 Gevaarsymbolen: dit symbool wijst op mogelijke gevaren.
9 Poot, voor L Lees de bijhorende veiligheidsaanwijzingen aandachtig
10 Opbergrooster 1 door en neem deze in acht.
11 Wiel 2
3
1
2
1
1

A

X & A ¥[8 v

Montage- en gebruiksaanwijzing 1
Attentie! ﬁ ﬁ %
+ Controleer of de levering compleet is en of de onderdelen
geen transportschade hebben opgelopen. Mochten er Gebruik de barbecue niet in gesloten en/of bewoonbare ruimtes,
onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neem dan contact ~ bijv. gebouwen, tenten, caravans, campers, boten. Er bestaat
op met de klantenservice (zie laatste pagina). levensgevaar door koolmonoxidevergiftiging.

« Verwijder eventuele folie, stickers of transportbescherming
van de barbecue.

10
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DOELMATIG GEBRUIK

m Dit apparaat is ontworpen voor het barbecuén van
levensmiddelen. Het is bedoeld om buiten te gebruiken.

m Een ander of verdergaand gebruik is niet toegestaan. Dit
geldt met name voor de volgende voorspelbare verkeerde
toepassingen:

o Gebruik de barbecue niet als verwarming.

o Gebruik de barbecue niet om andere stoffen en materialen
dan levensmiddelen te verwarmen.

o Gebruik de barbecue nooit als inbouwapparaat.

m De barbecue is bedoeld voor privégebruik, niet voor
commerciéle doeleinden.

m  Gebruik de barbecue alleen voor het genoemde doel
en uitsluitend zoals beschreven in deze montage- en
gebruiksaanwijzing. Elk ander gebruik geldt als oneigenlijk.

m Alle gebreken die ontstaan door ondeskundige behandeling,
beschadiging of reparatiepogingen zijn uitgesloten van
garantie. Dit geldt ook voor de normale slijtage.

VEILIGHEIDSAANWUZINGEN

s WAARSCHUWING: niet binnenshuis gebruiken! Alleen
voor gebruik in de open buitenlucht! Er bestaat gevaar voor
een koolmonoxidevergiftiging.

m LET OP: als de barbecue vervormd of defect is, mag hij niet
gebruikt worden. Dit moet véor elk gebruik gecontroleerd
worden.

= WAARSCHUWING! Aan nationale en plaatselijke
bepalingen, bijvoorbeeld wat betreft vergunningen, gebruik,
veiligheidsafstanden en andere, moet worden voldaan.

m  Kies de plek voor de barbecue zo dat er geen brandbare
materialen of stoffen in de buurt staan of in de buurt
kunnen komen. Plaats de barbecue nooit onder takken of
overkappingen! De minimale afstand tot brandbare stoffen
en omringende oppervlakken moet 3 m bedragen.

= WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren uit
de buurt van de barbecue. Laat de brandende of nog hete
barbecue nooit zonder toezicht. Let er met name op dat er
geen kinderen of personen die niet in staat zijn om mogelijke
gevaren goed in te schatten of erop te reageren, in de buurt
van de hete barbecue komen.

= WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen
aan de EN 1860-3! Anders kan er door ontploffingen een
oncontroleerbare hitte-ontwikkeling ontstaan.

m  Gebruik voor het barbecueén uitsluitend BBQ houtskool of
BBQ briketten (gekeurd volgens DIN EN 1860-2).

m  Gebruik voor het roken of smoken geen harshoudende
naaldhoutsoorten zoals den of spar, of jonge stukken
eikenhout waar nog schors op zit! Het looizuur dat daarin zit
kan giftig blauwzuur opwekken. Eikenhout moet minstens
twee jaar hebben gelegen en mag geen schors hebben.
Goed geschikt voor roken en smoken is fruitboomhout zoals
kers of appel, of hard hout zoals beuk en es.

m Dit barbecue-apparaat wordt erg heet. Draag bij het
barbecueén altijd BBQ handschoenen. Raak de barbecue
ook direct na het uitgaan van de gloed alleen aan met BBQ
handschoenen. De oppervlakken blijven namelijk nog lange
tijd heet.
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AANWUZINGEN VOOR DE MONTAGE

NL

Dit barbecue-apparaat wordt erg heet. Draag bij gebruik
van de barbecue (eten bereiden, ventilatie instellen, gebruik
van een schoorsteenstarter, bijvullen van brandstof, omgang
met de thermometer enz.) altijd BBQ handschoenen. Raak de
barbecue ook direct na het uitgaan van de gloed alleen aan
met BBQ handschoenen omdat de oppervlakken nog een
tijdje heet blijven. De BBQ handschoenen (tegen thermische
risico’s) moeten voldoen aan de DINEN 407 (categorie II).
Gebruik grillbestek met lange, hittebestendige handvaten.

In geval van brand: doof vlammen met een blusdeken of een
geschikte brandblusser.

/\ ATTENTIE!

Houd plastic zakken en folie uit de buurt van jonge kinderen
en dieren! Er bestaat kans op verstikking.

De montagestappen zijn op het einde van deze montage- en
gebruiksaanwijzing afgebeeld. Volg deze want verkeerd
monteren kan gevaarlijk zijn.

Let op voldoende ruimte voor de montage en gebruik evt.
een mat om de barbecue of gevoelige vloeren te beschermen
tegen krassen.

Bouw de barbecue op een horizontale, vlakke ondergrond
op, om te voorkomen dat hij scheef wordt opgebouwd.
Gebruik bij het opbouwen geen geweld.

Draai de schroefverbindingen eerst handvast en na elke
geslaagde montagestap nog eens stevig aan. Anders kunnen
er ongewenste spanningen ontstaan.

Draai de moeren vast tot ze aansluiten en draai dan een
kwartslag verder. Draai ze niet te stevig vast!

ddad 21319 1e02JEYD

EEN PAAR TIPS VOORAF

Je kunt levensmiddelen ofwel direct op de warmtebron
leggen (direct barbecueén), om het op hoog vuur te bakken,
of je kunt het voorzichtiger indirect barbecueén. Bij indirect
barbecueén schuif je de brandstof naar links en rechts in de
gaarruimte en leg je het levensmiddel in het midden zodat het
niet rechtstreeks boven de warmtebron ligt. Sluit het deksel
zodat de warmte gelijkmatig in de gaarruimte wordt verdeeld.
Wij adviseren om te barbecueén met gesloten deksel. Omdat
het risico van steekvlammen hierdoor wordt verminderd en de
levensmiddelen sneller en gelijkmatiger gaar worden.

De thermometer op het deksel geeft de temperatuur in de
gaarruimte aan.

De gaarduur van vlees hangt af van de dikte, kwaliteit,
rijpingstijd en temperatuur aan het begin van het barbecueén.
Voordat je goed vertrouwd bent met het apparaat moet je de
toestand van de levensmiddelen op de barbecue tussendoor
controleren.

Als je ze een beetje insmeert met olie worden ze gelijkmatiger
bruin en plakken niet vast aan het grillrooster.

Alvorens het te bereiden moet het vlees op kamertemperatuur
zijn om goed en gelijkmatig gaar te worden.

Bij gebruik van een marinade, saus of glazuur met veel suiker
of andere snel brandende ingrediénten smeer je deze pas in
de laatste 10 tot 15 minuten van het barbecueén erop.

11
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GEBRUIK REINIGEN EN OPBERGEN
/\ ATTENTIE! /\ ATTENTIE!
m  WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, niet m Laat voor het leegmaken, reinigen, afdekken met een zeil of

verplaatsen tijdens het gebruik.

Gebruik de barbecue alleen wanneer hij correct en in
overeenstemming met deze montage- en gebruiksaanwijzing
gemonteerd werd en onbeschadigd is. Gebruik de barbecue
niet zonder bijbehorend onderstel.

Zet de barbecue vdor het gebruik op een veilig stabiele,
horizontale, egale en vuurvaste ondergrond, die niet van glas
of kunststof is.

De barbecue mag met maximaal 1 kg brandstof worden
gevuld.

Laat hem v&or het barbecueén warm worden en laat de
brandstof minstens 30 minuten doorgloeien zodat de lakcoa-
ting hard wordt.

Begin met het barbecuen pas nadat zich op de kooltjes
een laagje as heeft gevormd.

Bij hoge temperaturen op de barbecue moet je het dek-
sel langzaam en voorzichtig openen om steekvlammen
te vermijden aangezien die tot letsel kunnen leiden.
Overmatige ophoping van levensmiddelresten en vet kan een
zogenaamde vetbrand veroorzaken.

Schud nooit water op de hete barbecue om verbranding en
brandwonden te voorkomen.

12

Leg een laag houtskool of BBQ briketten op het
kolenrooster (5).

Steek een of twee aanmaakblokjes aan en leg deze erop. Laat
de aanmaakblokjes twee tot vier minuten branden.

Leg er voorzichtig meer houtskool (briketten) op. Neem de
maximaal toegestane hoeveelheid in acht.

Na ca. 15 tot 20 minuten komt er een laagje witte as op
de houtskool / briketten. De optimale gloeitoestand is dan
bereikt.

Voor direct barbecueén (zie boven) verdeel je de brandstof
gelijkmatig met een geschikt metalen gereedschap.

Plaats het grillrooster (4). Nu kun je beginnen met
barbecueén.

Leg de levensmiddelen op het grillrooster en doe het deksel
dicht.

De temperatuur op de barbecue kun je met de hoeveelheid
toegevoerde lucht regelen: hoe meer lucht, hoe meer hitte.
Open of sluit naargelang behoefte de luchtstroomregelaar
(15, 16).

Om de barbecue uit te laten gaan voeg je geen brandstof
meer toe en sluit je het deksel en de luchtstroomregelaar. Laat
de barbecue afkoelen alvorens hem te bewegen.
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opbergen alle onderdelen volledig afkoelen.

m  Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen. Deze
kunnen de oppervlakken beschadigen.

m Vul de barbecue niet met water en stel hem niet voor langere
tijd bloot aan regen.

« Wanneer alle onderdelen zijn afgekoeld, moet je de as op
milieuvriendelijke wijze weggooien.

« Maak geémailleerde en verchroomde roosters schoon met
warm water, afwasmiddel en een spons.

« Maak roestvrijstalen roosters schoon met warm water,
afwasmiddel en een spons of roestvrije staalwol.

+ Maak roosters van gietijzer schoon met een grillrooster-
reinigingsborstel en brandt overige restanten in de barbecue
weg. Borstel het rooster af of veeg het schoon met vochtig
keukenpapier nadat het rooster is afgekoeld.

+ Indien nodig kun je het afgekoelde kolenrooster reinigen met
een droge, zachte borstel.

+ Reinig de barbecue met een borstel of met een natte spons
en een beetje afwasmiddel. Voor sterkere verontreinigingen
kun je een gangbaar huishoudelijk reinigingsmiddel nemen.
Neem de instructies van de fabrikant van het gebruikte
middel in acht.

+ Laat voor het opbergen alle onderdelen volledig drogen of
droog ze af.

+ Bewaar ze beschermd tegen weersinvloeden en droog.

VERWUDERING

Let op hygiéne bij de omgang met de barbecue en bij het
weggooien van reststoffen. Gooi restafval in principe alleen
weg in daarvoor bedoelde bakken van metaal of niet-brandbaar
materiaal. Van toepassing zijn de lokale bepalingen voor
afvalverwijdering.

Om de barbecue weg te gooien demonteer je hem in zijn
afzonderlijke elementen en geef je metaal en kunststof af ter
recycling.

A2, Gooi het verpakkingsmateriaal milieuvriendelijk weg, zorg
@ dat het bij een milieupark terechtkomt.

Gemaakt in China.
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Estimado/a cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por una barbacoa de LANDMANN. Estas
instrucciones de montaje y uso le ayudaran paso a paso a poner a punto su
barbacoa de LANDMANN de reciente adquisicion.
También le facilitamos informacién importante sobre el uso correcto, la
manipulacion segura y el cuidado del aparato.
Tomese el tiempo suficiente para el montaje. En primer lugar, disponga una
= superficie de trabajo plana de unos dos o tres metros cuadrados, saque todas las
- piezas del embalaje y coloque las herramientas que necesita al alcance de la mano.
. »“”f =6 o/Si tiene preguntas sobre la barbacoa o necesita ayuda, nuestro servicio de atencion
L / al cliente estara encantado de ayudarle. Los datos de contacto correspondientes
) figuran en la parte trasera de las presentes instrucciones de montaje y uso.

. ' . ; El equipo de Landmann le desea
s disfrute mucho d aparato.
- / que disfrute mu e este aparat

ddad 81319 18021EYD

VOLUMEN DE SUMINISTRO INFORMACION RELATIVA A LAS
(Imagen. véase la pagina desplegable) INSTRUCCIONES DE MONTAJE Y USO
Antes de utilizar la barbacoa por primera vez, lea atentamente

1 Asa, cuenco para fuego 1 estas instrucciones de montaje y uso y siga las indicaciones de
2 Tapa 1 seguridad. Guardelas para futuras consultas y otros usuarios.
3 Soporte, tapa 1 Forman pgrte del aparato. Elllfabnclante y gl importador no
4 Parrilla 1 asumen ninguna responsabilidad si no se tiene en cuenta la
- - informacién de estas instrucciones de montaje y uso.
5 Rejilla para carbon 1
6 Asa, cuenco para fuego 2 Simbolos
7 Cuenco para fuego 1 - . . - . .
8 Ref pd | gt 3 Sefal de peligro: este simbolo indica posibles peligros.
€luerzo de fa pata Leer con atencion las indicaciones de seguridad corres-
9 Pata, parte delantera 1 pondientes y cumplirlas.
10 Rejilla portaobjetos 1
11 Rueda 2 @ Informacion complementaria
12 Sujecién, bandeja recogecenizas 3 . . . .
. . iLeer las instrucciones de montaje y uso antes de utilizar
13 Bandeja recogecenizas 1
el aparato!
14 Pata, parte trasera 2
15 Regulador de corriente de aire, cuenco para 1 i
fuego X X X ** J
16 Regulador de corriente de aire, tapa 1
A-J Material de montaje ﬁ ﬁ %
Instrucciones de montaje y uso 1
No utilizar en espacios cerrados y/o habitables, por ejemplo,
Importante: edificios, tiendas de campana, caravanas, autocaravanas, barcos.
. Compruebe la integridad del volumen de suministro y wate l|;3el|gro de muerte debido a una intoxicacién por monoxido
e carbono.

que ningun componente haya sufrido dafos durante el
transporte. Si falta alguna pieza o esta dafada, pongase en
contacto con el servicio de atencion al cliente (véase Ultima
pagina).

+ Retire cualquier pelicula, pegatina o proteccion de transporte
de la barbacoa.

13
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USO PREVISTO

Este aparato esta previsto para cocinar a la parrilla. Esta

disefado para un uso en exteriores.

Cualquier otro uso o utilizaciéon no esta permitido. Esto es

aplicable en particular a las siguientes aplicaciones erréneas

previsibles:

o No usar la barbacoa como sistema de calefaccion.

o No utilizar la barbacoa para calentar sustancias y materiales
que no sean alimentos.

o No usar la barbacoa como aparato empotrable.

La barbacoa esta prevista para un uso privado, no para un
uso comercial.

Utilizar la barbacoa exclusivamente para el fin indicado y solo
del modo descrito en las presentes instrucciones de montaje
y uso. Cualquier otro uso se considera indebido.

La garantia no cubre los defectos derivados de un uso
indebido, dafos o intentos de reparacion. Esto mismo es
valido para el desgaste normal.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

14

ATENCION: jNo utilizar en locales cerrados! jUtilizar
exclusivamente en el exterior! Existe riesgo de intoxicacion
por monoxido de carbono.

AVISO: La barbacoa no debe utilizarse si presenta defectos o
esta deformada. Debe comprobarse antes de cada uso.
iATENCION! Deben cumplirse las disposiciones nacionales y
locales tales como permisos, funcionamiento, distancias de
seguridad y cualquier otra pertinente.

Seleccionar el lugar de emplazamiento de tal manera que no
haya materiales o sustancias inflamables cerca de la barbacoa
o que pudieran llegar a ella. jNo colocar la barbacoa debajo
de ramas o techados! La distancia minima respecto a los
materiales combustibles y a las superficies circundantes debe
ser de 3 m.

iATENCION! jNo deje la barbacoa al alcance de los
nifios y animales domésticos! No dejar nunca la barbacoa
encendida o aun caliente sin vigilancia. En particular, procurar
gue no se acerquen a la barbacoa caliente nifios o personas
que no sean capaces de reconocer correctamente o reaccio-
nar ante posibles peligros.

iATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender
o avivar el fuego! Utilice inicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3. De lo
contrario, puede desarrollarse un calor incontrolable debido
a deflagraciones.

Utilizar unicamente carbon vegetal o briquetas de carbon
vegetal (homologado segun la norma DIN EN 1860-2) para
hacer barbacoa

Esta barbacoa se calienta muchisimo. Utilizar siempre
guantes de barbacoa para hacer barbacoa. Incluso
inmediatamente después de que se hayan apagado las
brasas, tocar la barbacoa Unicamente con guantes de
barbacoa. Las superficies permanecen muy calientes durante
algun tiempo.

Esta barbacoa se calienta muchisimo. Llevar siempre guan-
tes de barbacoa para usar la barbacoa (preparar la comida,
ajustar la ventilacion, usar la chimenea de encendido, anadir
combustible, manejar el termdmetro, etc.). Incluso inme-
diatamente después de que las brasas se hayan apagado,
toque la barbacoa solo con guantes de barbacoa, ya que las
superficies permaneceran calientes durante algun tiempo.
Los guantes de barbacoa (contra riesgos térmicos) deben ser
conformes a DINEN 407 (categoria II).

Utilizar utensilios de barbacoa con mangos largos y
resistentes al calor.

En caso de incendio: sofocar las llamas con una manta
ignifuga o un extintor adecuado.

05572_Inlay_ LM_M_A4_V2.2_1124.indb 14

INDICACIONES PARA EL MONTAIJE

/\ IMPORTANTE:

m  Mantener las bolsas y ldminas de plastico fuera del alcance
de los nifos pequenos y de los animales. Existe riesgo de
asfixia.

+ Los pasos de montaje se muestran al final de estas
instrucciones de montaje y uso. Siga dichas instrucciones, ya
que un montaje incorrecto puede ser peligroso.

+ Asegurese de que hay suficiente espacio para el montajey, si
es necesario, utilice una base para proteger la barbacoa o los
suelos sensibles de los arafazos.

« Monte la barbacoa sobre una superficie horizontal y nivelada
para que no quede torcida.

»  No utilice la fuerza durante el montaje.

+ Primero apriete a mano las uniones atornilladas y luego
vuelva a apretarlas correctamente una vez que el paso de
montaje se haya completado con éxito. De lo contrario,
pueden producirse tensiones indeseables.

+ Apriete las tuercas hasta que queden bien ajustadas y luego
girelas un cuarto de vuelta mas. No las apriete demasiado.

UNAS SUGERENCIAS PREVIAS

Puede colocar los alimentos directamente sobre la fuente

de calor (cocinar directamente a la parrilla) para sellarlos, o
cocinarlos indirectamente a la parrilla de forma mas suave.
Para cocinar indirectamente a la parrilla, apile el combustible
a la izquierda y derecha en la cdmara de coccion y coloque
los alimentos que se vayan a cocinar en el centro, de modo
que no queden directamente sobre la fuente de calor. Cierre
la tapa para que el calor se distribuya de forma uniforme en la
camara de coccion.

+ Recomendamos cocinar a la parrilla con la tapa cerrada. De
este modo se reduce el riesgo de llamaradas y el alimento se
cocina de forma mas rapida y uniforme.

« El termometro en la tapa muestra la temperatura en la camara
de coccion.

« El tiempo de coccion de la carne depende de su grosor,
calidad, maduracion y temperatura al empezar la coccion.
Hasta que se haya familiarizado con el aparato, deberia
comprobar de vez en cuando el estado de los alimentos.

« Un alimento ligeramente aceitado se dora de forma mas
uniforme y no se pega a la parrilla.

« Antes de la preparacion, la carne debe estar a temperatura
ambiente para conseguir una coccion optima y uniforme.

« Siusa una marinada, salsa o glaseado con alto contenido de
azucar u otros ingredientes que se quemen facilmente, no los
aplique hasta los ultimos 10 o 15 minutos de coccion.
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LIMPIEZA Y ALMACENAMIENTO

/\ IMPORTANTE:

iATENCION! jEsta barbacoa se calentara mucho, no la
mueva durante su utilizacion!

Utilice la barbacoa unicamente si se ha montado
correctamente y de acuerdo con estas instrucciones de
montaje y uso y si no presenta dafos. No utilizar la barbacoa
sin el bastidor correspondiente.

Antes del uso colocar la barbacoa sobre una superficie segura
estable, horizontal, nivelada y resistente al fuego que no sea
de cristal o plastico.

La barbacoa puede llenarse con un maximo de 1 kg de
combustible.

Antes de la primera barbacoa, calentar y dejar que el combus-
tible se consuma al menos durante unos 30 min para que el
recubrimiento de laca se endurezca.

Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combusti-
ble esta recubierto de cenizas.

A altas temperaturas en la barbacoa, abrir la tapa len-
tamente y con cuidado para evitar una llamarada, que
podria causar lesiones.

Las acumulaciones excesivas de residuos de alimentos y grasa

de los alimentos pueden provocar incendios debido a la grasa.

No verter nunca agua sobre la barbacoa caliente para evitar
quemaduras y escaldaduras.

Amontone una parte de carbén vegetal o briquetas de carbon
vegetal sobre la rejilla para carbon (5).

Encienda uno o dos encendedores de combustible solido

y coloquelos encima. Deje que los encendedores de
combustible solido ardan de dos a cuatro minutos.

Anada con cuidado carbon vegetal (briquetas). Tenga en
cuenta la cantidad maxima admisible.

Transcurridos de 15 a 20 minutos, aparece ceniza blanca en
el carbdn vegetal / las briquetas de carbon vegetal. Se ha
alcanzado el estado éptimo de las ascuas.

Para cocinar directamente a la parrilla (véase arriba) distribuya
uniformemente el combustible con una herramienta de metal
adecuada.

Coloque la parrilla (4). Ahora puede comenzar a cocinar a la
parrilla.

Coloque los alimentos sobre la parrilla y cierre la tapa.

La temperatura en la barbacoa puede regularse con la can-
tidad de aire suministrado: cuanto mas aire, mas calor. Abra
o cierre, segun sea necesario, el regulador de corriente de
aire (15, 16).

Para poner la barbacoa fuera de servicio, no afada mas

combustible y cierre la tapa y el regulador de corriente de aire.

Deje que se enfrie la barbacoa antes de moverla.
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/\ IMPORTANTE:

Deje que todas las piezas se enfrien completamente antes de
vaciarlas, limpiarlas, cubrirlas con una lona o guardarlas.

No utilizar productos de limpieza corrosivos o abrasivos.
Pueden provocar dafos en las superficies.

No llenar el aparato de agua ni exponerlo a la lluvia durante
mucho tiempo.

Cuando todas las piezas se hayan enfriado, elimine las cenizas
de forma respetuosa con el medioambiente.

Limpie las parrillas esmaltadas y cromadas con agua tibia,
detergente lavavajillas y una esponja.

Limpie las parrillas de acero inoxidable con agua tibia,
detergente lavavajillas y una esponja o estropajo de limpieza
inoxidable.

Limpie las parrillas de hierro fundido con un cepillo de
limpieza para la parrilla y queme los restos que queden en

la barbacoa. Cuando la parrilla se haya enfriado, cepillela o
limpiela con un papel de cocina himedo.

Si es necesario, puede limpiar la rejilla para carbon, una vez
enfriada, con un cepillo suave y seco.

Limpie la barbacoa con un cepillo o con una esponja hiumeda
y un poco de detergente lavavajillas. Para la suciedad mas
intensa, puede utilizar un limpiador doméstico comercial.
Tenga en cuenta las instrucciones del fabricante del producto
que vaya a utilizar.

Deje que todas las piezas se sequen completamente o
séquelas antes de guardarlas.

Almacene el aparato protegido de la intemperie y en un lugar
seco.

ELIMINACION

Preste atencion a la limpieza al manipular la barbacoa y al
eliminar los residuos. Elimine siempre los residuos en los
contenedores designados de metal o materiales incombustibles.
Son aplicables las disposiciones locales en materia de
eliminacion.

Para eliminar la barbacoa, desmdntela en sus distintas piezas y
recicle los metales y plasticos.

(£ Deseche el material de embalaje de forma respetuosa con

el medioambiente y depositelo en el punto de reciclaje
correspondiente.

Fabricado en China.

ES

ddad 21319 1e02JEYD
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Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver scelto un barbecue LANDMANN. Le presenti istruzioni
per il montaggio e I'uso La aiutano passo dopo passo a conoscere il barbecue
LANDMANN che ha acquistato. Piu avanti sono forniti avvisi importanti sull’'uso
corretto, sull’utilizzo sicuro e sulla cura.

Si prenda del tempo sufficiente per il montaggio. Crei prima un‘area di lavoro di

circa due o tre metri quadrati, prelevi tutti i componenti dalla confezione e tenga
vicino a sé gli utensili necessari.

In caso di domande sul barbecue o per ricevere assistenza, contatti il nostro team
di assistenza. | dati di contatto sono riportati sul retro delle presenti istruzioni per il
montaggio e I'uso.

Buon divertimento!
Il Suo team LANDMANN.

CONTENUTO DELLA CONFEZIONE INFORMAZIONI RELATIVE ALLE
(Vedere le immagini sul lato ribaltabile) ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO E
| Pos. | Denominazione | Quant. IINVNe

1 Maniglia, coperchio Prima di usare il barbecue per la prima volta, leggere attenta-
2 Coperchio mente le presenti istruzioni per il montaggio e I'uso e seguire le
3 Supporto, coperchio indicazioni di sicurezza. Conservarle per domande successive e un
4 Griglia ulteriore utilizzo. Costituiscono parte integrante dell'apparecchio.
5 Griglia per il carbone Il produttore e I'importatore non si assumono alcuna responsa-
6 Coperchio, braciere bilita qualora le indicazioni contenute in queste istruzioni per il
7 Braciere Camera di combustione montaggio e |'uso non vengano rispettate.
8 Rinforzo per le gambe di supporto . .

=g pe Simboli
9 Gamba, anteriore

10 Griglie d’appoggio f Simboli di pericolo: questo simbolo indica i potenziali

pericoli. Leggere attentamente le indicazioni di sicurezza

11 Ruota ispettarl
12 Supporto, bacinella € fispetiare.
13 Bacinella @ Informazioni integrative

14 Gamba, posteriore
15 Regolatore del flusso d'aria, braciere

A N = W N s W= N/, s

@ Leggere le istruzioni per il montaggio e I'uso prima dell'u-

16 Regolatore del flusso d’aria, coperchio so!
A-J Materiale di montaggio A
Istruzioni per il montaggio e I'uso 1 X X X

Nota bene!

@@aﬁkg

+ Controllare che il contenuto della confezione sia completo

e che i componenti non abbiano subito danni durante il Non utilizzare in locali chiusi e/o abitabili, ad es. edifici, tende,
trasporto. In caso di componenti mancanti o danneggiati, roulotte, camper, barche. Esiste il pericolo di morte a causa di
rivolgersi al servizio clienti (vedere I'ultima pagina). un’intossicazione da monossido di carbonio.

« Rimuovere dal barbecue eventuali pellicole, adesivi o prote-
zioni utilizzate per il trasporto.

16
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DESTINAZIONE D'USO

Il presente apparecchio € concepito per la cottura alla griglia

degli alimenti ed e destinato all'utilizzo in ambienti esterni.

Non sono consentiti altri usi. Cio vale soprattutto per i se-

guenti usi errati prevedibili:

o Non utilizzare il barbecue come riscaldamento.

o Non utilizzare il barbecue per riscaldare sostanze e materiali
che non siano alimenti.

o Non utilizzare mai il barbecue come apparecchio da incasso.

Il barbecue e concepito per I'uso privato e non per un utilizzo
commerciale.

Utilizzare il barbecue esclusivamente per lo scopo indicato in
conformita alle presenti istruzioni per il montaggio e I'uso.
Ogni altro uso & considerato improprio.

La garanzia non copre i difetti derivanti da un uso non con-
forme, danneggiamenti o tentativi di riparazione. Lo stesso
vale anche per la normale usura.

INDICAZIONI DI SICUREZZA

ATTENZIONE: non utilizzarlo in ambienti chiusi. Aziona-
re solo all‘aria aperta! Sussiste il pericolo di intossicazione da
monossido di carbonio.

AVVISO: non & consentito utilizzare il barbecue se deforma-
to o difettoso. Controllare il suo stato prima dell’'uso.
ATTENZIONE! Rispettare le norme nazionali e locali, come
ad esempio autorizzazioni, esercizio, distanze di sicurezza e
altre.

Scegliere il luogo di installazione in modo che non vi siano
materiali o sostanze infiammabili in prossimita del barbecue e
che queste non possano arrivarci. Mai porre il barbecue sotto
dei rami o delle coperture! La distanza minima da sostanze
infiammabili e superfici circostanti deve essere di 3 m.
ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli ani-
mali domestici. Mai lasciare il barbecue ardente o ancora
caldo incustodito. Fare particolare attenzione affinché bam-
bini o persone che non sono in grado di riconoscere o reagire
correttamente ai possibili pericoli non arrivino in prossimita
del barbecue caldo.

ATTENZIONE: non usare alcol o benzina per accendere
o ravvivare la fiamma! Utilizzare solo gli accenditori
conformi alla norma EN 1860-3. In caso contrario, potreb-
be verificarsi uno sviluppo incontrollato di calore causato da
deflagrazioni.

Per grigliare utilizzare esclusivamente carbone di legna per
barbecue o bricchette di carbone di legna per barbecue
(testati in conformita alla norma DIN EN 1860-2).

Il presente barbecue diventa molto caldo. Indossare sempre

i guanti da barbecue durante la grigliata. Toccare il barbecue
esclusivamente con i guanti da barbecue, anche subito dopo
che la brace si € spenta: le superfici rimangono calde ancora
per un po’ di tempo.

Questo barbecue raggiunge temperature elevatissime. Indos-
sare sempre i guanti quando si utilizza il barbecue (prepa-
razione di alimenti, regolazione della ventilazione, uso della
ciminiera d'accensione, aggiunta di combustibile, manipola-
zione del termometro, ecc.). Toccare il barbecue esclusiva-
mente con gli appositi guanti anche subito dopo che la brace
si & spenta, poiché le superfici rimangono calde ancora per
un po’ di tempo. | guanti da barbecue (contro i rischi termici)
devono essere conformi alla norma DINEN 407 (categoria II).
Utilizzare utensili da barbecue con manici lunghi e resistenti
al calore.

In caso d'incendio: soffocare le fiamme con una coperta
antincendio o un estintore idoneo.
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INDICAZIONI SUL MONTAGGIO

/\ NOTA BENE!

Tenere i sacchetti e le pellicole di plastica lontani da bambini
piccoli e animali! Pericolo di soffocamento.

Le fasi di montaggio sono raffigurate alla fine delle presenti
istruzioni per il montaggio e I'uso. Si raccomanda di osservar-
le: un montaggio errato puo causare pericoli.

Garantire spazio sufficiente per il montaggio e utilizzare even-
tualmente una base per proteggere il barbecue o pavimenti
sensibili da raschi.

Montare il barbecue su una base orizzontale e piana in modo
che non sia storto.

Durante il montaggio non usare la forza.

Avvitare prima i collegamenti a vite manualmente e solo
dopo aver concluso la fase di montaggio serrarli nuovamente.
Altrimenti possono crearsi tensioni indesiderate.

Serrare i dadi fin quando non sono stabili e girarli per un altro
quarto. Non serrarli in modo troppo forte!

ALCUNI SUGGERIMENTI PRIMA DI
INIZIARE

Per arrostirlo, porre I'alimento da grigliare direttamente sulla
fonte di calore (per grigliare in modo diretto) oppure grigliare
in modo indiretto in una maniera piu delicata. Per grigliare

in modo indiretto, accatastare il combustibile a sinistra e a
destra nella camera di cottura e porre |'alimento da grigliare
al centro, in modo che non si trovi direttamente sulla fonte
di calore. Chiudere il coperchio, in modo che il calore si
distribuisca in maniera omogenea nella camera di cottura.
Consigliamo di grigliare con il coperchio chiuso. Perché cosi si
riduce il pericolo di fammate e I'alimento da grigliare si cucina
in maniera piu veloce e omogenea.

Il termometro sul coperchio indica la temperatura nella
camera di cottura.

Il tempo di cottura della carne dipende dal suo spessore,
dalla qualita, dalla maturazione e dalla temperatura all'inizio
della cottura. Prima di avere una buona familiarita con
I'apparecchio, sarebbe opportuno verificare nel frattempo lo
stato dell’alimento da grigliare.

Un alimento da grigliare leggermente oleato viene dorato piu
uniformemente e non si attacca alla griglia.

Prima della preparazione, portare la carne a temperatura
ambiente affinché possa cuocersi bene e in maniera
omogenea.

In caso di utilizzo di una marinata, una salsa o una glassa con
una gran contenuto di zucchero o altri ingredienti facilmente
infiammabili, spennellarla solo negli ultimi 10-15 minuti del
processo di cottura alla griglia.

IT
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PULIZIA E CONSERVAZIONE

/\ NOTA BENE!

ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto caldo,
non movimentarlo durante il funzionamento.

Utilizzare il barbecue solo se e stato montato correttamente
in conformita alle presenti istruzioni per il montaggio e l'uso e
non presenta danni. Non utilizzare il barbecue senza il relativo
telaio.

Prima dell’utilizzo, posizionare il barbecue su una superficie

di appoggio sicura stabile, orizzontale, piana e resistente al
calore che non sia di vetro o plastica.

Il barbecue pud essere riempito al massimo con 1 kg di
combustibile.

Prima di grigliare per la prima volta, riscaldare e far ardere il
combustibile per almeno 30 minuti in modo che la vernice si
indurisca.

Iniziare a cucinare solo quando il combustibile ha forma-
to uno strato superficiale di cenere.

Ad alte temperature del barbecue, aprire lentamente e
attentamente il coperchio per evitare vampate, le quali
possono causare lesioni.

Accumuli eccessivi di residui di cibo e di grasso di cottura
possono causare un incendio dovuto al grasso.

Non versare mai acqua sul barbecue caldo per evitare ustioni
e scottature.

18

Accatastare una parte dei carboni o delle bricchette di
carbone sulla griglia per il carbone (5).

Accendere uno o due accenditori a combustibile solido e porli
sopra. Lasciar bruciare I'accenditore a combustibile solido per
2-4 minuti.

Aggiungere con cautela i carboni (o le bricchette) di legna.
Rispettare la quantita massima consentita.

Dopo circa 15-20 minuti sui carboni di legna/sulle bricchette
di carbone di legna si forma della cenere bianca. Lo stato di
ardore ottimale & stato raggiunto.

Per grigliare in maniera diretta (v.s.), distribuire il combustibile
in maniera uniforme con un utensile di metallo.

Inserire la griglia (4). Ora si puo iniziare a grigliare.
Appoggiare gli alimenti sulla griglia e chiudere il coperchio.

E possibile regolare la temperatura del barbecue modificando
la quantita di aria introdotta: maggiore € I'aria, maggiore
sara il calore. Se necessario, aprire o chiudere il regolatore del
flusso d'aria (15, 16).

Per mettere fuori servizio il barbecue, non aggiungere altro
combustibile e chiudere il coperchio e il regolatore del flusso
d’aria. Lasciare raffreddare il barbecue prima di spostarlo.
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/\ NOTA BENE!

Prima di svuotare, pulire, coprire con un telo o conservare, far
raffreddare completamente tutti i componenti.

Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Questi possono
danneggiare le superfici.

Non riempirlo d'acqua o esporlo alla pioggia per un periodo
prolungato.

Una volta che tutte le parti si sono raffreddate, smaltire la
cenere nel rispetto dell'ambiente.

Pulire le griglie smaltate e cromate con acqua calda, detersivo
€ una spugna.

Pulire le griglie in acciaio inossidabile con acqua calda, deter-
sivo e una spugna o una paglietta abrasiva antiruggine.

Pulire le griglie in ghisa con una spazzola di pulizia per griglia
e bruciare i residui nel barbecue. Una volta che la griglia si &
raffreddata, spazzolarla o strofinarla con della carta da cucina
umida.

Se necessario, € possibile pulire la griglia per il carbone fred-
da con una spazzola morbida asciutta.

Pulire il barbecue con una spazzola o con un panno bagnato
e del detersivo. Per lo sporco ostinato & possibile utilizzare

un comune detergente domestico. Osservare le istruzioni del
produttore della sostanza da utilizzare.

Prima di conservarli, lasciar asciugare completamente tutti i
componenti o asciugarli con un panno.

Conservare in un luogo protetto dagli agenti atmosferici e
asciutto.

SMALTIMENTO

Garantire la pulizia durante |'uso del barbecue e durante lo smal-
timento dei residui. Smaltire generalmente le sostanze residue
solo in appositi contenitori in metallo o materiali non infiammabi-
li. Vigono le norme locali per lo smaltimento.

Per smaltire il barbecue, smontarlo nei singoli pezzi e consegnare
metallo e plastica per il riciclo.

<% Smaltire il materiale d'imballaggio nel rispetto dell’ambien-

te e predisporne il riciclo.

Prodotto in Cina.
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SV

Basta kund,

Manga tack for att du har valt en grill fran LANDMANN. Den har monterings- och

bruksanvisningen innehaller detaljerade instruktioner som hjalper dig att gora din

grill frdan LANDMANN startklar. Vi ger dessutom nagra viktiga riktlinjer om hur du
anvander den pa ett sakert satt och hur du skéter om den.

Ta god tid pa dig att bygga ihop den. Ordna i férvag en jamn arbetsyta pa tva
till tre kvadratmeter, plocka ut alla delarna fran forpackningen och lagg fram de
verktyg som behovs inom rackhall.

Var kundtjanst hjalper dig garna om du har fragor om din grill eller behéver mer
hjalp. Du hittar kontaktuppgifterna pa baksidan av den har monterings- och
bruksanvisningen.

Muycket noje dnskar LANDMANN-teamet.

ddad 81319 18021EYD

LEVERANSOMFATTNING INFORMATION OM MONTERINGS-
(Se bild pa den utvikbara sidan) OCH BRUKSANVISNING

m Beteckning Ant. Las igenom monterings- och bruksanvisningen noggrant innan

12 Hallare, askuppfangningsskal

13 Askuppfangningsskal

14 Ben, bakre

15 Luftstromsregulatorn, eldskal

16 Luftstromsregulatorn, lock
A-J Monteringsmaterial

@ Las monterings- och bruksanvisningen innan anvandning!

A

1 Handtag, lock 1 du anvéander grillen for forsta gdngen och folj sakerhetsanvis-
2 Lock 1 ningarna. Behall den for att fa hjélp med framtida fragor och for
3 Hallare lock 1 andra anvandare. De tillhér apparaten. Tillverkaren och importé-
L ren tar inget ansvar om anvisningarna i denna monterings- och
: Ecr)llllg?jlllir 1 bruksanvisning inte foljs.
6 Handtag, eldskal 2 Symboler
7 Eldskal 1
8 Bensforstarkning 3 ﬁ Varningssymbol: Den har symbolen pavisar mojliga risker.
9 Ben, framre 1 Las och folj tillhérande sakerhetsanvisningar noggrant.
10 Fbr\llaringsgaller 1 @ Kompletterande information
11 Hju 2
3
1
2
1
1

X & X8 v
Monterings- och bruksanvisning 1 @ ﬁ ﬁ | %
Viktigt! Anvand inte eldkorgen i slutna utrymmen och/eller beboliga rum
gt som byggnader, talt, husvagnar, husbilar och batar. Detta kan
Kontrollera att leveransen ar komplett och att komponenter- innebara livsfara genom kolmonoxidférgiftning.
na inte har nagra transportskador. Kontakta kundtjanst om
nagra delar saknas eller ar skadade (se sista sidan).

Avlagsna eventuell plastfolie, klistermarken eller transport-
skydd fran grillen.

19
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SV

AVSEDD ANVANDNING
m Denna apparat ar avsedd for att grillning av livsmedel. Den ar

avsedd for utomhusbruk.

Ingen annan anvandning eller anvandning utdver detta ar

tillaten. Detta géller sarskilt foljande forutsebara felaktiga

anvandningsomraden:

o Anvand inte grillen som varmeelement.

o Anvand inte grillen for att varma tyger eller andra material
an livsmedel.

o Anvand aldrig grillen som en inbyggd apparat.

Grillen ar avsedd for privat bruk, inte for kommersiellt bruk.

Anvéand endast grillen foér det angivna andamalet och endast

enligt beskrivningen i denna monterings- och bruksanvisning.

All annan anvandning anses strida mot det avsedda andama-

let.

Alla defekter som orsakas av felaktig hantering, skador eller

reparationsforsok omfattas inte av garantin. Detta galler dven

normalt slitage.

SAKERHETSINFORMATION

20

VARNING: Anvand inte i slutna utrymmen! Anvand en-
dast utomhus! Det finns risk for kolmonoxidforgiftning.
OBSERVERA! Anvand inte grillen om den ar deformerad
eller defekt. Detta ska kontrolleras fore varje anvandning.
VARNING! Nationella och lokala bestammelser, sdsom
tillstand, anvandning, sakerhetsavstand osv., maste vara
uppfyllda.

Valj installationsplatsen pa ett sddant satt att inga brannbara
material finns i narheten av grillen eller kan na den. Placera
aldrig grillen under 6verhdngande grenar! Minsta avstand till
brannbara material och omgivande ytor maste vara 3 m.
VARNING! Hall barn och husdjur borta! Lamna aldrig en
brinnande eller fortfarande varm grill obevakad. Var sarskilt
noga med att inte lata barn eller personer som inte kan
identifiera eller reagera korrekt pad potentiella risker komma
nara en grill.

VARNING! Anvand inte alkohol eller bensin for att
tanda en eld eller for att tanda en slocknad eld pa nytt!
Anvand endast tandhjalpmedel enligt EN 1860-3! An-
nars kan det leda till okontrollerad varmeutveckling genom
plotsligt uppflammande eld.

Anvand endast grillkol eller grillbriketter (kontrollerade enligt
DIN EN 1860-2) till grillning.

Denna grill blir mycket varm. Bar alltid grillhandskar vid grill-
ning. Berdr endast grillen med grillhandskar aven direkt efter
att gloéden har slocknat. Ytan forblir varm en stund efterat.
Denna grill blir mycket varm. Anvand alltid grillhandskar nar
grillen anvands (tillagning av mat, installning av ventilation,
anvandning av grillstartare, ildaggning av bransle, hantering
av termometer osv.). Berér endast grillen med grillhandskar,
aven direkt efter att gldden har slocknat, eftersom ytan
fortfarande kan vara varm en stund efterat. Grillhandskarna
maste uppfylla DINEN 407 (kategori Il mot termiska risker).
Anvand grillbestick med langa, varmebestandiga handtag.
Vid brand: Slack lagorna med en brandfilt eller Idmplig brand-
slackare.
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MONTERINGSANVISNINGAR

/\ VIKTIGT!

Hall plastpasar och folier utom rackhall fér sma barn och djur!
Det finns risk for kvavning.

Stegen for montering har avbildats i slutet av denna mon-
terings- och bruksanvisning. Se till att félja dem eftersom
felaktig montering kan vara farlig.

Se till att det finns tillrdckligt med utrymme fér montering-
en och anvand ett underlagg om det behovs for att skydda
grillen eller kansliga golv fran repor.

Montera grillen pa en plan yta sa att den inte blir skev.
Anvand inte vald under monteringen.

Dra forst at skruvanslutningarna for hand och sedan en gang
till ordentligt efter att ha slutfért monteringssteget. Annars
kan o6nskade spanningar uppsta.

Dra at muttrarna tills de sitter stadigt och vrid sedan ett
kvarts varv till. Dra inte at dem for hart!

NAGRA TIPS

Du kan antingen lagga det grillade livsmedlet direkt 6ver
varmekallan (direkt grillning) for att bryna det kraftigt, eller
indirekt fér skonsam grillning. Vid indirekt grillning skickar du
branslet till hdger och vanster i tillagningsutrymmet och lag-
ger det grillade livsmedlet i mitten sa att det inte befinner sig
direkt 6ver varmekallan. Stang locket, sa att varmen fordelar
sig jamnt inuti tillagningsutrymmet.

Vi rekommenderar grillning med locket stangt. Detta minskar
risken for eldflammor och hjalper till att tillaga maten snabb-
are och jamnare.

Termometern pa locket visar temperaturen i tillagningsutrym-
met.

Kottets tillagningstid beror pa dess tjocklek, kvalitet, tillag-
ningstillstand och temperatur i borjan av grillprocessen. Innan
du har god kunskap om apparatens funktion bor du regelbun-
det kontrollera matens tillstand.

Latt oljad mat bryns jamnare och fastnar inte i grillgallret.
Innan tillagningen bor kottet ha rumstemperatur for att fa en
ordentlig, jamn tillagning.

Nar du anvander en marinad, sas eller glasyr med hég sock-
erhalt eller andra latt brandfarliga ingredienser, ska du inte
applicera dem forran de sista 10 till 15 minuterna av grill-
ningsprocessen.
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ANVANDNING SRENGORING OCH FORVARING
/\ VIKTIGT! /\ VIKTIGT!

= VARNING! Denna grill blir mycket varm och far inte
flyttas under anvandning!

m  Anvand endast grillen om den har monterats pa ratt satt i
enlighet med denna monterings- och bruksanvisning och ar
oskadd. Anvand inte grillen utan tillhérande stativ.

m Placera grillen pd en saker, stabil, jdmn och brandsaker yta,
inte pa glas eller plast, fére anvandning.

m  Grillen far fyllas med maximalt 1 kg bransle.

m  Varm upp eldkorgen och 13t veden brinna i minst 30 minuter
innan du borjar grilla.

m Lagg inte maten pa grillen forran branslet ar tackt av
ett lager aska.

m Vid hoga temperaturer i grillen ska locket 6ppnas lang-
samt och forsiktigt for att undvika att lagor flammar
upp, vilket kan leda till personskador.

m Stor ansamling av livsmedelsrester och matfett kan leda till en
sa kallad fettbrand.

m Hall aldrig vatten pa grillen for att undvika brandskador och
skallning.

1. Fordela en del av trakolen respektive trakolsbriketterna pa
kolgallret (5).

2. Tand en eller tva delar fast tdndmaterial och lagg dem ovan-
pa. Lat dem brinna i tva till fyra minuter.

3. Lagg forsiktigt trakol eller trakolsgrillbriketter ovanpa. Obser-
vera hogsta tilldtna mangd.

4. Efter 15-20 minuter syns vit aska pa trakolet/grillbriketterna.
Nu har du de optimala grillférhallandena.

Fordela branslet jamnt med ett Iampligt metallverktyg for
direkt grillning (se ovan).

5. Lagg i grillgallret (4). Nu kan du borja grilla.

6. Lagg livsmedlet pa grillgallret och stang locket.

7. Du kan reglera temperaturen i grillen med mangden luft som
tillférs: ju mer luft, desto mer varme. Oppna eller stang luft-
stromsregulatorn (15, 16) efter behov.

8. For att ta grillen ur drift: tillsatt inte mer bransle till grillen
och stang locket samt luftstromsregulatorn. Lat grillen svalna
innan du flyttar den.
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m Lat alla delar svalna helt innan eldkorgen téms, rengors,
tacks med en presenning eller stuvas undan.

m  Anvand inte fratande eller n6tande rengdringsmedel. Dessa
kan skada ytan.

m  Fyll inte med vatten och 1t den inte std ute i regn under lang
tid.

+ Tahand om askan pa ett miljovanligt satt nar alla delar har
svalnat.

» Reng6r emaljerade och forkromade galler med varmt vatten,
diskmedel och en disksvamp.

» Rengor galler av rostfritt stal med varmt vatten, diskmedel,
en disksvamp eller en rostfri rengdringsdyna.

» Rengor galler av gjutjarn med en rengdringsborste for grill-
galler och brann bort kvarvarande rester i grillen. Nar gallret
har svalnat kan det borstas av eller torkas rent med fuktigt
hushallspapper.

+ Vid behov kan du rengora ett avsvalnat kolgaller med en torr,
mjuk borste.

+ Rengdr grillen med en borste eller en fuktig svamp och lite
diskmedel. Vid stark nedsmutsning kan ett vanligt reng6-
ringsmedel for hushallsbruk anvandas. Folj anvisningarna fran
rengdringsmedlets tillverkare.

« Lat alla delar lufttorka eller torka av alla delar innan de stuvas
undan.

+ Forvara torrt och skyddat mot vader.

KASSERING

Tank pa att halla grillen ren och att kassera restavfallet pa ratt
satt. Kassera restavfallet i en behallare for metallavfall eller
icke-brannbart material. De lokala avfallsbestammelserna maste
foljas.

Demontera grillen i dess enskilda delar och atervinn metall och
plast nar apparaten kasseras.

A7, Kassera forpackningsmaterialet pa ett miljévanligt satt och
@ ta det till en atervinningscentral.

Tillverkad i Kina

SV

ddad 21319 1e02JEYD
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Kjeere kunde,

Takk for at du valgte en grill fra LANDMANN. Denne monterings- og
bruksanvisningen hjelper deg trinn for trinn med a gjare grillen du nettopp har
kjigpt fra LANDMANN, klar til bruk. Vi gir deg ogsa viktig informasjon om riktig

bruk, sikker hadndtering og vedlikehold.
Ta deg god tid til monteringsarbeidet. Finn farst en plan arbeidsflate pa ca. 2-3

kvadratmeter, fjern alle delene fra emballasjen og legg verktayet du trenger innen
rekkevidde.

Hvis du har spgrsmal om grillen eller trenger mer hjelp, vil serviceteamet vart
gjerne hjelpe deg videre. Du finner tilsvarende kontaktopplysninger pa baksiden av
denne monterings- og bruksanvisningen.

Ha det gay!
Hilsen LANDMANN-teamet.

LEVERINGSOMFANG Bilde se utbrettside) INFORMASJON OM MONTERINGS-
ATy OG BRUKSANVISNINGEN

1 Handtak, lokk 1 Les gjennom denne monterings- og bruksanvisningen ngye og
2 Lokk 1 falg sikkerhetsinstruksjonene fer du bruker grillen for farste
3 Holder lokk 1 gang. Oppbevar den til fremtidig bruk og til andre brukere. Den
4 Grillri t 1 tilhgrer enheten. Produsenten og importeren patar seg ikke noe
" r.|s ansvar hvis anvisningene i denne monterings- og bruksanvisnin-
5 Kullrist 1 gen ikke falges.
6 Handtak, brannskal 2
7 Brannskal 1 Symbol
8 Benforsterkning 3 o )
Faretegn Dette symbolet indikerer mulige farer. Les de
9 Ben, foran 1 . . . .
: - tilhgrende sikkerhetsinstruksjonene ngye og falg dem.
10 Oppbevaringsgitter 1
11 Hjul 2 @ Supplerende informasjon
12 Holder, askeoppsamlingsskal 3
13 Askeoppsamlingsskal L @ Les monterings- og bruksanvisningen for bruk!
14 Ben, bak 2
15 Luftstremsregulator, brannskal 1 N
16 Luftstremsregulator, lokk 1 X ) 4 ) ¢ * J
A-J Monteringsmateriell *
Monterings- og bruksanvisning 1 @ ﬁ ﬁ * %
OBS! o . . .
Ma ikke brukes i lukkede og/eller beboelsesrom, f.eks. i bygnin-
Kontroller leveringsomfanget for fullstendighet og kompo- ger, telt, campingvogner, bobiler, bater. Det er livsfare pa grunn
nentene for transportskader. Kontakt kundeservice (se siste av karbonmonoksidforgiftning.

side) hvis deler mangler eller er skadet.
Fjern eventuelle folier, klistremerker eller transportbeskyttelse
fra grillen.

22
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BEREGNET BRUK

Denne enheten er beregnet til grilling av mat. Den er bereg-

net til utenders bruk.

Annen bruk eller bruk utover dette er ikke tillatt. Dette gjel-

der spesielt for felgende paregnelig feil bruk:

o Bruk ikke grillen som varmeapparat.

o Ikke bruk grillen til & varme opp andre stoffer eller materi-
aler enn mat.

o Bruk aldri grillen som en innebygd enhet.

Grillen er beregnet til privat bruk, ikke til naeringsbruk.

Bruk grillen bare til det angitte formalet og bare som beskre-

vet i denne monterings- og bruksanvisningen. All annen bruk

gjelder som feil bruk.

Unntatt fra garantien er alle mangler forarsaket av feil be-

handling, skader eller reparasjonsforsgk. Dette gjelder ogsa

for normal slitasje.

SIKKERHETSINFORMASJON

ADVARSEL: Ma ikke brukes i lukkede rom! M3 kun bru-
kes utendgrs! Det er fare for karbonmonoksidforgiftning.
LES DETTE: Grillen ma ikke brukes hvis den er deformert
eller defekt. Dette ma kontrolleres far hver gangs bruk.
ADVARSEL! Nasjonale og lokale forskrifter som tillatelser,
drift, sikkerhetsavstander og andre bestemmelser, ma vaere
oppfylt.

Velg oppstillingsstedet slik at ingen brennbare materialer eller
stoffer er eller kan komme i naerheten av grillen. Plasser aldri
grillen under grener eller tak! Minsteavstand til brennbare
materialer og overflater rundt ma vaere 3 m.

ADVARSEL! Hold barn og kjzeledyr unna! La aldri den
brennende eller fortsatt varme grillen vaere uten tilsyn. Serg
spesielt for at ingen barn eller personer som ikke er i stand
til & oppfatte eller reagere pa mulige farer, kommer naer den
varme grillen.

ADVARSEL! Ikke bruk alkohol eller bensin til & tenne
opp eller tenne pa nytt! Bruk bare tennhjelpemidler i
henhold til EN 1860-3! Ellers kan det oppsta ukontrollert
varmeutvikling pga. eksplosjoner.

Bruk kun grillkull eller grillkullbriketter (testet i henhold til DIN
EN 1860-2) til grilling.

Denne grillen blir veldig varm. Bruk alltid grillhansker nér du
griller. Selv umiddelbart etter at glerne har slukket, mé du
kun bergrer grillen med grillhansker. Fordi overflatene holder
seg varme en stund.

Denne grillen blir veldig varm. Ved bruk av grillen (tilberedel-
se av mat, innstilling av ventilasjon, bruk av grillstarter, ileg-
ging av brensel, hadndtering av termometeret osv.) bruk alltid
grillhansker. Selv umiddelbart etter at glgrne har slukket,

ma du kun bergre grillen med grillhansker fordi overflatene
fortsatt blir veerende varm i en tid. Grillhanskene (mot termisk
risiko) ma vaere i samsvar med DIN EN 407 (kategori II).

Bruk grillbestikk med lange, varmebestandige handtak.

Ved brann: Kvel flammene med et brannteppe eller et egnet
brannslukningsapparat.
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MONTERINGSANVISNINGER

/\ OBs!
|

Plastposer og -folier ma holdes borte fra smabarn og dyr! Det
er fare for kvelning.

Monteringstrinnene vises pa slutten av denne monterings- og
bruksanvisningen. Falg dem fordi feil montering kan vaere
farlig.

Sarg for tilstrekkelig plass til monteringen, og bruk eventuelt
en matte for & beskytte grillen eller falsomme gulv mot riper.
Plasser grillen pa en horisontal, jevn overflate slik at den ikke
blir skjev.

Ikke bruk makt ved monteringen.

Stram farst skrueforbindelsene for hand og deretter riktig et-
ter vellykket monteringstrinn. Ellers kan det fare til ugnskede
spenninger.

Stram mutrene til de sitter godt fast, og stram deretter en
kvart omgang mer. Stram ikke for mye!

NOEN FORHANDSTIPS

Du kan plassere grillmaten rett over varmekilden (direkte gril-
ling) for & brune den, eller grille den indirekte pa en mer skan-
som mate. Ved indirekte grilling legger du brenselet til venstre
og hayre i stekekammeret og plasserer maten som skal grilles
i midten slik at den ikke er rett over varmekilden. Lukk lokket
slik at varmen fordeles jevnt i stekekammeret.

Vi anbefaler & grille med lukket lokk. Dette reduserer risikoen
for stikkflammer, og grillmaten tilberedes raskere og jevnere.
Termometeret i lokket viser deg temperaturen i stekekammeret.
Steketiden til kjatt avhenger av tykkelse, kvalitet, modenhet
og temperatur ndr grillingen starter. Far du har blitt godt kjent
med bruken av enheten, bar du regelmessig sjekke tilstanden
til maten.

Mat som er lett innsatt med olje, brunes jevnere og fester seg
ikke til grillrist.

For tilberedning ber kjottet ha romtemperatur for & oppna
god og jevn steking.

Hvis du bruker marinade, saus eller glasur med hayt sukke-
rinnhold eller andre lettantennelige ingredienser, bar du kun
bruke dem de siste 10—15 minuttene av grillingen.

NO

ddad 21319 1e02JEYD
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NO

BRUK

RENGJORING OG OPPBEVARING

/\ oBs!

ADVARSEL! Denne grillen blir veldig varm og ma ikke
beveges under bruk!

Bruk grillen bare hvis den er riktig montert og uskadd og i
samsvar med denne monterings- og bruksanvisningen. lkke
bruk grillen uten det tilhgrende stativet.

Plasser grillen far bruk pa en sikker, stabil, horisontal, plan og
brannsikker oppstillingsflate som ikke er av glass eller plast.
Grill kan maks. fylles med 1 kg brensel.

Fer du griller for farste gang, varmer du opp og lar brenselet
bli helt gledende i minst 30 minutter slik at lakken herdes
ferdig.

lkke legg maten pa grillen for brenselet er dekket med
et lag aske.

Ved hgye temperaturer pa grillen apne lokket langsomt
og forsiktig for a unnga oppflamming, noe som kan
forarsake personskader.

For store ansamlinger av matrester og matfett kan fere til det
som kalles fettbrann.

Hell aldri vann pa den varme grillen for & unnga forbrenning
og skalding.

24

Legg litt av trekullet eller kullbrikettene pa kullristen (5).

Tenn en eller to tennere til fast brensel og legg dem oppa. La
tennerne til fast brensel brenne i 2—4 minutter.

Etterfyll forsiktig med ved eller trekull (-briketter). Overhold
maksimalt tillatt mengde.

Etter omtrent 15 til 20 minutter vil hvit aske vises pa kullet/
brikettene. Den optimale glgdetilstanden er nddd.

For direkte grilling (se over) fordeler du brenselet jevnt med et
passende metallverktoy.

Sett inn grillristen (4). Deretter kan du begynne a grille.

Legg maten pa grillristen og lukk lokket.

Du kan regulere temperaturen med mengden luft som tilfgres
i grillen: jo mer luft, desto mer varme. Apne eller lukk luft-
stremregulatoren (15, 16) etter behov.

For & ta grillen ut av bruk tilsett ikke mer brennstoff og lukk
lokket samt luftstremregulatoren. La grillen avkjgles for du
flytter den.

05572_Inlay_ LM_M_A4_V2.2_1124.indb 24

/\ OBs!
m La alle delene avkjgles helt for de tammes, rengjares, dekkes
med en presenning eller stues bort.

m Ikke bruk etsende eller slipende rengjeringsmidler eller bar-
ster med metallbust. Disse kan skade overflatene.

m Ikke fyll med vann eller utsett for regn over lang tid.

+ Nar alle delene er avkjglt, kan du kaste asken pa en miljo-
vennlig mate.

« Rengjer grillristen med varmt vann, oppvaskmiddel og en
Rengjeor de emaljerte og forkrommede ristene med varmt
vann, oppvaskmiddel og en svamp.

» Rengjer ristene av rustfritt stal med vann, oppvaskmiddel og
en svamp eller rustfri rengjgringspute.

» Rengjer ristene av stapejern med en rengjeringsbarste til
grillrist og brenn av gjenvaerende rester i grillen. Nar risten
er avkjolt, barst av den eller tark den rent med et fuktig
kjokkenpapir.

+ Dukan rengjgre den kalde kullristen med en terr, myk berste
etter behov.

+ Rengjer grillen med en barste eller en vat svamp og litt
oppvaskmiddel. Du kan bruke et vanlig rengjeringsmiddel ved
kraftigere tilsmussing . Fglg produsentens instruksjoner for
produktet som skal brukes.

+ La alle delene tgrke helt eller tark dem far du lagrer dem.

+ Lagres tort og beskyttet mot veeret.

AVFALLSBEHANDLING

Serg for renslighet nar du handterer grillen og ved avfallsbehand-
ling av restmaterialer. Kast i prinsippet restavfallet kun i behol-
dere av metall eller ubrennbare materialer. Lokale forskrifter for
avfallsbehandling gjelder.

For a avfallsbehandle grillen demonterer du den i sine enkelte
deler og leverer metaller og plast til resirkulering.

A2, Kast emballasjematerialet pa en miljgvennlig mate og lever
@ det til gjenvinningssenteret.

Produsert i Kina.

@ 06.11.2024 14:04:42
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Hyva asiakas,

kiitos, etta valitsit LANDMANN-grillin. Tama asennus- ja kayttoohje auttaa sinua

vaihe vaiheelta hankkimasi LANDMANN-grillin kdyttdonotossa. Lisaksi saat ohjeita
oikeasta kaytosta, turvallisesta kasittelysta ja hoidosta.

Varaa kokoamiseen riittavasti aikaa. Varmista ensin, etta kaytettavissa on tasainen,
noin kahdesta kolmeen neliometrin kokoinen tydskentelyalue, poista kaikki osat
pakkauksesta ja aseta tarvittavat tyokalut kaden ulottuville.

Jos sinulla on kysyttavaa grillista tai tarvitset apua, palvelutiimimme auttaa sinua
mielellaan. Yhteystiedot |6ytyvat taman asennus- ja kayttoohjeen takasivulta.

Paljon iloa toivottaa

LANDMANN-tiimi.

N

TOIMITUKSEN SISALTO

(katso kuva kaantosivulta)

| Pos_[Kuvaus L Lkm

Kahva, kansi
Kansi
Pidike, kansi
Grilliritila
Hiiliritila
Kahva, tulikulhon
Tulikulhon
Jalkojen vahvike
Jalka, etu
10 Laskuritila
11 Pyora
12 Pidike, tuhkankeruuastia
13 Tuhkankeruuastia
14 Jalka, taka
15 llmansaadin, tulikulhon
16 Ilmansaadin, kansi
A-J Asennusmateriaali
Asennus- ja kayttéohje 1

O NOUVIhA WN=

©o
a N = W N = = W= N /= s s s

Huomaa!

« Tarkasta, onko toimituksen sisalto taydellinen ja onko osissa
kuljetusvahinkoja. Mikali osia puuttuu tai niissa on vikoja,
kaanny asiakaspalvelun puoleen (katso viimeinen sivu).

« Poista grillista mahdolliset kalvot, tarrat tai kuljetussuojat.
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TIETOA ASENNUS- JA
KAYTTOOHJEESTA

Lue tdma asennus- ja kdyttoohje huolellisesti ennen grillin
ensimmaista kayttda ja noudata turvallisuusohjeita. Sailyta se
mydhempia kysymyksia ja muita kayttdjia varten. Se on osa
laitetta. Valmistaja ja maahantuoja eivat ole vastuussa, jos taman
asennus- ja kayttoohjeen tietoja ei noudateta.

Symbolit

Vaaramerkki: Tama symboli viittaa mahdolliseen vaa-
raan. Lue tahan liittyvat turvallisuusohjeet huolellisesti ja
noudata niita.

Tdydentdvia tietoja

Lue asennus- ja kayttdohje ennen kayttoa!
AN
X X X

Ei saa kayttaa suljetuissa ja/tai asumistiloissa, esim. rakennuksis-

sa, teltoissa, asuntovaunuissa, asuntoautoissa, veneissa. Hengen-
vaara hakamyrkytyksen vuoksi.

25
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MAARAYSTENMUKAINENKAYTTO

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi elintarvikkeiden grilla-

ukseen. Se on tarkoiteltu ulkokdyttdon.

Muu kaytto tai sen ylittava kaytto ei ole sallittua. Tama kos-

kee erityisesti seuraavia ennakoitavissa olevia vaarinkdyttoja:

o Ala kayta grillia lammittimena.

o Ala kéayta grillia muiden aineiden ja materiaalien kuin elin-
tarvikkeiden lammittamiseen.

o Ala koskaan kayta grillia sisdanrakennettuna laitteena.

Grilli on tarkoitettu yksityiseen kdyttéon, ei kaupalliseen
kayttoon.

Kayta grillia ainoastaan mainittuun tarkoitukseen ja vain
siten, kuin asennus- ja kdyttoohjeessa on kuvattu. Kaikki muu
kayttd on maaraysten vastaista.

Takuun ulkopuolelle on suljettu kaikki puutteet, jotka johtu-
vat virheellisesta kasittelysta, vahingoittamisesta tai korja-
usyrityksista. Tama koskee myos normaalia kulumista.

TURVALLISUUSOHJEET

26
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VAROITUS: Grillia ei saa kayttaa sisatiloissa. Kayta vain
ulkonal Hakamyrkytyksen vaara.

HUOMAUTUS: Al kayta grillig, jos sen muoto on vaaristy-
nyt tai siina on vikaa. Laite on tarkastettava ennen jokaista
kayttoa.

VAROITUS! Kansallisia ja paikallisia lupia, kayttoa, turvavale-
ja tms. koskevia maarayksia on noudatettava.

Valitse kayttopaikka niin, etta grillin 1ahella ei ole syttyvia
materiaaleja tai aineita tai ne eivat paase siihen. Ald koskaan
sijoita grillia oksien tai katosten alle! Vahimmaisetaisyyden
syttyviin aineisiin ja ympardiviin pintoihin on oltava 3 m.
VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa grillin
laheisyydesta! Ali koskaan jat4 palavaa tai vield kuumaa
grillia ilman valvontaa. Varmista erityisesti, etteivat lapset tai
henkildt, jotka eivat pysty tunnistamaan mahdollisia vaaroja
tai reagoimaan niihin, paase kuuman grillin lahelle.
VAROITUS! Ala kdyta bensiinia tai spriita sytyttamiseen
tai liekkien kohentamiseen. Kayta vain standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeitd. Muutoin syttymisen aiheutta-
ma humahdus voi aiheuttaa kontrolloimatonta kuumuutta.
Kayta grillaukseen ainoastaan grillihiilia tai hiilibriketteja (tar-
kastettu DIN EN 1860-2 -standardin mukaisesti).

Grilli kuumenee hyvin kuumaksi. Kayta grillatessa aina
grillikasineita. Koske grilliin ainoastaan grillikasineilla myos
valittémasti hiilloksen sammuttua. Pinnat pysyvat viela jonkin
aikaa kuumina.

Grilli kuumenee hyvin kuumaksi. Kayta grillia kayttaessasi
(ruokia valmistaessasi, saataessasi tuuletusta, kayttaessasi
piippusytytinta, lisatessasi hiilia, kayttaessasi lampomittaria
jne.) aina grillauskasineita. Koske grilliin ainoastaan grillika-
sineilla myos valittomasti hiilloksen sammuttua, silla pinnat
pysyvat kuumina viela jonkin aikaa. Grillikasineiden (jotka
suojaavat palovammoilta) taytyy olla DINEN 407 (luokka I1)
-standardin mukaisia.

Kayta grillausvalineitd, joissa on pitkat, kuumuutta kestavat
kahvat.

Tulipalon sattuessa: Tukahduta liekit sammutuspeitteella tai
sopivalla sammuttimella.

ASENNUSOHIJEITA

/\ HUOMAA!

m Pida muovipussit ja -kalvot poissa pienten lasten ja elainten
ulottuvilta! Mahdollinen tukehtumisvaara.

« Asennusvaiheet I0ytyvat kuvina taman asennus- ja kaytto-
ohjeen lopusta. Noudata niita, silla virheellinen asennus
saattaa olla vaarallista.

« Varmista, etta asennusta varten on riittavasti tilaa ja kayta
tarvittaessa alustaa suojaamaan grillia tai herkkia lattioita
naarmuilta.

« Aseta grilli vaakasuoralle, tasaiselle alustalle, jottei siita tule
vinoa.

« Al3 kdyta kokoamiseen voimaa.

Kirista ruuviliitokset aluksi sormitiukkaan ja asennusvaiheen
onnistuttua vield kerran kunnolla. Muuten voi muodostua
epatoivottua jannitysta.

+ Kirista muttereita, kunnes ne ovat kiintedsti paikoillaan ja
kierra vield neljanneskierros. Al3 kirista liikaa!

MUUTAMA VINKKI ETUKATEEN

Voit asettaa grillattavan tuotteen joko suoraan lammonlah-
teen paalle (suora grillaus) ja kypsentda sen nopeasti tai voit
kypsentaa sen hellavaraisemmin epasuorasti grillaamalla.
Epasuorassa grillauksessa asetat polttoainetta vasemmalle ja
oikealle puolelle kypsennyskammioon ja asetat grillattavan
tuotteen keskelle, jolloin se ei ole suoraan lammaonlahteen
paalla. Sulje kansi, jotta lampd padsee jakautumaan tasaisesti
kypsennyskammioon.

+ Suosittelemme grillaamista kansi suljettuna. Tama vahentaa
pistoliekkien riskia ja grillattu ruoka kypsyy nopeammin ja
tasaisemmin.

+ Kannessa sijaitseva lampomittari osoittaa kypsennyskammion
lampétilan.

« Lihan kypsennysaika riippuu sen paksuudesta, laadusta,
kypsyydesta ja lampétilasta grillauksen alussa. Ennen kuin
olet todella perehtynyt laitteeseen, sinun tulee tarkistaa valilla
ruoan tila.

« Kevyesti oljytty ruoka ruskistuu tasaisemmin eika tartu grilliri-
tilaan.

+ Ennen valmistuksen aloittamista liha tulee ottaa huoneenlam-
poétilaan. Tama takaa hyvan ja tasaisen kypsymisen.

« Jos kaytat marinadia, kastiketta tai kuorrutetta, jossa on kor-
kea sokeripitoisuus tai muita helposti syttyvia ainesosia, levita
se vasta grillauksen viimeisen 10-15 minuutin aikana.
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KAYTTO PUHDISTUS JA SAILYTYS
/\ HUOMAA! /\ HUOMAA!
m  VAROITUS! Grilli kuumenee kaytossa. Grillia ei saa siir- m  Anna kaikkien osien jaahtya kokonaan ennen tyhjennysta,
taa kayton aikana. puhdistusta, suojapeitteella peittamista tai varastointia.
m  Kayta grillid vain silloin, kun se on koottu asianmukaisesti ta- m Al3 kdyta sy6vyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Ndama
man asennus- ja kayttdohjeen mukaisesti ja siina ei ole vikoja. voivat vahingoittaa pintoja.
Ald kéyta grillia ilman siihen kuuluvaa jalustaa. m Al4 tayta vedell tai altista sateelle pidemmaksi ajaksi.
m  Aseta grilli ennen kayttoda turvalliselle, vankalle, vaakasuuntai-
selle, tasaiselle ja tulenkestavalle pinnalle. + Havita tuhka ymparistoystavallisesti sen jalkeen, kun kaikki
m  Grilliin saa tayttaa enintaan 1 kg puuhiilta. osat ovat jadahtyneet.
m  Lammitd grillid ennen ensimméisté grillausta ja anna hiilten + Puhdista emaloidut ja kromatut ritilat lampimalla vedella,
hehkua vahintaan 30 minuuttia, jotta maalikerros kovettuu. astianpesuaineella ja sienella.
m  Grilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polttoaine on  Puhdista ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat
tuhkan peitossa. vedella, astianpesuaineella ja sienelld tai ruostumattomalla
m  Grillin sisapuolen lampétilan ollessa korkea avaa kansi terasvillatyynylla.
hitaasti ja varovasti, jotta valtat liekin leimahtamisen ja « Puhdista valurautaiset ritilat grilliritilan puhdistusharjalla
mahdolliset loukkaantumiset. ja poista loput jaanteet polttamalla grillissa. Kun ritila
m Suuret kasautuneet elintarvikejadnnemaarat ja rasvakerayty- on jaahtynyt, harjaa se ja pyyhi puhtaaksi kostealla
mat voivat aiheuttaa niin kutsutun rasvapalon. talouspaperilla.
m  Ala koskaan heitd kuumaan grilliin vetta palovammojen valt- + Tarvittaessa voit puhdistaa kylmentyneen hiiliritilan kuivalla,
tamiseksi. pehmealla harjalla.
+ Puhdista grilli soveltuvalla harjalla tai maralla sienella ja pie-
1. Aseta kerros puuhiilia tai puuhiilibriketteja hiiliritilalle (5). nella maaralla astianpesuainetta. Voimakkaan lian poistoon
2. Sytytd yhdests kahteen sytytyspalaa ja aseta puiden pélle. voit kayttaa tavallista yleispuhdistusainetta. Noudata kaytet-
Anna sytytyspalojen palaa kahdesta neljaan minuuttia. tavan aineen valmistajan ohjeita.
3. Lisaa varovasti puuhiilta (-briketteja). Noudata suurinta sallit- © Anna kgikkien osien kuivua kokonaan tai kuivaa ne ennen
tua maaraa. varastointia.
4. 15-20 minuutin jalkeen puuhiilien/puuhiilibrikettien paalla +  Sailyta kuivassa ja sadlta suojattuna.
nakyy valkoista tuhkaa. Hiilloksen optimaalinen tila on saavu-
tettu. = =
Suoraa grillausta varten (ks. edelld) jaa polttoaine tasaisesti HAVITTAMINEN
soveltuvalla metallisella valineella. Pida huoli puhtaudesta grillin kasittelyssa ja jadanndsten havitta-
5. Aseta grilliritila (4) paikoilleen. Nyt voit aloittaa grillauksen. misessa. Havita jaannosjate vain sille tarkoitetuissa metallisissa tai
6. Aseta elintarvikkeet grilliritilalle ja sulje kansi. pa.lamelttomista materiaaleis.ta v.al.mist?Fu.i.ssa ls"'a'iliéissé. Havitta-
7. Grillin Iampétilaa voi s3ataa tuloilman maaras rajoittamalla; ~ Misessa on noudatettava paikallisia maarayksia.
mitd enemman ilmaa, sitd suurempi kuumuus. Avaa tai sulje Pura grilli havittamista varten yksittaisiin osiin ja vie metallit ja
tarvittaessa ilmansaadinta (15, 16). muovit kierratykseen.
8. Kun haluat lopettaa grillin kayton, ala lisaa grilliin enaa grillissa

kaytettdvaa polttoainetta, sulje kansi ja ilmansaadin. Anna
grillin jaahtya ennen sen liikuttamista.
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% Havita pakkausmateriaali ymparistOystavallisesti ja vie se

kierratyskeskukseen.

Valmistettu Kiinassa.

FI
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Keere kunde

Tak, fordi du har valgt en grill fra LANDMANN. Denne monterings- og
brugsvejledning hjaelper dig trin for trin med at gere din netop kabte LANDMANN-
grill klar til brug. Vi giver dig ogsa vigtige tips om korrekt brug,
sikker handtering og pleje.

Tag dig god tid til at samle den. Skab ferst en jaevn arbejdsflade pa ca. to til tre

kvadratmeter, tag alle delene ud af emballagen, og lseg det ngdvendige vaerktgj
klar inden for reekkevidde.

Hvis du har spgrgsmal om din grill eller har brug for yderligere hjeelp, vil vores
serviceteam gerne hjzelpe dig. Du kan finde de relevante kontaktoplysninger pa
bagsiden af denne monterings- og brugsvejledning.

Du gnskes god forngjelse af
dit LANDMANN team.

LEVERINGSOMFANG INFORMATIONER OM MONTERINGS-
(Se billedet pa udfoldningssiden) OG BRUGSVEJLEDNINGEN
m Fer du bruger grillen farste gang, skal du lzese denne monte-

12 Holder, askebeholder

13 Askebeholder @ Laes monterings- og brugsvejledningen fer brug!

1 Handtag, lag 1 rings- og brugsvejledning omhyggeligt og falge sikkerheds-
2 Lag 1 instruktionerne. Opbevar den til senere spergsmal og andre
3 Holder, Iag 1 brugere. Den hgrer til apparatet. Producenten og importaren
4 Grilli t 1 patager sig intet ansvar, hvis oplysningerne i denne monterings-
5 Knl r'i : og brugsvejledning ikke overholdes.
ulris
6 Handtag, ildskal 2 Symboler
7 lldskal 1
8 Benforstzerkning 3 Faresignaler: Dette symbol angiver mulige farer. Laes og
9 [Ben. foran 1 folg omhyggeligt de relevante sikkerhedsinstruktioner.
10 Opbevaringsgitter 1 @ Supplerende informationer
11 Hjul 2
3
1
2
1
1

14 Ben, bag A
15 Luftstremsregulator, ildskal p% p% p% * J
16 Luftstremsregulator, 1dg ﬁ *
A-J Monteringsmateriale @ *
Monterings- og brugsvejledning 1 ﬁ ﬁ %
Ma ikke anvendes i lukkede og/eller beboelige rum, f.eks. byg-
OBS! : . . A .
ninger, telte, campingvogne, mobilhomes, bade. Der er livsfare
« Kontrollér, at leveringsomfanget er komplet, og at kom- pga. kulilteforgiftning.

ponenterne ikke er beskadiget under transporten. Hvis der
mangler dele, eller delene er beskadiget, skal du kontakte
kundeservice (se sidste side).

+ Fjern eventuelle film, klistermaerker eller transportbeskyttelse
fra grillen.

28
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KORREKT BRUG

Dette apparat er beregnet til at grille grillmad. Det er bereg-

net til udenders brug.

Enhver anden brug eller brug ud over dette er ikke tilladt.

Dette gaelder iscer for felgende forudsigelige misbrug:

o Brug ikke grillen som varmeapparat.

o Brug ikke grillen til at opvarme andre stoffer og materialer
med end mad.

o Brug aldrig grillen som et indbygningsapparat.

Grillen er beregnet til privat brug, ikke til erhvervsmaessig
brug.

Brug kun grillen til det angivne formal og kun som beskrevet i
denne monterings- og brugsvejledning. Enhver anden anven-
delse anses for at veere i strid med den tilsigtede anvendelse.
Alle defekter, der skyldes forkert handtering, beskadigelse
eller reparationsforseg, er udelukket fra garantien. Dette
geelder ogsa for normalt slid.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

ADVARSEL: Brug den aldrig indendgar. Ma kun bruges i fri
natur! Der er risiko for kulilteforgiftning.

BEMA/ERK: Grillen ma ikke anvendes, hvis den er deformeret
eller defekt. Dette skal kontrolleres far hver brug.
ADVARSEL! Nationale og lokale bestemmelser, f.eks. om
tilladelser, drift, sikkerhedsafstande m.m, skal overholdes.
Veelg opstillingsstedet saledes, at der ikke er nogen braend-
bare materialer eller stoffer i naerheden af grillen, og serg
for, at de heller ikke kan komme derhen. Placer aldrig grillen
under grene eller tage! Afstanden til breendbare materialer
og omgivende overflader skal veere mindst 3 m.
ADVARSEL! Hold bgrn og kaledyr pa sikker afstand.
Efterlad aldrig den braendende eller stadig varme grill uden
opsyn. Serg iseer for, at barn eller personer, der ikke er i
stand til at genkende eller reagere korrekt pa mulige farer,
ikke kommer i naerheden af det varme grill.

ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til antaending
eller genantaending! Brug kun optaendingsblokke der
opfylder kravene i EN 1860-3! Ellers kan der opsta defla-
gration pga. ukontrollerbar varmeudvikling.

Brug kun treekul eller kulbriketter (testet i henhold til DS/EN
1860-2) til grillning.

Denne grill bliver meget varm. Brug altid grillhandsker, nar du
griller. Selv umiddelbart efter at gladerne er slukket, ma du
kun rere ved grillen med grillhandsker. For overfladen er varm
i lang tid.

Denne grill bliver meget varm. Brug altid grillhandsker, nar
du bruger grillen (tilberedning af mad, justering af ventilatio-
nen, brug af grillstarter, pafyldning af braendstof, handtering
af termometeret osv.) Selv umiddelbart efter at glederne er
slukket, ma du kun rgre ved grillen med grillhandsker, da
overfladen er varm i lang tid. Grillhandskerne (mod termiske
risici) skal opfylde DINEN 407 (kategori II).

Brug grillredskaber med lange, varmebestandige handtag.

| tilfeelde af brand: Kvael flammerne med et brandtaeppe eller
en egnet brandslukker.
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DA
BEMZRKNINGER OM MONTERING

A 0BS!

Opbevar plastikposer og -film utilgaengeligt for sma bern og
dyr! Der er risiko for kvaelning.

« Monteringstrinnene er vist i slutningen af denne monterings-
og brugsvejledning. Falg den meget ngje, for en forkert
montering kan veere farlig.

 Sorg for, at der er plads nok til montering, og brug om
nedvendigt et underlag for at beskytte grillen eller falsomme
gulve mod ridser.

« Saml grillen pa en vandret, plan overflade, sa den ikke bliver
skaev.

+ Der ma ikke bruges vold, nar du samler den.

+ Skrueforbindelserne skal farst strammes med handen og der-
efter skrues rigtigt fast, nar monteringstrinnet er gennemfert.
Ellers kan der opsta ugnskede spaendinger.

»  Spaend mgatrikkerne, indtil de er stramme, og drej derefter en
kvart omgang mere. Du ma ikke stramme dem for meget!

ddad 21319 1e02JEYD

ET PAR GODE RAD PA FORHAND

Du kan enten placere maden direkte over varmekilden (direkte
grillning) for at give den en kraftig stegning, eller du kan

grille den indirekte pd en mere skdnsom made. Ved indirekte
grillning skal du lzegge braendstoffet i venstre og hgjre side

af madlavningskammeret og placere maden i midten, sa den
ikke er direkte over varmekilden. Luk laget, sa varmen fordeles
jeevnt i madlavningskammeret.

+ Vianbefaler, at du griller med lukket I&g. Det mindsker risiko-
en for gnister, og maden tilberedes hurtigere og mere jeevnt.

« Termometeret pa laget viser dig temperaturen i madlavnings-
kammeret.

« Tilberedningstiden afhaenger af kadets tykkelse, kvalitet,
modenhed og temperatur, nar du begynder at grille. Far du er
helt fortrolig med apparatet, bar du kontrollere tilstanden af
den grillede mad mellem tilberedningerne.

+ Let olieret mad brunes mere jaevnt og klaeber ikke fast til
grillristen.

*  For tilberedning skal kedet have stuetemperatur for at sikre en
god og ensartet merhed.

+ Hvis du bruger en marinade, sauce eller glasur med et hgijt suk-
kerindhold eller andre letantaendelige ingredienser, skal du kun
smgre den pd i de sidste 10 til 15 minutter af grillprocessen.
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DA

BRUG

RENGOYRING OG OPBEVARING

/\ oBs!

ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt ikke pa
den nar den er i brug.

Brug kun grillen, hvis den er blevet monteret korrekt og i over-
ensstemmelse med denne monterings- og brugsvejledning og
er ubeskadiget. Brug ikke grillen uden det tilhgrende stativ.
Fer brug skal du placere grillen pa et sikkert, stabilt, vandret,
plant og brandsikkert underlag, som ikke er af glas eller plast.
Grillen ma maksimalt fyldes med 1 kg braendstof.

Fer du griller for farste gang, skal du varme op og lade
braendstoffet glede i mindst 30 minutter, sa lakbelaegningen
haerder.

Begynd ikke tilberedningen af maden for briketterne er
daxkket af gra aske.

Ved hgje temperaturer i grillen skal du abne laget lang-
somt og forsigtigt for at undga en opblussen, som kan
forarsage personskade.

For stor ophobning af madrester og madlavningsfedt kan fere
til en sdkaldt fedtbrand.

Heeld aldrig vand pa den varme grill for at undga forbraendin-
ger og skoldninger.

Laeg en lille bunke traekul eller kulbriketter pa kulristen (5).
Teend en eller to opteendingsblokke, og laeg dem ovenpa. Lad
optaendingsblokkene braende to til fire minutter.

Tilszet forsigtigt traekul eller kulbriketter. Overhold den maks.
tilladte maengde.

Efter ca. 15 til 20 minutter kommer der hvid aske pa traekullet/

/\ OBs!
|

Lad alle dele kgle helt af, inden den temmes, rengeres, daek-
kes med en presenning eller opbevares.

m Brug ikke atsende eller slibende renggringsmidler. De kan

odelaegge overfladen.

m M3 ikke fyldes med vand eller udsaettes for regn i leengere tid.

Nar alle dele er afkglet, skal asken bortskaffes pa en miljg-
venlig made.

Renggr emaljerede og forkromede grillriste med varmt vand,
opvaskemiddel og en svamp.

Renggr riste af rustfrit stal med varmt vand, opvaskemiddel
og en rustfri rengaringssvamp.

Renggr stabejernsriste med en renggringsbearste til grillriste,
og braend de resterende rester i grillen af. Nar risten er kalet
af, skal den barstes af eller tarres ren med et stykke fugtigt
kakkenrulle.

Hvis det er ngdvendigt, kan du renggre den kolde kulrist med
en tor, bled barste.

Renger grillen og de andre dele med en bgarste eller med en
vad svamp og lidt opvaskemiddel. Ved kraftigere tilsmuds-
ning kan du bruge et almindeligt husholdningsrenggarings-
middel . Falg producentens anvisninger for det anvendte
middel.

Lad alle dele tarre helt, eller ter dem, inden de opbevares.
Opbevares et tort sted beskyttet mod vejr og vind.

BORTSKAFFELSE

Vaer opmaerksom pa renlighed ved handtering af grillen og bort-
skaffelse af restprodukter. Bortskaf altid restaffald udelukkende i
dertil indrettede beholdere af metal eller ubraendbare materialer.
Der galder lokale bestemmelser for bortskaffelse.

For at bortskaffe grillen skal du skille den ad i dens enkelte dele
0g genbruge metaller og plast.

kulbriketterne. Glgderne har nu den optimale tilstand.
Ved direkte grillning (se ovenfor) skal du fordele braendstoffet
jeevnt med et egnet metalveerktg;.

5. Seet grillristen (4) i. Nu kan du begynde at grille.
6. Laeg maden pa grillristen, og luk laget.
7. Du kan regulere temperaturen i grillen med den maengde
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luft, der tilfares: jo mere luft, desto mere varme. Abn og luk
luftstramsregulatoren (15, 16) efter behov.

Hvis du vil tage grillen ud af drift, ma du ikke fylde mere
braendstof pa, og du skal lukke laget og luftstremsregulato-
ren. Lad grillen kgle af, inden du bevaeger den.

A7, Bortskaf emballagematerialet pa en miljgvenlig méade, og
@ aflever det til genvinding.

Fremstillet i Kina.
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Kallid kliendid!

Suur tanu, et olete ostnud LANDMANNI grilli. Kaesolev paigaldus- ja kasutusjuhend
aitab teil samm-sammult uut LANDMANN-i grilli kasutusvalmis seada. Lisaks
anname olulisi juhiseid dige kasutamise, ohutu kasitsemise ja hoolduse kohta.
Varuge kokkupanemiseks piisavalt aega. Looge eelnevalt tasane, umbes kahe
kuni kolme ruutmeetri suurune t66pind, votke koik osad pakendist valja ja pange
( valikud tooriistad kaeulatusse.
- Kui teil on kusimusi grilli kohta voi vajate muud abi, aitab teid meeleldi meie
-’.."_ ’ hooldusmeeskond. Vastavad kontaktandmed leiate kaesoleva paigaldus- ja
E <2 kasutusjuhendi tagakauljelt.

=

Head kasutamist soovib
teie LANDMANNI meeskond.

ddad 81319 18021EYD

TARNEKOMPLEKT (Joonist vt lahtiklapitavalt lehelt) INFO PAIGALDUS- JA KASUTUSJU-
HENDI KOHTA

12 Hoidik, tuhakogumisalus
13 Tuhakogumisalus

@ Enne kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhendit!
14 Jalg, taga

Pos. | Nimetus Arv
1 Kaepide, kaas 1 Enne grilli kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhend tahele-
2 Kaas 1 panelikult 1abi ja jargige ohutusjuhiseid. Hoidke juhend hilise-
" maks kasutamiseks ja edasiste kasutajate jaoks alles. See kuulub
3 Hoidik, kaas 1 . oo L S
. seadme juurde. Tootja ja importija ei vota endale mingit vastu-
4 Grillrost 1 S : . . A
tust, kui kaesoleva paigaldus- ja kasutusjuhendi juhiseid ei jargita.
5 Kohlerost 1
6 Kaepide, tulekauss 2 Siimbolid
7 Tulek 1
8 Jule gusts q 3 Ohu stimbol: see simbol viitab voimalikele ohtudele.
algade fugevaus Lugege tahelepanelikult selle juurde kuuluvaid ohutusjuhi-
9 Jalg, ees L seid ja jargige neid.
10 Riiulirest 1
11 Ratas 2 @ Taiendav teave
3
1
2
1
1

15 Ohuvoolu regulaator, tulekauss i
16 Ohuvoolu regulaator, kaas X X X ** J
A-J Paigaldusmaterjal
Paigaldus- ja kasutusjuhend 1 ﬁ ﬁ %
Tahelepanu! Arge kasutage suletud suumides ja/voi eluruumides, nt hoonetes,

telkides, haagiselamutes, paatides. Valitseb stsinikmonoksii-

+ Kontrollige tarnekomplekti terviklikkuse suhtes ja komponen- -
di-mdrgituse oht.

te transpordikahjustuste suhtes. Kui osad puuduvad voi on
kahjustatud, podérduge klienditeeninduse poole (vt viimane
lehekiilg).

« Votke grillilt maha koik pakendi kiled, kleebised vi transpor-
dikaitsed.
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OTSTARBEKOHANE KASUTAMINE

m See seade on moeldud toiduainete grillimiseks. See on moel-
dud kasutamiseks valistingimustes.

m  Muul moel voi sellest erinev kasutamine on keelatud. See
kehtib eriti jargmiste tdenaoliste vaarkustuste kohta:
o Arge kunagi kasutage grilli kiitteseadmena.
o Arge kastuage grilli muude materjalide kuumutamiseks

peale toiduainete.

o Arge kunagi kasutage grilli sisseehitatud seadmena.

m  Grill on méeldud erakasutuseks, mitte driliseks kasutamiseks.

m  Kasutage grilli Gksnes nimetatud otstarbel ning ainult kaes-
olevas paigaldus- ja kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Mis
tahes muul moel kasutamine on mitteotstarbekohane.

m  Garantii ei kata puudusi, mis on tekkinud mitteotstarbekoha-
se kasutamise, kahjustuste voi remondikatsete tottu. See kaib
ka tavaparase kulumise kohta.

OHUTUSJUHISED

m  HOIATUS! Mitte kasutada suletud ruumides! Kasutada
ainult valitingimustes! Valitseb susinikmonoksiidi murgituse
oht.

m TEATIS. Deformeerunud voi defektset grilli ei tohi kasutada.
Kontrollige seda iga kasutuskorra eel.

m  HOIATUS! Jargige riiklikke ja kohalikke maarusi, nagu naiteks
load, kaitamine, ohutuskaugsed jms.

m Valige paigalduskoht selliselt, et grilli laheduses ei oleks
suttivaid materjale ja need ei saaks selle sisse sattuda. Arge
kunagi asetage grilli puuokste alla! Minimaalne vahekaugus
sUttivatest materjalidest ja Umbritsevatest pindadest peab
olema 3m.

m  HOIATUS! Hoidke lapsed ja koduloomad eemal! Arge
kunagi jatke pdlevat voi veel kuuma grilli jarelevalveta. Eriti
jalgige, et kuuma grilli Iahedusse ei satuks lapsed voi isikud,
kes pole vdimelised voimalikke ohtusid dra tundma voi nen-
dele reageerima.

m HOIATUS! Arge kasutage siiiitamiseks ega taassiiiitami-
seks piiritust ega bensiini! kasutage siilitamiseks ainult
standardile EN 1860-3 vastavaid vahendeid! Vastasel
juhul voivad leegilahvatused tekitada kontrollimatut soojus-
kiirgust.

m  Grillimiseks kasutage Uksnes grill-puususi voi grill-puusoebri-
ketti (kontrollitud vastavalt standardile DIN EN 1860-2).

m  Selle grill kuumeneb tugevalt. Kandke grillimise ajal alati
grillikinnast. Ka vahetult parast stite kustumist tohib grilli
puudutada ainult grillikinnastega. Pealispinnad jaavad monda
aega veel kuumaks.

m  Selle grill kuumeneb tugevalt. Grilli kasutamisel (toitude kup-
setamine, ohutuse reguleerimine, grillsde stiutamise kopsiku
kasutamine, kittematerjali lisamine, termomeetri kasitse-
mine jms) kandke alati grillikindaid. Ka vahetult parast site
kustumist tohib grilli puudutada ainult grillikinnastega, kuna
pealispind voib veel ménda aega kuum olla. Grillikindad (ter-
miliste ohtude vastu) peavad vastama standardile DINEN 407
(kategooria ).

m Kasutage pikkade, kuumakindlate kaepidemetega grillimi-
starvikuid.

m  Tulekahju korral: summutage leek kustutusteki voi sobiva
tulekustuti abil.
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PAIGALDAMISE JUHISED

/\ TAHELEPANU!

m Hoidke koik plastikkotid ja kiled vaikestest lastest ja looma-
dest eemal! Valitseb lambumisoht.

« Monteerimisetapid on kujutatud kaesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi [6pus. Jargige neid, sest vale monteerimine
voib olla ohtlik.

- Jalgige, et paigaldamiseks oleks piisavalt ruumi ja kasutage
vajadusel alust, et kaitsta grilli voi 6rna pérandapinda krii-
mustuste eest.

« Pange grill kokku horisontaalsel, tasasel pinnal, et see viltu ei
kalduks.

«  Arge kasutage kokkumonteerimisel jdudu.

» Keerake kruvilhendused esmalt kaega kinni ja parast pai-
galdustoimingu I6puleviimist pingutage korralikult. Vastasel
juhul voivad tekkida soovimatud pinged.

+ Keerake mutrid kinni, kuni need on tihedalt vastas, ja seejarel
keerake veel veerandpdérde vorra. Arge pingutage liiga
tugevalt!

NOUANDED

Grillitava toidu voite asetada nii otse kuumusallikale (otsene
grillimine), et seda teraval tulel kiipsetada, voi grillida seda
saastval moel kaudselt. Kaudse grillimise korral kuhjake
klttematerjal vasakule ja paremale kupsetuskambris ning
pange grillitav toit keskele, nii et see ei asuks otse kuumusal-
lika kohal. Sulgege kaas, et kuumus jaotuks kipsetuskambris
Ghtlaselt.

+ Soovitame grillida suletud kaanega. Nii vahendate valjapaisku-
va leegi ohtu ning toit kiipseb kiiremini ja Uhtlasemalt.

« Termomeeter kaanel naitab kipsetuskambri sisetemperatuuri.

« Kala kupsetusaeg oleneb selle paksusest, kvaliteedist, kiipsu-
sest ja temperatuurist grillimise alguses. Kuni te seadet veel
hasti ei tunne, kontrollige grillitava toidu seisukorda aeg-ajalt.

« Vahese 6liga kaetud grillitav toit pruunistub Uhtlasemalt ega
kleepu grillresti kulge kinni.

« Enne kipsetamist peab liha olema toatemperatuuril, et tagada
hea ja Uhtlane kiipsemine.

+  Kui kasutate suure suhkrusisaldusega marinaadi, kastet voi
glasuuri, sttivaid koostisosi, maarige need peale alles grillimi-
se viimase 10 kuni 15 minuti jooksul.
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KASUTAMINE PUHASTAMINE JA HOIULEPANEK
/\ TAHELEPANU! /\ TAHELEPANU!
m  HOIATUS! Kaesolev grill laheb vaga kuumaks ja seda ei m Enne tihjendamist, puhastamist, presendiga kinnikatmist voi

tohi kasutamise ajal liigutada!

Kasutage grilli Uksnes siis, kui see on nduetekohaselt ja vasta-
valt kdesolevale paigaldus- ja kasutusjuhendile kokku montee-
ritud ning kahjustusteta. Arge kasutage grilli ilma selle juurde
kuuluva aluseta.

Enne kasutamist pange grill kindlale, stabiilsele, horisontaal-
sele, tasasele ja tulekindlale pinnale, mis pole valmistatud
klaasist ega plastikust.

Grilli voib taita maksimaalselt 1 kg kittematerjaliga.

Enne esmakordset grillimist sttidake tuli ja laske kittematerja-
lil vdhemalt 30 minutit h6oguda, et varvikiht kdveneks.
Pange grillitavad toiduained peale alles siis, kui séed on
kaetud tuhakihiga.

Korge temperatuuri korral grilli sees avage kaas aegla-
selt ja ettevaatlikult, valtimaks leegilahvatust, mis voib
tekitada vigastusi.

Liigne toidujaakide ja toidurasva kogunemine voib pohjustada
nn rasvapolengut.

Arge kunagi valage vett kuumale grillile, véltimaks pdletusi.

Pange uks osa puususi voi puusée briketti sderestile (5).
Studake Uks kuni kaks tahket sttteplokki ja pange need puu-
de peale. Laske sulteplokkidel kaks kuni neli minutit pdleda.
Lisage ettevaatlikult puusisi(puusoebriketti). Seejuures jalgige
maksimaalset taitetaset.

umbes 15 kuni 20 minuti parast tekib puuséele / puusoebrike-
tile valge tuhk. Optimaalne hd6gumine on saavutatud.
Otseseks grillimiseks (vt eespool) jaotage sobiva metalltdoriista
abil kittematerjal Uhtlaselt.

Pange grillrest (4) sisse. NUud saate alustada grillimist.
Asetage toiduained grillrestile ja sulgege kaas.

Temperatuuri grilli sees saate reguleerida pealevoolava 6hu
reguleerimise teel: mida rohkem 6hku, seda suurem kuumus.
Avage voi sulgege 6huvoolu regulaator (15, 16) vastavalt
vajadusele.

Grilli kasutuselt korvaldamiseks arge lisage enam pdletusma-
terjali ja sulgege kaas ning dhuvoolu regulaator. Enne grilli
ligutamist laske sel jahtuda.
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hoiulepanemist laske koikidel osadel taielikult jahtuda.
Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid puhastusvahen-
deid. Need voivad pealispinda kahjustada.

Arge taitke veega ega jatke pikaks ajaks vihma katte.

Kui osad on jahtunud, kdrvaldage tuhk keskkonnasdbralikult.
Puhastage emailitud ja kroomitud resti, puhastusvahendi ja
svammi abil.

Puhastage roostevabast terasest resti sooja vee,
puhastusvahendi ning svammi voi roostevaba
puhastusnuustiku abil.

Puhastage malmist resti grillresti puhastusharja abil ja
podletage allesjaanud jaagid grillil valja. Kui rest on jahtunud,
harjake seda voi puhkige niiske kodgipaberiga puhtaks.
Vajadusel voite kiilma sderesti puhastada kuiva pehme har-
jaga.

Puhastage grilli harjaga voi niiske svammiga ning vahese
puhastusvahendiga. Térksa mustuse korral voite kasutada
tavaparast kiurimisvahendit. Jargige kasutatava vahendi
tootja juhiseid.

Enne hoiulepanemist laske koikidel osadel taielikult kuivada
voi kuivatage need.

Hoiustage ilmastiku eest kaitstud ja kuivas kohas.

UTILISEERIMINE

Jalgige puhtust grilli kasitsemisel ning jaakide korvaldamisel.
Korvaldage jaagid ainult selleks ettenahtud metallist voi mitte-
suttivast materjalist mahutitesse. Utiliseerimisel jargige kohalikke
maarusi.

Grilli utiliseerimiseks votke see Uksikosadeks lahti ning suunake
metall ja plastik ringlussevottu.

% Utiliseerige pakendimaterjal keskkonnasdbralikult ja viige

see ringlussevoetavate jadtmete kogumispunkti.

Toodetud Hiinas.

ET

ddad 21319 1e02JEYD
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Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup grilla marki LANDMANN. Niniejsza instrukcja montazu i
obstugi pomoze Ci krok po kroku przygotowac Twoj nowy grill marki LANDMANN
do pierwszego uzycia. Oprocz tego znajdziesz w niej wazne informacje na temat
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania oraz pielegnaciji.
Zaplanuj odpowiednia ilo$¢ czasu na montaz. Zanim zaczniesz, znajdz réwne

miejsce o powierzchni okoto dwaoch do trzech metréw kwadratowych; wyjmij
wszystkie czesci z opakowania i umies¢ potrzebne narzedzia w zasiegu dtoni.

Jesli masz pytania dotyczace tego grilla lub potrzebujesz pomocy, skontaktuj
sie z nasza obstuga klienta. Dane kontaktowe znajdziesz na odwrocie niniejsze;
instrukcji montazu i obstugi.

Satysfakeji z uzytkowania urzadzenia zyczy
zespot firmy Landmann.

N

ZAWARTOSC OPAKOWANIA INFORMACIJE O INSTRUKCIJI
(rysunek: zobacz rozktadang strone) MONTAZU | OBSLUGI
Poz |Nazwa llos¢ Przed pierwszym uzyciem grilla uwaznie przeczytaj niniejsza
1 Uchwyt, pokrywa 1 instrukcje montazu i obstugi. Przestrzegaj zawartych w niej zasad
2 Pokrywa 1 bezpieczenstwa. Zachowaj ja na wypadek pdzniejszych pytan
3 Zawieszenie, pokrywa 1 oraz dla innych uzytkownikdw. Instrukcja jest integralng czescia
4 Ruszt aril ' y 1 urzadzenia. Producent i importer nie ponosza odpowiedzialno-
uszt gntia - $ci za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania niniejszej
5 Ruszt paleniskowy L instrukcji montazu i obstugi.
6 Uchwyt, miska ogniowa 2
7 Miska ogniowa 1 Symbole
8 Wzmocmeme_nOg 3 Symbole zagrozen: ten symbol wskazuje na potencjalne
9 Noga, przednia . L zagrozenia. Uwaznie przeczytaj podane zasady bezpie-
10 Kratka do odkfadania 1 czenhstwa i przestrzegaj ich.
11 Koétko 2 . o
12 Zawieszenie, popielnik 3 @ Informacje uzupetniajace
13 Popielnik ! Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed pierwszym
14 Noga, tylna 2 uzyciem!
15 Regulator przeptywu powietrza, miska ogniowa 1
16 Regulator przeptywu powietrza, pokrywa 1 A
A-J Materiaty montazowe X X X ** J
Instrukcja montazu i obstugi 1 @ @ ﬁ *
Pamietaj! %

Nie uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach zamknietych/miesz-
kalnych, np. w budynkach, namiotach, przyczepach kempingo-
wych, kamperach, todziach. Grozi to smiercia wskutek zatrucia
tlenkiem wegla.

+ Sprawdz, czy zawartos¢ opakowania jest kompletna i czy nie
doszto do uszkodzen w transporcie. Jesli brakuje czesci lub
doszto do uszkodzen, skontaktuj sie z obstuga klienta (zobacz
ostatnia strone).

« Zdejmij z grilla ewentualne folie, naklejki i zabezpieczenia
transportowe.
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UZYWANIE ZGODNE
Z PRZEZNACZENIEM

Urzadzenie zaprojektowano do grillowania potraw. Jest ono

przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

Inne zastosowania urzadzenia sg niedopuszczalne. W szcze-

golnosci chodzi o nastepujace nieprawidtowe zastosowania:

o Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

o Nie uzywaj grilla do podgrzewania materiatéw i substancji
innych niz produkty spozywcze.

o Nigdy nie uzywaj grilla jako urzadzenia w zabudowie.

Grill jest przeznaczony do uzytku prywatnego — nie do zasto-

sowan komercyjnych.

Uzywaj grilla wytacznie w sposéb zgodny z podanym celem

i opisany w niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Wszelkie

inne sposoby jego uzycia uwaza sie za niezgodne z przezna-

czeniem.

Szkody spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem lub

uszkodzeniem urzadzenia oraz prébami jego samodzielne;j

naprawy nie sg objete rekojmia. Powyzsze odnosi sie takze

do normalnego zuzycia.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj w zamknietych pomieszcze-
niach! Uzywaj wylacznie na otwartej przestrzeni! Istnieje
ryzyko zatrucia tlenkiem wegla.

INFORMACIJA: Nie uzywaj grilla, jesli jest zdeformowany lub
uszkodzony — sprawdz jego stan przed kazdym uzyciem.
OSTRZEZENIE! Bezwzglednie przestrzegaj krajowych i lokal-
nych przepiséw regulujacych wymagane pozwolenia, zasady
uzytkowania, zachowanie bezpiecznego odstepu itp.
Wybierz miejsce ustawienia grilla tak, aby zadne materiaty
lub substancje tatwopalne nie znajdowaty sie ani nie mogty
sie znalez¢ w jego poblizu. Nigdy nie ustawiaj grilla pod gate-
ziami drzew ani zadaszeniem! Minimalny odstep od substan-
¢ji tatwopalnych i innych powierzchni wynosi 3m.
OSTRZEZENIE! Uzywaj z dala od dzieci i zwierzat! Nigdy
nie zostawiaj rozpalonego lub goracego grilla bez nadzoru.
Dopilnuj w szczegolnosci, aby w poblizu goracego grilla nie
znalazty sie dzieci ani osoby, ktére nie sg w stanie zauwa-
zy¢ potencjalnego niebezpieczenstwa lub wiasciwie na nie
zareagowac.

OSTRZEZENIE! Do rozpalania i podtrzymywania ognia
nie uzywaj spirytusu ani benzyny! Uzywaj wytacznie
rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3! W przeciwnym
razie moze dojs¢ do wybuchu i niekontrolowanego wzrostu
temperatury.

Do grillowania uzywaj wytacznie przeznaczonego do tego
celu wegla drzewnego lub brykietu z wegla drzewnego
(zgodnego z normga DIN EN 1860-2).

Grill nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. Podczas
grillowania stale uzywaj rekawic do grilla. Takze krotko po
wygasnieciu zaru dotykaj grilla wytacznie w rekawicach.
Powierzchnie sa gorace jeszcze przez pewien czas.

Grill nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. Podczas
obstugi grilla (przyrzadzania potraw, regulacji nawiewu,
uzywania komina do rozpalania grilla, doktadania materiatu
opatowego, obstugi termometru itd.) zawsze uzywaj rekawic
do grilla. Takze krotko po wygasnieciu zaru dotykaj grilla
wytacznie w rekawicach, poniewaz jego powierzchnie jeszcze
przez pewien czas beda gorace. Rekawice do grilla (chroniace
przed zagrozeniami termicznymi) musza by¢ zgodne z norma
DINEN 407 (kategoria Il).

Uzywaj akcesoriow do grillowania z dtugimi, odpornymi na
wysoka temperature rekojesciami.

W razie pozaru: Zdu$ ptomienie kocem gasniczym lub odpo-
wiednig gasnica.
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Trzymaij folie i worki plastikowe z dala od matych dzieci i
zwierzat! Istnieje niebezpieczenstwo zadfawienia.

Na koncu niniejszej instrukcji montazu i obstugi znajduja sie
rysunki przedstawiajace wszystkie etapy montazu. Postepuj
zgodnie z nimi, poniewaz w razie nieprawidtowego mon-
tazu urzadzenie nie jest bezpieczne.

Zadbaj o odpowiednig ilo$¢ miejsca na montaz; w razie po-
trzeby uzyj podkfadki, aby nie spowodowac zadrapan grilla,
jak i delikatnej powierzchni podtoza.

Wykonuj montaz na rownym, poziomym podtozu, aby grill
sie nie przechylit.

Nie uzywaj sity.

Najpierw przykrec sruby recznie, a po zakonczeniu danego
etapu montazu dobrze je dokrec¢. W przeciwnym razie moze
dojs¢ do niechcianych napiec.

Przykre¢ mocno kazda nakretke, a nastepnie dokrec ja o
jedna czwarta obrotu. Nie dokrecaj zbyt mocno!

KILKA RAD NA POCZATEK

Produkty spozywcze mozesz przyrzgdzac bezposrednio nad
zrodtem temperatury (grillowanie bezposrednie) lub poddac
jej delikatniejszej obrébce (grillowanie posrednie). W przypad-
ku grillowania posredniego ut6z materiat opatowy po lewej

i prawej stronie w komorze pieczenia, natomiast grillowany
produkt potdz posrodku, aby nie znajdowat si¢ bezposrednio
nad zrédtem temperatury. Zamknij pokrywe, aby temperatura
rozchodzita si¢ rownomiernie po catej komorze pieczenia.
Zalecamy grillowanie przy zamknietej pokrywie. Wowczas jest
mniejsze ryzyko powstania wysokich ptomieni, a grillowane
produkty smazg sie szybciej i bardziej rownomiernie.
Termometr znajdujacy sie na pokrywie wskazuje temperature
panujaca w komorze pieczenia.

Czas smazenia ryby zalezy od jej grubosci i jakosci, wieku
zwierzecia oraz temperatury w chwili rozpoczecia grillowania.
Dopoki urzadzenie jest dla Ciebie nowe, radzimy od czasu do
czasu sprawdzac¢ stan grillowanych produktow.

Dzieki cienkiej warstwie oleju produkty bardziej rownomierne
sie zarumienig oraz nie beda przywieraty do rusztu grilla.
Migso wkfadane na ruszt powinno mie¢ temperature pokojo-
w3, aby dobrze i rownomiernie sie usmazyto.

Jedli stosujesz marynate, sos lub glazure o duzej zawartosci
cukru lub innych tatwopalnych sktadnikéw, posmaruj mieso
dopiero na 10 — 15 minut przed zakonczeniem grillowania.

PL
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UZYTKOWANIE

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE
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m OSTRZEZENIE! Ten grill rozgrzewa sie do bardzo wy-
sokiej temperatury; po rozpaleniu ognia nie wolno go
przenosic!

m  Warunkiem uzywania grilla jest jego prawidtowe zamontowa-
nie — zgodne z niniejsza instrukcja montazu i obstugi — oraz
brak uszkodzen. Nie uzywaj grilla bez oryginalnego stelaza.

m Postaw grill na bezpiecznej, stabilnej, poziomej, rownej i
ogniotrwatej powierzchni. Nie moze by¢ ona wykonana ze
szkta ani tworzywa sztucznego.

= Maksymalna masa materiatu opatowego, ktéry mozna wiozyc
na raz do grilla, wynosi 1 kg.

m  Przed pierwszym grillowaniem rozpal materiat opatowy i
odczekaj przynajmniej 30 minut, aby lakierowana powtoka sie
utwardzita.

m Dopiero gdy materiat opatowy pokryje sie warstwa po-
piotu, potéz produkty spozywcze na ruszcie.

m  Gdy wewnatrz grilla panuje wysoka temperatura,
otwieraj pokrywe powoli i ostroznie, by nie doszto do
wybuchu wysokich ptomieni, ktére moga spowodowac
obrazenia.

m Nagromadzone resztki produktow spozywczych i ttuszczow
moga doprowadzi¢ do tak zwanego wyrzutu.

m Nigdy nie polewaj goracego grilla woda — grozi to poparze-
niem.

1. Czesc wegla drzewnego lub brykietu z wegla drzewnego
rozt6z na ruszt paleniskowy (5).

2. Zapal jedna lub dwie kostki rozpatki i potdz je na warstwie
materiatu opatowego. Odczekaj dwie do czterech minut.

3. Nastepnie ostroznie dotoz (brykietu z) wegla drzewnego. Nie
przekraczaj maksymalnej dopuszczalnej ilosci.

4. Po ok. 15 = 20 minutach wegiel drzewny / brykiet z wegla
drzewnego pokryje sie warstwa biatego popiotu. To optymal-
ny moment, by rozpoczac grillowanie.

Jedli chcesz grillowac bezposrednio (patrz wyzej), odpowied-
nim metalowym przyrzadem réwnomiernie roztéz materiat
opatowy.

5. Zatoz ruszt grilla (4). Mozesz przystapic do grillowania.

6. Potdz produkty spozywcze na ruszcie grilla i zamknij pokrywe.

7. Temperature grilla mozesz regulowac poprzez zwigkszanie lub
zmniejszanie ilosci doprowadzanego powietrza: im wigcej po-
wietrza, tym wyzsza temperatura. Zaleznie od potrzeb otworz
lub zamknij regulator przeptywu powietrza (15, 16).

8. Aby wygasic grill, przestan doktadac opatu oraz zamknij
pokrywe i regulator przeptywu powietrza. Przed przemieszcze-
niem grilla odczekaj, az ostygnie.
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m Przed oproznieniem, wyczyszczeniem, przykryciem plandeka
lub schowaniem urzadzenia odczekaj, az wszystkie czesci
catkowicie ostygna.

m  Nie stosuj ostrych ani szorujacych srodkéw czyszczacych.
Grozi to uszkodzeniem powierzchni.

m  Nie wlewaj do urzadzenia wody ani nie zostawiaj go przez
dtuzszy czas na deszczu.

« Po ostygnieciu wszystkich czesci usun popiot zgodnie z prze-
pisami o ochronie Srodowiska.

« Ruszty emaliowane i chromowane czys$¢ ciepta woda, ptynem
do mycia naczyn i gabka.

» Ruszty ze stali nierdzewnej czy$¢ ciepta woda, ptynem do
mycia naczyn i gabka lub nierdzewnym czyscikiem do mycia
garnkow.

» Ruszty Zeliwne czys¢ szczotka do czyszczenia rusztow grilla,
a resztki, ktorych nie da sie usuna¢, wypal na grillu. Po
ostygnieciu rusztu wyszczotkuj go lub wytrzyj do czysta
wilgotnym recznikiem papierowym.

« W razie potrzeby mozesz wyszorowac zimny ruszt palenisko-
wy miekka szczotka na sucho.

« Wyczys¢ grill szczotka lub wilgotna gabka z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. W przypadku uporczywych zabrudzen mo-
zesz uzyc¢ standardowego domowego srodka do czyszczenia.
Przestrzegaj zalecen producenta danego srodka.

+ Przed schowaniem produktu odczekaj, az wszystkie czesci
wyschna, lub wytrzyj je do sucha.

+  Przechowuj w suchym miejscu, chron przed niekorzystnym
dziataniem czynnikow atmosferycznych.

USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

Dbaj o czystos¢, gdy uzywasz grilla oraz gdy usuwasz pozosta-
tosci po spalonym opale. Odpady wyrzucaj tylko do przeznaczo-
nych do tego pojemnikéw z metalu lub materiatéw niepalnych.
Przestrzegaj lokalnych przepiséw o usuwaniu odpadow.

Aby usunac grill, roztéz go na czesci i oddaj metale oraz tworzy-
wa sztuczne do recyklingu.

{A>. Opakowanie usun w sposob nieobciazajacy Srodowiska
naturalnego, oddajac je do punktu zbiorki surowcow
wtornych.

Wyprodukowano w Chinach.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si vybrali gril od spolecnosti LANDMANN. Tento navod k montazi
a pouziti vam pomUze krok za krokem pfipravit pravé zakoupeny gril LANDMANN
k pouziti. Poskytneme vam také dulezité tipy pro spravné pouzivani, bezpecné
zachazeni a osetrovani.

Na montaz si vyhradte dostatek casu. Nejprve si pfipravte rovnou pracovni plochu
o velikosti asi dvou az tfi metrd ¢tverecnich, vyjméte vsechny dily z obalu a polozte
si potfebné naradi na dosah.

Pokud mate jakékoli dotazy tykaijici se vaseho grilu nebo potrebujete dalSi pomoc,
nas servisni tym vam rad pomdaze. Prislusné kontaktni Udaje najdete na zadni
strané tohoto navodu k montazi a pouziti.

Hodné zabavy vam preje
vas tgm LANDMANN.

ddad 81319 18021EYD

OBSAH BALENI (obrazek viz rozeviraci strana) INFORMACE K NAVODU K MONTAZI
A A POUZITI

1 Rukojet, viko Pfed prvnim pouZitim grilu si pozorné prectéte tento navod k

2 Viko montazi a pouziti a dodrzujte bezpecnostni pokyny. Uschovejte si

3 Drsak. viko ho pro pozdéjsi dotazy a dalsi uZivatele. Patfi k pfistroji. Vyrob-
PR ce ani dovozce neruci za Skody vzniklé nerespektovanim udajl

4 Grilovaci rost uvedenych v tomto Navodu k montazZi a k pouZiti.

5 Rost na uhli

6 Rukojet, ohniva misa Symboly

7 Ohniva misa

8 Zesileni nohou

Znacky oznacujici nebezpedi: Tento symbol indikuje
moZna nebezpedi. Prislusna bezpecnostni upozornéni si
pozorné prectéte a fidte se jimi.

@ Doplnujici informace

@ Pfed pouZzivanim si pfeCtéte navod k montazi a k pouziti!

©

Noha, vpredu
10 Odkladaci mfizka
11 Kolo
12 Drzak, popelnik
13 Popelnik
14 Noha, vzadu
15 Regulator proudu vzduchu, ohniva misa
16 Regulator proudu vzduchu, viko
A-J Montazni material
Navod k montazi a pouziti 1

A
X & xX[ 8y v
Pozor! Nepouzivejte v uzavienych a/nebo obytnych mistnostech, napf. v

budovach, stanech, karavanech, obytnych vozech, lodich. Otrava
oxidem uhelnatym je Zivotu nebezpecna!

S, N = W N = W= N /= s s

« Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a zda nedoslo k posko-
zeni jednotlivych soucasti pfi prepravé. Pokud nékteré dily
chybi nebo jsou poskozené, kontaktujte zakaznicky servis (viz
posledni strana).

« Odstrante z grilu pfipadné félie, nalepky nebo prepravni
ochranu.

37
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SPRAVNE POUZiVANI KE
STANOVENEMU UCELU

Tento pfistroj je urcen ke grilovani potravin. Je uréen pro

venkovni pouZziti.

Jakékoli jiné pouziti nebo pouziti nad tento ramec neni povo-

leno. To plati zejména pro nasledujici predvidatelné chybné

pouZziti:

o NepoutZivejte gril jako topeni.

o Nepouzivejte gril k ohfevu jinych latek a material( nez
potravin.

o NepouZivejte gril jako vestavné zafizeni.

Gril je urcen k soukromému, nikoli komerénimu pouziti.

PouZivejte gril jen k uvedenému ucelu a jen podle popisu

v navodu k montazi a pouziti. Jakékoli jiné pouziti se povazuje

za nespravné.

Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé nasledkem neodborné-

ho zachazeni, poskozeni nebo pokust o opravu. Nevztahuje

se ani na bézné opotfebeni.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

38

VYSTRAHA: Nepouzivat v uzavienych prostorach! Pouzi-
vejte pouze venku! Hrozi nebezpeci otravy oxidem uhelnatym.
OZNAMENI: Gril se nesmi pouzivat, pokud je zdeformovany
nebo vadny. To je tfeba zkontrolovat pfed kazdym pouzitim.
VYSTRAHA! Je tieba dodrZovat narodni a mistni predpisy,
jako napt. povoleni, provoz, bezpecnostni vzdalenosti a dalsi.
Misto instalace zvolte tak, aby se v blizkosti grilu nenachazely
Zadné horlavé materidly nebo latky a nemohly se sem dostat.
Gril nestavte nikdy pod vétve nebo stfechy! Minimalni vzdale-
nost od hoflavych material( a okolnich povrchl musi byt 3 m.
VYSTRAHA! Déti a domaci zvifata drzet z dosahu! Hofici
nebo jesté horky gril nikdy nenechavejte bez dozoru. Dbejte
zejména na to, aby se do blizkosti horkého grilu nedostaly
déti nebo osoby, které nejsou schopny spravné rozpoznat
nebo reagovat na mozna nebezpeci.

VYSTRAHA! K zapalovani ¢i opétovnému zapalovani
nepouzivat lih ani benzin! Pouzivat pouze podpalovace
v souladu s EN 1860-3. V opacném pfipadé muze dojit k
nekontrolovatelnému uvolnéni tepla v disledku deflagrace.
Ke grilovani pouZivejte pouze grilovaci dfevéné uhli nebo grilo-
vaci dfevéné brikety (testované podle normy DIN EN 1860-2).
Tento grilovaci pfistroj se silné rozpali. Pfi grilovani vzdy po-
uzivejte grilovaci rukavice. | bezprostfedné po vyhasnuti Zaru
se grilu dotykejte pouze v grilovacich rukavicich. Je to proto,
Ze povrchy zlstavaji po urcitou dobu horké.

Tento grilovaci pfistroj se silné rozpali. Pfi pouzivani grilu
(pfiprava pokrm(, nastaveni ventilace, pouzivani zapalova-
ciho kominu, pfikladani paliva, manipulace s teplomérem
atd.) vzdy pouzivejte grilovaci rukavice. | bezprostifedné po
vyhasnuti zaru se grilu dotykejte pouze v grilovacich rukavi-
cich, protoZe jeho povrch z(stava jesté néjakou dobu horky.
Grilovaci rukavice (proti tepelnym rizikdm) musi odpovidat
normé DIN EN 407 (kategorie II).

Pouzivejte grilovaci nacini s dlouhymi zaruvzdornymi rukojetmi.
V pfipadé pozaru: Uduste plameny hasici rouskou nebo vhod-
nym hasicim pfistrojem.
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m Plastové sacky a félie uchovavejte mimo dosah malych déti
a zvifat! Hrozi nebezpeci uduseni.

« Postup montaze je uveden na konci tohoto navodu k montazi
a pouziti. Dodrzujte jej, protoZze nespravna montaz muaze
byt nebezpecna.

« Zajistéte dostatecné misto k montaz a v pfipadé potreby
pouzijte podlozku, abyste gril nebo choulostivou podlahu
ochranili pfed posSkrabanim.

«  Gril sestavte na vodorovném a rovném povrchu, aby se
nezkfivil.

« Pfi montazi nepouzivejte silu.

+ Sroubové spoje nejprve utdhnéte rukou a po Uspéiném
dokonceni montazniho kroku je znovu radné utahnéte. vV
opacném pripadé mize dojit k nezadoucimu pnuti.

« Utdhnéte matice, aby pevné dosedly, a pak otocte jesté o
Ctvrt otacky. Neutahujte je pfilis pevné!

NEKOLIK TIPU PREDEM

Grilovany pokrm muZzete bud umistit pfimo nad zdroj tepla
(pfimé grilovani), aby se opekl, nebo jej mlzete grilovat
nepfimo a Setrnéji. Pfi nepfimém grilovani nasypete palivo
na levou a pravou stranu komory pfipravy a grilovany pokrm
umistite doprostfed tak, aby nebyl pfimo nad zdrojem tepla.
Zavrete viko tak, aby se teplo v komofe pfipravy rovnomérné
rozptylilo.

+ Doporucujeme grilovat pfi zavieném viku. Tim se snizuje riziko
vzplanuti a grilovany pokrm se pfipravuje rychleji a rovnomér-
néji.

+  Teplomér na viku ukazuje teplotu v komore pfipravy.

- Doba pfipravy masa zavisi na jeho tloustce, kvalité, zralosti
a teploté na zacatku grilovani. Nez se s pfistrojem skutecné
seznamite, méli byste pribézné kontrolovat stav grilovanych
potravin.

«  Grilované pokrmy mirné potfené olejem se rovnomérnéji ope-
cou a nepfichyti se ke grilovacimu rostu.

« Pred pfipravou by maso mélo mit pokojovou teplotu, aby se
dobre a rovnomérné pfipravilo.

+ Pokud pouzivate marinadu, omacku nebo polevu s vysokym
obsahem cukru nebo jinych snadno vznétlivych pfisad, potirej-
te ji az béhem poslednich 10 az 15 minut grilovani.
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CISTENi A UCHOVAVANI
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VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, béhem
provozu s nim nemanipulovat.

Gril pouZivejte pouze v pripadg, Ze byl spravné sestaven v sou-
ladu s timto ndvodem k montazi a pouZziti a neni poskozeny.
NepouZivejte gril bez pfislusného stojanu.

Pfed pouZitim umistéte grilovani na bezpecny, stabilni, vodo-
rovny, rovny a nehoflavy povrch, ktery neni vyroben ze skla
nebo plastu.

Gril mUze byt napInén maximalné 1 kg paliva.

Pred prvnim grilovanim rozehfejte a nechte palivo zhnout
alespofi 30 minut, aby se vytvrdil lak.

Potraviny pripravovat az na zhavych uhlicich s vrstvou
popela.

Pokud je teplota v grilu vysoka, otevirejte viko pomalu
a opatrné, aby nedoslo ke vzplanuti, které by mohlo
zpusobit zranéni.

Nadmérné usazeniny zbytkd jidla a jedlych tukl mize vést k
tzv. pozaru tuku.

Nikdy nelijte vodu na horky gril, aby nedoslo k popaleni a
oparfeni.

Na rost na uhli (5) nasypte Cast dfevéného uhli nebo briket z
drevéného uhli.

Zapalte jeden nebo dva pevné podpalovace a poloZte je naho-
ru. Nechte pevné podpalovace horet dvé az Ctyfi minuty.
Opatrné prilozte drevéné uhli (brikety z dfevéného uhli). Dodr-
zujte maximalni pfipustné mnozstvi.

Asi po 15 az 20 minutach se na dfevéném uhli / briketach z
dfevéného uhli objevi bily popel. Bylo dosazeno optimalniho
stavu zhnuti.

Pfi pfimém grilovani (viz vy3e) rozprostrete palivo rovhomérné
pomoci vhodného kovového nastroje.

Vlozte grilovaci rost (4). Nyni mizete zacit s grilovanim.
Polozte pokrm na grilovaci rost a zavrete viko.

Teplotu v grilu mlzete regulovat mnoZstvim privadéného
vzduchu: ¢im vice vzduchu, tim vice tepla. Podle potreby ote-
viete nebo zaviete nebo regulator proudu vzduchu (15, 16).
Chcete-li gril odstavit z provozu, prestante prikladat palivo a
zavrete viko a reguldtor proudu vzduchu. Pfed prfemisténim
nechte gril vychladnout.
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Pred vyprazdnénim, CiSténim, zakrytim plachtou nebo uloze-
nim nechte vsechny dily zcela vychladnout.

Nepouzivejte Ziravé nebo abrazivni Cistici prostredky. Mohli
byste jimi poskodit povrch.

Nenapliujte vodou a nevystavujte dlouhodobé desti.

Po vychladnuti vSech ¢asti zlikvidujte popel zplsobem Setr-
nym k zivotnimu prostredi.

Vycistéte smaltované a chromované rosty teplou vodou,
prostfedkem na myti nadobi a houbou.

Vycistéte rosty z nerezové oceli teplou vodou, prostfedkem
na myti nadobi a houbou nebo nerezovym Cisticim
polstarkem.

Vycistéte rosty z litiny ¢isticim kartacem na grilovaci rost a
zbytky vypalte v grilu. Po vychladnuti rost vykartacujte nebo
otfete vihkym kuchyriskym papirem.

V pfipadé potfeby mizete studeny rost na uhli vycistit su-
chym mékkym kartacem.

Vycistéte gril kartacem nebo mokrou houbou s trochou pro-
stfedku na myti nadobi. Pfi silnéjsim znecisténi mlzZete pouzit
béZny cistici prostfedek pro domacnost. Postupujte podle
pokyn(i vyrobce pouzivaného prostredku.

Pfed ulozenim nechte vSechny dily zcela uschnout nebo je
osuste.

Skladujte chranéné pred povétrnostnimi vlivy a na suchém
misté.

LIKVIDACE

Pfi manipulaci s grilem a likvidaci zbytk( dbejte na cistotu. Zbyt-
kovy odpad vzdy odkladejte pouze do uréenych nadob z kovu
nebo nehoflavych material(. Pro likvidaci plati mistni predpisy.
Chcete-li gril zlikvidovat, rozeberte jej na jednotlivé ¢asti a kovy a
plasty recyklujte.

% Obalovy material zlikvidujte ekologicky a odevzdej ho do

sbérnych surovin.

Vyrobeno v Ciné.
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Vazeny zakaznik,

dakujeme pekne, Ze ste sa rozhodli pre gril znacky LANDMANN. Tento navod na
montaz a pouzivanie vam krok za krokom poméZze pripravit vas prave zakupeny gril
znacky LANDMANN na pouzitie. V dalsom texte vam davame doéleZité pokyny na
spravne pouzivanie, bezpecné zaobchadzanie a osetrovanie.
Na montaz si vyhradte dostatok ¢asu. Vytvorte si predtym rovnu pracovnu plochu
o velkosti asi dva az tri Stvorcové metre, vyberte vietky diely z balenia a pripravte si  —
na dosah potrebné naradie. 2
Ak mate ku grilu otazky alebo potrebujete dalSiu podporu, pomoze vam s tym rad
nas servisny tim. Potrebné kontaktné Udaje najdete na zadnej strane tohto navodu
na montaz a pouzivanie.

Vela radosti vam Zela
tim spolocnosti LANDMANN.

ROZSAH DODAVKY INFORMACIE K NAVODU NA MONTAZ
(pozri obrazok na vyklapacej strane) A POUil’VANlE
Pl [Nazov P

Rukovat, veko

et Pred prvym pouZitim grilu si pozorne precitajte tento navod na
montaZ a pouZivanie a dodrZte bezpecnostné pokyny. Uschovajte

e

Veko si ho pre pripadné neskorsie otazky a inych pouZivatelov. Patri ku
Dr3iak veko grilu. Vyrobca a dovozca neposkytuju nijaké rucenie, ak sa nedo-
Grilove;ci it drZia informacie z tohto navodu na montaz a pouzivanie.

Rost na uhlie

Symboly

Znacka nebezpecenstva: Tento symbol zobrazuje mozné
nebezpecenstva. Pozorne si precitajte a dodrzte k nim
patriace bezpecnostné pokyny.

@ Doplnujuce informacie

@ Precitajte si pred pouzitim navod na montaz a pouzivanie!

Rukovat, misa na ohen

Misa na ohen

Zosilnenie n6h

Noha, vpredu

Odkladacia mriezka

Koliesko

Drziak, miska na zachytavanie popola
Miska na zachytavanie popola

Noha, vzadu

Regulator prudu vzduchu, misa na ohen
Regulator prudu vzduchu, viko
Montazny material

O NOUVTHA WN =

[ G G Y
A WN= OO

Il
Q[I Vhodny na potraviny. (Grilovaci rost)

-
Ul

S, N = W N = W= N/, s s s

-
)]

AN
X & xX[ 8y v
NepouZivajte gril v uzavretych a/alebo obyvatelnych priestoroch,

ako napr. v budovach, stanoch, karavanoch, obytnych privesoch a
na ¢Inoch. Hrozi nebezpecenstvo otravy oxidom uholnatym.

>
L

Navod na montaz a pouzivanie 1

Dodrzte!

+ Skontrolujte si Uplnost rozsahu dodavky a pripadné poskode-
nia jej sucasti. Ak su nejaké diely poskodené alebo chybaju,
obratte sa na zadkaznicky servis (pozri posledna strana).

+ Odstrante z grilu pripadné félie, ndlepky a prvky na ochranu
pocas prepravy.

40
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POUZIVANIE V SULADE SO
STANOVENYM UCELOM

Tento pristroj je skonStruovany na pripravu potravin, ktoré sa

daju grilovat. Je uréeny na pouzivanie v exteriéri.

Iné pouZivanie alebo tento Ucel presahujlce pouZivanie nie je

povolené. Plati to predovietkym pre nasledujice predvidatelné

chybné spdsoby pouZivania:

o Nepouzivajte tento gril na kdrenie.

o NepouZzivajte gril na zohrievanie inych latok a materidlov
ako potravin.

o Nepouzivajte nikdy tento gril ako vstavané zariadenie.

Tento gril je ureny na sukromné, a nie na komeréné pouZzitie.

Gril pouzivajte vylu¢ne na uvedeny Ucel a len tak, ako je to

popisané v tomto navode na montaz a pouzivanie. Vsetky iné

druhy pouzitia su v rozpore so stanovenym ucelom pouZzitia.

Zo zaruky su vylucené vsetky nedostatky spdsobené neodbor-

nym zaobchadzanim, poSkodenim alebo pokusmi o opravu.

Tyka sa to aj normalneho opotrebovania.

BEZPECNOSTNE POKYNY

DODRZTE! Nepouzivajte v uzavretych priestoroch! Po-
uzivajte len v exteriéri! Hrozi nebezpecenstvo otravy oxidom
uholnatym.

UPOZORNENIE: Gril nesmiete pouzivat, ak je deformovany
alebo chybny. Skontrolujte to pred kazdym pouzitim.
DODRZTE! Dodrzte narodné a miestne predpisy, ako napriklad
povolenia, prevadzkové predpisy, bezpecnostné odstupy a iné.
Zvolte miesto insStalacie tak, aby sa v blizkosti grilu nenacha-
dzali nijaké horlavé materidly a latky a ani sa tam nemohli
dostat. Nikdy neinstalujte gril pod kondrami a pod pristres-
kami! Minimalny odstup od horlavych latok a okolitych ploch
musi byt 3 m.

DODRZTE! Drzte deti a domace zvierata v dostatoénej
vzdialenosti! Nikdy nenechavajte horiaci, resp. eSte horuci
gril bez dozoru. Davajte predovsetkym pozor na to, aby sa

do blizkosti horticeho grilu nedostali deti alebo osoby, ktoré
nie su v stave spravne rozpoznat mozné nebezpecenstva a
reagovat na ne.

DODRZTE! Nepouzivajte na zapalovanie a opitovné
zapalovanie lieh ani benzin. Pouzivajte len zapalné pro-
striedky v sulade s EN 1860-3. Inak moZze dojst k narazoveé-
mu vzplanutiu a nekontrolovanému vzniku vysokej teploty.

Na grilovanie pouzivajte vylucne grilovacie drevené uhlie
(testované podla DIN EN 1860-2). NepouZivajte vobec drevené
brikety, aby sa neposkodila keramika!

DODRZTE! Tento grilovaci pristroj sa velmi rozhordci. Pri
pouzivani grilu (priprave jedal, nastavovani privodu vzduchu,
pouzivani zapalovacieho komina, dopiiiani paliva, manipulécii
s teplomerom atd’) noste vzdy grilovacie rukavice. Dotykajte
sa grilu aj bezprostredne po vyhasnuti pahreby len pomocou
grilovacich rukavic, pretoze jeho povrch zostava eSte nejaky
Cas horuci. Grilovacie rukavice (proti termickym rizikam) musia
spinat poziadavky normy DIN EN 407 (kategoria II).

Pouzivajte grilovaci pribor s dlhymi, tepluvzdornymi drzadlami.
V pripade poziaru: Plamene haste dekou na hasenie alebo
vhodnym hasiacim pristrojom.
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MONTAZNE POKYNY

/\ DODRZTE!

Plastové vrecka a félie uchovavajte mimo dosahu malych deti
a zvierat! Hrozi nebezpecenstvo udusenia.

Montazne kroky su zobrazené na konci tohto navodu na mon-
taz a pouzivanie. DodrZte ich, pretoZe nespravna montaz
moze sposobit nebezpecenstvo.

Dbajte na dostatok priestoru na mieste montaze a pouzite

v pripade potreby podlozku na ochranu grilu alebo citlivej
podlahy pred poskriabanim.

Gril zmontujte na vodorovnom, vyrovnanom povrchu tak, aby
potom nestal nakrivo.

Pri montazi nepouzivajte silu.

Skrutkové spojenia najskor utiahnite rukou a dotiahnite ich
az po ukonceni daného kroku montaze. Inak mézu vzniknat
neZelané pnutia.

Matice dotiahnite, az kym pevne nepriliehaju o podklad a
potom este o jednu Stvrtinu obratky. Nedotahujte ich prilis
napevno!

PAR TIPOV NA ZACIATOK

Grilovany pokrm méZete bud umiestnit priamo nad zdroj tepla
(priame grilovanie), aby sa opekol, alebo ho moéZzete grilovat
nepriamo a 3etrnejsie. Pri nepriamom grilovani nasypete palivo
na lavd a pravu stranu komory pripravy a grilovany pokrm
umiestnite doprostred tak, aby nebol priamo nad zdrojom
tepla. Zatvorte veko tak, aby sa teplo v komore pripravy rov-
nomerne rozptylilo.

Odporucame pri grilovani mat veko zatvorené. Takto sa znizi
riziko vyslahujucich plamerov a grilované potraviny sa pripra-
via rychlejsSie a rovnomernejsie.

Teplomer na veku ukazuje teplotu v komore pripravy.

Dizka pripravy masa zavisi od jeho hrubky, kvality, zrelosti a
teploty na zaciatku grilovania. Skér nez sa dokladne obozna-
mite s tymto grilom, mali by ste priebezne kontrolovat stav
grilovanej potraviny.

Ak grilované potraviny jemne potriete olejom, zhnednu rovno-
mernejsie a nebudu sa lepit na grilovaci rost.

Pred pripravou by malo maso mat izbovu teplotu, aby sa
dosiahla kvalitna a rovnhomerna priprava.

Pri pouziti marinady, omacky alebo glazury s velkym obsahom
cukru alebo inych lahko horlavych prisad ich natierajte az v
poslednych 10 az 15 minutach grilovania.

SK
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POUZITIE CISTENIE A USCHOVA
/\ DODRZTE! /\ DODRZTE!
m DODRZTE! Tento grilovaci pristroj sa velmi rozhoru¢i a m Pred vyprazdnenim, Cistenim, zakrytim plachtou alebo uscho-

pocas prevadzky sa nim nesmie pohybovat!

Gril pouzivajte len vtedy, ak je zmontovany v sulade s tymto
navodom na montaz a pouzivanie a nie je poskodeny. Gril
nepouzivajte bez podstavca, ktory k nemu patri.

Pred pouZitim postavte gril na bezpecnu, stabilnd, vodorovnd,
vyrovnanu a ohfiovzdornu plochu, ktord nie je vyrobena zo
skla alebo plastu.

Gril méZete naplnit maximalne 1 kg paliva.

Pred prvym grilovanim gril zahrejte a nechajte pahrebu z pali-
va minimalne 30 minut salat.

Grilované potraviny tam polozte az po tom, ako sa na
palive vytvori vrstva popola.

Pri vysokych teplotach v grile pomaly a opatrne otvorte
veko tak, aby ste zabranili vySlahnutiu plamenov, ktoré
mozu sposobit poranenie.

Nadmerné zhluky zvySkov potravin a potravinového tuku
mozu viest k takzvanému poziaru tuku.

Nikdy nelejte na horuci gril vodu, aby ste zabranili popaleni-
nam a obareninam.

42

Na roste na uhlie (5) navrstvite Cast dreveného uhlia alebo
brikiet z dreveného uhlia.

PoloZte nan jeden az dva pevné podpalovace a zapalte ich.
Nechajte pevné podpalovace dve az Styri minuty horiet.
Opatrne dolozte drevené uhlie (brikety). Dodrzte maximalne
povolené mnozstvo.

Po 15 az 20 minudtach sa objavi na drevenom uhli / briketach z
dreveného uhlia objavi biely popol. Dosiahli ste optimalny stav
salania.

Pri priamom grilovani (vid' vy33ie) rozmiestnite drevené uhlie
(brikety z dreveného uhlia) rovnomerne pomocou vhodného
kovového nastroja.

Zaveste grilovaci rost (4). Teraz mbzete zacat s grilovanim.
Polozte pokrm na grilovaci rost a zatvorte veko.

Teplotu v grile mdZete regulovat mnozstvom privadzaného
vzduchu: ¢im viac vzduchu, tym viac tepla. Podla potreby
otvorte alebo zatvorte alebo reguldtor pridu vzduchu (15,
16).

Ak chcete gril odstavit z prevadzky, prestante prikladat palivo
a zatvorte veko a regulator pradu vzduchu. Pred premiestne-
nim nechajte gril vychladnut.
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vanim nechajte vietky diely Uplne vychladnut.

Na cistenie grilu nepouzivajte vodu ani tekuté cistiace pro-
striedky! Ak by keramika nasala tekutinu, mohla by puknut.
Neplrite vodou ani nenechavajte dlhdi ¢as na dazdi.

Ked'sa vsetky casti vychladia, zlikvidujte popol ekologickycm
sposobom.

Smaltované a pochromované rosty distite teplou vodou, umy-
vacim prostriedkom a hubkou.

Nerezové rosty Cistite teplou vodou, umyvacim prostriedkom a
hubkou alebo nerezovym cistiacim vankusikom.

Liatinové rosty cistite kefkou na Cistenie grilovacieho rostu a
vypalte zostavajuce zvysky v grile. Ked rost vychladne, vyke-
fujte ho alebo ho docista vyutierajte kuchynskou papierovou
utierkou.

V pripade potreby moézete studeny rost na uhlie vycistit su-
chou makkou kefou.

Gril vycistite kefou alebo vlhkou $pongiou s trochou saponatu.
Pri silnejSom znecisteni moézete pouzit bezny domaci Cistic.
Postupujte podla pokynov vyrobcu pre vyrobok, ktory chcete
pouzit.

Pred uskladnenim nechajte vSetky Casti Uplne vyschnut alebo
ich vysuste.

Uschovavajte v suchu chranené pred poveternostnymi vplyvmi.

LIKVIDACIA

Dbajte pri zaobchadzanim s grilom a pri likvidacii zvySkovych latok
na Cistotu. Zvyskovy odpad zo zasady likvidujte len v na to urcenych
kovovych, resp. nehorlavych nadobach. Pre likvidaciu platia miestne
predpisy.

Pri likvidacii gril rozloZte na jednotlivé Casti a kov a plasty odo-
vzdajte na recyklaciu.

% Obalovy materidl likvidujte ekologicky a odovzdajte ho na

zbernom mieste.

Vyrobené v Cine.
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YBa)kaeMbIn nokynaresib, yBa>kaemMmasa noKynartejibHULa,

H6osbLIoe cnacnbo, YTo Bbl BbIGpanu rpusb koMmnaHum LANDMANN. 31o
PYKOBOACTBO MO cOOpKe 1 3KCMIyaTaLMmy NOMOXET BaM LUar 3a Liarom
NOAroToBuUTL NpuobpeTeHHbIn rpuib LANDMANN K ncnosib3oBaHmio. Takxe
Bbl MOJTy4UTE BaXKHble YKa3aHUA O NPaBUJIbHOM NpuMeHeHun, 6e3onacHom
obpalLeHnm 1 yxopy. He cnelumte Bo Bpems cbopku. MpensaputesibHo
MOArOTOBbTE POBHYIO Paboyyto MOBEPXHOCTb MIOLLAALI0 ABA-TPWU KBafPaTHbIX
METPa, U3BJIEKMTE U3 YNAKOBKMN BCE AETASIN N PA3NIOXNTE B HEMNOCPEACTBEHHOM
61130CTY BCe HEOOXOAMMbIE NHCTPYMEHTBI.

Ecnu y BaC BO3HUKHYT BOMPOCHI MO FPWJIIO MW NOTPebyeTca Apyras MOMOLLb, BaM
C YOOBOJIbCTBMEM MOMOXKET Halla cepBUCHas cyxba. Heobxoaumble KOHTaKTHbIE

/J

—~

[aHHble Bbl HaveTe Ha 0OPATHON CTOPOHE 3TOro PyKOBOACTBA Mo cbopke
M 3Kcnayataunn.

MpuATHOro nosib3oBaHus,
KomaHga LANDMA D . -

KOMIMJEKT NMOCTABKMU

(CM. pUCyHOK Ha pa3BepHYTOM CTpaHULLe)

[Mos. [Hauwerosawwe _______________|Kon-so

Pydyka, KpblLLKa

KpbliLka

Lep>xaTenb, KpbILLKa

Grillrost

Kohlerost

Pydyka, orHeHHas vaLua

OrHeHHas yalla

YcuneHune onop

Onopa, nepenHana

PewweTyaTtaa nonouka

Koneco

Lep>kaTesb, ynasavBatoLLas eMKOCTb 418 30J1bl
YnasnusatoLaa eMKoCTb 415 30/1bl

Onopa, 3apHAn

PerynAatop noToka Bo3gyxa, OrHeHHas Yalla
Perynatop notoka Bo3gyxa, KpbiLLKa
MaTepunanbl AN MOHTaxa

PykoBOLCTBO No cOopke 1 KCnayaTaLuum

ONOOUVLA, WN=

©

10
11
12
13
14
15
16
A-J

OGpaTute BHUMaHue!

+ [poBepbTe KOMMIEKTHOCTb MOCTaBKM U OTCYTCTBUE
NoBpPeXAeHNIN KOMMIEKTYIOWMNX Npu nepeso3ske. MNpu

_, N =, WN s s W N s s

OTCYTCTBMM AeTaner NN Hannynm nospexaeHnin obpatu-
TecCb B OTAEN 00C/Y)XUBAHUA KIIMEHTOB (CM. MOCNeAHIO0

cTpaHuLy).

« Ypanute C rpuna BCe MAIeHKN, HaKNenkn nam cpeacTsa

3alUWTbI MPU TPAHCMOPTUPOBKE.
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MHOOPMALUA K PYKOBOACTBY O
CBOPKE U SKCIMNYATALUN

Mepen NepBbIM UCMOJIb30BAHNEM FPUJIA BHUMATENBHO MPOoYm-
TaiiTe 3TO PyKOBOACTBO Mo cbopKe v 3KCnIyaTaLmm, cobmopan-
Te BCe yKa3zaHus no 6e3onacHocTn. CoxpaHuTe pyKoBOACTBO

Ha cJlyyaii BO3HUKHOBEHMWS BOMPOCOB B OyAyLLeM U Ans ApYrvX
nosib3oBaTesien. OHO ABAETCA YaCTblo YCTPONCTBA. Mpowns-
BOLMTESb 1 UMMOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTM B CJlyyae
HecobloAeHNA yKa3aHWii, CofepyKaLLyXCs B 3TOM PyKOBOLCTBE
no cbopke v aKcnayaTaLmm.

CumBoOnbI

3HaK1 ONacHOCTL: 3TOT CUMBON YKa3blBaeT Ha BO3MOXKHbIe
onacHocT. Heobxoa¥Mo BHUMATESIbHO npoyunTaTb COOT-

BETCTBYIOLLME YKa3aHUA MO 6e30MaCcHOCTY 1 BbIMOJHATD UX.

@ [JononHuTenbHas nHgopmaLys

©

MpounTaTb PyKOBOACTBO N0 COOPKe 1 SKCMlyaTaLmm
nepea, UCrnosib3oBaHuem!

Iy
X X X

He 3KCMnyaTMpoBaTh B 3aKPbITbIX U/UMIN XKUbIX MOMELLEHUSAX,
Hamp., 3aaHKAX, NanaTkax, XXUblx yproHax, JOMax Ha Kose-

cax, MasbIx cynax. OnacHOCTb ANA XN3HM 13-3a OTpaB/1€HNA
YrapHbIM ra3om.

RU
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RU

NCNnoJib30BAHUE no HASHAYEHUIO

YCTpOWCTBO NpefAHa3HayeHo A4 NpUroToBAeHNA Npo-

LYKTOB Ha rpune. Ero MoXHO MCMo/b30BaTb Ha OTKPLITOM

BO3AyXe.

Jioboe apyroe nnu Boixofsllee 3a paMku ykazaHHbIx obna-

CTeli NPUMeHeHNe ABNAETCA HeJoMyCTUMbIM. 3TO, B 4acT-

HOCTW, OTHOCUTCA K yKa3aHHbIM NpeAnosiaraemMbiM CyYasm

HenpaBWJIbHOrO NCMOb30BaAHNA:

o Henb3s ncnonb3oBaTb rpunb B Ka4eCcTBe OTONNTESIbHOIO
yCTpoOWCTBa.

o Henb3a ncnonb3oBaTth rpuib A8 NOLOrpeBa Opyrux se-
LecTB U MaTepnanos, KpoMe NpoayKTOB NMATaHNA.

o Henb3a ncnosib30BaTh rPUb Kak BCTpanBaemoe yCTpon-
CTBO.

Mpusb NpeaHa3HayeH Aaa MHAMBUAYAbHOrO, @ He KOMMep-
4ECKOro MCMob30BaHuS.

Vicnonb3oBaTh rpJib TOJIKO MO Ha3HAYEHMIO U TOJTbKO CO-
rnacHO ONMUCaHUIO B 3TOM PYKOBOACTBE MO COopKe v 3KCMy-
aTtaumu. Jlloboe fpyroe 1cnosnb3oBaHue SBASETCA UCMOSb-
30BaHMEM HE MO Ha3HAYEHUIO.

fapaHTWs He PacnpPOCTPaHAETCA Ha NtoOble AeteKTbl,
BbI3BaHHblE HEMPaBUSIbHbIM 0OpaLLeHeM, NOBPEXAEHNEM
W NOMbITKON PEMOHTA. TO OTHOCUTCS TaKXe K ecTe-
CTBEHHOMY WM3HOCY.

YKA3AHUA NO BE3OINACHOCTIA

44

OCTOPO>XHO: He ncnonb3oBaTtb B 3aKpbITbIX NOMe-
weHunax! icnonb3osaTtb TONILKO Ha OTKPbITOM BO3ayxe!
CyLecTByeT ONacHOCTb OTPaBJIEHNA YyrapHbIM ra3oM.
YBEOOMJIEHUE: 3anpelyeHo NcnoJsib30BaTbh rpuJsib, ecin
OH AechopMUPOBaH NN NOBPEXAEH. ITO HEOOXOANMO
npoBepATb Nepep KaXAblM NUCMNoJb30BaHNEM.
OCTOPOXXHO! Heobxoanmo cobnogatb HaLMOHabHble

N MeCTHble NnpaBuia 1 HOPMbI, HanpuMep, paspeLleHns,
npasuWna skcnayaTaummn, 6esonacHble paccTosHUA 1 apyrue.
BbI6GupaTh MeCTo yCTaHOBKM crefyeT Tak, YTobbl ner-
KOBOCMIaMeHsAoLLneca MaTepuasbl N BellecTsa He
HaxoQuNCb PALOM C rPUNEM U He MOIIN B HEro nonacTb.
3anpelLleHo ycTaHaBAMBaTb rPUIb MNOf, BETBAMU JePEBbEB
nnn Hasecamu! MMHUMasbHOE PacCTOAHNE [0 ropoYnX Be-
LLIeCTB U MOBEPXHOCTEN JOJIKHO COCTaBAATb HE MeHee 3 M.
OCTOPOXXHO! He nopgnyckaTtb getein U JOMaLLIHUX
>KMBOTHBIX! HMKOrAa He 0CTaBNATbL FOPALLNIA UNW ropa-
4uni rpunb 6e3 nprcmoTtpa. OCo60 BHUMATENBHO HYXXHO
cnefuTb 3a TeM, YToObl AeTU MW NIOAN, HECTIOCOOHbIe
NpPaBWJIbHO Pacno3HaTb MNOTEHUMAsbHbIe ONaCHOCTU UK OT-
pearnpoBaTb Ha HWX, He MPUBANKANNCE K ropAYemy rpUIio.
OCTOPO>XHO! Ucnonb3oBaTb ANA po3>Xura uiam no-
BTOPHOrO PO3)KuUra CNMpT unu 6eH3uH 3anpeLyeHo!
Pa3pelueHo NpUMeHATb TONIbKO CpeAcTBa A/l PO3XKMU-
ra, coorseTcreytlouwme ctaHgapty EN 1860-3! B npotus-
HOM CJly4ae BO3MOXHO BOCMJIaMeHeHNe 1 HEKOHTpoInpye-
Moe BblfefieHne Tena.

[na npurotoBieHNA NPOLYKTOB Ha rpuJsie NCMoJib30BaTh
NCKJIIOYUTESTIBHO APEBECHbIN YroNb AN1A FPUA Uan gpesec
HO-yroJibHble OpuKeTbl AN rpuns (MPOBEpPEeHHbIE COrNacHo
DIN EN 1860-2).

Kopnyc rpuna cusibHO HarpesaeTcA. [1py NpUroToBieHnmn
NPOAYKTOB Ha rpusie BCeraa HagesarTe nepyaTky o
rpuna. [laxke nocne Toro, Kak yrav noracHyT, npukacantecb
K TPUIIIO TONbKO B MepyaTKax Asia rpund. [lotomy 4to no-
BEPXHOCTU ellle HeKOTOPOe BPpeMsA OCTatOTCA ropAYNMU.
Kopnyc rpuna cusibHO HarpesaeTcA. [1pn Ncnonb3oBaHnUm
rpunsa (MpUroToBNeHMe NULLK, PeryInpoBKa BEHTUASALNN,
MCrosb3oBaHWe cTapTepa ANA po3xura yrns, fobasne-
Hue Tonnmea, obpalleHne C TEpMOMETPOM U T. 4i.) BCErAa
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HafeBalTe nepyaTku AndA rpund. [laxe nocne Toro, Kak
VI NOracHyT, MpUKacanTech K rpyIo TOSIbKO B MepyaTkax
ONA TPUNA, Tak Kak NOBEPXHOCTY Kakoe-TO BpeMs OCTaloTCA
ropsuMmn. MepyaTkn oNs rpuns (TepMo3allmTHbIE) OKHbI
cooTBeTCTBOBaTh cTaHAapTy DIN EN 407 (kateropus Il).
MpUHaoNeXHOCTN ONA TPUNA OMKHbI UMETb AJINHHbIE
>KaponpoYyHble PYyKK.

B cnydae noxkapa: noracutb naamMsa npoTUBONOXapHbIM
OLEAIOM NN NCNOMb30BaTb COOTBETCTBYIOLLMI OTHETYLUN-
Tenb.

YKA3AHUA NO CBOPKE

A OBPATUTE BHUMAHMWE!

m  XpaHWTb NONN3TUIEHOBbIE NaKeTbl U MEeHKY B HEAOCTYN-
HOM [NA ManeHbKUX JeTel 1 XUBOTHbIX MecTe! CyLiecTByeT
OMacHOCTb yAYLUbA.

+ LUary cbopku nokasaHbl Ha PUCYHKAX B KOHLe 3TOrO pyKo-
BOACTBa Mo cbopke v akcnayataumn. CneayinTe M, Tak Kak
HenpaewibHas c60pKa MOXKET NPefCTaBATb ONaCcHOCTb.

+  Y6enuTech B HaM4UM JOCTAaTOYHOrO MecTa AN COopKH,
npu HEOBXOAMMOCTU UCMONb3YTe KOBPUK, YTOObI 3aLLu-
TUTb FPWJIb UIN YYBCTBUTESIbHbIE HAMOJIbHbIE NMOKPbLITUSA OT
LaparnuH.

+ CobupaiiTe rpusib Ha POBHOW FOPM30HTAIbHON MOBEPXHO-
CTW, 4TODObI OH HE NEePEKOCUIICS.

+ Tpu cbopke He NpunaranTe YpemMepHbIX YCUINA.

+ CHayvana 3aTaHWTe pe3bboBble COeANHEHNS BPYUHYIO,

N NnLWb yHeaMBLIMCH B MPaBUIIbHOM BbIMOJIHEHWW LUara,
3aTsIHWUTE UX MOJIHOCTBIO. B MPOTUBHOM CJlyyae 3TO MOXET
MPUBECTY K HeXeNlaTeNlbHOMY HamnpsXKeHWHO.

+ 3aTAHUTe ranky [o yropa, 3aTeM MOBEPHHWTE eLle Ha YeT-
BepTb 06opoTa. He 3aTarnBainTe pe3bboBble COeAVHeHUs
CJIMLLKOM CUJIBHO!

CHA‘-IAJ'IA HECKOJIbKO COBETOB

Bbl MOXeTe NOMeCTUTb NPOAYKTbI MPAMO Haf, NCTOYHUKOM
Tenna (MpsAMoe NPUroTOBIEHNE Ha FpUsie), YToObl BbICTPO MX
06>XapuTb, NN MPUrOTOBUTL KX KOCBEHHbIM, bosee Liaas-
WM cnocobom. [1nsi KOCBEHHOMO NMPUIOTOBIEHNS Ha rpusie
OTO[BVHbTE TOM/NBO B paboyei KaMmepe K IeBOMY UIn npa-
BOMY Kpato 1 pacrnosioxmTe NpoayKTbl MO LEHTPY, YTOObI OHK
He pacnofiaraavcb NPAMO Haf UCTOYHUKOM Tena. 3akpomnTe
KPbILLKY, 4TOObI Tersio B paboyein kamepe pacnpenensnocb
pPaBHOMEPHO.

«  Mbl pekoMeHayem roToBUTb Ha rpuie Npu 3aKpbITOM KpPbILL-
Ke. DTO CHUXKaeT PUCK BO3HUKHOBEHWNA A3bIKOB MJjiaMeHu,

a NPOoAyKTbl Ha rpusie roTOBATCA ObICTPee N paBHOMepHee.

»  TepmoOMeTp Ha KpbILLKe Noka3biBaeT TeMrepaTypy B paboyei
Kamepe.

»  [poJonMXKNTENIbHOCTb NPUITOTOBSIEHNA MACA 3aBUCUT OT ero
TOJILLMHbI, Ka4eCTBa, BO3PacTa >XMBOTHOMO 1 TeMnepaTypbl
B Havasie NPUroToBIEHNA Ha rpune. MNpexae 4em Bbl No-Ha-
CTOALLEMY OCBOUTE YCTPOWCTBO, BaM NPUAETCA BpeMsA OT
BPEMEHW NMPOBEPATb CTENEHb TOTOBHOCTW MPOAYKTOB.

« (Cnerka cMasaHHble MacIoM NPOAYKTbI NOAPYMAHNBAIOTCA
6onee paBHOMEPHO 1 He MPUIMNALIOT K peLleTKe rpuns.

« lepep NpUroToBIEHNEM MACO AOJIKHO ObITb KOMHATHOM
TemnepaTypbl, 3TO HEOOXOAUMO AN1A NOHON 1 PaBHOMEPHOW
rOTOBHOCTW.

« Ecnn Bbl ncnonbsyete MapuHag, cOyC UK rnasypb C BbICOKUM
cofepXaHnem caxapa uav apyrue aerkoBocnjiameHAoLWwmn-
ecA UHrpedneHTbl, HaHOCUTe KX TOJIbKO 3a 10—15 MUHYT Ao
OKOHYaHWA NPUroTOBEHNSA Ha rpune.
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MCNOJIb3OBAHUNE

OYUCTKA N XPAHEHUE

A OBPATUTE BHUMAHMWE!

m OCTOPO>XHO! 3TOoT rpunb HarpeBaeTca A0 OYeHb BbICO-
KUX TemrnepaTtyp, No3ToMy ero rnepemMeLlieHve BO BpemMs
MNCnoJsib30BaHUA 3anpeLyeHo!

m  /icnonb3oBaTh rpusib TOSbKO yOeanBLUMCH B MPaBUIIbHON
YCTaHOBKE COrlacHO 3TOMYy PYKOBOACTBY MO cOOpKe 1 3KCMy-
aTaumun 1 Npu OTCyTCTBMM MOBPEXAEHNI. He ncnonb3osatb
rpunb 6e3 BXOAALLEro B KOMMIEKT NOCTaBKM OCHOBaHWA.

m [lepep “CNonb30BaHNEM YCTaHOBUTbL Mpusb Ha Be3onacHyto,
YCTOVMYMBYIO, FOPU3OHTASIbHYIO, POBHYIO 1 XKapOMPOUHYIO
NMOBEPXHOCTb, HE U3 CTeK/a U He U3 MIacTuKa.

®m B rpunb MOXHO knactb He 6onee 1,8 Kr TonmBa.

m [lepeq nepBbIM NPUrOTOB/IEHWMEM Ha FpuJie 3aXeyb TOMIMBO
N faTb eMy packanutbcs He MeHee 30 MUHYT, 4TOObI 3aTBEp-
[eJ10 JIaKoKpaco4Hoe MoKpbITHeE.

m [poaykTbl ANna rpunsa BbikJiagbiBaWTe Ha pelleTKy NvLlb
nocse Toro, Kak TonjneBo NOKpPoeTca c/ioem 30/1bl.

m  Ecnim Temnepatypa BHYTpU rpuns BbicoKas, OTKpbIBan-
Te KPbILWKY MEeAJIEHHO U OCTOPOXKHO, YTOGbI M36eXkaTb
BOCM/IaMeHEeHUsA, KOTopoe MOXKeT NPUBECTU K TpaBMe.

m  YpesmepHoe HaKoreHe OCTaTKOB MULLIM W KYJIMHAPHOMO
KUpa MOXET MPUBECTU K Tak Ha3blBaeMOMY Mac/IIHOMY
noxapy.

m  YTOObl HE fOMYCTUTb OXOroB M 06BAPUBAHUA, HAKOTAA He
JlerTe BOAY Ha ropsayYni rpusib.

1. BbInoXxwuTe YacTb APEBECHOrO YriA UM APEBECHO-YrObHbIX
GpuvkeToB Ha peLueTky ansa yrna (5).

2. 3axrvTe oavH-ABa TBEPLOTOMIMBHbIX pa3Kuratensa u nono-
>KUTE NX CBEPXY Ha TONIMBO. [lanTe pa3xuraTenam TBEPLOro
TOM/IMBa NPOropeTb [ABe-YeTbipe MUHYTHI.

3. OcTopoXxHO fobaBbTe ApeBeCHbIN yronb (ApeBeCHO-YrosbHble
6puKkeTbl). ObpaTHTE BHUMAHWE Ha MaKCMMAalbHO pa3peLleH-
HOe KOJINYeCTBO.

4. TpumepHo Yepe3 15-20 MUHYT Ha ApeBeCHOM yrne/apeBec-
HO-YyrosibHbIX BprKeTax NosBUTCA Col 6enoi 30/bl. ITO
CBUAETeNbCTBYET 06 ONTVMasIbHOM COCTOSIHUM XKapa.

[lns HenocpeaCTBEHHOIO NPUIrOTOBNIEHNA Ha rpue
(cM. BblLLIE) paBHOMEPHO pacnpefenvTe TOMIMBO C MOMOLLbIO
MeTaNINYeCKOro NHCTPYMEHTa.

5. BctaBbTe pelueTky rpuns (4). Tenepb Bbl MOXETe HayaTb
roTOBWTb NPOAYKTbI Ha rpuse.

6. [lonoxuTte Ha peLleTky rpusA NPOAYKTbl 1 3aKPONTE KPbILLKY.

7. PerynvupoBaTb TeMnepaTtypy B rpuie Bbl MOXeTe, N3MeHAA
obbem nogaBaemMoro Bo3ayxa: Yem 6osibLUe BO3ayxa, Tem
BblLLle TemMnepaTypa. Mpn HeobXOAMMOCTN OTKPbIBANTE MM
3aKkpblBanTe UM perynatop noTtoka Bo3ayxa (15, 16).

8. YToObl 3aBepLLNTL NCMOMb30BaHMe rpuns, 6onblue He fobas-
JIANTE TOMIMBO, 3aKPOWTE KPbILLKY W PErynaTop notoka Bo3-
ayxa. [anTte rputo oCTbiTh, MPEXAE Yem nepemeLlaTb ero.
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/\ OBPATUTE BHUMAHWE!

m [lepep TeM, Kak OMOPOXKHUTb, OYNCTUTb, HAKPbITh KOCTPO-
BYIO KOP3MHY YexJIOM Ui ybpaTb Ha XpaHeHwue, AaiTe BCeM
3J1EMEHTaM MOJIHOCTHIO OCTbIT.

m He V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe eakmne nnn a6p33VIBHbIe qyncrawme cpen-

CTBa. DTO MOXeT nprBecCTnN K NOBPEXOEHNIO I'IOBerHOCTeI?I.

m He HanuBanTe BOAy M He OCTaBAANTE NPOAOSIKUTENbHOE
BpeMs nof, fOXAEM.

« Korpa Bce fetanu oCTbIHYT, yTUN3MPYNTE 3071y COMNacHO
TpeboBaHMSAM MO OXpPaHe OKpPY>KatoLLen cpefpl.

« O4nCTUTE 3MaNNPOBaHHbIE N XPOMMPOBAHHbIE PeLIEeTKM
Tenson BOAoOW, CPeACTBOM SIS MbITbsA NMOCYAb! 1 I'YOKON.

¢ OuncTuTe peLLeTkn 13 HepXKaBetoLL,en cTanm Tenaon Bogom
1 CPeACcTBOM A1 MbITbA MOCYAbl UM aHTUKOPPO3UIHON
yucTALen candeTkon.

e OuyncTUTe peLleTkn U3 YyryHa C MOMOLLbIO LLeTKN s
OYUCTKN peLLeTKn rpuf, a He yaannBLUIMMCA OCTaTKaMm
NULLW B Tpusie fanTe BbiropeTb. Korga peluerka OCTbIHET,
OYNCTUTE ee LLEeTKOW 1 NPOTPUTE HAYNCTO BNIAXKHbIM
ByMaXkKHbIM MOMOTEHLEM.

+  [py He06XOAMMOCTUN Bbl MOXKETE O4UCTUTb OCTbIBLLYIO
peLueTKy A8 YrA CYyXOn MATKOW LEeTKON.

¢ OuncTuTe rpusib COOTBETCTBYIOLLEN LLIETKOW MW BNIAXHON
rybkon ¢ HebonbLIMM KOIMYECTBOM CpeAcTBa A1 MbITbs
nocyabl. Ana ynaneHuns 6onee 3Ha4UTeNbHbIX 3arpA3HeHNN
MOXHO UCMOob30BaTh 06bIYHOE ObITOBOE OUMLLatOLLEee
cpeacTeo. Cnegynte MHCTPYKUMAM NPOU3BOAUTENA UCNOSb-
3yemMoro CpeacTBa.

« [lepepn xpaHeHnem fanTe BCeM AeTaNAM NOSHOCTbIO BbICOX-
HYTb UV NPOCYLLNTE UX.

«  XpaHUTb B 3aLLMLLEHHOM OT aTMOC(epHbIX BO3AENCTBUN,
cyxom mecrel!

YTUIN3AUNA

CobntofanTe YNCTOTY NpY 0BpaLLeHnn C rpuaemM 1 yTuan3auum
OTXOLO0B. [N yTUAM3aLMM OTXOLOB, He MOAAeXaLUUX yTUIM3a-
LMK, NCMOb3yTe TONbKO KOHTENHepbl U3 MeTaslia Uau Hero-
ptoumx MaTepuranos. CobnofanTe MecTHble NpaBusia U HOPMbI
yTUAU3aLMU.

Lna yTunuzaunm rpuns pasbepute ero Ha oTAesbHble feTanu,
OTNpaBbTe METaNN M NAACTMACCy Ha BTOPUYHYIO NepepaboTky.

A YTnn3unpyiTe ynakoBOYHBIA MaTepuan coriacHo Tpebo-
BaHWAM MO OXpaHe OKPY>KaloLLel cpefpl M OTNpaBbTe ero
Ha BTOpPUYHYtO NnepepaboTky.

CpenaHo B Kutae.

RU
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Kedves Ugyfeliink!

Ko6szonjuk, hogy egy LANDMANN grillstité mellett dontott. Ez az 6sszeszerelési
és hasznalati Utmutaté lépésrél 1épésre segit Onnek abban, hogy az éppen
megvasarolt LANDMANN grillsit6é hasznalatra kész legyen.

Ezen kivil fontos informaciokat tartalmaz a helyes hasznalatra, a biztonsagos
kezelésre és apolasra vonatkozoan.

Szanjon elegendd id6t az 6sszeszerelésre. El6zetesen hozzon létre két - harom
négyzetméteres sik munkafellletet, vegye ki az 6sszes alkatrészt a csomagolasbdl,
és tartsa konnyen elérhet6 helyen a szukséges szerszamokat.

Ha kérdése van a grillsutével kapcsolatban vagy tovabbi segitségre van szuksége,
szervizcsapatunk szivesen segit Onnek. A megfeleld elérhetéségeket a jelen
Osszeszerelési és hasznalati Utmutato hatoldalan talalja.

Sok oromet kivan Onnek
a LANDMANN Team.

A CSOMAG TARTALMA INFORMACIOK AZ OSSZESZERELESI
(a képet Id. a kihajthatd oldalon) ES HASZNALAT' UTM UTATOHOZ

mm A grillsiit6 els6 hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt az

1 Fogantyu, fedél 1 dsszeszerelési és hasznalati utmutatot, és kdvesse a biztonsagi
2 Fedél 1 utasitasokat. Orizze meg a hasznalati Utmutatét késébbi kérdé-
3 Tartd, fedél 1 sek esetére és mas hasznalok szamara. A készllék része. A gyarto
4 Grillracs 1 és az importalo nem vallal felel6sséget, ha nem tartjak be ezen
5 Faszénrostély 1 Osszeszerelési és hasznalati Utmutatoban szerepld informaciokat.
6 Fogantyu, 1iztdl 2 Szimbélumok
7 Tiztal 1
8 Laberdsités 3 Veszélyre utald jelzések: Ez a szimbdlum lehetséges ve-
9 Lab, elsé 1 A sz’ély‘t jelez’. O_Ivassfa leI figyelmesen és tartsa be a vonatko-
10 Leraké racs 1 z6 biztonsagi utasitasokat.
11 Kerék 2 @ Kiegészit6 informaciok
12 Tart6, hamufogo tal 3
13 Hamufogé tal 1 @ A hasznalat el6tt olvassa el az 6sszeszerelési és hasznalati
14 Lab, hatso 2 utmutatot!
15 Légaramlas szabalyozd, tlztal 1 A
16 Légaramlas szabalyozd, fedél 1 X X X * J
A-J Szerelési anyag *
Osszeszerelési és hasznalati Gtmutatd 1 @ ﬁ ﬁ ‘ %
Vegye figyelembe! Ne Gzemeltesse zart és / vagy lakhat6 helyiségekben, pl. épllet-
- Ellendrizze a csomag tartalmanak teljességét és az alkatré- ben, satorban, lakdkocsiban, mobilhazban, hajon. Itt életveszély
szek szallitasi sériiléseit. Ha hianyoznanak alkatrészek, vagy all fenn szénmonoxid mérgezés miatt.

sérultek, lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal (lasd az
utolso oldalt).

+ Tavolitsa el az esetleges féliakat, cimkéket vagy szallitasi
rogzitéelemeket a grillsutérdl.
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RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A készlléket élelmiszerek grillezésére készitették. Kultéri

hasznalatra készult.

Barmilyen mas, vagy ezen tulmend felhasznalds nem meg-

engedett. Ez kiilondsen a kovetkez el6relathatd helytelen

alkalmazasokra vonatkozik:

o Ne hasznalja a grillsutét f(itésként.

o A grillsutét élelmiszereken kivil ne hasznalja anyagok
hevitésére.

o Soha ne hasznalja a grillsiitét beépitett késztlékként.

A grillstitét maganhasznalatra terveztiik, nem ipari hasznalat-
ra készdlt.

A grillsttét kizarolag a megadott célra és csak a jelen 6ssze-
szerelési és hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalja.
Minden ettdl eltér6 hasznalat nem rendeltetésszerd haszna-
latnak mindsul.

A garancia nem vonatkozik a nem megfelel6 hasznalatbdl,
sérllésekbdl vagy javitasi kisérletekbdl szarmazo hibakra. Ez
vonatkozik a normal kopasra is.

BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELEM: Ne hasznalja zart helyiségekben! Csak
szabadban lizemeltesse! Fennall a szénmonoxid-mérgezés
veszelye.

ERTESITES: A grillsiitét nem szabad hasznalni, ha az de-
formalddott vagy meghibasodott. Ezt ellenérizze minden
hasznalat el&tt.

FIGYELEM! A nemzeti és helyi el6irasokat, példaul engedé-
lyeket, lzemeltetést, biztonsagi tavolsagokat és egyebeket be
kell tartani.

Valassza ki a felallitas helyét ugy, hogy ne legyenek tlizveszé-
lyes anyagok a grillsuité kdzelében, és ne kertlhessenek oda.
Sohase allitsa fel a grillstitd kosarat fadgak és tet6zet alatt! A
minimalis tavolsag éghetd anyagokhoz képest legyen 3 m.
FIGYELEM! Tartsa tavol a gyerekeket és haziallatot!
Sohase hagyja 6rizetlendl az égé, ill. még forrd grillstitdt.
Kulénésen Ugyeljen arra, hogy ne kerlljenek a forro grillstité
kozelébe gyermekek vagy olyan személyek, akik nem képesek
megfeleléen felismerni a lehetséges veszélyeket vagy reagalni
azokra.

FIGYELEM! Ne hasznaljon spirituszt vagy benzint a
begyujtashoz vagy Gjragyuijtashoz! Csak az EN 1860-3
szabvany szerinti begyujtot hasznaljon! Ellenkezd esetben
a hirtelen fellobbanas ellendrizhetetlen héfejl6déshez vezethet.
Grillezéshez csak grillezd faszenet, vagy grillezd faszénbriket-
tet (a DIN EN 1860-2 szerint bevizsgalva) hasznaljon.

Ez a grillkészllék nagyon felforrésodik. A grillezés soran
mindig viseljen grillez6 keszty(t. Miutan a parazs kialudt mar,
akkor is csak grillezd keszty(vel érintse a grillsitét. Ugyanis a
fellilete egy ideig még forré marad.

Ez a grillez6 készulék nagyon felforrésodik. Mindig viseljen
grillezd keszty(t a grillsuté hasznalata (ételek készitése, szel-
16zés beallitasa, grillgyujto kémény hasznalata, tizel6anyag
rarakasa, hémérd hasznalata stb.) soran. Kézvetlenll a parazs
kialvasa utan is csak grillezd keszty(ivel érjen a grillstitéhoz,
mert a fellletek egy ideig forrok maradnak. A grillezd kesz-
tylinek (a termikus kockazatok ellen) meg kell felelni a DIN
EN 407 (Il. kategoria) szabvanynak.

Hasznaljon hosszu, tlzallo nyell grillezd eszkozt.

Tlz esetén: Fojtsa el a langokat tlizolt6 takardval, vagy alkal-
mas tlizolto készulékkel.
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MEGJEGYZESEK AZ
OSSZESZERELESHEZ

/\ VEGYE FIGYELEMBE!

A miianyag zacskokat és félidkat tartsa tavol kisgyermekektdl
és allatoktdl! Fulladasveszély all fenn.

Az bsszeszerelés |épéseit a jelen Osszeszerelési és hasznalati
Utmutatd végén abrazoltuk. Ezeket tartsa be, ugyanis a hibas
szerelés veszélyes lehet.

Ugyeljen arra, hogy elegendé hely alljon rendelkezésre az
Osszeszereléshez és adott esetben hasznaljon alatétet, hogy
védije a grillstt6t vagy az érzékeny padlokat a karcolasoktol.
A grillsutét vizszintes, sik fellleten épitse fel, hogy az ne
legyen ferde.

Ne er8szakkal szerelje 6ssze.

A csavaros csatlakozasokat el8szor kézzel hiizza meg, majd
a sikeres szerelési m(velet utan hizza meg még egyszer
erésen. Ellenkez6 esetben nemkivanatos feszlltségek adod-
hatnak.

Huzza meg az anyakat, hogy szorosan felfektdjenek, majd
csavarjon rajtuk még egy negyed fordulatot. Ne hiizza meg
tul erésen!

ELOZETESEN NEHANY TIPP

A grillezendd arut egyarant rakhatja a héforras folé (kdzvet-
len grillezés), hogy élesben megpiritsa, vagy kiméletesebb
modon kdzvetetten is grillezheti. A kdzvetlen grillezésnél a
tlizel6anyagot rétegezze fel jobbra és balra a sitékamraban,
a grillezésre varé arut tegye kézépre, hogy az ne kdzvetlendl
a héforras felett legyen. Zarja a fedelet, hogy a hdelosztas a
stt6kamraban egyenletes legyen.

Azt javasoljuk, hogy zart fedéllel grillezzen. Ez csdkkenti a szu-
rolang veszélyét, ugyanakkor a grillezett élelmiszer gyorsab-
ban és egyenletesebben sil meg.

A fedélen lévd h6mérd mutatja a stit6kamraban uralkodo
hémeérsékletet.

A hus sitési ideje a hus vastagsagatol, mindségétdl, érettsé-
gétdl és a grillezés kezdetén fennallé hémérséklettdl fligg.

Ha még nem ismeri igazan a készlléket, azt javasoljuk, hogy
idénként ellendrizze a grillezett élelmiszer allapotat.

A kissé beolajozott grillezni kivant élelmiszerek egyenleteseb-
ben pirulnak meg és nem ragadnak ra a grillracsra.

Az elkészités el6tt a hus legyen szobah&mérsékletl, hogy jo és
egyenletes sutést lehessen elérni.

Magas cukortartalmu pac, szész vagy maz, illetve egyéb kony-
nyen gyuléekony hozzavalok hasznalata esetén, csak a grillezés
utols6 10-15 percében kenje meg a hust.

HU
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HASZNALAT

TISZTITAS ES TAROLAS

/\ VEGYE FIGYELEMBE!

/\ VEGYE FIGYELEMBE!

m FIGYELEM! Ez a grillsiité nagyon felmelegszik, a haszna- = A kilirités, tisztitas, ponyvaval valo lefedés, vagy elrakas el6tt
lat kozben nem szabad mozgatni! hagyja teljesen kihdlni.

m A grillstitét csak akkor haszndlja, ha azt szabalyosan és ezzel m  Ne hasznaljon maro, vagy surolo tisztitoszert. Ezek kart tehet-
az Osszeszerelési és hasznalati Utmutatoval egyezden szerelték nek a fellletben.
0Ossze, valamint sértetlen allapotu. A grillsitét ne hasznalja a m  Ne toltse fel vizzel és ne hagyja sokaig az esében.
hozza tartozo allvany nélkal.

m Haszndlat el6tt helyezze a grillsiitét biztonsagos, stabil, + Ha minden része leh(ilt, tavolitsa el a hamut a kérnyezetvéde-
vizszintes, sik és tizallo fellletre, mely nem Gvegbdl vagy lemnek megfeleléen.
muanyagbol készult. + Tisztitsa meg a zomancozott és krémozott racsokat meleg

m A grillstitébe legfeljebb 1 kg tlzel6anyagot szabad tolteni. mosogatoszeres vizzel és szivaccsal.

m Az elsd grillezés el6tt fiitse fel és hagyja izzani a tizel6anyagot  « Tisztitsa meg a nemesacél racsokat meleg mosogatdszeres
legaldbb 30 percig, hogy a lakkbevonat megedzédjon. vizzel és szivaccsal vagy rozsdamentes tisztitdparnaval.

m A grillételt csak akkor helyezze fel, ha a tiizel6t hamuré- . Tisztitsa meg az dntottvas racsokat egy grillracstisztitd
teg fedi le. kefével és égesse le a grillsitében l1évé maradvanyokat.

m Ha a grillsiité belsejében magas hémérséklet van, akkor Miutan a racs lehiilt, kefélje le vagy tordlje tisztara egy
lassan és 6vatosan nyissa fel a fedelet, hogy megel6zze nedves konyhai papirtorl6vel.
a fellangolast, ami sériilést okozhat. « Szlkség esetén a hideg faszénrostélyt oldalait egy szaraz,

m Az élelmiszer-maradékok és étkezési zsir tulzott felgyilemlése puha kefével tisztithatja meg.
ugynevezett zsirt(izh6z vezethet. « Agrillsitét tisztitsa kefével, vagy nedves szivaccsal és kevés

m Soha ne 6ntson vizet a forré grillstitére, hogy az égési és mosogatoszerrel. Er6sebb szennyez6déshez hasznalhat keres-
forrazott séruléseket elkerdlje. kedelemben kaphaté haztartasi tisztitoszert. Vegye figyelem-

be az alkalmazando szer gyartdjanak utasitasait.

1. Rétegezze fel a faszén vagy a faszénbrikett egy részét a fa- + Tarolas el6tt hagyja teljesen megszaradni az ésszes alkatrészt,
szénrostélyon (5). vagy szaritsa meg.

2. Gyujtson meg egy-két szilard anyagu tlizgyujtot és helyezze + Tarolja az id6jarastél védve és szarazon.
ra. Hagyja kett6 - négy percig égni a szilard anyagu tlzgyuj-
tot. , ,

3. Ovatosan tegyen ra fat ill. faszenet (-brikettet). Vegye figye- HULLADEKKEZELES

lembe a maximalisan engedélyezett mennyiséget.

Ugyeljen a tisztasagra grillsiité kezelésénél és a maradék anyagok

hulladékkezelésénél. A maradék hulladékot alapvetéen az erre
célra tervezett fém, ill. nem éghetd anyagbol készllt tartalyba
dobja ki. A hulladékkezelésre a helyi hatarozatok érvényesek.

A grillsuté artalmatlanitasahoz szerelje szét a készuléket darab-
jaira és juttassa el a fémeket és mlianyagokat a megfeleld helyre
Ujrahasznositas céljabdl.

4. Kb. 15 - 20 perc elteltével fehér hamu lathatd a faszénen /
faszén briketten. Ekkor elérte az optimalis parazsallapotot.
A kozvetlen grillezéshez (Id,. fent) a tlizel6anyagot egyenlete-
sen oszlassa el egy alkalmas fémszerszammal.

5. Tegye be a grillracsot (4). Most elkezdheti a grillezést.

6. Helyezze az élelmiszert a grillrdcsra és csukja le a fedelet.

7. A hdémérséklet a grillsutében a bevezetett levegd mennyisé-
gével szabdlyozhato: minél tobb a levegd, annal nagyobb a
hé. Nyissa ki, ill. zarja el igény szerint a légaramlas szabalyo-
z6t (15, 16).

8. A grillsiité Uzemen kivil helyezéséhez hagyja abba a ti-
zel6anyag hozzdadasat, és zarja le a fedelet, valamint a
légaramlas-szabalyozdt. Hagyja lehdlni a grillsit6t, miel&tt
mozgatja.

A2, Artalmatlanitsa a csomagoloanyagot kornyezetbarat mo-
@ don és juttassa el Ujrahasznosité kdzpontba.

Kindban késziilt.
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Stimate client,

Va multumim pentru ca ati decis sa achizitionati un gratar LANDMANN. Aceste
instructiuni de montaj si de utilizare va vor ajuta pas cu pas sa va pregatiti pentru
utilizarea gratarului LANDMANN proaspat cumparat.

In continuare, va oferim indicatii importante pentru utilizarea, manipularea si
intretinerea corecta a aparatului.

Alocati timp suficient pentru asamblare. Pregatiti in avans o suprafata de lucru
plana de circa 2-3 metri patrati, scoateti toate componentele din ambalaj si
pregatiti sculele necesare, pentru a le avea la indemana.

Daca aveti intrebari despre gratar sau daca aveti nevoie de asistenta suplimentara,
echipa noastra de service va va ajuta cu placere. Pe spatele instructiunilor de
montaj si de utilizare gasiti datele de contact.

Va dorim s3 utilizati cu placere aparatul.
Echipa LANDMANN

/J

ddad 81319 18021EYD

SETUL DE LIVRARE

(ilustratie vezi pagina care se depliaza) INFORMATII DESPRE INSTRUCTIUNILE
Denumire | f '
= EEZ® pE MONTAJ SI DE UTILIZARE

1 Maner, capac 1
2 Capac 1 Cititi cu atentie aceste instructiuni de montaj si de utilizare
3 Suport, capac 1 inainte de prima utlh_zgre a grfata_rulw si respectati ms}rucjuuvn!le
- . . de siguranta. Pastrati instructiunile pentru eventuale intrebari
4 Gratar pentru friptura 1 h i TP S <
5 Gr3 <rbuni 1 ulterioare si pentru alti utilizatori. Ele sunt o componenta a apa-
rfxtar pentru carbuni ratului. Producatorul si importatorul nu isi asuma raspunderea in
6 Maner, bol de foc 2 cazul nerespectarii informatiilor din instructiunile de montaj si de
7 Bol de foc 1 utilizare.
8 Iintaritura de picior 3
9 Picior, fata 1 Simboluri
10 Gratar pentru depozitare 1 Pictograme de pericol: Acest simbol indicd pericole poten-
11 Roata 2 tiale. Cititi cu atentie si respectati indicatiile de siguranta
12 Suport, tava de colectare cenusa 3 asociate acestor simboluri.
13 Tava de colectare cenusa 1 N ,
. Informatii suplimentare
14 Picior, spate 2 ’
15 Regulator curentului de aer, bol de foc 1 inainte de utilizare, cititi instructiunile de montaj si de
16 Regulator curentului de aer, capac 1 utilizare!
A-J Material de montaj =
Instructiuni de montaj si de utilizare 1

X X X

@@ékg

De respectat!

«  Verificati daca setul de livrare este complet si daca piesele
componente prezinta deteriorari in urma transportului. In

cazul in care unele componente lipsesc sau sunt deteriorate Nu folositi gratarul in spatii inchise si/sau locuibile, de ex. in cla-
contactati Serviciul de Asistentd pentru Clienti (vezi ultima diri, corturi, rulote, autorulote, barci. Pericol de moarte din cauza
pagina). ' ' ' intoxicatiei cu monoxid de carbon.

« Indepértati de pe gratar eventualele folii, autocolante sau
protectii pentru transport.

49
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UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

Acest aparat este proiectat pentru prepararea alimentelor la

gratar. Aparatul este destinat utilizarii in spatii exterioare.

O alta utilizare nu este permisa. Acest lucru este valabil mai

ales pentru urmatoarele utilizari necorespunzatoare previzi-

bile:

o Nu folositi gratarul pentru incélzire.

o Nu utilizati gratarul pentru a incalzi alte substante si mate-
riale in afara de alimente.

o Nu utilizati niciodata gratarul ca dispozitiv incorporat.

Gratarul este destinat pentru utilizare la domiciliu, nu pentru
cea comerciala.

Utilizati gratarul numai in scopul indicat si doar conform
descrierii din instructiunile de montaj si de utilizare. Orice alta
utilizare este considerata a fi neconforma.

Sunt excluse de la garantie toate defectiunile rezultate ca
urmare a manipularii necorespunzatoare, deteriorarii sau
incercarilor de reparare. Acest lucru se aplica si in cazul uzurii
normale.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

50

ATENTIE: A nu se utiliza in spatii inchise. A se utiliza nu-
mai in aer liber. Pericol de intoxicatie cu monoxid de carbon.
INDICATIE: Nu este permisa folosirea gratarului in stare
deformata sau defecta. Acest lucru se va controla inainte de
fiecare folosire.

ATENTIE! Trebuie respectate prevederile nationale si locale,
cum ar fi aprobari, norme de utilizare, distante de siguranta
etc.

Alegeti locul de amplasare in asa fel incat in apropierea
gratarului sa nu se afle materiale sau substante inflamabile si
nici sa nu poata ajunge acolo. Nu asezati niciodata gratarul
sub crengi sau sub un acoperis/o copertina! Distanta minima
pana la substante inflamabile si suprafetele inconjuratoare
trebuie sa fie de 3 m.

ATENTIE! indepartati copiii si animalele de gratarul de
frigere. Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat cat timp
este incins sau in el mai arde material. Aveti mai ales grija ca
in apropierea gratarului fierbinte sa nu ajunga copii mici sau
persoane care nu sunt in masura sa recunoasca pericolele
posibile sau sa reactioneze la acestea.

ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar aprin-
zatoare in conformitate cu EN 1860-3. In caz contrar,
deflagratiile pot produce o caldura necontrolabila.

Pentru prepararea alimentelor la gratar, folositi exclusiv man-
gal sau brichete de mangal pentru gratar (verificate conform
DIN EN 1860-2).

Acest gratar se incinge foarte tare. Atunci cand folositi
gratarul, purtati intotdeauna manusi pentru gratar. Atingeti
gratarul numai cu manusi pentru gratar, chiar si imediat dupa
ce jarul s-a stins. Suprafetele mai raman fierbinti un timp.
Acest gratar se incinge foarte tare. Purtati intotdeauna
manusi pentru gratar atunci cand folositi gratarul (la prepara-
rea alimentelor, reglarea aerisirii, utilizarea aprinzatorului de
carbuni, asezarea mangalului pe foc, folosirea termometrului
etc.). Atingeti gratarul numai cu manusi pentru gratar, chiar
si imediat dupa ce jarul s-a stins, deoarece suprafetele mai
raman fierbinti o perioada. Manusile pentru gratar (impo-
triva riscurilor termice) trebuie sa corespunda DIN EN 407
(categoria II).

Folositi instrumente pentru gratar cu maner lung, rezistente
la temperaturi ridicate.

in caz de incendiu: indbusiti flacarile cu o paturd de incendiu
sau cu un extinctor adecvat.
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INDICATII PENTRU ASAMBLARE

/\ DE RESPECTAT!
m Tineti pungile si foliile de plastic la distanta de copii mici si
animale! Pericol de asfixiere.

« Pasii de montaj sunt ilustrati la finalul acestor instructiuni de
montaj si de utilizare. Respectati pasii de montaj, deoarece
montajul necorespunzator poate fi periculos.

+ Asigurati un spatiu suficient pentru montare si folositi, dupa
caz, un substrat, pentru a proteja de zgarieturi gratarul sau
podelele/solul sensibil.

« Asamblati gratarul pe o suprafata-suport orizontala plang,
pentru a nu fi stramb.

« Nu aplicati forta in timpul asamblarii.

 Strangeti imbinarile cu suruburi mai intai cu mana, iar la fina-
lizarea pasului de montaj respectiv, strangeti definitiv. in caz
contrar pot, aparea tensiuni nedorite.

 Strangeti piulitele pana cand fac bine contact, dupa care mai
strangeti un sfert de rotatie. Nu le strangeti prea tare!

CATEVA SFATURI UTILE

Puteti aseza alimentele direct peste sursa de caldura (prepa-
rare directa la gratar), pentru o prdjire rapida, sau le puteti
prepara indirect, mai bland. In cazul prepararii indirecte,
asezati combustibilul in straturi in partea stanga si dreapta a
camerei de gatit si asezati alimentele pe mijloc, pentru a nu se
afla direct peste sursa de caldurd. inchideti capacul, pentru ca
in camera de gatit caldura sa se distribuie uniform.

+ Recomandam prepararea alimentelor la gratar cu capacul
inchis. Astfel se reduce pericolul de producere a unei valva-
tai, iar preparatul de pe gratar se patrunde mai rapid si mai
uniform.

« Termometrul din capac indica temperatura din camera de gatit.

+ Timpul de preparare a carnii depinde de grosimea, calitatea si
maturitatea carnii, precum si de temperatura de la inceputul
procesului de preparare. Cat timp nu sunteti bine familiarizat
cu aparatul, ar trebui sa verificati din cdnd in cand starea
preparatului de pe gratar.

+ Preparatele unse cu putin ulei sunt rumenite uniform si nu se
lipesc de gratarul pentru friptura.

- Tnainte de preparare, carnea ar trebui sa fie la temperatura din
incapere, pentru a se patrunde bine si uniform.

+ Daca folositi o marinada, un sos sau o glazura cu un continut
ridicat de zahar sau alte ingrediente usor inflamabile, ungeti-le
pe preparat doar in ultimele 10 — 15 minute ale procesului de
preparare la gratar.
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UTILIZAREA

RO
SCURATAREA S| DEPOZITAREA

/\ DE RESPECTAT!

m ATENTIE! Gratarul de frigere va fi foarte fierbinte, a nu
se muta in timpul functionarii!

m  Folositi gratarul numai dupa ce a fost montat corespunzator,
conform acestor instructiuni de montaj si de utilizare si doar
daca nu este deteriorat. Nu folositi gratarul fara stativul aferent.

m [nainte de utilizare, asezati gratarul pe o suprafata sigurd, sta-
bila, orizontala, plana si rezistenta la foc. Suprafata nu trebuie
sa fie din sticla sau din plastic.

m  Gratarul poate fi umplut cu maxim 1 kg de combustibil.

m Incingeti gratarul inainte de prima utilizare si lasati combusti-
bilul s arda complet minim 30 de minute, pentru ca stratul de
lac sa se intareasca.

m incepeti sa gatiti numai daca s-a format un strat de
cenusa peste combustibil.

m La temperaturi ridicate in gratar, deschideti capacul
incet si cu atentie pentru a evita flacarile, care ar putea
provoca vatamari corporale.

m  Acumularea exagerata de reziduuri de alimente si de grasimi
alimentare pot produce un incendiu provocat de grasime.

m Nu turnati niciodata apa pe gratarul fierbinte, pentru a evita
arsurile si oparirile.

1. Asezati o parte din mangal sau din brichetele de mangal in
straturi pe gratarul pentru carbuni (5).

2. Aprindeti unul sau doua materiale de aprindere solide si
asezati-le peste lemne. Lasati materialele de aprindere sa arda
intre doua si patru minute.

3. Asezati cu atentie alte bucati de mangal/brichete de mangal.
Nu depasiti cantitatea maxima permisa.

4. Dupa circa 15-20 de minute, pe mangal/brichetele de mangal
apare cenusa alba. Aceasta este starea optima a jarului.
Pentru prepararea alimentelor direct pe gratar (vezi sus),
distribuie combustibilul uniform cu ajutorul unui instrument
adecvat din metal.

5. Asezati gratarul pentru friptura (4). Acum puteti incepe prepa-
rarea alimentelor la gratar.

6. Puneti alimentele pe gratarul pentru friptura si inchideti
capacul.

7. Puteti regla temperatura din gratar in functie de aportul de
aer: cu cat patrunde mai mult aer, cu atat caldura va fi mai
mare. Deschideti sau inchideti regulatorul curentului de aer
(15, 16) in functie de necesitate.

8. Pentru a scoate gratarul din functiune, nu mai adaugati com-
bustibil si inchideti capacul si regulatorul curentului de aer.
Lasati gratarul sa se raceasca si abia apoi miscati-l.
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/\ DE RESPECTAT!

m (nainte de golire, curdtare, acoperirea cu o prelatd sau depo-
zitare, lasati toate componentele sa se raceasca complet.

m  Nu folositi detergenti caustici sau bureti abrazivi. Acestea pot
deteriora suprafetele.

m  Nu umpleti gratarul cu apa si nu il Iasati vreme indelungata

in ploaie. (@]
=
+ Dupa ce toate componentele s-au racit, eliminati cenusa in b)
mod ecologic. 3
« Curatati gratarele emailate si cromate cu apa calda, (@]
detergent de vase si un burete. fb)
 Curatati gratarele din otel inoxidabil cu apa calda, detergent -
de vase si un burete sau un tampon pentru curatare §
inoxidabil. =
+ Curatati gratarele din fonta cu o perie pentru curatarea ;‘i
gratarului pentru friptura si ardeti pe gratar reziduurile care @
mai raman. Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu peria sau (v
stergeti-l cu hartie de bucatarie umeda pana cand este curat. (v,
+ Daca este necesar, puteti curata gratarul pentru carbuni rece @]
cu o perie moale si uscata.
 Curatati gratarul cu o perie sau cu un burete ud, folosind
putin detergent de vase. Pentru murdaria mai pronuntata,
puteti folosi un produs de curatare menajer disponibil in
comert. Respectati instructiunile producatorului produsului
de curatare.
« Tnainte de depozitare, l3sati toate piesele s& se usuce complet
sau stergeti-le.
+ Depozitati gratarul intr-un loc uscat, ferit de intemperii.
ELIMINAREA
Asigurati curatenia atunci cand manipulati gratarul si cand
eliminati substantele reziduale. Eliminati deseurile reziduale, in
principiu, numai in recipiente din metal sau din materiale nein-
flamabile, prevazute in acest scop. Se aplica prevederile locale cu
privire la eliminare.
Pentru a elimina gratarul, dezmembrati-l in piesele individuale si
reciclati metalele si plasticul.
K Eliminati materialul de ambalare in mod ecologic si pre-
@ dati-l in vederea reciclarii.
Produs in China.
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Ayannti meAdtiooa, ayannté meAdtn,

€UXAPLOTOVE TIOAU Trou eTIAEEaTE pia Ynotaptd tng LANDMANN. Autég

ol 0dnyieg ouvappoAdynong kat xpriong oag fonbouv Prpa mpog frpa va
ETOINAOETE TN vea oag Pnotapid amo tn) LANDMANN. Emtiong oag mapeXoupe

ONMUAVTIKES UTIOSEIEELC Yl TN OWOTA Kat acdalr] Xprion Kat tn ouvtrnpnon.
APIEPWOTE ETMAPKI) XPOVO Yld TN GLUVAPPOAOYNCN. ANUIOVPYAOTE ia ETiTTESN

EMIPAVELD £pyaciac 600 EWC TPLWV TETPAYWVIKWY HETPWY, adalpeéoTe OAA Ta
eCaptrpata amd Tn CUOKELACIA Kal EXETE O ETOIUOTNTA TA ATIAPAITNTA EPYAAEiQ.
MNa epWTACEIC OXETIKA UE TNV PNOTAPLA 1) Yla TIEPAITEPW LTIOOTAPLEN, N opada
o¢pPic Bpioketal otn d1aBeon oag. Ta avtiotolxa oTolxEia emkovwviag
avaypddovtal TNV Tow TAEVPA AVTWY TWV 0SNYIWV CUVAPHOAGYNONG Kal

xenong.
H opada LANDMANN cag evyetat

KaAn dtackédaon.

MEPIEXOMENO 2YZKEYAZIAZ NAHPO®OPIEZ TIA TIZ OAHFIEZ
(Eikova, BAéﬂE ClV(l(SlT[)\Ol')pEVI’] oelida) ZYNAPMOAOFHZHZ KAI XPHZHZ
e Mptv amd tnv mpwtn Xprion tng Ynotapldg SlafAoTe MTPOCEKTIKA

1 AaPr, Kamakt aUTEC TI 08nyieg ouvappoAdynong kat xpriong Kat akoAouBrote
2 Komdki T UTIOéE(EfEl( aoqm)}sioc. DuAdETe TIC ya MEANOVTIKES sgwtr']—
3| Bdon, kamdxi OEIG KAl XPROTEC, AVI’]KOU\{ 0Tn OUOKELN. O KATAOKEVAOTAG KAt
. , eloaywyéag dev avaiappavouv kapia euBovn o€ mepimTwon pn
4 >ydapa Ynoipatog . . . , .
, 3 THPNONG TWV OTOIXEIWV GTIC TTAPOVOEG 08nyieg cLVAPUOAGYNONG
5 Zxdpa EuAavOpaka Kal Xpronc.
6 Aapr), uTOA ylo pwTid
7 MrmoA yua pwtid Z(,MBOAQ
8 Mod!1 evioyuon

©O

f rua Kvduvou: Autd to cUpBoAo emonuaivel Oavoulg

nody, pmpootd KIvSUVOUC. AlaBACTE TIPOCEKTIKA Kal AKOAOUBAOTE TIC

10 >xdpa tomodetnong OXETIKEC UTTOSEIEEIC aodaleiag.
11 Tpoxog ' ,
12 Bdon, Aekavn OLYKEVTPWONG OTAXTNG @ ZUUTANPWHATIKEG TIANPOGOPiE

-
w

NEKAVN CUYKEVTPWONG OTAXTNG

Nnodi, miow

PUBMIOTAC ponC aépa, UTIOA yia dwTId
PuOuIOTAC pon¢ agpa, KATIAKL

-
H

@ Mptv amo tn xprion dlaBdote tig 0dnyiec cuvaproAoyn-
ong kat xpron!

-
(%}

A N W N —m = W= N /= s s

A

-
(o))

A-J YAiKa ouvappoAGyNnong X X X ** J
0d&nyie¢ ouvappoAdynong Kat xpriong 1 @ @ ﬁ *
Mpocoxn! %

H Aettoupyia Sev emitpemeTal o€ KAEIGTOUC r/Kal KATOLKNOL-
HOUG XWPOUC, TLY. KTipla, OKNVEC, TPOXOOTIITA, AUTOKIVOUEV,
okaodn. Yndpxel kivbuvog Bavatou Adyw dnAntnpiacnc and
povogeidlo Tou avBpaka.

« EA€y&te To meplexduEVO cuoKkeuaaoiag yla mAnpdTnTa Kal ta
eCaptipata yla (nuiEC HeTadopdc. Av Ag{ouv 1| €xouv uTio-
otei (nuia kanota e€aptipata, ancvbuvOeite otnv efumnpe-
Tnon meAatwv (BAeme teAeutaia ogAida).

«  ATIOMOKPUVETE EVOEXOUEVES HEMPPAVES, AUTOKOAANTA
TIPOCTATEVTIKA PeTAdOPAG ATIO TNV PNnoTapld.
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05572_Inlay_ LM_M_A4_V2.2_1124.indb 52 @ 06.11.2024 14:04:50



NMPOBAENMOMENH XPHzH

AUTH N OUOKeUN €XEL OXESIAOTEL yla TO PR OLIHO TPODiHwV.

Mpoopiletal yla xprion o€ eEWTEPIKOUE XWPOUC.

Anayopevetal omoladnmote AAAN xprion amokAivel arno

autdv tov okottd. AuTo LoXVEL 1Staitepa yla Ti¢ akOAouBeg

AavOaopEVEC TTEPIMTTWOEL KAKAG XPrONG:

o Mn xpnotgoroleite tnv Ynotapld wg cvotnua BEppavong.

o Mn xpnotgoroleite tnv YPnotaptd yla To (Eotapa AAAwv
OUGLWV Kal LAIKWY, EKTOC aTtO TPODIMA.

o Mn XPNOLUOTIOLEITE TTOTE TNV PNOTAPIA WG EVOWHATWHEVN
OUOKELN.

H Ynotapta mpoopidetal yia IStwTikh Xprion, oxt yla mnay-

YEAHATIKN Xprion.

XPNGOIUOTIOLEITE TNV PNOTAPLA ATIOKAEIOTIKA YIld TOV avade-

POMEVO GKOTIO KAl LOVO OTIWE TEPLYPAPETAL OTIC 0ONYiEg

oUVAPHOAOYNONC Kal Xpriong. Omotadnmote AAAn xprion

Bewpeital wq un eveedelypevn.

H eyyonon &ev kaAuTtel EAattwyata, Ta omoia odpeilovtal

o€ akatdAAnAn xprion, {nNpLd r TPOCTIAOEIES ETIIOKEVNG.

AUTO LoXVEL eTtioNg yla tn ducloAoyikn ¢Oopad.

YNOAEIZEIZ AZDANEIAZ

MPOEIAOMNOIHZH: Mnv Tt XPNOHOTIOLEITE OE KAELOTOU(G
Xwpoug! Na xpnOIHOTIOLEITAl HOVO O€ EEWTEPIKOUE Xwpou !
Ymiapxel kivduvog dnAntnpiaong anod povoeidio Tou avbpa-
Ka.

EIAONOIHZH: H Ynotapid dev emtpémeTal va XpnoLpoTol-
nOei av éxet mapapopdwOei ) mapouvotalet BAARN. Mpémel va
eAEyxeTal TIpLv amo KAbe xprion.

MPOEIAONOIHZH! Mpémel va tnpouvTal ol TOTIKO{ Ka-
VOVIOHOI, OTIWG yla TTapddelypa eykpioelg, TpolmoBEoelg
Aettoupyiag, anootdoel; aobaieiag KTA.

>ToV Xwpo toroBETnong mou Ba emAECeTe Sev emiTpémeTal
va UTIdpxouV eDPAEKTEG UAEC 1} OUGIEC KOVTA oTNV Ynota-
pla. Moté pnv TomoBeteite TNV Ynotapld KATw amo kAadid

1 otéyaotpa! H eAdylotn anootacn and ebAEKTEG VAEC Kal
neptBAAAouoeg e Aveleg TIPETIEL va ival 3 m.
MPOEIAOMNOIHZH! Mnv eTttpémnete va TANGLaAGouv
madLa kat katowkidia! Mote pnv adRveTe AVETIITHPNTO TNV
Pnotapld evw Kaiet 1) eival akopa Beppo. Mpooéfte 16iwg va
HNV UTIAPXOUV KOVTA 6TNV KauTr) Ynotaptd maidid r) dtopa,
ta otoia Sev gival oe B€on va avayvwpicouv cwoTd Toug
mBavol¢ KivéUvoug Kat va avTidpdcouy o€ auToug.
MPOEIAOMNOIHZH! MNa 1o avappa fj véo avappa pnv
Xpnotpototeite owomnvevpa i Bev{ivn! Xpnouomnotei-
T€ pOVO Tpocavappata cuppwva pe to potumo EN
1860-3! AladopeTikd, Umopei va pokAnBouv ekpAgelg HE
GUVETIELD VA avaTtTuXOei pn eAeyxopevn Beppotnta.

Ma to Prioluo xpnolpoToleite amokAeloTikd EuAdvOpaka
Pnoipatog f umptyketeg EuAavOpaka PYnoipatog (EAeypévog
katd DIN EN 1860-2).

AUTA N Pnotaptd avamtuooel TOAU LPNAEC Beppokpasieg.
®opdte mavta yavtia Pnoipatog Kkatd 1o Proipo. AKOpN Kal
AUECWC PETA TO ofnolpo TN Bpakag, ayyilete Tnv Ynotapld
Hovo Pe yavtia Ynoipatog. Enetdr ol emidpavele mapape-
VOUV KAUTEG yla Aiyo akopa.

AuTA n Ynotaptd avamtuooel oAU LPNAEC Beppokpacieg.
Na popdrte mdvta yavtia Ppnoigatog étav XpnolloToleite
Vv Ynotaptd (mapackeun dayntou, puBuLon agptopou, Xpn-
on Soxeiou ekkivnong yla kdpBouva, mpoobrikn kavaoipou,
XEPIOPOC BEPUOUETPOU K.ATL). AHECWC PETA TO GBAGIHO TNS
Opdkag, ayyilete Tnv Ynotaptd poévo pe yavtia Pnoipatog,
kaBwg¢ ol emidpaveleg Oa mapapeivouv (EOTEC yla ApKETH
wpa. Ta yavtia Pnoipatog (yla Tnv mpootacia ano Oepp-
KOUC KIvOUVOUG) TIPETIEL vVa TIPETEL va TTAnpoUuv to DINEN 407
(katnyopia ).
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Xpnolpotolnote epyaAeia Pnoipatog pe PakpLeS, avOeKTIKEG
otn BeppodTnTa Aafec.

>e mepintwon mupkayldg: Nvi€te ¢ dAOyeS Pe pia kouPBépta
TupooPeonc f katdAAnAo tupooPeatrpa.

YNOAEIZEIZ A TH ZYNAPMOAOIHZH

/\ MPOZOXH!

Alatnpeite TAAOTIKEG OOKOUAEG Kat HePBpAveC pakpld amnod
pikpa taudid kat {wa! Yrdpyel kivbuvog acduéiac.

Ta Brpata cuvappoAdynong epdavifovtatl 6To T€A0C auTwv
Twv 0dnNylwv ocuvappoAdynong kat xpriong. AkoAoubniote ta,
emeldn n AavOacpévn cuvappoAdynon Umopei va givat
€MUIKivVOLVN).

®povTtiote va UTIApYEL ETTAPKAC XWPOC Yid TN CLUVAPHOAGYN-
on Kat Xpnolpomolnote evdey. pia Bdon, wote va mpoota-
TeVoETE TNV Pnotapld ) evaiobnta dameda amod XapaKIES.
JuvappoAoynoTE TNV Ynotapld o opt{ovTia, eMimedn et
ddvela, yia va pnv cuvappoAoynBei otpafd.

Katd tn cuvappoAdynon pnv ackeite utepPoAikr) Suvaun.
>oi€te TIc BIOWTEC OLVEETELG apXIKA HE TO XEPL Kal OTavV
oMokAnpwOei To Bripa cuvappoAoynong odifte T ava
owoTdA. AlapOPETIKA UTTOPE( VA TTAPOUCLIAGTOUV AveETIIOUUN-
TEC TAOELC.

> pi€te ta magluddia péxpt va epappolouv odixtd Kal
0OTEPA TIEPIOTPEPTE TA KATA VA TETAPTO TN TIEPIGTPOPNC
akopa. Mnv ta odiyyete umtepfoAikal

MEPIKEZ NMPQTEZ ZYMBOYANEZ

Mrmopeite va tomobetrioete To $ayntod oag amevdeiag mavw
amd tnv mnyn Beppotntag (ApEco YProLpo) yla va To ProeTe
1 va TO Pr)O€TE EUPESA OTN OXAPA LE TTo ATILO TPOTIo. Me To
EUMECO YR otpo, oTolBAleTe TNV KAVGOIUN VAN ota aplotepd
kat ta 8€€1d tov BaAduou payelpERATOC Kal TOTIOBETE(TE TO
$ayntd nov Ba Ynbei otn péon, €10l WOTE va pnv Ppioketal
akpIBWG mavw amo tnv mnyr Beppdtntag. KAgiote to kamdkl,
€10l WOTE n BepudTNTA VA KATAVEUETAL OpOIOHOpda GTOV
BdAauo payelpéuatog.

JUVIOTOUUE TO PAGIHO pE KAELOTO KATIAKL. AUTO HEIWVEL TOV
Kivouvo yla pAdyeC kat To daynTo oag HayelpeVETAL TIO Ypr)-
Yyopa Kal TIlo opolopopda.

To BeppopeTpo oto kamdkl Seixvel Tn Beppokpacia otov
BdAapo payelpépatoc.

O xpoOvo¢ Pnoipatog Tou kpéatog e€aptdtal amd To -

XO¢, TNV ToldtNTa, TNV wpidavon kai tn Oeppokpacia otnv
apxn Tou Pnoipatog. Mpotol eColkelwOEITE EMAPKWE LE TN
OUOKEUN, Ba TIPETEL va EAEYXETE TNV KATAOTAGN TOU dhaynTtol
0TO €vSIANEDO.

To eAadpwe Aadwpévo dayntd podilel o opoldpopda Kal
Sev KOAAdEL 0Tn oxApa Pnoipatog.

Mptv To YPRACIUO, TO KpEAg TIPETEL va gival oe Beppokpacia
Swpatiou yia €va kaAd kal opolopopdo PrGLUO.

Edv xpnowotoleite papivada, cdAtoa rj yAdoo pe vPnAn
TIEPLEKTIKOTNTA o€ {dxapn i} dAAa eukoAd e0PAeKTa cuota-
TIKQ, EMAAEiPTE T pHOVO ota Terevtaia 10 pe 15 Aemtd tng
Sladikaoiag Ynoipatoc.

EL
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XPHzH KAGAPIZMOZ KAl PYNA=H
/\ MPOZOXH! /\ MPOZOXH!
m [POEIAOMOIHZH! Auti n Ynotapld avantooostl e§wte-  m  [pv and 1o ddelaopa, tov kKabaptopd, tnv KAAupn pe

PLKOU XWpPou avamntuooel TIoAU uPnAn Beppokpacia kat
bev emutpémnetal va petakivnOei kata tn Asttovpyial
Xpnolpotoleite tnv Pnotapld povo, otav EXEL GLVAPHOAOYN-
Bl owotd kal cupdWVA PE TIC TAPOVOES 08NYIEC CUVAPHOAO-
ynong kat xpnong kat v €xel umootei {npid. Mn xpnotorot-
gite TNV Pnotapld wpic to avtiotolyo mAaiolo.

Mptv amo tn xprion tonobetiote TNV YPnotapld oe pia aoda-
AR, otaBepry, optldvtia, emimedn kal updvtoxn emidavela,
Tou Sev givat and yvaAi fj TAACTIKO.

H ynotaptd emtpénetatl va yepioel pe éwg 1 kg kavotpo.

Mptv amod To mMpwTto Prioipo pobepudvete To TCAKL Kal
adoTe TV Kavaolun VAN va TupaktwOel yia tovAdylotov 30
A€M, €101 WOTE VA OKANPUVEL N EMOTPWON TOU XPWHATOC.
TomoOetiote TO VAIKO YPnoipatog pévo, tav n Kadoiun
UAn €x€l KAAUPTEL amod éva oTpWHA CGTAXTNG.

‘Otav n Oeppokpacia oTo ECWTEPLKO NG Potaplag

€lvatl vPnAr, avoigte To KATAKL Apya Kot TIPOGEKTIKA
ywa va amogpuyete pia avagpAe€n mov Oa prmopouvoe va
TIPOKAAEGEL TPAVHATIGHO.

H uttepPoAIK) CLGOWPELON UTIOAEIMUATWY TPODNG KAl HayEL-
ptkoUL Aimoug pmopei va odnyroel oe avadAegn tou Aimouc.
Mnv pixVeTE TTOTE VEPO OTNV KAUTH YNnoTaptd yia va anodu-
Y€TE eykavpata kat (epatiopata.

54

. ZTPWOTE éva PEPOC Tou ELAAVOpaKa N TWV UTPLYKETWY EU-

AdvBpaka otn oxdpa uAavBpaka (5).

Avayte éva €wg SO OTEPEA TIPOCAVAUKATA KAl TOoTTOBETHOTE
Ta. APoTe Ta oteped TpocavAppata va kKaive yia 600 Ewg
TEOOEPA AETTTA.

JUUTTANPWOTE TIPOCEKTIKA EUAAVOpaKA (UTIPIYKETEG EUAAV-
Bpaka). AaPete UTOYN TN PEYIOTN ETUTPEMOUEVN TTOCOTNTA.
Metd amo mep. 15 éwg 20 Aemtd oxnuatidetal Aeukr otdytn
TAvw otov EVAAvOpaka /Ti¢ Pplykéte EuAdvOpaka. H Bpaka
Bpioketal otnv 16avikni katdotaon.

lNa apeco Yrolo (BA. mapamdvw) KATAVEIUETE OHOIOHOPPa
NV KAUOIN OAN pE éva KatdAAnAo peTaAAIKS epyaAeio.
TomoBetnote tn oxdpa Ynoipatog (4). Twpa HmopEite va
gekvnoete Pe To Priolpo.

TomoBetrote T0 daynTo otn oxdpa Pnoilatog Kat KAEIoTE To
KQTTAKL.

Mropeite va puBpioete tn Beppokpacia otnv Pnotaptd pe
TNV TTOCOTNTA TOU TIAPEXOUEVOU AEPA: OGO TTEPIGOOTEPOS
aépag, Tooo meplocdTePn BeppoTNTA. AVOIETE 1) KAEioTE TOV
pubuLoTh por¢ aépa (15, 16) avdAoya He TG avAaykeg oag.
la va KAgioeTe TNV Pnotapld, OTAPATAOTE va TTPOCHETETE
KaUOIHO Kal KAE{OTE TO KATIAKL KAl TOV pUOWLOTH PORG aépa.
Adrote TNV Pnotapld va KPUWGEL TIPOTOU TN HETAKIVAOETE.
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pouoapd i tnv anobrikevon adriote OAd ta e€aptrpata va
KPUWOOULV TTARPWC.

Mnv xpnotpotoleite SlaBpwTikd 1) yUaAloTIKA KaBaploTikd.
Mrmopei va BAdpouv TI¢ eTIDAVELEC.

Mnv yepilete 10 T(AKL PE VEPO KAL PNV TO AdrVETE yld HEYA-
An Sidpkela otn Bpoxn.

‘OTav KpLWOoouLV OAd Ta EEAPTANATA, ATTOPPIPTE TN oTAXTN
HE DIAKO TIpOC TO TIEPIBAAAOV TPOTIO.

KaBapilete TI¢ epayté Kal EMKPWHIWUEVES OXAPEC pe (E0TO
VEPO, ATIOPPUTIAVTIKO TILATWYV Kal €va 6douyyapl.
KaBapilete t1¢ oxapeg avoeidwtou xaAuPa pe (€otd vepo,
ATIOPPUTIAVTIKO THATWY Kal éva odouyydpt fj éva avogeidwto
paiAapdkt okouTiopatoc.

KaBapilete t1¢ oxapeg amo xutooidnpo Ye pia Bovuptoa
KaBaplopoL oxdpag Pnoipatog Kat KAPTE Ta UTTOAEippatTa
otnv Ynotapld. Otav maywoel n oxdpa, fouptoiote TN
TAOVETE TN PE Eva uypo XapTi koulivag.

Edv eivat amapaitnto, pmopeite va kabapioete TNV kpva
oxapa EuAGvOpaka pe pla oteyvr, paiakn Bouptoa.
KaBapiote tnv Pnotaptd pe pia fovptoa Eva uypod odouy-
yapL Kal Aiyo amoppumiavTiko TdTwy. MNa €VvTovoug pUTIoug
UTIOPEITE va XPNOIUOTIOINOETE £VA KOWVO OLKIOKO KABAPLoTIKO
Tou eumopiou. Tnpeite TI¢ 0dnyieg TOL KATAGKELAOTY) TOU
TIPOG XpPron kabaploTtikou.

Mpwv Vv amoBrkevon aprote OAa ta e€apTHATa va OTe-
YVWOOUV TIANPWC 1) OKOUTHOTE Ta.

AmoOnkevoTe ta o€ ENPO HEPOC, TTPOCTATEVHEVA ATIO TIC
KALPIKEG OUVONKEG.

AMNOPPIVH

Katd tn petayxeipion tng Ynotapldg Kat tnv anoppiPn twv
UTTOAEIMUATIKWY VAIKWY $ppovTioTe yla kabaplotnta. Anoppipte
TA UTTIOAELTTOPEVA ATTOPPIPMATA POVO O KATAAANAa Soxeia amo
pETaAAo ) dkavoTa VAIKA. loX0oULV Ol TOTIIKOI KAVOVIOHOI yild TV
ATIOKOLSN.

Ma tnv anokopdr TN YnoTapLdg amocuUVAPHOAOYAOTE TN O€
ETIHEPOUC ECAPTAMATA KAl 0ONYNOTE TA PETAAAA Kal TTAQOTIKA
oTNV avakUKAwon.

(A ATtoppiPte To UAIKO ouokeuaoiag pe PIALKO TIPOG TO TEPL-

3

BdAAov tpdTmo kat 0dnynote To 0Tn CUAAOYT AVOKUKAWGL-
MWV VAIKWV.

Kataokevadletal otnv Kiva.
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YBa)kaemMu KJIMEHTH,

bnarogapum i, Yye pewwmv ga 3akynuw rpun Ha LANDMANN. HacToswarta
WHCTPYKLMA 3@ MOHTVpPaHe 1 ynotpeba CTbrnka Mo CTbhKa Nomara 3a NoAroTBAHe
Ha Toky-L10 3akyneHusa rpun Ha LANDMANN 3a gencteue. CnefBaTt BaxHU
yKasaHua 3a npasuiHata ynotpeba, 6e3onacHo 6bopaBeHe 1 NOALPBXKKA.
TpsibBa fa ce OTAENM LOCTaTbYHO BpeMe 3a CriobasaHe. MNpegBapuTenHo
cnefBa fa NoACMrypuLl paBHa paboTHa MOBBbPXHOCT OT OKOJIO ABa 40 TPy
KBaZpaTHW MeTpa U Aa M3BafuLL BCUYKM YacCTX OT OMNakoBKaTta U Aa NoAroTeuLL
HeobX0OMMUTE NHCTPYMEHTU B 6IM30CT LO rpuna.
AKO MMa BbMPOCKY OTHOCHO rPpuJia WA € HY>KHa AOMb/IHUTENIHA MOMOLLL, HALUNAT
CEPBU3EH €KUM LLie TY MOMOrHe € PafocT. CbOTBETHUTE JaHHW 38 KOHTAKT LU
HaMepuLL Ha 3afHaTa CTpaHa Ha Ta3n MHCTPYKLMA 38 MOHTMpaHe 1 ynoTtpeba.

ExkunbT Ha LANDMANN T1 )Xenae npuATHO npekapBaHe.
&

LOBXBAT HA OCTABKA

(B. V1306paskeHneTo Ha obpaTHaTa CTpaHa Ha KopuLaTa)

OGosHauenve _6p_|

PbkoxBaTka, kanak

Kanak

[bpxxay Ha Kanaka

Ckapa Ha rpuna

PewleTka 3a Bbraviwa

PbKoxBaTKa, KOLL 33 OrbH

KoL 3a orbH

MopcuneaHe Ha OCHOBHA KOJIOHA

OCHOBHa KOJ10Ha, OTnpes,

PelueTka 3a oTnaraHe

Konerno

Ckobwu 3a 3aKkpenBaHe, kyna 3a noemaHe Ha
caxgnute

Kyna 3a noemaHe Ha caxaute

OcCHOBHa KOIOHa, 0T334,

Perynatop Ha Bb3AyLLUHMA MOTOK, KOLL 3@ OMbH
Perynatop Ha Bb3ayLLUHMA NOTOK, Kanak
MaTepuan 3a MOHTax

WHCTpYyKUMA 3a MOHTUpaHe 1 ynotpeba 1

O NOUVA, WN=

O

10
11
12

W N = - W = N —= — s

13
14
15
16
A-K

_ = N =

CnasBan BuHaru!

+ [poBepun obxBaTa Ha OMNakoBKaTa 3a MbJIHOTA, @ CbCTABHUTE
4acTi — 3a TPAHCMNOPTHY NoBpean. AKO JIMCBAT YacTh Uin
ca noepefeHu, ToBa TpsABBa Aa 6bae CbobLLEHO Ha cepBu3a
3a KJIMeHTY (BX. nocsiefHaTa cTpaHnLa).

«  OTCTpaHn honmoTo, CTUKEPUTE UM TPaHCMNopTHaTa 3aLimTa
oT rpuna.

MHOOPMALNA 3A NHCTPYKLUUNATA
3A MOHTUPAHE U YTIOTPEBA

Mpepaw mbpBaTa ynotpeba Ha rpuia Tasv MHCTPYKLMUS 3@ MOH-
TUpaHe 1 ynoTpeba Tpsbea Aa Obhe M3LANO NPOYeTEHO U fa ce
CnefBar yKasaHusTa 3a 6e3omacHocT. Ts ce 3anasBsa 3a No-KbCHY
BBMNPOCU 1 3a C/ieABalLy NoTpebuTenn. Ta NpeacTaBsBa Yact

oT rpus. NPon3BOAUTENSAT U BHOCUTENAT HE NMOeMaT OTrOBOPHOCT,
ako He 6bAAT CNas3BaHW AaHHWTE OT Ta3u MHCTPYKLMA 338 MOHTU-
paHe v ynoTtpeba.

CnmBonu

3HaumM 3a onacHOCT: TO3M CMMBO NOKAa3Ba Bb3MOXKHM
onacHocTL. MprnoxeHTe MHCTPYKLMK 33 Ge3onacHoCT
TpabBa Aa 6bAaT NPOYETEHN BHUMATENHO U CMa3BaHM.

@ JonbaHnTenHa nHhopmauma

©

VIHCTpyKLMsTa 38 MOHTMpaHe 1 ynoTpeba fa ce npovete
npeay ynotpebal!

A
He n3non3eaw rpvna B 3aTBOPEHUN 1/MNKM 0BUTaEMUN MOMELLIEHNS,

Hanp. crpagu, NanaTky, KapaBaHwu, Kemnepw, nogku. Hanuue e
OMacHOCT 3a XMBOTa NopajM OTpaBAHE C BbriepofeH MOHOKCUA.

X
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NMPEABUAEHA YINOTPEBA

To3w ypep, e npefjHa3Ha4yeH 3a rpuioBaHe Ha XPaHUTESTHN

npoaykTu. Toih e npefHa3HaveH 3a ynotpeba KakTo Ha

OTKPWTO, Taka v Ha 3aKpuTo.

BcsikakBa gpyra ynotpeba mnv ynotpeba U3BbH Ta3n He

e pa3spellieHa. ToBa ce OTHacA Mo-CreLyasnHo 3a ciefHuTe

NpenByAMMY HEMPaBUITHU NMPUNOXEHUA:

o He v3non3Bsan rpuna Kato oTonseHue.

o He 13non3Bai rpuna 3a HarpsiBaHe Ha BELLECTBA UK
MaTepuann, pasnndHn OT XpaHUTENHN NPOAYKTU.

o Hukora He v3non3Ban rpuna KaTo ypep, 3a BrpaxaaHe.

TpUNBT € NpefHa3HayeH 3a JIMYHA, a He 3a TbProBcka
ynotpeba.

MpWabT fla ce M3Mon3Ba Camo 3a NocoveHaTa Len 1 camo
Taka, KakTo e OMMCaHO B Ta3n MHCTPYKLMSA 338 MOHTVPaHe 1
ynoTpeba. Bcaka gpyra ynotpeba ce cunTa 3a npoTMBOpeyaLlia
Ha Tasun no npefHa3HayeHKe.

FapaHUMATa He NOKpKBa AedekTn, MPUUMHEHU OT HEMPABUIHO
6opaBeHe, NoBpesa UK ONUTK 3a PEMOHT. ToBa Baxu 1 3a
HOPMasIHOTO 3HOCBAHE.

MHCTPYKLUWN 3A BE3SONMACHOCT

56
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OA CE CIMA3BA! He usnon3ssaii B 3aTBOpeHU NnomelleHus!
3non3BanTe camo Ha oTKpuTo! ChlLECTBYBA ONACHOCT OT
OTpaBAHe C BbI/IepofeH MOHOKCUL,

YKA3AHMUE: MpunbT He 6uBa fa paboTtu, ako e fedopmupaH
unu pedekTeH. ToBa TpsbBa fa Ce NpoBepsiBa Npeay BCAKO
13nosi3BaHe.

OA CE CMNA3BA! TpsabBa fa ca U3MbJIHEHW HaLMOHaIHMTe

1N MeCTHU pa3nopeabu, KaTo Hanpumep paspeLUmnTesiHu,
OTHOCHO paboTaTa, 6e30nacHNTe Pa3CTOAHMA U APYTA.
MscToTo 3a pa3nonaraHe Tpsibea fa 6bae n3bpaHo Taka, ve
B 6JIM30CT O rpunia fa He ce HammpaT Uaun ia He MoraT Aa
nonagHaT ropumMu MaTepuanu Uiamn BeLlectsa. [puiTbT H1UKOra
He O1Ba [la ce pa3noJiara nog KNoHW nan Aa KanaHgypw!
MUWHUMaNHOTO pa3CToAHME L0 rOPUMM BELLLECTBA U OKOJTHUTE
NMOBBbPXHOCTN TpAbBa Aa Obae 3 m.

CMNA3BAW BUHATN! [eua v gomallHu nrdumum ga ce
Abp>KaT HacTpaHu! FOPALMAT UK BCe OLLe ropeLL, rpusl HX-
Kora fia He ce ocTaBs 6e3 Hap3op. CneumanHo BHUMaHve fa
ce 0ObpHe Ha TOBa, fiella WK Xopa, KOUTO He ca B CbCTOAHME
[a pa3no3HaBaT Bb3MOXHUTE ONAacHOCTU UK da pearvpat
Ha TAX, Aa MoraT Aa nonagHat B 6/130CT Ao ropeLms rpui.
CMA3BAW BUHATW! 3a 3anansaHe unu NOBTOPHO
3ananBaHe ga He ce U3noasBaT CNUpPT uan 6eH3uH! fa
ce u3nonsBaT caMo NOMOLLHWN CpeAcTBa 3a 3anansaHe

B cboTBeTcTBME € EN 1860-3! B npoTuseH cnyyan pasnan-
BaHETO MOXe [a foBefe A0 HEKOHTPOIMPYEMO pa3BUTME Ha
TONAMHA.

3a neyeHe Ha rpusa ce uU3nos3saT eaMHCTBEHO ObPBEHN
BBINLLA 33 FPUI NN ObpBeHN OpukeTr 3a rpun (M3nuTanHu
cbrnacHo DIN EN 1860-2).

To3u ypepn, 3a rpuoBaHe ce HaropeLsasat. BuHarn Hocete
pbKaBULYM, KOraTo U3non3eaTe rpuna (MPUroTBsiHE Ha XpaHa,
peryfnivpaHe Ha BeHTUaLMATa, U3MOJ3BaHe Ha cTapTep 3a
KOMWH, flobaBsiHe Ha ropuBo, paboTa ¢ TEpMOMETBPA U T.H.).
Jlopun HenocpeCTBEHO Clief, yracBaHeTO Ha BbI/IEHNTE,
[LOKOCBaWNTe rpuia camo C pbkaBuum 3a Hapbekio, Tbin kaTo
NMOBBPXHOCTUTE LLie OCTaHAaT ropeLLy 3a U3BECTHO BpeMe.
PbkaBuLmTe 3a rpun (CpeLLy TEPMUYHN PUCKOBE) TpAOBa

Ja otroBapAT Ha DIN EN 407 (kateropus lI).

Vi3non3eat ce npnbopu 3a rpun C OAbArv ApbXKM YCTONUYNBI
Ha HarpsBaHe.

B cnyya Ha noxkap: MnambuuTe Ce 3afyLlaBaT C racUTesHO
OLeANo UM C NOAXOAALL, MoXaporacuTen.

YKA3AHNA 3A MOHTUPAHE

/\ CMA3BAIT BUHATI!

m [laseTe niacTMacoBuTe TOPOUYKM U (DOSMOTO Aaney oT Masku
Jeua v nBoTHU! ChbLLEeCTBYBa PUCK OT 3adyLlUaBaHe.

* MOHTaXHUTE CTbINKM ca M306pa3eHn B Kpas Ha Ta3u UHCTPYK-
uMA 3a MOHTUpaHe 1 ynoTpeba. Cnefpan r, 3aLLloTo rpeLu-
HUAT MOHTAXX MOXKe Aa 6bje onaceH.

+ Tpabga ga 6bae oCUrypeHo JOCTaTbyYHO MACTO 3@ MOHTUpPaHe
1 eBEeHTyasIHO Aa Ce M3Mon3Ba NOAJI0XKKA, 33 Aa NpeanasuLu
rpunia UM 4yBCTBUTEIHUTE OCHOBW!

«  Crnobwu rpuna BbpXy XOpM30HTasHa, PaBHA NMOBBPXHOCT,
3a 3@ He ce U3KpUBMK.

+ [lpu crnobsBaHeTo He 61Ba Aa ce npwunara cua.

+ BuWHTOBUTE BpPb3KM MbPBO Ce 3aTAraT Ha pbka, a cnef 13-
MbJIHEHa MOHTaXKHa CTbMKa Ce 3aTAraT Aokpan. B npoTuseH
cJlyyan mMoxke Aa ce CTUrHe A0 HeXeslaHW HanpeXeHus.

+ TaiikuTe ce 3aTaraT, JoKaTo npunerHat gobpe, a cnen ToBa
Ce 3aBMBaT C OlLle YeTBBLPT 000poT. [1a He ce 3aTaraT TBbpAe
MHoro!

HAKOJIKO NPEABAPUTEJIHU CbBETA

MoxkeTe fa NoCTaBuLL XpaHaTa AUPEKTHO BbPXY M3TOYHMKA
Ha TonsMHa (AUPEKTHO NeyeHe), 3a Aa A 3anedell, v fa

A M3neyeLl No-HeXHO Ype3 MHAMPEKTHU MeToau. Mpu HAK-
PEKTHOTO MeyeHe ropuBOTO Ce pa3noJsiara OT/IABO U OTASCHO
B KaMepaTa 3a roTBEHe, a XpaHaTa ce MoCTaBs B LeHTbpa,
Taka 4ye [la He e ANPEKTHO HaA M3TOYHMKA Ha TOMIMHA.
3aTBOPM Kanaka, Taka 4Ye TOM/MHaTa fja ce pasnpenenu pas-
HOMEpPHO B KamepaTa 3a roTBeHe.

+ [penopbyBame [a neyell Ha rpu CbC 3aTBOPEH Karnak.

Taka ce HaMasisiBa PUCKbT OT UCKPU 1 XpaHaTa ce NpuroTes
no-6bP30 1 paBHOMEPHO.

+  TepMOMETbPBLT BbPXY Kamnaka nokassa TeMrepaTypaTta
B KameparTa 3a roTseHe.

+ BpemeTo 3a NpuroTBaHe Ha MeCoTO 3aBMCKU OT HeroeaTa
nebennHa, KauyecTBo, 3pASOCT U TemnepaTypa B Ha4anoTo
Ha neyeHeto. Mpean Moxell Aa paboTuil cBoboaHO C rpuna,
TpsAbBa MeXayBpeMeHHO [a NPoBepABall CbCTOAHMETO
Ha XxpaHaTa, NpuroTeeHa Ha rpuna.

+ Jleko HamasaHaTa C 0JIMO XpaHa, NPUroTBeHa Ha rpuna, ce
13Mm1ya No-paBHOMEPHO 1 He 3asienBa 3a ckapaTa Ha rpuia.

« [lpeau NpUroTBAHETO My MeCOTO TpsbBa Aa e CbC CTallHa TeM-
nepaTypa, 3a fa b6bae To obpe U PaBHOMEPHO M3MeYeHo.

+  AKO 13Mos3Ball MapvHaTa, CoC UK riasypa C BUCOKO CbAbp-
>KaHWe Ha 3axap Win Opyrv IECHO 3anajMMy CbCTaBKK, T1
HaMaxkn camo npe3s nocnefHuTe 10-15 MUHYTU OT NeYeHeTo
Ha rpwn.
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YNOTPEBA

NMOYNCTBAHE N CbXPAHEHUE

A CMA3BAW BUHATU!

m CrMA3BAIN BUHATU! To3u ypen 3a rpunoBaHe ModKe
[a ce HaropeL MHOro U He 61Ba Aa 6bae NpuABMXKBaH
no Bpeme Ha pabora!

m [punbT fa ce U3nonsBa caMo, ako € MOHTMPaH NPaBuIHO
1 B CbOTBETCTBME C Ta3n MHCTPYKLMA 32 MOHTUPaHe
n ynoTtpeba v ako He e nospefaeH. He nsnonseav rpuna 6e3
npuaexatiarta pamka.

= [lpenu N3non3BaHETO rPUBLT Ce NocTaBsa Ha 6e3onacHy,
CTabuWIIHW, XOPU3OHTAsIHWN, PaBHW U OTHEYCTOMYMBY MOBBPX-
HOCTW, KOUTO He CbAbpXKaT CTbKIO UK NaacTMaca.

m [pwibT He TpaAbBa Aa ce ToBapu ¢ MakcumyMma 1 kg ropreeH
MaTepuarn.

m [lpefyn NbpBOTO MeyeHe Ha FPUST KOLBT Ce OCTaBA Aa Ce Ha-
rpee v ropAawmTe Matepuann ga tneat MUHUMYM 30 MUHYTH,
3a [ja ce BTBbPAM NIAKOBOTO MOKPUTUE.

m MpopaykTute 3a NneyeHe ce nonaraT efBa, KoOraTto rops-
LWMTe MaTepuanm ce NOKpPUAT C NAacT oT nenen.

m [puv BUCOKM TemnepaTypu B rpusa oTBapsil Kanaka 6aBHO
M BHUMaTeJIHO, 3a fa ce u3berHe Bb3njamMeHsABaHe, KOETO
MOXXe fia foBefie [0 HapaHsBaHe.

m  [IpekOMepHOTO HaTpyrnBaHe Ha OCTaTbLM OT XpaHa U MasHWHa
3a roTBeHe MOXe Aa AoBefe [0 Taka HapeyeHaTa ropawa
Ma3HWHa.

m  3a [a ObfaT usberHatv U3rapsHUs, HUKOra Aa He ce U3nnBa
BOJla BbPXY ropeLums rpusi.

1. TMocTaBw 4acT OT AbpPBEHUTE BbINULLA UM OPUKETU BbPXY
peLueTkaTa 3a Bbravwa (5).

2. [bpBo ce 3aManBaT eHa A0 ABe 3anaJiky 3a TBbPAO roprBo
1 Cce NoCTaBAT BbPXy TAX. 3anasikuTe 3a TBbPAO ropmnso ce
OCTaBAT Aa ropaT 2 Ao 4 MUHYTK.

3. Cnef ToBa BHMMATESIHO Ce NOCTaBAT AbPBEHM BbrMLLA
(6pukeTn). O6BPHN BHMAMHME Ha MaKCVMAasHO AOMYyCTUMOTO
KOIMYeCTBO.

4. Cnep ok. 15 0o 20 MVYHYTW BbpXy ObpBEHUTE BbrauLLa /
OpVKeTUTE OT AbPBEHUN BbI/IMLLA Ce NOsBSBA OANa nenes.
JoCTUrHaTo e oNTMMasIHOTO CbCTOAHME Ha XKapTa.

Mpv OMpeKTHO neyveHe Ha rpun (BXX. Mo-rope) pasnpegenete
PaBHOMEPHO rOPUBOTO C MOAXOAALL MeTasleH NHCTPYMEHT.

5. TMMocTtaBeTe ckapaTa Ha rpuna (4). Beye moxe Aa ce 3anoyHe
C NeYyeHeTo Ha rpu.

6. [loctaBu NpodyKTUTE BBPXY CKapaTa Ha rpusa v 3aTBopwu
Karnaka.

7. Moxell fa perynupall TemnepartypaTta B rpuna ¢ Kosmye-
CTBOTO MOAAaBaH Bb3yx: KOJIKOTO NoBeYe Bb3yX, TOJIKOBA
noseye TorvHa. OTBOPY UM CbOTBETHO 3aTBOPU perysaTtopa
Ha Bb3dyLHUA noTok (15, 16).

8. 3a pa u3BefeLl rpuia oT ekcrioaTaums, cnpu obaBsHeETo Ha
ropvBO 1 3aTBOPW Karaka v perysatopa Ha Bb3ayLLUHWA MOTOK.
Mpenn npemectBaHe Ha rpuna ce n34akea fa ce oxJaau.
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A CMA3BAIN BUHATU!

m [lpenu nsnpasBaHe, MOYNCTBAHE, MOKPUBAHE C MATHULLE
NN NpubupaHe BCUYKM YacTy Ce OCTABAT [a Ce OXNaaaT
HarbJIHO.

m He n3non3eai KOPO3MBHM UK abpa3nBHN NMOYMCTBALLM Npe-
napati. Te MoraT fja MoBpeasAT NOBbPXHOCTUTE.

m [la He Ce MbJIHU C BOAA UM Aa He Ce M3nara NPOab/KUTENTHO
Ha ObXn,.

« KoraTto BcMyKkyM 4acTu ce OxNagAaT, nemnenTa ce OTCTpaHsABa
KaTo OTNagbK 6e3 Aa HaBpeay Ha OKoJiHaTa cpepa.

« [MoumncTBar eMavnnpaHnTe 1 XPOMMPaHUTE PeLLETKN C Tomna
BOJa, TEYHOCT 33 MUEHe U rbba.

« [oumncTBam ckapuTe OT HepbXJaema CTOMaHa C Tornsa Bofa,
npenapar 3a CboBe 1 rbba Uy HemeTasiHa NoYMcTBaLLa
Bb3rflaBHMYKaA.

« [o4ymncTBam YyryHeHUTe peLleTkn C YeTKa 3a MoYMCTBaHe Ha
cKapaTa Ha rpuna u usroperte octaHanuTe ocTaTbLy B rpuna.
KoraTto rpunbT M3CTWHE, ro MOYUCTM C YeTKa UK ro M36bpLun
C BNIaXKHa XapTueHa Kbpna.

» AKO e HeobX0MMO, MOXeTe [ia MOYNCTULL CTyeHaTa peLueTka
3a BbMMLLA C MeKa, Cyxa YeTka.

«  [punbT Cce NOYMCTBA C YETKA UM C MOKpa Mbba 1 Masko
no4yncTeall npenapart. 3a No-CUNHN 3aMbpCABaHNA MOXXe fa
Ce 1U3Mno3Ba CTaHAapPTeH AOMAaKMHCKM NOYMCTBALL, Npenapar.
Cna3Bal MHCTPYKUMMTE Ha NPOW3BOANTENA Ha NPOAYKTa,
KOWTO LLe 1N3nos3BaLll

« MMpegn npnbrpaHe BCUYKM YacTy Ce OCTaBaT [a U3CbXHAT
Hamb/IHO UK Ce NOACYLIaBaT.

+ CbxpaHABaT Ce Ha 3alUUTEHO OT aTMOC(epHU BNUAHNA
N CyX0 MACTO.

N3XBbBPJIAHE

[a ce BHMMaBa 3a uncToTaTa npu HopaseHe ¢ rpuna v npu
OTCTPaHsABaHETO KaTo OTMabK Ha OCTaTbYHUTE MaTepuasu.
OcTaTb4HWTE OTNaAbLM NPUHLMMHO Ce OTCTPaHsABaT B Npeasuae-
HU 3a LieNTa Cbl0Be OT MeTas WU HEroprMmu Matepuanu. B cuna
ca MeCTHUTE NpefnMcaHns 3a OTCTpaHsBaHe Ha OTNagbLM.

3a OTCTpaHsBaHe KaTo OTNafbK MPUTLT ce pa3rfiobssa Ha
CbCTaBHUTE CV YaCTU U MeTaNbT U MacTMacaTa ce npefasat 3a
MOBTOPHa ynoTpeba.

@ OnakoBbYHUTE MaTepmann ce OTCTPaHABAT KaTo OTNagbK
% @ 6e3 na HaBpegAT Ha OKOJIHaTa cpefa 1 Cce npenasar 3a
peunknmpaHe.

MNpepoTBpaTsBaHeTO Ha 06pa3yBaHETO Ha oTNagbUUTE MMa
oLe Nno-LieHeH NPUHOC 3a ONa3BaHeTO Ha OKOJIHaTa cpepa.
ETO 3aL40, KOraTo € Bb3MOXKHO, B AOMbJIHEHNE KbM NpPo-
AbJDKUTENHaTa co6cTBeHa ynotpeb6a unu peMoHT, npepasa-
HETO Ha NO-HaTaTbLUHMW NON3BaTeNN € LieHHa aJiTepHaTUBa
Ha U3XBbPJISHETO OT €KOJIOFUYHA FlefHa TouKa.

lMpousseneHo B Kutan.
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Spostovani,

zahvaljujemo se vam za nakup zara LANDMANN. Ta navodila za sestavljanje
in uporabo vam bodo pomagala pravkar kupljeni Zzar LANDMANN pripraviti za
uporabo. Poleg tega vkljucujejo pomembna navodila za pravilno uporabo, varno
delo in nego.

Za sestavljanje si vzemite dovolj Casa. Prej si pripravite ravno delovno povrsino
velikosti dva ali tri kvadratne metre, vzemite vse dele iz embalaZze in polozite
pripravljeno orodje v blizino, da vam bo dosegljivo.

Ce imate vpra3anja glede Zara ali potrebujete dodatno podporo, vam bo z veseljem
pomagala nasa servisna ekipa. Potrebne informacije za stik najdete na hrbtni strani
teh navodil za sestavljanje in uporabo.

Veliko zabave vam Zeli
ekipa Landmann.

OBSEG DOBAVE (Za slike glejte zlozeno stran) INFORMACIJE O NAVODILIH ZA
I e  SESTAVLIANIE IN UPORABO

1 Rocaj, pokrov Pred prvo uporabo Zara skrbno preberite ta navodila za sesta-

2 Pokrov vljanje in uporabo ter upostevajte varnostna navodila Shranite jih

3 Drzalo, pokrov za poznejsa vprasanja in druge uporabnike. So del naprave. Proi-
. zvajalec ter uvoznik pri neupostevanju navedb v teh navodilih za

4| ReSetka 7a Zar sestavljanje in uporabo ne prevzemata nikakrsne odgovornosti.

5 Redetka za oglje

6 Rocaj, ognjena posoda Simboli

! Ogrlj.ena posoda Znaki za nevarnost: Ta simbol opozarja na mozne ne-

8 Ojacitev nog : A varnosti. Pazljivo preberite in upostevajte pripadajoca

9 Noga, spredaj varnostna navodila.

10 Mreza za odlaganje
11 Kolo
12 Drzalo, posoda za prestrezanje pepela
13 Posoda za prestrezanje pepela
14 Noga, zadaj
15 Regulator zracnega toka, ognjena posoda
16 Regulator zracnega toka, pokrov
A-J Material za sestavljanje
Navodila za sestavljanje in uporabo 1

@ Dopolnilne informacije

@ Pred uporabo preberite navodila za sestavljanje in uporabo!

Iy
X X X

Upostevajte! Izdelka ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, na pri-
mer stavbah, Sotorih, avtodomih, stanovanjskih prikolicah, ¢olnih

itd. Prisotna je smrtna nevarnost zaradi zastrupitve z ogljikovim
monoksidom.

S, N = W N = = W= N/, s s s

« Preverite popolnost obsega dobave in da deli niso bili poSko-
dovani med prevozom. Ce deli manjkajo ali so poskodovani,
se obrnite na servisno sluzbo (glejte zadnjo stran).

+ Z zara odstranite morebitne folije, nalepke ali prevozno
zascito.
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NAMENSKA UPORABA

Ta naprava je zasnovana za peko na Zaru zivil. Namenjena je

za uporabo na prostem.

Drugacna ali obseZnejsa uporaba ni dovoljena. To Se posebej

velja za naslednje predvidljive napacne nacine uporabe:

o Zara ne uporabljajte za ogrevanije.

o Zara ne uporabljajte za segrevanje snovi in materialov, ki
niso Zivila.

o Zara nikoli ne uporabljajte kot vgradno napravo.

Zar je namenjen za zasebno in ne za komercialno uporabo.

Zar uporabljajte izklju¢no namensko ter le tako, kot je

opisano v teh navodilih za sestavljanje in uporabo. Vsakrsna

drugacna uporaba se Steje za nenamensko.

Iz garancije so izklju¢ene vse pomanjkljivosti, ki nastanejo za-

radi nestrokovnega ravnanja, poskodb ali poskusov popravil.

To velja tudi za obicajno obrabo.

VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Izdelka ne uporabljajte v zaprtih prosto-
rih! Uporabljajte samo na prostem! Prisotna je nevarnost
zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

OBVESTILO: Ce je Zar deformiran ali okvarjen, ga ni dovolje-
no uporabljati. To preverite pred vsako uporabo.
OPOZORILO! Nacionalni in krajevni predpisi, na primer za
potrebna dovoljenja, uporabo, varnostne razdalje in drugo,
morajo biti izpolnjeni.

Mesto postavitve izberite tako, da v blizini Zara ni vnetljivih
materialov ali snovi in da tja tudi ne morejo priti. Zara nikoli
ne postavite pod veje ali strehe! Razdalja do gorljivih snovi in
drugih okoliskih povrsin mora znasati najmanj 3 m.
OPOZORILO! Otroke in domace Zivali imejte varno od-
daljene! Zara, ki je 3e prizgan ali ki je $e vro¢, ne pustite brez
nadzora. Pazite zlasti, da v blizino vro¢ega Zara ne pridejo
otroci ali druge osebe, ki ne morejo pravilno prepoznati ali se
odzvati na moZne nevarnosti.

OPOZORILO! Za vziganje in ponovno vziganje ne
uporabljajte gorilnega Spirita ali bencina! Uporabljajte
samo pripomocke za priziganje, ki so skladni s standar-
dom EN 1860-3! Sicer lahko zaradi naglega vziga pride do
nenadzorovanega nastajanja toplote.

Za peko na Zaru uporabljajte izklju¢no lesno oglje ali brikete
lesnega oglja za Zar (preverjeno po standardu DIN EN 1860-2).
Ta Zar se mocno segreje. Pri uporabi Zara vedno nosite rokavi-
ce za zar. Tudi ko Zerjavica Ze ugasne, se Zara dotikajte samo
z rokavicami za zar. PovrSine ostanejo Se nekaj ¢asa vroce.

Ta zar se mocno segreje. Pri uporabi zara (pripravi jedi,
nastavljanju prezracevanja, uporabi kamina za priziganje,
dodajanju goriva, delu s termometrom itd.) vedno nosite
rokavice za zar. Tudi ko Zerjavica Ze ugasne, se zara dotikajte
samo z rokavicami za Zar, saj ostanejo povrsine Se nekaj casa
vroCe. Rokavice za Zar (roti toplotnim tveganjem) morajo biti
skladne s standardom DIN EN 407 (kategorija II).

Uporabljajte pribor za Zar z dolgimi in proti vrocini odpornimi
rocaiji.

Pri pozaru: Ogenj zadusite z gasilno odejo ali s primernim
gasilnikom.
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NAVODILA ZA SESTAVLJANJE

/\ UPOSTEVAJTE!

Vrecke in folije iz umetne mase hranite zunaj dosega malih
otrok in zivali! Obstaja nevarnost zadusitve.

Koraki sestavljanja so prikazani na koncu teh navodil za sesta-
vljanje in uporabo. Upostevajte jih, saj je lahko napa¢no
sestavljanje nevarno.

Pazite na dovolj prostora za sestavljanje in po potrebi upora-
bite podlago, da zar in obcutljiva tla zascitite pred praskami.
Zar sestavite na vodoravni podlagi, da ne bo zamaknjen

Pri sestavljanju ne ravnajte s silo.

Vijane povezave najprej zategnite z roko, po uspe$nem ko-
raku sestavljanja pa do konca. Sicer lahko pride do neZelenih
napetosti.

Matice privijte, da se naslonijo, nato pa Se za Cetrt obrata. Ne
zategnite jih prevec!

ZA ZACETEK NEKAJ NASVETOV

Zivilo lahko polozZite neposredno na vir toplote (neposredna
vrocina), da ga mocno zapecete, ali pa ga pripravite s posre-
dno vrocino. Pri posredni vrocini razporedite gorivo levo in
desno po kuhalnem prostoru ter polozite Zivilo na sredino, da
ni neposredno nad virom toplote. Pokrov zaprite, da se toplo-
ta enakomerno porazdeli po kuhalnem prostoru.
Priporo¢amo, da Zar uporabljate z zaprtim pokrovom. S tem
zmanjSate nevarnost nastajanja plamenov, hkrati pa Zivilo na
Zaru pripravite hitreje ter bolj enakomerno.

Termometer na pokrovu kaze temperaturo v kuhalnem pro-
storu.

Trajanje priprave mesa je odvisno od debeline, kakovosti,
zorenja in temperature pri zaCetku priprave na zaru. Preden se
resni¢no navadite naprave, morate vmes preverjati stanje Zivila
na zaru.

Narahlo naoljena Zivila se zapecejo bolj enakomerno in se ne
sprimejo z redetko za zar.

Pred pripravo naj bo meso na sobni temperaturi, da ga boste
pripravili dobro in enakomerno.

Ce uporabljate marinado, omako ali glazuro z veliko vsebno-
stjo sladkorja ali drugih vnetljivih sestavin, jo namazite 3ele v
zadnjih 10 ali 15 minutah priprave na Zaru.

SL
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UPORABA CISCENJE IN SHRANJEVANIJE
/\ UPOSTEVAITE! /\ UPOSTEVAJTE!
m  OPOZORILO! Ta zar se mocno segreje in ga med upora- m Pred praznjenje, ¢iS¢enjem, pokrivanjem s ponjavo ali shranje-

bo ni dovoljeno premikati!

vanjem vse dele pustite, da se do konca ohladijo.

m Zar uporabljajte le, ¢e je pravilno sestavljen skladno s temi m Ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih istil. To lahko poskoduje
navodili za sestavljanje in uporabo ter ni poskodovan. Zara ne povrsine.
uporabljajte brez pripadajocega podstavka. m Izdelka ne polnite z vodo ali dolgoro¢no izpostavljajte dezju.

m Zar pred uporabo postavite na varno, stabilno, vodoravno in
negorljivo podlago, ki ni iz stekla ali umetne mase. + Ko so vsi deli ohlajeni, odstranite pepel na okolju prijazen

m Zar smete napolniti z najve¢ 1 kg goriva. nadin.

m Pred prvo peko na Zaru zakurite in pustite, da se gorivo ena- +  Emajlirane in kromirane resetke odistite s toplo vodo,
komerno vzge, kar traja najmanj 30 minut, da se premaz laka sredstvom za pomivanje in gobico.
strdi. + Resetke iz nerjavnega jekla odistite s toplo vodo, sredstvom

m Zivila za zar polozite na resetko 3ele, ko je gorivo obda- za pomivanje in gobico ali blazinico za ciscenje iz nerjavnega
no s plastjo pepela. jekla.

m Pri visokih temperaturah v Zzaru pocasi in previdno + ReSetke iz litega Zeleza odistite s krtaco za reSetko za Zar,
odprite pokrov, da preprecite razplamtitev ognja, kar preostale ostanke pa izZgite v Zaru. Ko se reSetka ohladi, jo
lahko povzroci poskodbe. skrtacite ali do Cistega obrisite z vlazno papirnato brisaco.

m  Cezmerno nabiranje ostankov Zivil in ma3¢obe iz Zivil lahko +  Po potrebi lahko hladno resetko za oglje oistite s suho,
povzroci vZig mascobe. mehko krtacko.

m  Po vrocem Zaru nikoli ne polivajte vode, da preprecite opekline +  Zar ocistite s krtaco ali mokro gobo in nekaj sredstva za
ali poparjenje. pomivanje posode. Pri mocni zamazanosti lahko uporabite

gospodinjsko Cistilo. Upo3tevajte navodila proizvajalca Cistila.

1. Na reSetko za oglje (5) poloZite del lesnega oglja ali briketov + Pred shranjevanjem popolnoma posusite vse dele.
lesnega oglja. + Hranite jih zas¢itene pred vremenskimi vplivi na suhem.

2. Prizgite enega ali dva pripomocka za priziganje in jih postavite
na podlago. Pustite jih goreti dve do Stiri minute.

3. Previdno nalozite lesno oglje (brikete). UpoStevajte najvecjo ODSTRANJEVANJE MED ODPADKE

dovoljeno kolicino.
4. Po 15 do 20 minutah se na lesnem oglju/briketih pokaze bel
pepel. Oglje je takrat optimalno prizgano.
Za peko z neposredno vrocino (glejte zgoraj) gorivo enako-
merno porazdelite s primernim kovinskim orodjem.
5. Vstavite redetko za zar (4). Zdaj lahko zacnete peko na zaru.
6. Zivila poloZite na resetko za 7ar in zaprite pokrov.

Pri delu z Zarom in odstranjevanju ostankov pazite na cistoco.
Preostale odpadke zavrzite izklju¢no v za to namenjene posode
iz kovine ali negorljivih materialov. Veljajo krajevna dolocila za
odstranjevanje.

Zar odstranite tako, da ga razstavite na sestavne dele in nato
kovine ter umetne mase vkljucite v recikliranje.

60

Temperaturo v zaru lahko uravnavate s koli¢ino dovedenega
zraka: vecC zraka pomeni vec toplote. Po potrebi odprite oz.
zaprite regulator zracnega toka (15, 16).

Ob koncu uporabe ve¢ ne dodajate goriva in zaprite pokrov in
regulator zracnega toka. Pocakajte, da se Zar ohladi, preden
ga premaknete.
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% EmbalaZo odstranite na okolju prijazen nacin in jo vkljucite

v recikliranje.

Izdelano na Kitajskem.
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Cijenjeni klijenti i klijentice,
zahvaljujemo na kupniji rostilja marke LANDMANN. Ove upute za montazu
i uporabu pomazu vam da korak po korak pripremite upravo kupljeni rostilj marke
LANDMANN. Osim toga, pruzamo vam vazne napomene o pravilnoj uporabi,
sigurnom rukovanju i njezi.

Rezervirajte dovoljno vremena za sastavljanje. Prvo osigurajte ravnu radnu
povrsinu od otprilike dva do tri kvadratna metra, izvadite sve dijelove iz pakiranja
i pripremite potreban alat u blizini.

Ako imate pitanja o rostilju ili trebate dodatnu podrsku, rado ¢e vam pomoci nas
servisni tim. Odgovarajuce podatke za kontakt mozete pronaci na straznjoj strani
ovih uputa za montazu i uporabu.

Puno zabave Zeli vam vas LANDMANN tim.

Oad 91119) 1e021BYD

OPSEG ISPORUKE INFORMACUE O UPUTAMA ZA

(za sliku pogledajte stranicu za otklapanje) MONTAiU | UPORABU
Prije prve uporabe rostilja paZljivo procitajte ove upute za montazu

1 Rucka, poklopac 1 i uporabu te slijedite sigurnosne napomene. Sacuvajte ih za kasnija
2 Poklopac 1 pitanja i druge korisnike. One pripadaju rostilju. Proizvodac i uvo-
3 Drzac poklopca 1 znici ne preuzimaju odgovornost ako se ne pridrZzavate podataka
4 Reietka rodtilja 1 u ovim uputama za montaZu i uporabu.
5 Reletka za ugljen 1 . .
6 Rucka, vatrena posuda 2 Simboli
7 Vatrena posuda 1 Znaci opasnosti: Ovaj simbol oznacava moguce opasnosti.
8 Pojacanje stojece noge 3 Pazljivo procitajte pripadajuce sigurnosne napomene
9 Stojeca noga, prednja 1 i slijedite ih.

10 Redetka za odlaganje 1 @ Dodatne informacije

11 Kotac 2

12 Stezalljke za pricvrscivanje, posuda za prikupljanje 3 @ Procitajte upute za montazu i uporabu prije same uporabe!

pepela

13 Posuda za prikupljanje pepela
14 Stojeca noga, straznja
15 Regulator protoka zraka, vatrena posuda
16 Regulator protoka zraka, poklopac
A-J Materijal za montazu

AN
X & xX[ 8y v

EIRIAL:
Upute za montazu i uporabu 1 Ne upotrebljavajte rostilj u zatvorenim i/ili stambenim prostorijama,
npr. zgradama, Satorima, prikolicama, automobilima-prikolicama
i Camcima. Postoji opasnost za zivot zbog trovanja ugljicnim
+ Provjerite potpunost opsega isporuke i postoje li oStecenja monoksidom.

na sastavnim dijelovima nastala tijekom transporta. Ako

nedostaju dijelovi ili su o3teceni, obratite se korisni¢koj sluzbi

(vidi posljednju stranicu).

+ Uklonite postojece folije, naljepnice ili transportnu zastitu
s rostilja.

_ = N =

Uzmite u obazir!

61
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ODGOVARAJUCA uporaba

Ovaj uredaj projektiran je za rostiljanje namirnica. On je nami-

jenjen uporabi u vanjskom prostoru.

Nije dopustena nikakva druga uporaba. To posebno vrijedi za

sliedece predvidljive pogreSne uporabe:

o Ne upotrebljavajte rostilj kao grijanje.

o Ne upotrebljavajte rostilj za zagrijavanje drugih tvari i mate-
rijala osim namirnica.

o Ne upotrebljavajte rostilj kao ugradbeni uredaj.

Rostilj je namijenjen privatnoj, a ne komercijalnoj uporabi.

Upotrebljavajte rostilj samo u navedenu svrhu i samo prema

opisu u ovim uputama za montazu i uporabu. Svaka druga

uporaba smatra se nenamjenskom.

Jamstvo ne ukljucuje nedostatke koji su nastali zbog nestruc-

nog rukovanja, oStecenja ili pokuSaja popravaka. To vrijedi

i za uobicajeno habanje.

SIGURNOSNE NAPOMENE

62

PAZNJA! Ne upotrebljavajte ga u zatvorenim prostorimal!
Upotrebljavajte samo na otvorenom prostoru! Postoji opasnost
od trovanja ugljicnim monoksidom.

NAPOMENA: Rostilj se ne smije upotrebljavati ako je izoblicen
ili neispravan. To morate provjeriti prije svake uporabe.
UZMITE U OBZIR! Morate se pridrZavati nacionalnih i lokalnih
odredbi, na primjer o suglasnosti, pogonu, sigurnosnim razma-
cima i drugih odredbi.

Tako odaberite mjesto postavljanja da se zapaljivi materijali

ili tvari ne nalaze u blizini rostilja i da ne mogu dospjeti

tamo. Nikada ne postavljajte rostilj na grane ili nadstresnice!
Minimalni razmak od zapaljivih tvari i okolnih povrsina mora
iznositi 3 m.

PAZNJA! Drzite izvan dohvata djece i ku¢nih ljubimaca!
Nikada ne ostavljajte goredi ili vruci rostilj bez nadzora. Posebno
pazite da djeca ili osobe koje ne mogu odgovarajuce prepoznati
opasnosti ili na njih reagirati ne dospiju u blizinu vruceg rostilja.
PAZNJA! Za paljenje ili ponovno paljenje ne upotreblja-
vajte alkohol ili benzin! Upotrebljavajte samo sredstva
za paljenje u skladu s normom EN 1860-3! U protivnom
moze doci do nekontroliranog razvijanja topline.

Za rostiljanje upotrebljavajte iskljucivo drveni ugljen za rostilj
ili drvene ugljene brikete (provjerene u skladu s normom

DIN EN 1860-2).

Ovaj rostilj snazno se zagrijava. Pri uporabi rostilja (pripremi
jela, namjestanju ventilacije, uporabi potpaljivaca rostilja, po-
laganju gorive tvari, rukovanju termometrom itd.) uvijek nosite
rukavice za rostilj. | nakon gasenja Zari neko vrijeme dodirujte
rostilj samo rukavicama za rostilj zato $to su povrsine jos neko
vrijeme vruce. Rukavice za rostilj (protiv toplinskih rizika) moraju
biti u skladu s normom DINEN 407 (kategorija II).
Upotrebljavajte jedaci pribor s dugackim vatrostalnim ruckama.
U slucaju pozara: Ugasite plamenove prekrivaCem za gasenje
ili odgovarajucim vatrogasnim aparatom.
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NAPOMENE O MONTAZI

/\ UZMITE U OBZIR!

m DrZite plasti¢ne vrecice i folije daleko od male djece i Zivotinja!
Postoji opasnost od gusenja.

« Koraci montaze prikazani su na kraju ovih uputa za montazu
i uporabu. Slijedite ih zato $to pogreSna montaza moze biti
opasna.

. Pazite na dovoljno prostora za montaéu i po potrebi upotri-
ogrebotina.

+ Postavite rostilj na okomitu, ravnu podlogu kako se ne bi
ukosio.

 Pri sastavljanju ne primjenjujte silu.

+ Prvo ru¢no zategnite vij¢ane spojeve, a nakon uspjesnog ko-
raka montaze ponovno ih dobro zategnite. U protivnom moze
dodi do neZeljenih naprezanja.

+ Zategnite matice dok se ne ucvrste, a nakon toga ih okrenite
za Cetvrtinu okretaja. Ne zateZite ih precvrsto!

NEKI SAVJETI UNAPRUED

MozZete takoder poloZziti namirnice za rostilj izravno na izvor
topline (izravno rostiljanje) kako bi se dobro zapekle ili ih
neizravno rostiljajte na blagi nacin. Pri neizravnom rostiljanju
postavite gorivu tvar lijevo i desno u komoru za pripremu

i poloZite namirnice za rostilj u sredinu tako da se ne nalaze
izravno iznad izvora topline. Zatvorite poklopac kako bi se
toplina ravnomjerno raspodijelila u komori za pripremu.

+ Preporucujemo rostiljanje sa zatvorenim poklopcem. Tako se
smanjuje opasnost od malih plamenova i namirnice za rostilj
brZe se i ravnomijernije pripremaju.

+ Termometar na poklopcu prikazuje temperaturu u komori za

pripremu.

Trajanje pripreme mesa ovisi o njegovoj debljini, kvaliteti, zre-

losti i temperaturi pocetka rostiljanja. Prije nego $to se dobro

upoznate s rostiljem, trebate u meduvremenu provjeravati
stanje namirnica za rostilj.

« Malo nauljene namirnice za rostilj ravnomjernije tamne i ne
lijepe se za reSetku rostilja.

Prije pripreme meso mora imati sobnu temperaturu kako biste
postigli dobru i ravnomjernu pripremu.

+  Pri uporabi marinade, umaka ili glazure s velikim udjelom
Secera ili drugih, lako zapaljivih sastojaka premazite njima tek
u posljednjih 10 - 15 minuta postupka rostiljanja.
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UPORABA

®

HER
CISCENJE | CUVANJE

A UZMITE U OBZIR!

m PAZNJA! Ovaj rostilj snazno se zagrijava i ne smije se
pomicati za vrijeme rada!

m Upotrebljavajte rostilj samo ako je ugraden na odgovarajuci
nacin i u skladu s ovim uputama za montazu i uporabu te
ako nije ostecen. Ne upotrebljavajte rostilj bez pripadajuceg
postolja.

m Postavite rostilj prije uporabe na sigurnu, stabilnu, okomitu,
ravnu i vatrostalnu povrsinu za postavljanje koja nije od stakla
ili plastike.

m  Rodtilj se smije napuniti s maksimalno s 1 kg gorive tvari.

m Prije prvog rostiljanja zagrijte i pustite da se goriva tvar Zari
najmanje 30 minuta kako bi sloj laka otvrdnuo.

m Postavite namirnice za rostilj kada je goriva tvar prekri-
vena slojem pepela.

m Pri visokim temperaturama polako i pazljivo otvarajte
poklopac kako biste izbjegli stvaranje plamena, Sto
moze izazvati opekline.

m Prevelike nakupine ostataka namirnica i jestive masnoce mogu
izazvati takozvani poZar izazvan masc¢u.

m Nikada ne izlijevajte vodu na vrudi rostilj kako biste izbjegli
opekline.

1. Slozite dio drvenog ugljena ili drvene ugljene brikete na reetku
za ugljen (5).

2. Zapalite jedno ili dva sredstva za paljenje krute tvari i polozite
ih gore. Pustite da sredstva za paljenje krute tvari gore od
2 do 4 minute.

3. PaZljivo polozite drveni ugljen (brikete). Pazite na maksimalnu
dopustenu kolicinu.

4. Nakon otprilike 15 - 20 minuta pojavljuje se bijeli pepeo drve-
nog ugljena/drvenih ugljenih briketa. Optimalno stanje Zarenja
je postignuto.

Za izravno rostiljanje (pogledajte gore) ravnomjerno raspodije-
lite gorivu tvar odgovarajuc¢im metalnim alatom.

5. Umetnite redetku rostilja (4). Sada mozete zapoceti s rostilja-
njem.

6. Polozite namirnice na resetku rostilja i zatvorite poklopac.

7. Mozete regulirati temperaturu rostilja kolicinom dovodenog
zraka: Sto vide zraka dolazi, to je veca toplina. Po potrebi
otvorite ili zatvorite regulator protoka zraka (15, 16).

8. Kako biste stavili rostilj izvan uporabe, vise ne dodavajte gorivu
tvar i zatvorite poklopac i regulator protoka zraka. Pustite da
se rostilj ohladi prije nego $to ga pomaknete.
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A UZMITE U OBZIR!

m Prije praznjenja, Cis¢enja, prekrivanja ceradom ili spremanja
potpuno ohladite sve dijelove.

m Ne upotrebljavajte sredstva za CiS¢enje koja nagrizaju ili grebu.
Ona mogu ostetiti povrsine.

m Ne punite vodom i ne izlazZite kisi dulje vrijeme.

P
+ Kada se ohlade svi dijelovi, zbrinite pepeo na ekoloski nacin. -
+ Ocistite emajlirane i kromirane resetke toplom vodom, sred- 2
stvom za pranje posuda i spuzvom. (o]
+ Ocistite reSetke od nehrdajuceg celika toplom vodom, sred- 8
stvom za pranje posuda i spuzvom ili nehrdajucim jastucicem =
za Ciscenje. -
+ Ocistite reSetke od lijevanog Zeljeza cetkom za ciscenje reSetke g
rostilja i spalite ostatke u rostilju. Kada je reSetka ohladena, (o
isCetkajte je ili obrisite vlaZznim kuhinjskim papirom da bude E
Cista. o
+ Po potrebi mozZete ocistiti hladnu reSetku za ugljen suhom, [ve)
mekom cetkom. e
+ Ocistite rostilj cetkom ili vlaznom spuzvom i s malo sredstva za
pranje posuda. Za vece necistoce moZete upotrijebite uobica-
jeno sredstvo za Ciscenje u domacinstvu. Pridrzavajte se uputa
proizvodaca sredstva koje se primjenjuje.
+ Prije spremanja ostavite sve dijelove da se potpuno osuse ili ih
sami osusite.
- Cuvajte zasticeno od vremenskih prilika na suhom mjestu.
ZBRINJAVANJE
Pazite na Cistocu pri rukovanju rostiljem i pri zbrinjavanju preostalih
tvari. Zbrinite preostali otpad samo u predvidenim posudama od
metala ili nezapaljivim materijalima. Primjenjuju se lokalne odredbe
o zbrinjavanju.
Za zbrinjavanje rostilja rastavite ga na sastavne dijelove te odnesite
metale i plasticne materijale na recikliranje.
A2, Ekoloski zbrinite materijal za pakiranje i odnesite ga na
@ recikliranje.
Izbjegavanje stvaranja otpada vrijedan je doprinos zastiti
okolisa. Ako je to moguce, osim daljnje vlastite uporabe
ili popravka, druga ekoloska moguénost osim zbrinjavanja
bila bi predaja rabljenog uredaja drugom korisniku.
Proizvedeno u Kini.
63
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PosStovani korisnicCe,

hvala Vam sto ste odlucili za rostilj od LANDMANN-a. Ovo uputstvo za montazu i
upotrebu pomodi ¢e vam da korak po korak pripremite vas novo kupljeni rostilj od
LANDMANN-a za upotrebu. Takode ¢emo Vam dati vazne napomene o pravilnoj
upotrebi, sigurnom rukovanju i odrzavanju.

Nemojte da Stedite na vremenu za sklapanje. Prvo, napravite ravnu radnu povrsinu
od oko dva do tri kvadratna metra, izvadite sve delove iz pakovanja i postavite na
dohvat ruke potrebne alate.

Ako imate bilo kakvih pitanja o vaSem rostilju ili Vam je potrebna dodatna pomoc,
rado ¢e Vam pomoci nas servisni tim. Odgovarajuce kontakt informacije ¢ete naci
na poledini ovog uputstva za montazu i upotrebu.

Zabavite se Vas LANDMANN tim.

N

SADRZAJ PAKOVANJA

(Pogledajte sliku na preklopnoj strani)

Rucica, poklopac

Poklopac

Drzac, poklopac

Redetka za rostilj

ReSetka za drveni ugalj

Rucica, vatrena posuda

Vatrena posuda

Ojacanje nogu

Nogara, napred

ReSetka za odlaganje

Tocki¢

Drzac, tacna za sakupljanje pepela

Tacna za sakupljanje pepela

Nogara, pozadi

Regulator protoka vazduha, vatrena posuda
Regulator protoka vazduha, poklopac
Montazni materijal

Uputstvo za montazu i upotrebu 1

ONOOUVHA, WN=

?aa_\aa_\a
-0 unn b~ WN=00
A N W N —m = W= N /= s s

Paznja!

 Proverite sadrzaj pakovanje na kompletnost i komponente na
ostecenja prilikom transporta. Ako neki delovi nedostaju ili
su oSteceni, obratite se korisnickoj sluzbi (pogledajte zadnju
stranu).

+ Uklonite sve folije, nalepnice ili transportnu zastitu sa rostilja.
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INFORMACUE U VEZI UPUTSTVA ZA
MONTAZU | UPOTREBU.

PaZzljivo procitajte pre prve upotrebe rostilja ovo uputstvo za
montazu i upotrebu i pridrzavajte se uputstava za bezbednost.
Sacuvajte za buduca pitanja i druge korisnike. Uputstvo
pripada uredaju. Proizvodac i uvoznik ne preuzimaju nikakvu
odgovornost ako se ne postuju informacije u ovom uputstvu za
montazu i upotrebu.

Simboli

Znakovi opasnosti: Ovaj simbol ukazuje na moguce
opasnosti. PaZljivo proditajte i sledite prateca uputstva o
bezbednosti.

Dodatne informacije

Pre upotrebe procitajte uputstvo za montazu i upotrebu!
AN

ROaAY
Ne koristite u zatvorenim i/ili stambenim prostorijama, npr.

zgradama, $atorima, kamp prikolicama, kamperima, ¢amcima.
Postoji opasnost od trovanja ugljen-monoksidom.
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NAMENSKA UPOTREBA

Ovaj uredaj je dizajniran za rostiljanje hrane. Dizajniran je za

unutrasnju i spoljasnju upotrebu.

Bilo koja druga upotreba ili upotreba izvan toga nije

dozvoljena. Ovo se posebno odnosi na sledece predvidljive

pogresne upotrebe:

o Nikada ne koristite rostilj za grejanje.

o Ne koristite rostilj za zagrevanje bilo koje supstance ili
materijala osim hrane.

o Nikada ne koristite rostilj kao ugradni ureda;.

Rostilj je namenjen za privatnu upotrebu, a ne za
komercijalnu upotrebu.

Rostilj koristite iskljucivo u navedene svrhe i samo na nacin
opisan u ovom uputstvu za montazu i upotrebu. Svaka
drugacija upotreba smatrace se nenamenskom upotrebom.
Svi nedostaci prouzrokovani nepravilnim rukovanjem,
ostecivanjem ili pokusajima popravke iskljuceni su iz
garancije. Ovo se takode odnosi na normalno habanje.

SIGURNOSNE NAPOMENE

OPASNOST: Ne koristiti u zatvorenim prostorijama!
Radite samo na otvorenom! Postoji opasnost od trovanja
ugljen-monoksidom.

NAPOMENA: Nije dozvoljeno da se koristi rostilj ako je
deformisan ili oStec¢en. Ovo treba da se proveri pre svake
upotrebe.

OPASNOST: Moraju se postovati nacionalni i lokalni propisi,
kao $to su dozvole, propisi o upotrebi, bezbedne udaljenosti
i drugi propisi.

Odaberite lokaciju za postavljanje tako da se u blizini rostilja
ne nalaze zapaljivi materijali ili materije ili mogu da dospeju
u njenu blizinu. Nikada ne postavljajte rostilj ispod granja

ili krovova! Minimalna udaljenost do zapaljivih materijala i
okolnih podruc¢ja mora biti 3 m.

OPASNOST! Drzite decu i ku¢ne ljubimce podalje!
Nikada ne ostavljajte zapaljeni ili vrudi rostilj bez nadzora.
Narocito pazite da ne dozvolite deci ili licima koja nisu u
stanju da ispravno prepoznaju ili odgovore na potencijalne
opasnosti da se priblize vrelom rostilju.

OPASNOST! Ne koristite alkohol ili benzin za potpalu
ili ponovno paljenje! Koristite samo pomocna sredstva
za potpalu prema standardu EN 1860-3! U suprotnom,
deflagracija moZe dovesti do nekontrolisanog nagomilavanja
toplote.

Za rostiljanje koristite samo ¢umur ili brikete od ¢umura
(testirano prema standardu DIN EN 1860-2).

Ovaj rostilj se veoma zagreva. Uvek nosite rukavice za
pecenje na rostilju. Cak i odmah nakon §to se Zar ugasi, rostilj
dodirujte samo rukavicama za rostilj. Po$to povrsine ostaju
vruce neko vreme.

Ovaj rostilj se veoma zagreva. Uvek nosite rukavice za

rostilj kada koristite rostilj (pripremanje hrane, podeSavanje
ventilacije, upotreba potpaljivaca rostilja, dodavanje sredstva
za paljenje, rukovanje termometrom itd.). Cak i odmah nakon
$to se zar ugasi, rostilj dodirujte samo rukavicama za rostilj,
jer povrsine ostaju jos neko vreme vruce. Rukavice za rostilj
(protiv termickih rizika) moraju biti u skladu sa DIN EN 407
(kategorija II).

Koristite samo pribor za rostiljanje sa dugim na toplotu
otpornim ruc¢kama.

U slucaju pozara: Ugusite plamen prekrivacem za gasenje
vatre ili odgovarajuc¢im aparatom za gasenje pozara.

05572_Inlay_ LM_M_A4_V2.2_1124.indb 65

NAPOMENA U VEZI MONTAZE

/\ PAZNJA!

Drzite plasti¢ne kese i folije dalje od male dece i Zivotinja!
Postoji opasnost od gusenja.

Koraci montaze su prikazani na kraju ovog uputstva za
montazu i upotrebu. Pratite ih, jer nepravilna montaza
moze biti opasna.

Pobrinite se da ima dovoljno prostora za montazu, i po
potrebi, koristite podlogu za zastitu rostilja ili osetljivih
podova od ogrebotina.

Sastavite rostilj na vodoravnoj povrsini kako biste sprecili da
se iskrivi.

Nemojte koristiti silu tokom sastavljanja.

Prvo rukom pritegnite navojne spojeve, a zatim ih ponovo
zategnite nakon uspesnog koraka montaze. U suprotnom
moze dodi do neZeljenih sila pritezanja.

Zategnite maticu dok ne nalegne do kraja, a zatim nastavite
okretati Cetvrtinu okreta. Nemojte je prejako zategnuti!

NEKOLIKO SAVETA UNAPRED

Hranu moZete staviti direktno preko izvora toplote (direktno
pecenje na rostilju) da biste je ispekli ili je pekli indirektno na
nezniji nacin. Kod indirektnog pecenja, ogrev slazete levo i
desno u komoru za termicku obradu i stavljate hranu za rostilj
u sredinu tako da ne bude direktno iznad izvora toplote.
Zatvorite poklopac da biste ravnomerno rasporedili toplotu po
komori za termicku obradu.

Preporucujemo pecenje na rostilju sa zatvorenim poklopcem.
Na taj nacin se smanjuje rizik od stvaranje malih plamenova i
vasa hrana sa rostilja se termicki obraduje brze i ravnomernije.
Termometar na poklopcu pokazuje temperaturu u komori za
termicku obradu.

Vreme pecenja mesa zavisi od njegove debljine, kvaliteta,
zrelosti i temperature na pocetku rostiljanja. Pre nego $to se
stvarno upoznate sa uredajem, trebalo bi da proverite stanje
hrane za rostiljanje.

Hrana koja je malo nauljena se ravnomernije zapece i ne lepi
se za reSetku za rostil].

Pre termicke obrade, meso treba da bude na sobnoj
temperaturi za dobro i ravnomerno pecenje.

Ako koristite marinadu, sos ili glazuru sa visokim sadrzajem
Secera ili druge lako zapaljive sastojke, namazite ih samo u
poslednjih 10 do 15 minuta procesa pecenja.

SR

ddad 21319 1e02JEYD

65

06.11.2024 14:04:53



SR

66

UPOTREBA

®

CISCENJE | CUVANJE

/\ PAZNJA!

m  OPASNOST! Ovaj rostilj postaje veoma vruc i ne sme da
se pomera tokom upotrebe!

m  Koristite rostilj samo ako je pravilno montiran u skladu sa ovim
uputstvom za montazu i upotrebu i nije oStecen. Ne koristite
rostilj bez okvira.

m Pre upotrebe postavite rostilj na sigurnu, stabilnu, ravnu i
vatrootpornu povrsinu.

m Rodtilj se moZe napuniti sa najvise 1 kg sredstva za paljenje.

m Pre prvog pecenja na rostilju, zagrejte i ostavite drveni ugalj
da sija najmanje 30 minuta kako bi se premaz boje stvrdnuo.

m Hranu za rostiljanje nemojte stavljati dok se gorivo ne
prekrije slojem pepela.

m Kada je temperatura unutar rostilja visoka, polako
i pazljivo otvarajte poklopac da biste izbegli
rasplamsavanje koje bi moglo da izazove povrede.

m Prekomerno nakupljanje ostataka hrane i masti od termicke
obrade moze dovesti do onoga $to je poznato kao
sagorevanje masti.

m Nikada ne sipajte vodu na vruci rostilj da biste izbegli
opekotine i Surenje.

1. Stavite malo drvenog uglja ili briketa od drvenog uglja na
reSetku za drveni ugalj (5).

2. Zapalite jednu ili dve kocke za potpalu i postavite odozgo.
Ostavite kocke za potpalu da gore dva do tri minuta.

3. Pazljivo dodajte drveni ugalj (u briketima). Vodite racuna o
maksimaln dozvoljenoj kolicini.

4. Nakon otprilike 15 do 20 minuta se na drvenom uglju /
drvenom uglju u briketima pojavljuje beli pepeo. Postignuto je
optimalno stanje Zara.

Za direktno pecenje na rostilju (vidi gore), ravhomerno
rasporedite drveni ugalj odgovarajuc¢im metalnim alatom.

5. Postavite reSetku za rostiljanje (4). Sada mozete da pocnete sa
rostiljanjem.

6. Stavite hranu na reSetku za rostilj i zatvorite poklopac.

7. Mozete regulisati temperaturu u rostilju kolicinom vazduha:
Sto je viSe vazduha, to je vise toplote. Otvorite ili zatvorite
regulator protoka vazduha (15, 16) po potrebi.

8. Da biste iskljuili rostilj, prestanite sa dodavanjem uglja i
zatvorite poklopac i regulator protoka vazduha. Pustite da se
rostilj ohladi pre nego $to ga pomerite.
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m Ostavite sve delove da se potpuno ohlade pre praznjenja,
CiS¢enja, pokrivanja ceradom ili skladistenja.

m  Nemojte koristiti nagrizajuca ili abrazivna sredstva za iScenje.
One mogu da ostete povrsine.

= Nemojte puniti vodom ili izlagati kisi duze vreme.

« Kada se svi delovi ohlade, odlozite pepeo na ekoloski
prihvatljiv nacin.

« Emajlirane i hromirane reSetke ocistite toplom vodom,
sredstvom za pranje posuda i sunderom.

+ Odistite reSetke od nerdajuceg Celika toplom vodom,
sredstvom za pranje posuda i sunderom ili jastuci¢em za
Ciscenje od nerdajuceg Celika.

+ Odistite reSetke od livenog gvozda Cetkom za ¢iScenje reSetke
za rostilj i spalite preostale ostatke u rostilju. Kada se reSetka
ohladi, ocetkajte je ili obrisite viaznim papirnim ubrusom.

« Ako je potrebno, mozete ocistiti hladnu resetku za drveni
ugalj suvom, mekom cetkom.

 Odistite rostilj odgovaraju¢om cetkicom ili vlaZznim sunderom
sa malo sredstva za pranje posuda. MozZete koristiti
uobicajena sredstvo za Cis¢enje u domacinstvu za veca
zaprljanja. Pratite uputstva proizvodaca za uredaj koji cete
koristiti.

+ Pre skladiStenja ostavite sve delove da se osuse do kraja ili ih
osusite.

+ Skladistite na suvom mestu zasti¢enom od vremenskih
uslova.

ODLAGANIJE

Osigurajte Cistoc¢u prilikom rukovanja rostiljem i odlaganja
rezidualnih materijala. U principu, odlazite rezidualni otpad samo
u za to predvidene kontejnere nacinjene od metala ili nezapaljivih
materijala. Primenjuju se lokalni propisi za odlaganje.

Da bi se rostilj odloZio potrebno je da se rastavi u pojedinacne
delove i da se recikliraju metali i plastike.

A2, Ambalazu odlozite na ekoloski prihvatljiv nacin i dostavite
@ je u reciklazu.

Proizvedeno u Kini.
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Carola) cliente,

Obrigado por escolher um grelhador LANDMANN. Estas instrucdes de montagem
e utilizagdo ajudam-no, passo a passo, a preparar o seu grelhador LANDMANN
recentemente adquirido. Recebera também informagdes importantes sobre
a utilizacao correta, o manuseamento em seguranca e cuidados.

Dedique tempo suficiente para a montagem. Comece por criar uma superficie
de trabalho plana de cerca de dois a trés metros quadrados, tire todas as partes
da embalagem e coloque as ferramentas de que necessita ao seu alcance.

Se tiver alguma duvida sobre o seu grelhador ou se precisar de mais apoio, a nossa
equipa de apoio ao cliente tera todo o prazer em ajuda-lo. Encontrara os dados de
contacto relevantes na parte traseira destas instrucoes de montagem e utilizacao.

A equipa LANDMANN deseja-lhe momentos salutares.

N

AMBITO DE ENTREGA

(Figura, ver pagina desdobravel)

Pega, tampa

Tampa

Suporte da tampa

Grelha

Grelha de carvao

Pega, cesta de fogo

Cesta de fogo

Reforco das pernas de apoio

Pernas de apoio, dianteiras

Grelha de recolha

Roda

Linguetas de fixacao, tabuleiro de recolha de cinza
Tabuleiro de recolha de cinza

Pernas de apoio, traseiras

Regulador do fluxo de ar, cesta de fogo

Regulador do fluxo de ar, tampa

Material de montagem

Instrucdes de montagem e de utilizacao 1

ONOOUVLA, WN=

?ﬂﬂ—lﬂﬂ—lﬂ
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_ e N =, W N s W N s s s

Ter em atencao!

+ Verifique o ambito da entrega para se certificar de que esta
completo e se os componentes apresentam danos de trans-
porte. Em caso de partes em falta ou danificadas, contacte
o0 servico de apoio ao cliente (ver ultima pagina).

+ Retire eventuais folhas de aluminio, autocolantes ou protecao
de transporte do grelhador.
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INFORMACOES SOBRE AS INSTRUCOES
DE MONTAGEM E UTILIZACAO

Antes de utilizar o grelhador pela primeira vez, leia cuidadosamente
estas instrugdes de montagem e de utilizacdo e siga as instrucoes
de seguranca. Guarde-as para consultas futuras e outros utilizado-
res. Estas fazem parte do grelhador. O fabricante e o importador
nao aceitam qualquer responsabilidade se a informagao nestas
instrucdes de montagem e utilizacdo ndo for observada.

Simbolo

Sinais de perigo: este simbolo indica possiveis perigos.
Leia cuidadosamente as instrugdes de seguranga corres-
pondentes e siga-as.

@ Informacgdes adicionais

@ Leia as instrucdes de montagem e utilizacao antes de usar!

Nao opere o grelhador em salas fechadas e/ou habitaveis, por
exemplo, edificios, tendas, caravanas, casas moveis, barcos. Existe

o perigo de morte, devido ao envenenamento por mondxido de
carbono.

A
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UTILIZACAO PRETENDIDA

Este aparelho foi concebido para grelhar alimentos.

Destina-se a ser utilizado no exterior.

Qualquer outra utilizacdo ou utilizacdo para além desta, ndo

é permitida. Isto aplica-se em particular as seguintes utilizacdes

indevidas previsiveis:

o Nao utilizar o grelhador como aquecedor.

o Nao utilizar o grelhador para aquecer substancias e mate-
riais que nao sejam alimentos.

o Nunca utilizar o grelhador como um aparelho incorporado.

O grelhador destina-se a uso privado, ndo a uso comercial.

Utilizar o grelhador exclusivamente para o fim especificado

e apenas como descrito nestas instrucdes de montagem

e utilizacdo. Qualquer outra utilizagao é considerada contraria

a utilizacao pretendida.

Todos os defeitos causados por manipulacao incorreta, danos

ou tentativas de reparacao estao excluidos da garantia. Isto

também se aplica ao desgaste normal.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

68

TER EM ATENCAO! Nio usar em quartos fechados!
Apenas usar ao ar livre! Existe um risco de envenenamento
por mondxido de carbono.

AVISO: o grelhador nao deve ser operado se estiver defor-
mado ou defeituoso. Isto deve ser verificado antes de cada
utilizacao.

TER EM ATENCAO! Os regulamentos nacionais e locais,

tais como licengas, funcionamento, distancias de seguranca
e outros, devem ser cumpridos.

Selecione o local de instalacdo para que nenhum material

ou substancia inflamavel se encontre proximo do grelhador
ou possa aproximar-se. Nunca coloque o grelhador debaixo
de ramos ou de telhados! A distancia minima para materiais
combustiveis e superficies circundantes deve ser de 3 m.

TER EM ATENCAO! Mantenha as criancas e os animais
de estimacao afastados! Nunca deixe um grelhador em
chamas ou ainda quente sem vigilancia. Em particular, tenha
o cuidado de se certificar que nenhuma crianca ou pessoa
gue ndo seja capaz de reconhecer ou reagir corretamente

a possiveis perigos se aproxime do grelhador quente.

TER EM ATENCAO! Nio use alcool ou gasolina para
ignicdo ou reacendimentos! Utilize apenas acendalhas
que cumpram a norma EN 1860-3! Caso contrario, pode
desenvolver-se um calor incontrolavel devido a deflagracao.
Utilize apenas briquetes de carvao ou de carvao vegetal (testa-
dos de acordo com a norma DIN EN 1860-2) para grelhadores.
Este grelhador fica muito quente. Use sempre luvas para gre-
Ihadores ao utilizar o grelhador (preparar os alimentos, ajustar
a ventilacdo, utilizar uma chaminé de aquecimento, adicionar
combustivel, manusear o termémetro, etc.). Imediatamente
apos remover as brasas, apenas toque no grelhador com
luvas para grelhador, uma vez que as superficies permanece-
rao quentes durante algum tempo. As luvas para grelhador
(contra riscos térmicos) devem cumprir a norma DIN EN 407
(categoria II).

Use utensilios para grelhador com pegas compridas

e resistentes ao calor.

Em caso de incéndio: abafe as chamas com um cobertor ou
um extintor adequado.
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NOTAS DE MONTAGEM

/\ TER EM ATENCAO!

m  Mantenha sacos e folhas de plastico longe de criancas peque-
nas e animais! Existe o perigo de asfixia.

« As etapas de montagem sdo mostradas no final destas instru-
¢Oes de montagem e utilizagdo. Siga-as, pois uma montagem
incorreta pode ser perigosa.

+ Certifique-se de que existe espaco suficiente para a monta-
gem e, se necessario, utilize um subpavimento para proteger
o grelhador ou pisos sensiveis contra riscos.

« Monte o grelhador numa superficie plana e nivelada para que
nao fique inclinado.

+ Nao use forca ao montar.

+ Aperte primeiro a mao as unides roscadas e depois aperte-as
novamente apos a etapa de montagem ter sido concluida
com sucesso. Caso contrario, pode ocorrer uma tensao inde-
sejada.

+ Aperte as porcas até ficarem apertadas e depois gire-as mais
um quarto de volta. Ndo aperte em demasia!

ALGUMAS DICAS PREVIAS

Pode por os alimentos diretamente sobre a fonte de calor
(grelhar diretamente), para ficarem bem tostados, ou pode
grelhar indiretamente, de um modo mais suave. Se optar

por grelhar indiretamente, encha a camara de cozedura com
combustivel, deitando algum a esquerda e a direita, e coloque
os alimentos ao centro, de modo que nao figuem mesmo por
cima da fonte de calor. Feche a tampa, para que o calor se
distribua uniformemente pela camara de cozedura.

+  Recomendamos que grelhe com a tampa fechada. Isto reduz
o perigo de ocorréncia de chamas e cozinha os seus alimentos
mais depressa e de forma mais homogénea.

« O termometro na tampa indica a temperatura no interior da
camara de cozedura.

« O tempo de cozedura da carne depende da sua espessura,
qualidade, maturidade e temperatura quando se comeca a
grelhar. Antes de estar realmente familiarizado com o grelha-
dor, deve verificar o estado dos alimentos regularmente.

« Os alimentos com uma ligeira camada de 6leo grelham de
forma mais uniforme e néo se colam a grelha.

« Antes de cozinhar, a carne deve estar a temperatura ambiente
para garantir uma cozedura adequada e uniforme.

« Se utilizar uma marinada, molho ou cobertura com alto teor
de acucar ou outros ingredientes facilmente inflamaveis, ndo
o espalhe até aos ultimos 10 a 15 minutos do processo de
cozedura.

@ 06.11.2024 14:04:53



UTILIZACAO

LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

/\ TER EM ATENCAO!

TER EM ATENCAO! Este grelhador fica muito quente

e nao deve ser movido durante a operacao!

Utilizar apenas o grelhador se este tiver sido montado corre-
tamente e de acordo com estas instru¢cdes de montagem e
utilizacdo e se ndo estiver danificado. Nao utilizar o grelhador
sem o respetivo suporte.

Antes da utilizacdo, coloque o grelhador sobre uma superficie
segura, estavel, horizontal, plana e a prova de fogo que ndo
seja em vidro ou plastico.

O grelhador pode ser enchido com o maximo de 1 kg de
combustivel.

Antes de grelhar pela primeira vez, aqueca e deixe o combus-
tivel queimar durante pelo menos 30 minutos, de modo a que
o revestimento endureca.

Nao coloque os alimentos na grelha até o combustivel
estar coberto com uma camada de cinzas.

Em caso de altas temperaturas no grelhador, abra

a tampa lenta e cuidadosamente, a fim de evitar a for-
macao de chamas, o que poderia causar ferimentos.
Acumulacoes excessivas de residuos de alimentos e de gordura
alimentar podem levar a um chamado fogo de gordura.
Nunca deite agua sobre o grelhador quente para evitar quei-
maduras e escaldaduras.

Empilhe algumas briquetes de carvao ou carvao vegetal na
grelha de carvao (5).

Acenda uma ou duas acendalhas de combustivel sélido e co-
loque-as por cima. Deixe as acendalhas de combustivel s6lido
queimar durante 2 a 4 minutos.

Adicione cuidadosamente mais carvao vegetal (briquetes).
Observe a quantidade maxima permitida.

Apo6s aproximadamente 15 a 20 minutos, as cinzas brancas
aparecem sobre as briquetes de carvao/carvao vegetal.

O estado de brasa ideal é alcancado.

Para grelhar diretamente, distribua o combustivel uniforme-
mente com uma ferramenta metalica adequada.

Insira a grelha (4). Agora, pode comecar a grelhar.

Coloque os alimentos em cima da grelha e feche a tampa.
Pode regular a temperatura no grelhador regulando a quanti-
dade de ar que deixa entrar: quanto mais ar, tanto mais calor.
Abrir ou fechar o regulador do fluxo de ar conforme necessa-
rio (15, 16).

Para dar por concluida a utilizacdo do grelhador, ndo deite
mais combustivel e feche a tampa, bem como o regulador
do fluxo de ar. Deixe que o grelhador arrefeca, antes de

o deslocar.
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m Deixe arrefecer completamente todas as partes antes de
esvaziar, limpar, cobrir com uma lona ou armazenar.

m Nao utilize quaisquer produtos de limpeza corrosivos ou
abrasivos. Estes podem danificar as superficies.

m  Nao encha com agua ou exponha a chuva durante muito
tempo.

+ Quando todas as partes tiverem arrefecido, elimine as cinzas
de uma forma amiga do ambiente.

« Limpe as grelhas esmaltadas e cromadas com agua morna,
detergente e uma esponja.

+ Limpe grelhas de aco inoxidavel com dgua morna, detergente
e uma esponja ou almofada de limpeza de aco inoxidavel.

+ Limpe as grelhas de ferro fundido com uma escova prépria
para limpar grelhas e queime os residuos remanescentes no
grelhador. Quando a grelha tiver arrefecido, escova-a ou
limpe-a com papel de cozinha humedecido.

« Se necessario, pode limpar a grelha de carvao fria com uma
escova macia e seca.

+ Limpe o grelhador com uma escova ou uma esponja molhada
e algum detergente. Para sujidade mais forte, pode usar um
detergente doméstico disponivel no mercado . Siga as instru-
¢Oes do fabricante para o produto a ser utilizado.

+ Permita que todas as partes sequem completamente ou
seque-as antes de as armazenar.

+ Armazene num local seco protegido das intempéries.

ELIMINACAO

Preste atencao a limpeza ao manusear o grelhador e ao eliminar

os residuos. Elimine sempre os residuos apenas em contentores
designados em metal ou de materiais nao combustiveis. Aplicam-se
os regulamentos locais de eliminacao.

Para eliminar o grelhador, desmonte-o nas suas partes individuais
e recicle os metais e plasticos.

A2, Elimine o material de embalagem de uma forma amiga
@ do ambiente e entregue-o no centro de reciclagem.

A prevencao de residuos constitui um contributo muito va-
lioso para a protecdao ambiental. Assim sendo, sempre que
possivel, além de utilizar o mesmo aparelho por um longo
periodo de tempo ou efetuar as respetivas reparacoes,
entregar a segundos utilizadores é uma alternativa ecologi-
camente valiosa a eliminacao.

Fabricado na China.
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