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VORSICHT! Betreiben Sie den Grill nicht in geschlosse-
nen und/oder bewohnbaren Raumen, z.B. Gebauden,
Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen Booten. Es besteht
Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-Vergiftung.

WARNING! Do not use the barbecue in a confined and
/ or habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor
homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

ATTENTION ! Ne pas utiliser le barbecue dans un espace
confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de déces par
empoisonnement au monoxyde de carbone.

(™ ATTENZIONE! Non utilizzare il barbecue in uno spazio
confinato e/o abitabile, per esempio in case, tende, cara-
van, case mobili, barche. Pericolo di morte per avvelena-
mento da monossido di carbonio.

@D SE UPP! Anvand inte grillen i en begransad och/eller
boendeyta t.ex. i hus, talt, husvagnar, husbilar, batar.
Fara for dodsfall till foljd av kolmonoxidforgiftning.

FORSIKTIG! Ikke bruk grillen i lukkede rom eller inne som
f.eks. hus, telt, campingvogner eller bater. Fare for ded pa
grunn av karbonmonoksid.

@D VAROITUS! Ala kaytd grillia rajoitetussa tilassa kuten
esim. talossa, teltassa, asuntovaunussa ja veneessa. On
olemassa hengenmenetyksen vaara hiilimonoksidimyrky-
tyksestd johtuen.

ADVARSEL! Anvend ikke grillen i et aflukket og/eller
beboet omrade som fx huse, telte, campingvogne, bade.
Livsfare for kulmonoxid-forgiftning.

@D VIGYAZAT! Ne haszndlja a grillsiitét fedett, illetve la-
kétérben, mint pl. hazakban, satrakban, lakdkocsiban,
kempingautdkban, vagy hajokon! Nagy a szénmonoxid
mérgezés veszélye.

UWAGA! Nie uzywaj tego grilla w zamknietych pomiesz-
czeniach i/lub przestrzeni mieszkalnej, takiej jak: domy,
altany, namioty, przyczepy kempingowe czy todzie moto-
rowe. Istnieje ryzyko $mierci w wyniku zatrucia tlenkiem
wegla.

@D WAARSCHUWING! Gebruik de barbecue niet in een
afgesloten en/of bewoonbare ruimte, zoals huizen,
tenten, caravans, motorhomes of boten. Gevaar voor
koolmonoxidevergiftiging met de dood tot gevolg.

@ VYSTRAHA! Nepoutzivejte gril v uzavienych a/nebo
obyvanych prostorech, jako jsou domy, stany, karavany,
obytné vozy, lodé. Nebezpeci fatalniho otraveni oxidem
uhelnatym.

UPOZORENJE! Nemojte koristiti rostilj u zatvorenom i/
ili stambenom prostoru, npr. kudi, Satoru, karavani, mo-
tornoj kudi, brodu. Postoji opasnost od smrtnih slucajeva
trovanja uglji¢nim monoksidom.
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NPEQYNPEXAEHUE ! He n3non3gaitte bapbekioto B
3aTBOPEHO 1 /Wi 06UTaemMo MACTO, Hanp. KbLUM, Na-
NaTKK, KapaBaHu, kemnepu, Nofkn. ONacHOCT 0T CMbPT
Ype3 oTpaBsHe C BbITIEPOAEH OKCIA,

ATENTIE ! Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si/sau
de locuit, de ex. in locuinte, corturi, rulote, autorulote,
barci. Exista pericolul intoxicarii cu monoxid de carbon
care conduce la deces.

@ JATENCION! No use la barbacoa en un espacio cerrado
ylo habitable, p.e. vivienda, tienda de campana, cara-
vana, autocaravana, embarcacion. Peligro de envenena-
miento mortal por monxido de carbono.

@&® POZOR! Gril nepouzivajte v obmedzenom a/alebo
obytnom priestore, ako st napr. domy, stany, karavany,
motorizované domy, ¢Iny. Existuje nebezpecenstvo Umrtia
otravou oxidom uholhatym.

GD POZOR! Zara ne uporabljajte v zaprtem in / ali bivalnem
prostoru, npr. hisah, Sotorih, pocitniskih prikolicah,
avtodomih, colnih. Nevarnost smrti zaradi ogljikovega
monoksida.

DIKKAT! Barbekilyi, ev, cadir, karavan, mobil ey, tekne
gibi kapali ve/veya yasam alanlarinda kullanmayin. Oliim-
ciil karbonmonoksit zehrilenmesi tehlikesiyle karsi karsiya
kalabilirsiniz.

MPOZOXH! Mnv XpnoIuOTOIE(TE TO UTAPHTEKIOU OF
TIEPIOPLONEVOUG KAU/T KATOIKAOIHOUG XWPOUG, TL.Y. OTiTIa,
OKNVEG, TPOXOOTITC, AUTOKIVOUWEVT TPOXOOTITA, BAPKEC.
Kivéuvog Bavarov Adyw dnAntnpiaang amé povoeidio
ToU Avbpaka.

OCTOPOXXHO! He ncnonb3ayitte rpunib B OrpaHnyeH-
HOM 11 / AN XWAOM NOMELLEHNN, HanpumMep, B AOMaX,
nanatkax, BaroH4ukax, Tpeinepax, nogkax. Cyliecrayet
CMepTeNbHaA OMacHOCTb B CBA3M C OTPaBfIeHNeM yrap-
HbIM ra3oM.
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Allgemeine Sicherheitshinweise
A WARNUNG vor Verbrennung!

e o o o

sollten Sie immer Grillhandschuhe tragen.

Verwenden Sie Grillbesteck mit langen, hitzebestandigen Griffen.
Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen vdllig abkiihlen.

e o o o o o o

Verwenden Sie niemals Wasser zum Loschen der Holzkohle.

A ACHTUNG: Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung!
*  Nichtin geschlossenen Réumen nutzen!

Vorwort

Bevor Sie den LANDMANN-Grill in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese
Montage- und Betriebsanleitung sorgfaltig durch. Sie werden schnell
feststellen: Aufbau und Handhabung sind leicht und einfach.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Der Grill darf ausschlieBlich nur fiir die Zubereitung von grillbaren Speisen
eingesetzt werden. Es missen dabei alle Vorgaben dieser Anleitung
eingehalten werden.

Nur fiir den privaten Gebrauch!

Allgemeine Hinweise zur erfolgreichen Montage

Lesen Sie bitte die Montageanleitung sorgfaltig durch und befolgen
Sie die Sicherheitshinweise. Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir den
Zusammenbau. Schaffen Sie zuvor eine ebene Arbeitsflache von etwa zwei
bis drei Quadratmetern. Entnehmen Sie das Gerét aus der Verpackung!
Legen Sie sich die Teile und das bendtigte Werkzeug in Griffnahe bereit.
Beachten Sie bitte: Ziehen Sie erst nach Beendigung der Montage alle
Schraubverbindungen fest an. Ansonsten kann es zu unerwiinschten
Spannungen kommen.

Hinweise zum sicheren Betrieb des Grillgerates

Vor dem Gebrauchist der Grill auf einer sicheren, ebenen Unterlage aufzustellen.
Vor Erstgebrauch muss das Grillgerdt aufgeheizt werden und der
Brennstoff mindestens 30 min durchgliihen. Der Grill muB wéahrend
des Betriebes stabil auf feuerfestem Untergrund stehen. Nicht in
geschlossenen Raumen benutzen, oder auf iiberdachten Flachen.
Verwenden Sie nur ungeféhrliche Anziindmittel entsprechend EN 1860-3
(wie z.B. LANDMANN-Feststoffanziinder).

Anziinden des Brennstoffes

A WARNUNG vor Verbrennung!
BeimAnziindenmitBenzinoderSpirituskannesdurchVerpuffungen
zu unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen kommen. Benutzen
Sie nur ungefahrliche Verbrennungsmaterialien, wie z.B.
Feststoffanziinder, entsprechend EN 1860-3.

1. Verwenden Sie Qualitatserzeugnisse von LANDMANN, wie LANDMANN-
Holzkohle, LANDMANN-Briketts und LANDMANN-Feststoffanziinder.
2. Schichten Sie einen Teil der Holzkohle bzw.
Briketts in der Feuerschiissel (4) auf.

@

Achten Sie darauf, dass der Grill auf einer ebenen und feuerfesten Stellflache steht, welche nicht aus Glas oder Kunststoffist.

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei und darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden!

Tragen Sie beim Grillen und beim Einstellen der Liiftungséffnungen, sowie bei der Verwendung von Anziindkaminen stets Grillhandschuhe.
Beim Zubereiten von Speisen, Einstellen der Luftdffnungen, Nachlegen von Holzkohle und beim Umgang mit dem Thermometer oder Deckel

Grillhandschuhe miissen gemaB der Verordnung (EU) 2016/425 fiir Persénliche Schutzausriistung gemaR der DIN EN 407 (Hitzeschutz Kategorie Il) gepriift sein.

Verwenden Sie zum Grillen nur Grill Holzkohle oder Grill Holzkohlebriketts die gemaR der DIN EN 1860-2 gepriift wurde
Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

A GEFAHR fiir Kinder und Haustiere!
»  Lassen Sie den heiBen Grill nie unbeaufsichtigt.
e ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

3. Ziinden Sie einen bis zwei Feststoffanziinder mit einem Streichholz an.
Legen Sie diese auf die vorhandene Schicht Holzkohle bzw. Briketts.

4. Lassen Sie die Feststoffanziinder 2 bis 4 Minuten brennen. Fiillen Sie
danach die Feuerschiissel (4) langsam mit Holzkohle bzw. Briketts.
Beachten Sie die maximale Fiillmenge (0,4 kg) !

5. Nach ca. 15 bis 20 Minuten zeigt sich weiBe Asche auf dem Brenngut.
Der optimale Glutzustand ist erreicht. Verteilen Sie das Brenngut,
mit einem geeigneten Metall-Werkzeug, gleichmaBig in der
Feuerschiissel (4).

6. Héngen Sie den eingefetteten Grillrost ein und beginnen Sie mit dem
Grillen.

Reiniqung / Pflege

A WARNUNG vor Verbrennung!

Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen véllig abkiihlen.Verwenden
Sie niemals Wasser zum Loschen des heien Grills. Dies kann zur
Verbrennung oder Verbriihung fiihren!

Zur Erhaltung des schdnen Aussehens ist natiirlich eine gelegentliche
Reinigung erforderlich. Verwenden Sie kein Scheuermittel.

1. Fiirdie normale Reinigung reicht ein Spiiltuch und Wasser mit einem
handelsiiblichen Spiilmittel.

2. Sind die emaillierten Teile starker beschmutzt, verwenden Sie einen
handelsiiblichen Emailreiniger (Backofenreiniger). Beachten Sie die
Anweisung des Herstellers des anzuwendenden Mittels.

3. Reinigen Sie den Grillrost mit Spiilmittel und einem rostfreiem
Putzkissen.

Umwelthinweise & Entsorgungsma8nahmen

Achten Sie auf Sauberkeit beim Umgang mit dem Grill und bei der Entsorgung
von Reststoffen. Entsorgen Sie den Restabfall grundsatzlich nur in dafiir
vorgesehenen Gefafen aus Metall bzw. nichtbrennbaren Materialien.

Es gelten die drtlichen Bestimmungen fiir die Entsorgung.

Gewahrleistung

Wir ibernehmen die Gewahrleistung fiir den Grill fiir die Dauer von zwei
Jahren ab Kaufdatum. Die Gewdhrleistung umfasst Verarbeitungsméngel
und fehlerhafte Teile; sie erstreckt sich auf den Ersatz dieser Teile. Kosten
fiir Fracht, Montage, Ersatz verschlissener Teile (Feuerschiissel, Grillrost)
und Sonstiges sind nicht Bestandteil der Gewdhrleistung. Sie erlischt bei
falscher Handhabung und wenn eigenmdchtige Verénderungen, gleich
welcher Art, am Grill vorgenommen wurden.
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General safety precautions

A WARNING - risk of burning!

Do not bbq before the fuel has a coating of ash.
Use grilling tongs with long, heat-resistant handles.
Allow the barbecue to cool down completely before cleaning it.

Never use water to extinguish the charcoal.

A WARNING - risk of carbon monoxide poisoning!
Do not useindoors!

Preface

Please read this assembly and operation manual carefully before you start
using your LANDMANN barbecue.
You will quickly determine: The assembly and operation are easy and simple.

Proper utilisation

The barbecue may only be used for preparing suitable foods. All requirements
of this assembly and operation manual must be complied with.
Only for private domestic use!

General information for successful assembly

Please read the assembly instructions carefully and follow the safety
precautions. Allow sufficient time for assembly. Before starting assembly,
clear an area measuring approximately two to three square metres.
Remove the item from the packaging. Lay out all of the parts and any
necessary tools so that they are within easy reach.

Please note: Only tighten all of the screw connections firmly when you
have finished assembly. Otherwise this can result in unwanted tension.

Information for safe operation of the barbecue

The barbecue must be positioned in a stable and secure surface.

Do not use in enclosed areas or on covered areas.

Only use safe lighting materials complying with EN 1860-3 (such as
LANDMANN solid firelighters).

The barbecue should be heated up and the fuel kept red hot at least 30
minutes before it is used for the first time.

Igniting the fuel

A WARNING - risk of burning!

When petrol or white spirits are ignited uncontrollable heat can
develop as a result of deflagration. You should therefore only use
harmless fuel, such as firelighters complying with EN 1860-3.

1. Use quality products from LANDMANN, such as LANDMANN charcoal,
LANDMANN briquettes and LANDMANN solid firelighters.

2. Stack some of the charcoal or briquettes in the charcoal grid (4).

3. Place one or two solid firelighters on top of the layer of charcoal or
briquettes. Ignite these firelighters using a long match.

4. Let the solid lighters burn for 2 to 4 minutes. Then fill the charcoal
grid (4) slowly with more charcoal or briquettes .The maximum
amount of charcoal is 0,4 kg.

6 | Piccolino King
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Make sure that the barbecue is standing on a flat and fireproof surface that is not made of glass or plastic.

WARNING! This barbecue will become very hot, do not move it during operation!

Always wear barbecue gloves when grilling or adjusting the vents as well as when using a chimney starter.

When preparing food, adjusting the vents, placing charcoal and using the thermometer or lid always wear barbecue gloves.

Grill gloves must be tested in accordance with Regulation (EU) 2016/425 for Personal Protective Equipment in accordance with DIN EN 407 (heat protection categoryIl).
For grilling use only barbecue charcoal or barbecue charcoal briquettes which have been tested according to DIN EN 1860-2.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

DANGER to children and pets!

«  Never leave the hot barbecue unattended.
*  WARNING! Keep children and pets away!

5. Awhite layer of ash should develop on the fuel after approximately
15 to 20 minutes. This indicates that the optimal grilling condition
has been reached. Distribute the fuel evenly in the charcoal grid (4)
using a suitable metal tool.

6. Insert the greased grill and then you can start barbecuing.

Cleaning / care

A WARNING - risk of burning!

Allow the barbecue to cool down completely before cleaning it.
Never use water to quench the hot barbecue. This could result in
burning or scalding.

Occasional cleaning is necessary to preserve the beautiful appearance of
the barbecue. Do not use any scouring agents.

1. Arinsing cloth and some water with a commercial detergent is
sufficient for the normal cleaning process.

2. Ifthe enamelled parts are heavily soiled, use a commercial enamel
cleaning agent (oven cleaner). Observe the manufacturer's
instructions for the cleaning agent being used.

3. (lean the grill using some washing-up liquid and a rust proof
cleaning pad.

Environmental Protection & Disposal

Pay attention to cleanliness when using the barbecue and dispose of
waste in a clean and safe manner. As a general rule, only dispose of waste
in designated metal or non-flammable containers.

The local regulations for disposal apply.

Warranty

We grant a warranty for the barbecue grill for the duration of two years,
starting with the date of purchase, please provide proof of purchase.
The warranty includes manufacturing deficiencies and defective parts; it
extends to the replacement of these parts. The warranty excludes rusting
and general wear and tear’ For full terms and conditions of our warranty
please visit our website www.landmann.co.uk/warranty. The warranty
lapses in case of mishandling and if any kind of unauthorized use.

For great barbecue tips and ideas and barbecue accessories please
visit our website www.landmann.co.uk
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Consignes de sécurité générales

A RISQUE de brillures !

« \Veiller que le barbecue se trouve sur une surface plane et résistante au feu qui n'est ni en verre, ni en plastique.

« Attention ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

* Toujours porter des gants pour barbecue lors des grillades ou régler les orifices d'aération ainsi qu'en cas d'utilisation d'un kit d'allumage pour cheminée.
« Lors dela préparation des aliments, du réglage des orifices d'aération, du placement de charbon ou de

Les gants de barbecue doivent étre controlés conformément au Réglement (UE) 2016,

Avant de le nettoyer, laissez le barbecue refroidir complétement.

N'utilisez jamais de I'eau pour éteindre du charbon de bois.

A RISQUE d'empoisonnement au monoxyde de carbone!
« Attention ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

Avant-propos

Avant de monter et de mettre en service le barbecue LANDMANN,
commencez par lire avec attention les instructions de montage et de service.
Vous constaterez rapidement:

Le montage et le fonctionnement sont faciles et simples.

Utilisation conforme

N'utiliser le barbecue que pour la préparation d'aliments prévus pour le
barbecue. Toutes les instructions de ce mode d'emploi sont a respecter.
Uniquement pour l'utilisation privée.

Consignes générales pour un montage réussi

Veuillez lire avec attention les instructions de montage et respectez les
consignes de sécurité. Réservez suffisamment de temps a I'assemblage
du barbecue. Prévoyez auparavant une surface de travail plane de deux a
trois m”. Retirez |'appareil de I'emballage ! Déposez les piéces et les outils
nécessaires a portée de main.

Attention : ce n'est qu'une fois le montage terminé, vous serrerez les
vissages fermement. Dans le cas contraire, des tensions indésirables
pourraient se produire.

Consignes pour une mise en service siire de votre barbecue :

(e barbecue doit étre positionné sur une surface stable et siire.

Ne pas l'utiliser dans des zones fermées ou couvertes.

Utiliser uniquement des matériaux d'allumage sirs conformes a la norme
EN 1860-3 (tels que les allume-barbecue solides LANDMANN). Le barbecue
doit étre chauffé et le combustible conservé incandescent pendant au
moins 30 minutes avant sa toute premiére utilisation.

Allumer le combustible

A RISQUE de briilures !

Lors de l'allumage avec de l'essence ou de I'alcool, des
déflagrations peuvent provoquer des développements de chaleur
incontrolables. Utiliser uniquement des matériaux d'allumage
siirs conformes a la norme EN 1860-3, comme par ex. des alumeurs
solides.

1. Utilisez des produits de qualité de LANDMANN comme le charbon
de bois LANDMANN, les briquettes LANDMANN et I'allumeur solide
LANDMANN.

2. Placez une partie du charbon de hois ou des briquettes dans le foyer (4).

3. Allumez un a deux allumeurs solides a I'aide d'une allumette. Posez-
les sur la couche de charbon de bois ou de briquettes.
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lutilisation du thermometre ou du couvercle, tou&ours porter des ?ants pour barbecue.

425 relatifa l'équipement de protection individuel selon a DIN EN 407 (protection thermique de catégorie ).
Pour les grillades, utiliser uniquement du charbon de bois pour barbecue ou des briquettes de charbon de bois pour barbecue certifiés selon DIN EN 1860-2.
Poser le barbecue seulement lorsque le combustible est recouvert d'une couche de cendre.
Utiliser des ustensiles pour barbecue a long manche résistant a la chaleur.

ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool, d'essence ou autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I'EN 1860-3 !

DANGER pour enfants et animaux domestiques !

* Ne laissez jamais pas un barbecue brdlant sans surveillance.
 ATTENTION ! Maintenir les enfants et les animaux domestiques a I'écart!

4. Laissez I'allumeur briiler pendant 2 & 4 minutes. Ensuite, remplissez
lentement le foyer de charbon (4) de bois ou de briquettes. La
quantité maximale de charbon s'éléve a 0,4 kg.

5. Avant de commencer la cuisson, attendre qu‘une couche de cendres
recouvre le combustible. La braise a alors atteint un état idéal.
Répartissez régulierement la braise dans le foyer (4), a I'aide d'un
outil métallique approprié.

6. Suspendez alors le gril badigeonné de graisse puis commencez vos
grillades.

Nettoyage / Entretien

A RISQUE de briilures !

Avant de le nettoyer, laissez le barbecue refroidir compléetement.
N'utilisez jamais d'eau pour refroidir un barbecue brilant. Il y
aurait risque de brillures et d'échaudures.

Pour conserver son bel aspect, un nettoyage occasionnel est bien sir
nécessaire. N'utilisez pas de produits abrasifs.

1. Pour le nettoyage normal, une éponge et un produit a vaisselle
usuels suffisent.

2. Siles pieces émaillées sont fortement salies, veuillez utiliser un
nettoyant a émail usuel (nettoyant pour four). Respectez les
instructions du fabricant du produit a utiliser.

3. Nettoyez le gril a I'aide de produit a vaisselle et d'un tampon de
nettoyage inoxydable.

Environnement et élimination des déchets

Lors de l'utilisation du barbecue et lors de I'€limination des déchets, veillez
a travailler proprement. D'une maniére générale, il faut éliminer les déchets
dans des récipients appropriés en métal ou d'un matériau non inflammable.
Respecter le réglement local en vigueur concernant I'élimination des
déchets.

Garantie

Nous accordons une garantie de deux années a partir de la date d‘achat
pour le barbecue. La garantie englobe les vices de finition et les pieces
défectueuses, elle sétend au remplacement de ces pieces. Les frais de
transport, de montage, de remplacement de piéces usées (foyer, gril)
ou autres n'entrent pas dans la garantie. Elle sera annulée en cas de
manipulation incorrecte et si des modifications de quelque type soient-
elles, ont été exécutées arbitrairement sur I'appareil.
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QD  Indicazioni generali per la sicurezza
A AVVERTIMENTO Pericolo di ustioni!

norma DIN EN 407 (Protezione da calore, categoria Il).

Prima di esequire la pulizia far raffreddare il grill completamente.

Non usare mai acqua per spegnere il carbone.

A RISCHIO di intossicazione a causa di monossido di carbonio!
« Non usare in ambienti chiusi!

Prefazione

Primadiusare grill dellaLANDMANN, vi preghiamo dileggere attentamente
le presenti istruzioni per I'uso e il montaggio. Immediatamente sara
evidente che: il montaggio e I'uso sono facili e semplici.

Uso regolamentare

Il grill puo essere impiegato esclusivamente per la preparazione di
pietanze da cuocere con il grill. Devono essere rispettate tutte le indicazioni
riportate nelle presenti istruzioni. Solo per uso privato!

Indicazioni generali per un montaggio senza problemi

Si prega di leggere attentamente le indicazioni di montaggio ed osservare
le avvertenze di sicurezza. Prendetevi sufficiente tempo per il montaggio.
Predisporre prima una superficie di lavoro piana di circa due o tre metri
quadrati. Estrarre I'apparecchio dalla confezione! Preparare i componenti e
gli utensili necessari per il montaggio. Sie prega di osservare: Stringere
bene tutte le viti solo dopo il montaggio. Altrimenti possono insorgere
tensioni non voluti.

Indicazioni per un utilizzo sicuro del grill

Il grill deve essere messo in modo stabile su una base salda. Non
impiegare il dispositivo in aree chiuse o al coperto.

Ricorrere solo a materiale di accensione sicuro, a norma con EN 1860-3 (ad
esempio accendifuoco solido di casa LANDMANN). Il barbecue va riscaldato
e la carbonella mantenuta rovente, ossia rossa per almeno 30 minuti,
prima di utilizzare il dispositivo per la primissima volta.

Accensione del combustibile

A AVVERTIMENTO Pericolo di ustioni!

Durante l'accensione con benzina oppure spirito, eventuali
deflagrazioni possono risultare in sviluppi di calore
incrontrollabili. Quindi si consiglia di utilizzare solo combustibili
innocui, ad esempio accendifuoco conformi a EN 1860-3.

1. Impiegare i prodotti di qualita di LANDMANN, come carbone
vegetale LANDMANN, bricchette di LANDMANN e accendifuoco solidi
di LANDMANN.

2. Sistemare una parte della carbonella oppure le mattonelle di
carbone nel braciere a bacinella (4).

3. Accendere uno o due accendifuoco solidi con un fiammifero. Posarli
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Assicurarsi che il barbecue si trovi su una superficie piana, ignifuga e non fatta di vetro o di plastica.

Attention ! Ce barbecue va devenir tres chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

Indossare sempre guanti da barbecue quando si utilizza il dispositivo o si impostano i condotti di ventilazione o il camino di accensione.

Indossare sempre guanti da barbecue quando, si impostano i condotti di ventilazione o si utilizza il termometro o coperchio.

| guanti da barbecue devono essere stati esaminati secondo il regolamento (UE) 2016/425 per dispositivi di sicurezza personale in accordo con la

Utilizzare solo carbonella o bricchette di carbonella, verificate secondo la norma DIN EN 1860-2, per il vostro barbecue.
Mettere gli alimenti sul barbecue, solo quando il combustibile é ricoperto da uno strato di cenere.
Impiegare utensili da barbecue con un manico lungo e resistente al calore.

ATTENZIONE! Non utilizzare liquidi infiammabili per accendere o ravvivare la fiamma. Utilizzare solo gli accenditori in accordo con la norma EN 1860-3!

A PERICOLO per bambini e animali domestici!
* Non lasciare mai incustodito il grill quando & caldo.
* ATTENZIONE! Tenere lontano bambini e animali domestici!

sullo strato presente del carbone di legna oppure di bricchette.

4. Farbruciare gli accendifuoco solidi per da 2 a 4 minuti. Poi riempire il
braciere a bacinella (4) con carbone di legna oppure con bricchette.
La quantita massima di carbonella & di 0,4 kg.

5. Dopo circa 15-20 minuti & visibile una cenere hianca sul carbone. Lo
stato ottimale della brace & raggiunto. Uniformemente distribuire
il materiale combustibile nel braciere a bacinella usando (4) un
utensile di metallo adatto.

6. Inserireil grill unto ed iniziare a grigliare.

Pulizia / manutenzione

A AVVERTIMENTO Pericolo di ustioni!

Prima di eseguire la pulizia far raffreddare il grill completamente.
Mai usare dell'acqua per raffreddare bruscamente la griglia.
Altrimenti potrebbero risultare delle ustioni e scottatura.

Per mantenere 'estetica, & necessaria una pulizia regolare. Non usare
abrasivi.

1. Per una pulizia normale sono sufficienti un panno e detersivo d'uso
commerciale.

2. In caso i componenti smaltati siano molto sporchi, utilizzare
detergente per smalto d‘uso commerciale (detergente per forno).
Osservare le istruzioni del produttore riguardo al prodotto da
utilizzare.

3. Pulirela griglia con detersivo o paglietta abrasiva antiruggine.

Indicazioni ambientali & misure di smaltimento

Prestare attenzione alla pulizia e alla sicurezza durante I'utilizzo del grill
e lo smaltimento dei residui. Smaltire i residui solo in recipienti adatti in
metallo, ovvero materiali non combustibili.

Valgono le direttive locali sullo smaltimento dei rifiuti.

Garanzia

Ciassumiamo la garanzia del grill per un periodo di due anni a partire dalla
data di acquisto. La garanzia copre difetti di fabbricazione e componenti
difettosi e si estende alla sostituzione degli stessi. | costi per trasporto,
montaggio e sostituzione di pezzi usurati (braciere a bacinella, griglia) ed
altro non sono oggetto della garanzia. La garanzia si estingue in caso di
uso improprio e se sull‘apparecchio si esequono delle modifiche arbitrarie
di qualsiasi tipo.
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(B Allménna sakerhetsanvisningar

A VARNING for brannskador!

SE UPP! Grillen blir mycket het och far inte vidrdras under drift!

Anvand grillredskap med langa vérmebestandiga handtag.
Innan du rengor den ska du lata den kylas av helt.

tdndare och hjalpmedel (EN 1860-3)!
Anvand aldrig vatten till att slacka trékolen med.

A VARNING - risk for kolmonoxidforgiftning
* Skainte anvdndas i slutna utrymmen!

Forord
Innan du bérjar anvanda denna kvalitetsgrill LANDMANN ska du l&sa
igenom foljande monterings- och bruksanvisning noga.

Du kan snabb faststdlla:
den ar enkelt konstruerad och latt att hantera.

Avsedd anvéindning

Grillen far uteslutande anvandas for tillagning av matrétter som kan
grillas. Darvid méste alla riktlinjer i dessa anvisningar foljas.

Den ar avsedd endast for privat bruk!

Allménna monteringsanvisningar

Ldsigenom monteingsanvisningarnanogaochfdljsakerhetsanvisningarna.
Ta dig ocksa tillrdckligt med tid for monteringen. Se i forvag till att du

har en jamn arbetsyta pa tva till tre kvadratmeter. Ta ut grillen ur
forpackningen! Lagg upp delarna och nddvandiga verktyg sa att du latt
kan fd tag i dem.

Tank pa att dra at alla skruvar ordentligt forst ndr monteringen ar klar. |
annat fall kan det uppkomma odnskade spanningar.

Anvisningar for saker anvéndning av grillen:

Grillen maste vara placerad pa en stabil och saker yta.

Anvind den inte pa vertéckta ytor eller i slutna rum!

Anvand endast sakert tandmaterial som uppfyller SS-EN 1860-3 (som t.ex.
LANDMANN:s tandmedel for fasta amnen). Innan du anvander den forsta
gangen ska grillen ha varmts upp i ca 30 minuter.

Anténd brénslet

A VARNING for brannskador!

Om du tander med sprit eller bensin kan det uppsta okontrollerad
varmeutveckling pa grund av explosioner. Darfor ska du endast
anvanda oskadligt bransle, t.ex. brastandare som uppfyller SS-EN
1860-3.

1. Anvdnd kvalitetsprodukter fran LANDMANN, som LANDMANN-
trékol, LANDMANN- briketter LANDMANN:s téndningsmedel for
fasta amnen.

2. Ldggendel av trakolen eller briketterna i ett skikt i eldfatet (4).

3. Sétt med en tandsticka fyr pa en eller tva téndare for fasta &mnen.
Ldgg sedan dessa pd skiktet av trékol eller briketter.
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Se till att grillen star pa en jamn och eldfast yta som inte &r av glas eller plast.

Anvand alltid grillhandskar nar du grillar, justerar ventilerna eller anvénder en grillstarter.

Anvand alltid grillhandskar nér du forbereder maten, fyller pd kol och anvander termometern eller locket.

Grillhandskar méste vara testade enligt forordning (EU) 2016/425 for personlig skyddsutrustning i enlighet med SS-EN 407 (varmeskydd kategori ll).
Anvand endast grillkol eller grillbriketter som dr godkanda enligt SS-EN 1860-2.

Ldgg inte pa maten som ska grillas forran branslet &r tackt med ett lager aska.

SE UPP! Anvand aldrig sprit eller bensin for att tanda grillen! Anvand endast tandare och hjalpmedel som motsvarar den europeiska normen for

A FARA for barn och husdjur!
* Ldmna aldrig en het grill utan uppsikt.
« SE UPP! Hall barn och husdjur pa avstand fran den!

4. L3t tandaren i fast material brinna i tva till fyra minuter. Fyll sedan
ldngsamt pa eldfatet (4) med trakol eller briketter. Maximal mangd
kol &r 0,4 kg.

5. FEfter 15 till 20 minuter syns det vit aska pa branngodset. Optimalt
gladtillstand har da uppnatts. Fordela branngodset jamnt i eldfatet
(4) med ett |mpligt metallverktyg .

6. Hang upp det infettade grillgallret och bérja grilla.

Rengoring/skotsel

A VARNING for brannskador!
Innan du rengor den ska du lata den kylas av helt. Kyl aldrig av
den heta grillen med vatten. Du kan da branna eller skalla dig.

For att grillen ska se snygg ut kravs naturligtvis limplig rengéring. Anvand
dock inte skurmedel till detta.

1. For normal rengdring récker det med en disktrasa och vatten plus
vanligt diskmedel.

2. Om de emaljerade delarna & kraftigt nedsmutsade ska du anvanda
ett vanligt emaljrengdringsmedel (for bakugnar) som finns att
kopa. Folj tillverkarens anvisningar betréffande det medel som ska
anvanda.

3. Rengor grillen med diskmedel och en rostfri putsdyna.

Anvisningar betraffande miljo- och avfallshantering

Se till att grillen @r ren ndr du hanterar den och ndr du avfallshanterar
restmaterial. Var noga med att avfallshantera restavfall i dérfor avsedda
kérl av metall resp. icke brannbara material.

Lokala bestammelser galler for avfallshantering.

Garanti

Garanti for denna grill galler 2 dr fro.m inkdpsdatum och omfattar
endast produktionsfel och saknade delar som ersatts. Kostnader for frakt,
montering, ersdttning av forslitna delar (eldfat, grillgaller) och annat ingar
inte i garantin. Garantin galler inte heller vid egen modifiering eller annan
dndring av grillen. Garantin gdller endast mot uppvisande av kvitto.
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Generelt om sikkerhet

A VAR VARSOM! Det kan oppsta forbrenningsskader!

Legg grillmaten forst pa ndr brenselet er dekket med et askelag.
Bruk grillbestikket med lange, varmebestandige handtak.
La grillen bli helt kald for rengjering.

Grillkull ma aldri slukkes med vann.

A VAR VARSOM! Fare for kullosforgiftning!
 Ma ikke brukes i lukkede rom!
Forord

For denne LANDMANN kvalitetsgrillen tas i bruk, ber du lese monterings-
og bruksveiledningen noye.

Du vil snart oppdage at:

Grillen er lett @ montere og bruke.

Fastsatt bruksomrade

Grillen md brukes kun for & tilberede mat som kan grilles. Alle angivelser i
denne veiledningen ma falges.
NB! Kun til privat bruk.

Generelle rad for & lykkes med monteringen

Les monteringsveiledningen naye, og folg sikkerhetsrddene. Beregn god
tid til monteringsarbeidet. Klargjor en plan arbeidsflate pa ca. 2 til 3 m”
Ta grillen ut av esken. Legg frem delene og ngdvendig verktoy innen
rekkevidde.

0BS! Vent med a trekke til festeskruene til grillen er ferdig montert. Ellers
kan det oppsta ugnskede spenninger.

Réd for sikker bruk av grillen

Grillen ma veere plassert pa et stabilt og sikkert underlag.

Ma ikke brukes i lukkede rom eller under tak.

Du ma bare bruke sikre tenningsmaterialer som retter seq etter EN 1860-3
(f.eks. LANDMANN-tennblokker).

Grillen skal varmes opp og brenselet holdes redgledende i minst 30
minutter for det blir brukt forste gang.

Opptenning av grillkull

A VAR VARSOM! Det kan oppsta forbrenningsskader!

Hvis man tenner opp med bensin eller sprit, kan det oppsta
smaeksplosjoner og ukontrollert varmeutvikling. Du ma bare
bruke sikre tenningsmaterialer som retter seg etter EN 1860-3.

1. Bruk LANDMANN kvalitetsprodukter, f.eks. LANDMANN grillkull,
LANDMANN briketter og LANDMANN tennblokker.

2. Leggetlag trekull eller briketter i brennskalen (4).

3. Tenn opp 1 eller 2 tennblokker med en fyrstikk. Plasser disse pa
grillkullet eller brikettene som allerede ligger i grillen.
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Sorg for at grillen star pa en plan og ildfast overflate som ikke bestar av glass eller plast.

0BS! Denne grillen blir veldig varm og ma ikke flyttes mens den er i bruk!

Du ma alltid bruke grillvotter nar du griller eller justerer roykavtrekkene, og likeledes nér du bruker en skorsteinsstarter.

Duma alltid ha pa deg grillvotter nar du lager mat, og bruker termometeret eller lokket.

Grillhansker ma i henhold til forordning (EU) 2016/425 for personlig verneutstyr testes i henhold til DIN EN 407 (varmebeskyttelse kategori l).
Til grilling ma du ma bare bruke grilltrekull eller grilltrekullbriketter som er testet i henhold til DIN EN 1860-2.

FORSIKTIG! Benytt ikke radsprit eller bensin for d tenne eller tenne pa igjen! Bruk bare tennhjelp som tilsvarer den Europeiske Norm for tennhjelp (EN 1860-3)!

A VAR VARSOM! FARLIG for barn og husdyr.
* NB! Ga aldri fra en varm grill uten oppsyn.
e OBS! Pass pd at barn og dyr ikke oppholder seg i narheten av
ildstedet.
4. Latennblokkene brenne i 2 til 4 minutter. Etterfyll brennskalen (4)
litt etter litt med trekull eller briketter. Den maksimale mengden
trekull er 0,4 kg.

5. Etter ca. 15 til 20 minutter er brennmaterialet dekket av hvit aske.
Da er glodingen optimal. Bruk et egnet verktgy av metall for & spre
brennmaterialet jevnt utover brennskalen (4).

6.  Grillristen smores med fett og hektes pé plass. Na kan du begynne
agrille.

Rengjgring/vedlikehold

A VAR VARSOM! Det kan oppsta forbrenningsskader!

La grillen bli helt kald for rengjoring. Bruk aldri vann for &
hurtigavkjole en varm grill! Det kan oppsta forbrenningsskader
pa personer.

For at ovnen ikke skal bli stygg, bor den selvsagt rengjeres fra tid til annen.
Ikke bruk skuremidler.

1. Vanlig rengjering kan utfares med en vaskeklut og vann tilsatt vanlig
oppvaskmiddel.

2. Emaljerte deler som er ekstra tilsmusset kan rengjeres med et
vanlig middel for rengjering av emaljerte flater eller stekeovn. Folg
bruksanvisningen for det middelet som du bruker.

3. Grillristen rengjores med oppvaskmiddel og en rustfri kjokkenskrubb.

Miljovennlig bruk og avfallshdndtering

Veer renslig nar du bruker grillen. Restavfall ma kastes i spesielle beholdere
for slikt formdl, laget av metall eller ikke-brennbart materiale.
Folg lokale forskrifter for avfallshandtering.

Garanti

Garanti for griller gjelderi 2 ar fra kjopsdato, og dekker kun produksjonsfeil
0g manglende deler som erstattes. Garantien omfatter ikke kostnader for
frakt, montering, utskifting av slitasjedeler (ildfat, grillrist) o.l. Garantien
gjelder heller ikke ved ombygging eller annen forandring av grillen.
Foravrig gjelder norsk kjapslov.
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(FD) VYleiset turvallisuusohjeet
A VARO palovammoja!

luokka I1) mukaisesti testattuja.

Aseta aineet grilliin vasta, kun tuhkakerros peittad polttoaineen.
Kaytd grillausvalineitd, joissa pitkat, limmonkestavat kadensijat.
Anna grillin jadhtya tysin ennen puhdistamista.

Al kayta vettd puuhiilien sammuttamiseen.

A'_ VARO hakamyrkytyksen vaara!
* Ald kéytd suljetuissa tiloissa!

Esipuhe

Ennen kuin otat laadukkaan LANDMANN -grillin kayttoon, lue asennus- ja
kdyttoohjeet huolellisesti.

Toteat pian:

Laite on helppo koota ja kdyttaa.

Maéraystenmukainen kaytto

Grillid saa kayttdd vain grillattavien ruokien valmistamiseen. Kaikkia
ohjeita on noudatettava.

Yleisia asennusohjeita

Lue asennusohjeet huolellisesti ja noudata turvallisuusohjeita. Varaa
riittdvasti aikaa asentamiseen. Varaa aluksi kaksi - kolme neliometrid
tyotilaa. Poista laite pakkauksesta! Aseta osat ja tarvittavat tyokalut
ulottuville.

Huomaa: Kiristd kaikki ruuviliitokset vasta asentamisen jalkeen. Muuten
voi syntya ei-toivottuja jannitteitd.

Grillin turvallinen kéaytto

Grilli on pidettava tasaisella ja turvallisella pinnalla.

Al kéyta suljetuissa tiloissa tai katon alla.

Kaytd vain normin EN 1860-3 mukaisia turvallisia sytytysvalineitd (esim.
LANDMANN-sytytyspaloja).

Lammitd grilli ja pida polttoaine punahehkuisena véhintdan 30 minuutin
ajan ennen ensimmaistd kayttokertaa.

Polttoaineen sytyttaminen

A VARO palovammoja!

Sytyttamiseen kdytettava bensiini tai sprii voi hulmahtaessaan
tuottaa hallitsemattomasti lampoa. Kayta siksi vain EN 1860-3
mukaisia turvallisia sytytyspaloja.

1. Kéytd LANDMANNin laatutuotteita, kuten LANDMANN-puuhiilid,
LANDMANN-briketteja LANDMANN-sytytyspaloja.

2. Kaada osa puuhiilistd tai briketeistd hiilitilaan (4).
3. Sytytd yksi tai kaksi sytytyspalaa tulitikulla. Aseta ne hiilien tai
brikettien pdalle.

4. Anna sytytyspalojen palaa 2 - 4 minuuttia. Tayta sitten hiilitila (4)
hitaasti puuhiililla tai briketeill. Taytd hiilid enintdén 0,4 kg.
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Kaytd grillia tasaisella, tulenkestévalld alustalla (ei lasisella eikd muovisella).

HUOMIO! Grilli kuumenee erittdin kuumaksi, eikd sitd saa siirtad kayton aikana!

Kaytd grillauskdsineitd aina grillattaessa, kun sdddat ilma-aukkoja seka kayttdessasi grillin sytytintd.

Kaytd grillauskasineitd, kun valmistat ruokaa, asetat hiilid ja kdsittetelet [impdmittaria tai kantta.

Grillikasineiden on oltava henkilonsuojaimia koskevan asetuksen (EU) 2016/425 maardysten perusteella nomrin DIN EN 407 (Iampdsuojaus

VAROITUS! Al kdytd bensiinia tai spriitd sytyttimiseen tai liekkien kohentamiseen. Kayté vain standardin EN 1860-3 mukaisia sytykkeita!

Aﬂ VAARA - pida lapset ja kotieldimet kaukana!
« Ald jatd kuumaa grillid vaille silmélldpitoa.
* HUOMIO! Pida lapset ja kotieldimet kaukana!

5. Kun grillihiilien tai -brikettien pinta on noin 15-20 minuutin
kuluttua harmaan tuhkan peittdmd, on hiillos valmis grillaamisen
aloittamiseen. Levita polttoaine sopivalla metallivalineella tasaisesti
hiilitilaan (4).

6. Aseta rasvattu grillausritild paikalleen ja aloita grillaaminen.

Puhdistaminen / hoito

A VARO palovammoja!

Anna grillin jadhtyd tdysin ennen puhdistamista. Ald kayta
vettd kuuman grillin nopeaan jaahdyttimeen. Vesi polttaa
hoyrystyessaan.

Grilli pysyy hyvén nakdisend, kun se puhdistetaan silloin tallin. Al kiytd
hankausaineita.

1. Normaaliin  puhdistamiseen riittdvat tiskiriepu, vesi ja
astianpesuaine.

2. Jos emaloidut osat ovat erittdin likaisia, kaytd yleisia
emalinpuhdistusaineita (uuninpuhdistusainetta). Noudata aineen
valmistajan ohjeita.

3. Puhdista grillausritild astianpesuaineella ja ruostumattomalla
puhdistustyynylla.

Ympiriston huomioon ottaminen ja héavittaminen

Noudata siisteyttd ksitellessasi grillid ja hévittdessdsi jatteitd. Lajittele
jatteet aina tarkoituksenmukaisiin jdteastioihin, jotka on valmistettu
metallista tai palamattomasta materiaalista.

Noudata jatteiden havityksessa paikallisia maarayksid.

Takuu

Talld grillilld on 2 vuoden takuu ostopdivastd Idhtien ja koskee
tuotantovirheitd tai puuttuvia osia, jotka korvataan. Rahti-, asennus-,
endast en . (tulipesd, grilliritild) vaihto- yms. kulut eivét kuulu takuun
piiriin.. Takuun voimassaoloaika tulee todentaa esittdmalla ostokuitti.
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Generelle sikkerhedsanvisninger
A ADVARSEL - fare for forbreending!

Anvend grillredskaber med lange, varmebestandige greb.
Grillen skal vaere helt afkelet, inden den rengores.

e o o o o o o o o o o

Sluk aldrig gladende traekul med vand.

A ADVARSEL - risiko for kulilteforgiftning!
* Ma ma ikke anvendes i lukkede rum!

Forord

Laes venligst denne montage- og betjeningsvejledning igennem, inden
denne kvalitetsgrill fra LANDMANN tages i brug.

De vil hurtigt opdage:

Bade montagen og betjeningen er let og enkel.

Korrekt anvendelse iht. formal

Grillen er udelukkende beregnet til tilberedning af grillede retter.
Under anvendelsen skal alle anvisninger i denne betjeningsvejledning
overholdes. Kun beregnet privat til brug!

Generelle anvisninger om korrekt montage

Lees folgende montagevejledning grundigt igennem, og overhold
sikkerhedsanvisningerne. Serg for at have tilstraekkelig god tid til at
udfare montagen. Der skal bruges et plant arbejdsomrade pa ca. to til tre
kvadratmeter. Tag apparatet ud af emballagen! Leg alle enkeltdele og det
ngdvendige veerktej parat. Bemark venligst: Forst nar montagen er feerdig,
skal alle skruesamlingerne spaendes fast til. Ellers kan der opsta ugnskede
spaendinger i materialet.

Anvisninger til sikker brug af grillen

Grillen skal sta pd et stabilt og fast underlag.

Grillen ma ikke anvendes indendgrs eller under overdakninger.
Anvend kun sikre optendingsmidler, som stemmer overens med
EN 1860-3 (som feks. LANDMANN optendingsblokke). Inden grillen
anvendes forste gang, skal den varmes op, og brandslet skal holdes
radglgdende i ca. 30 minutter.

Antznding af braendsel

A ADVARSEL - fare for forbraending!

Ved anteending med benzin eller sprit kan der ske forpufninger,
som kan medfore ukontrollabel varmeudvikling. Derfor ma der kun
anvendes ufarlige opteendingsmidler, som f.eks. optandingsblokke
i overensstemmelse med EN 1860-3.

1. Anvend kvalitetsprodukter fra LANDMANN, s& som LANDMANN-
traekul, LANDMANN-briketter og LANDMANN-optandingsblokke.

2. Legen del af trekullene eller briketterne i et lag i kulbeholderen (4).

3. Tend en eller to optendingshlokke med en tendstik. Leg dem
ovenpa laget af traekul eller briketter.

12 | Piccolino King
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Sorg for, at grillen er placeret pa en plan og ildfast overflade, som ikke er af glas eller kunststof.

PAS PA! Denne grill bliver meget varm og ma derfor ikke flyttes, mens den er i brug!

Brug altid grill-handsker under grillning, regulering af ventilationsdbningerne samt under brugen af grillstarteren.

Brug altid grill-handsker under tilberedning af grillmaden, ved pafyldning af kul samt ved brugen af termometret og af laget.

Grillhandsker skal iht. EU-forordning 2016/425 om personlige veernemidler vaere godkendt iht. DIN EN 407 (varmebeskyttelse kategori Il).
Anvend kun grill-traekul eller grill-treekulsbriketter til grillning, som er godkendt iht. DIN EN 1860-2.

Laeg forst grillmaden pa, nar braendselsmaterialet er deekket med et lag aske.

ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til anteending eller genantznding! Brug kun optaendingsblokke der opfylder kravene i EN 1860-3!

A FARE for barn og husdyr!
* Lad aldrig den varme grill vaere uden opsyn.
* PAS PA! Sgrg for, at barn og husdyr ikke kommer for teet pa!

4. Lad optendingsblokkene braende i 2 til 4 minutter. Fyld derefter
kulbeholderen (4) langsomt op med treekul eller briketter. Den
maksimale kulmzengde er 0,4 kg.

5. FEfter ca. 15 til 20 minutter bliver kullene/briketterne daekket af et lag
hvid aske. Nu gloder kullene optimalt. Fordel ved hjaelp af et egnet
metalredskab traekullene/briketterne jaevnt i kulbeholderen (4).

6. Grillristen, der forinden skal smores med lidt fedtstof, haenges ind pa
plads, og grilningen kan begynde.

Renggring / pleje

A ADVARSEL - fare for forbreending!

Grillen skal vaere helt afkslet, inden den renggres. Kol aldrig den
varme grill ned med vand. Dette kan medfare forbreendinger og
skoldninger.

For at bevare grillens paene udseende, er det ngdvendigt at renggre den
med jeevne mellemrum. Der md ikke anvendes skurende midler.

1. Tilden normale rengaring kraeves der kun en klud og szbevand med
normalt opvaskemiddel.

2. Hvis de emaljerede dele er meget snavsede, skal der anvendes et
almindeligt rengeringsmiddel beregnet til emaljerede overflader
(rengeringsmiddel  til  bageovne). Overhold producentens
brugsanvisninger for det anvendte rengoringsmiddel.

3. Rengor grillristen
renggringssvamp.

med opvaskemiddel eller en rustfri

Anvisninger vedr. miljgbeskyttelse & korrekt bortskaffelse

Tag hensyn til miljget ved omgang med grillen og ved bortskaffelse af
affald og aske. Affald af denne type ma kun lagges i dertil indrettede
beholdere af metal eller af andre ikke-braendbare materialer.

De lokale bestemmelser for bortskaffelse af affald skal overholdes.

Garanti

Vi yder garanti for grillen i en periode pa 2 ar efter kobsdato. Garantien
omfatter produktionsfejl og fejlbehaftede dele og omfatter udskiftning af
sadanne dele. Garantien omfatter ikke omkostninger for fragt, montage,
udskiftning af slidte dele (kulbeholder, grillrist) eller lignende. Garantien
bortfalder ved forkert anvendelse, eller hvis der uden forudgaende aftale
foretages andringer af grillen uanset art.

06.10.2021 09:57:24



02907_MI_2021-10-05_A5_V1l.indd 13

(D Algemene veiligheidsinstructies

A WAARSCHUWING voor brandwonden!

Zorg ervoor dat de barbecue op een vlakke en brandveilige ondergrond staat die niet van glas of kunststof is.
LET OP! Deze barbecue wordt zeer heet en mag tijdens het gebruik niet worden verplaatst!

Bij het bereiden van voedsel, het plaatsen van houtskool en het gebruik van de thermometer of het deksel altijd barbecuewanten dragen.

« Draag altijd barbecuewanten bij het grillen of afstellen van de ventilatieopeningen en bij het gebruik van een schoorsteenstarter.

Barbecue-handschoenen moeten zijn getest conform Verordening (EU) 2016/425 voor persoonlijke beschermingsmiddelen in overeenstemming

met DIN EN 407 (hittebescherming categorie Il).

Laat de barbecue voor het schoonmaken volledig afkoelen.

die voldoen aan de EN 1860-3!
* Gebruikin geen geval water voor het doven van houtskool.

WAARSCHUWING - risico op koolmonoxidevergiftiging!
 Nietin gesloten ruimtes gebruiken!

Voorwoord

Lees oordat u de hoogwaardige LANDMANN grill in gebruik neemt de
montage- en gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. U zult snel merken dat
de montage en het gebruik eenvoudig zijn.

Regelementair gebruik

De barbecue mag uitsluitend worden gebruikt voor de bereiding van
gerechten die op een barbecue klaargemaakt kunnen worden. Alle
informatie in deze handleiding dient hierbij in acht te worden genomen.
Alleen voor privé-gebruik!

Algemene instructies voor een succesvolle montage:

Leest u de montagehandleiding zorgvuldig door en volg de
veiligheidsinstructies op. Neem voldoende tijd voor het opbouwen. Maak
van tevoren een egaal werkopperviak van ca. twee tot drie vierkante
meter. Haal het apparaat uit de verpakking! Leg de onderdelen en het
noodzakelijke gereedschap binnen handbereik gereed.

Houd rekening met het volgende: Let goed op: draai pas na afloop van de
montage alle schroefkoppelingen vast aan. Anders kunnen er onverwachte
spanningen optreden.

Instructies voor een veilig gebruik van de barbecue

De barbecue moet op een stabiele en veilige ondergrond worden geplaatst.
Niet in gesloten ruimtes of onder een afdak gebruiken. Gebruik
uitsluitend veilig aansteekmateriaal dat voldoet aan EN 1860-3 (zoals
LANDMANN - aanmaakblokjes). De barbecue moet worden opgewarmd
en de brandstof moet minstens 30 minuten voor het eerste gebruik
roodgloeiend worden gehouden.

Brandstof aansteken

A WAARSCHUWING voor brandwonden!

Bij het aansteken met benzine of spiritus kan er door explosies
oncontroleerbare hitteontwikkeling ontstaan. Gebruik alleen
ongevaarlijke verbrandingsmaterialen, zoals aanstekers die
voldoen aan de EN 1860-3 norm..

1. Gebruik de kwaliteitsproducten van LANDMANN, zoals LANDMANN-
houtskool, LANDMANN-briketten en LANDMANN-aanmaakblokjes.

2. Doe een deel van de houtskool of de briketten in de kolenbak.

3. Steek één of twee aanmaakblokjes met een lucifer aan. Leg ze op de
houtskool of briketten.

Gebruik voor het grillen uitsluitend houtskool- of houtskoolbriketten die overeenkomstig DIN EN 1860-2 zijn goedgekeurd.
Leg het voedsel pas op het rooster als de brandstof bedekt is met een laagje as.
Gebruik barbecuegereedschap met lange, hittebestendige handgrepen.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers

A GEVAAR voor kinderen en huisdieren!
*  Laatde hete barbecue nooit onbeheerd achter.
e LETOP! Kinderen en huisdieren uit de buurt houden!

4. Laat de aanmaakblokjes 2 tot 4 minuten branden. Vul de vuurbak
hierna geleidelijk met houtskool of briketten. Houd rekening met
de capaciteit! De maximum hoeveelheid houtskool bedraagt 0,4 kg.

5. Naca. 15 tot 20 minuten komt er witte as op de kolen of briketten. De
optimale gloeitoestand is bereikt. Verdeel het brandmateriaal met een
geschikt metalen gereedschap gelijkmatig in de vuurbak.

6. Plaats het ingevette barbecuerooster en begin met grillen.

Reiniging / onderhoud

A WAARSCHUWING voor brandwonden!

Laat de barbecue voor het schoonmaken volledig afkoelen.
Gebruik nooit water om de hete barbecue af te schrikken. Hierbij
kunnen brandwonden ontstaan.

Ter behoud van het mooie uiterlijk dient u de eenpansoven regelmatig te
reinigen. Gebruik geen schuurmiddel.

1. Voor de normale reiniging is een vaatdoek en water met afwasmiddel
voldoende.

2. Als de geémailleerde delen sterker zijn vervuild, gebruikt u een in
de handel verkrijgbare emaille-reiniger (ovenreiniger). Neem de
gebruiksaanwijzingen van de fabrikant van het middel in acht.

3. Reinig het grillrooster met afwasmiddel en een roestvrije
schoonmaakspons.

Milieurichtlijnen en afvalverwerking

Let altijd op hygiéne bij het gebruik van de barbecue en bij het weggooien
van de reststoffen. Het restafval mag alleen in de hiervoor bestemde
reservoirs van metaal of niet-brandbare materialen worden weggegooid.
Weggooien conform de geldende wettelijke bepalingen.

Garantie

Wij bieden garantie voor de barbecue voor de duur van twee jaar vanaf
de aankoopdatum. De garantie heeft betrekking op fabricagefouten en
defecte onderdelen en is beperkt tot het vervangen van deze onderdelen.
Kosten voor transport, montage, vervangen van versleten onderdelen
(vuurbak, grillrooster) en overig vallen niet onder deze garantie. De
garantie vervalt bij foutief gebruik en bij zelf gemaakte veranderingen,
welke dan ook, aan de barbecue.
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(& Instrucciones generales de sequridad

A {ATENCION! ;Peligro de quemadura!

* Preste atencion a que la barbacoa se encuentre sobre una superficie plana y resistente al fuego que no sea de vidrio ni de pléstico.

 {ATENCION! jEsta barbacoa se calienta mucho y no deberd moverse durante su funcionamiento!

* Draag altijd barbecuewanten bij het grillen of afstellen van de ventilatieopeningen en bij het gebruik van een schoorsteenstarter.

* Bij het bereiden van voedsel, het plaatsen van houtskool en het gebruik van de thermometer of het deksel altijd barbecuewanten dragen.

* Los guantes para barhacoa deben estar comprobados seguin el Reglamento (UE) 2016/425 para equipos de proteccion individual segtn la norma DIN
EN 407 (categoria de proteccion térmica ll).

« Utilice tinicamente carbdn vegetal o briquetas de carbon vegetal que hayan sido probados segtin DIN EN 1860-2.

« (oloque los alimentos sobre la parrilla cuando el combustible esté cubierto por una capa de ceniza.

« Utilice utensilios para barbacoa con asideros largos y resistentes al calor.

* Deje enfriar completamente la barbacoa antes de limpiarla.

 {ATENCION! {No use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! Utilice inicamente los combustibles de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

* Bajo ningn concepto deberd utilizar agua para apagar el carbon vegetal.
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A {ATENCION! Riesgo de intoxicacién por monéxido de carbono!

* iNo utilizar en espacios cerrados!

Prefacio

Antes de utilizar la barbacoa LANDMANN, lea atentamente estas
instrucciones de uso y de montaje. Comprobard répidamente que el
montaje y el manejo son sencillos y faciles.

Utilizacion conforme a la finalidad prevista

La barbacoa deberd utilizarse exclusivamente para la preparacion de
alimentos que puedan ser asados. Para ello deberdn observarse todas las
indicaciones de este manual de instrucciones.

iS6lo para el uso doméstico!

Indicaciones generales para un montaje correcto

Lea detenidamente las instrucciones de montaje y observe las indicaciones
de seguridad. Témese el tiempo necesario para efectuar el ensamblaje.
Anteriormente, deberd preparar una superficie de trabajo plana de dos
o tres metros cuadrados aproximadamente. iExtraiga el aparato del
embalaje! Deje a su alcance las piezas y las herramientas necesarias.
Tenga lo siguiente en cuenta: Apriete todas las uniones roscadas
Ginicamente después de terminar con el montaje. De otro modo, se pueden
producir tensiones desfavorables.

Indicaciones para el funcionamiento sequro de la barbacoa

La barbacoa debe colocarse en una superficie estable y sequra.

No la utilice en dreas cerradas ni cubiertas. Utilice tnicamente
materiales de encendido seguros que cumplan con la norma EN 1860-
3 (como p.ej. pastillas de encendido LANDMANN). La barbacoa debe
calentarse y el combustible debe mantenerse caliente al menos 30 minutos
antes de su primer uso.

Encender el combustible

A iATENCION! ;Peligro de quemadura!

Al encender con gasolina o alcohol pueden producirse
calentamientos incontrolados a causa de las deflagraciones.
Utilice unicamente material de combustion seguro, como por
ejemplo encendedores que cumplan con la norma EN 1860-3.

LANDMANN,  como
briquetas  LANDMANN 'y

1. Utilice productos de calidad de
carbon  vegetal  LANDMANN,
pastillas de encendido LANDMANN.

2. Coloque una parte del carhdn vegetal o de las briquetas en el fogén.
Coloque una parte del carbon vegetal o de las briquetas en el fogon.

3. Encienda una o dos pastillas de encendido con una cerilla. Col6quelas
sobre la capa de carbdn vegetal o briquetas.

14 | Piccolino King
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A iPELIGRO para nifios y animales domésticos!
* Nunca deje la barbacoa caliente sin vigilancia.
* jATENCION! Mantenga alejados a los nifios y a los animales domésticos!

4. Deje que las pastillas de encendido ardan de 2 a 4 minutos. Después
llene lentamente el fogén con carbén vegetal o briquetas. jTenga en
cuenta la capacidad! La cantidad maxima de carbdn vegetal es de 0,4 kg.

5. Después de 15 a 20 minutos aparece una ceniza blanca sobre el
material de combustion. La brasa ha llegado a su punto ideal. Reparta
homogéneamente el material de combustion con una herramienta
metdlica adecuada en el fogon.

6. Coloque la parrilla de coccién engrasada y comience a asar.
Limpieza / cuidados

A iATENCION! ;Peligro de quemadura!

Deje enfriar completamente la barbacoa antes de limpiarla. Nunca
emplee agua para enfriar la barbacoa caliente. Podrian producirse
quemaduras o escaldaduras en caso contrario.

Para mantener su buen aspecto, es evidente que necesita una limpieza de

vez en cuando. No utilice medios abrasivos.

1. Para una limpieza normal basta un trapo de fregar y agua con un
detergente convencional.

2. Silas piezas esmaltadas estuvieran mds sucias, deberd utilizar un
limpiador de esmalte convencional (limpiador para hornos). Tenga
en cuenta las indicaciones del fabricante del detergente que estd
empleando.

3. Limpie la parrilla con detergente y un estropajo inoxidable.

Indicaciones medioambientales y medidas

Tenga en cuenta la limpieza y la sequridad al utilizar la barbacoa y al
eliminar los residuos producidos. Elimine los residuos convenientemente
slo en los recipientes metalicos o de materiales no inflamables previstos
para tal fin.

Deben tenerse en cuenta las normativas locales para la eliminacién de
residuos.

Prestacion de saneamiento

Ofrecemos una garantia de dos afios a partir de la fecha de compra de la
barbacoa. La garantia cubre defectos de fabricacién y piezas defectuosas
y comprende la sustitucion de estas piezas. Los costes de carga, montaje,
sustitucion de piezas deterioradas (fogdn, parrilla) y otros no forman parte
de la garantia. La garantia se extinguird en caso de utilizacion inadecuaday si
se realizan modificaciones de cualquier tipo en la barbacoa por cuenta propia.
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(U Altaldnos biztonséagi tanacsok
@ FIGYELEM, égésveszély!

szerint kell bevizsgalni.

Hagyja a grillt teljesen lehdilni, miel6tt megtisztitand.

megfeleld begydjtast segitd anyagokat szabad hasznalni!
Soha ne haszndljon vizet a faszén eloltdsdhoz.

A FIGYELEM, szén-monoxid-mérgezés kockazata!
* Ne haszndlja zért helyiségben!
Eldszo

Miel6tt LANDMANN grillt iizembe helyezné, kérjiik, gondosan olvassa
el ezt az Osszeszerelési és iizemeltetési Gtmutatot. Hamarosan meg fogja
allapitani: Az 6sszedllitasa és kezelése konny(i és egyszerd.

Rendeltetésszerii hasznalat

A grillt kizérélag grillezhetd ételek elkészitésére szabad haszndlni.
Ekdzben be kell tartani a jelen Gtmutatd valamennyi elGirdsat.
(sak magénhaszndlatra!

Az eredményes dsszeszereléshez sziikséqes altalanos tudnivalok

Kérjiik, figyelmesen olvassa el a tdjékoztatot, és tartsa be a biztonsagi
tandcsokat. Szanjon elegendd id6t az dsszeszerelésre. Eldre gondoskodjon
két-hdrom négyzetméter sik munkateriiletrdl. Vegye ki a késziiléket a
csomagolashol! Tegye a tartozékokat és a sziikséges szerszimokat a keze
tigyébe. Kérjiik, igyeljen rd: A csavarokat erdsen csak a teljes dsszeszerelés
utan hidzza meg. Ellenkez6 esetben nem kivant befesziilés keletkezhet.

A grill biztonsagos iizemeltetéséhez sziikséges tanacsok

A grillsiitét allitsa stabil és biztonsagos feliiletre.

Ne hasznalja zart helyiségben, vagy tetd alatti helyen.

Csak biztonsagos, az EN 1860-3 szabvanynak megfelel6 gyujtéanyagokat
hasznaljon (ilyen pl. a LANDMANN-szildrd gydjtds).

Melegitse fel a grillsiit6t és tartsa a tiizeldanyagot vrds izzasban legalébb
30 percig, miel6tt eldszor haszndlja.

Atiizeléanyag meggyujtasa

A FIGYELEM, égésveszély!

Ha benzinnel vagy spiritusszal gyujt be, belobbanas és
ellendrizhetetlen hofejlodés kovetkezhet be. Kizardlag
veszélytelen gyujté-eszkozoket hasznaljon, mint az EN 1860-3
szabvanynak megfelel6 gyujtosok.

1. Hasznéljaa LANDMANN cég dltal kindlt kivalo mindséqii termékeket,
igy a LANDMANN - faszenet, LANDMANN - brikettet és LANDMANN
- szilérd aldgydjtost.

2. Teritsen a tliztlba egy (4) réteg faszenet, illetve brikettet.

3. Gyufaval gydjtson meg egy vagy két szildrd gydijtost. Tegye rd az
el6zéleg berakott faszén-, illetve brikett-rétegre.
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Ugyeljen r, hogy a grill sik és t(izéllé - nem Giveg vagy mdanyag - feliileten dlljon.

FIGYELEM! Ez a grillkésziilék a hasznalat soran rendkiviil felforrésodik, és ezért iizem kdzben nem szabad mozgatni!

Mindig viseljen grillkeszty(it grillezéskor és a szellzonyilasok beallitasakor, valamint a begyujté kémény hasznalatakor.

Amikor ételt készit, faszenet helyez el és a hémérét vagy fedelet haszndlja, mindig hordjon grillkesztyit.

A grillkesztyiit a DIN EN 407 (11. kategdridju hévédelem) szabvany értelmében a személyes véddfelszerelésekrdl sz616 (EU) 2016/425 rendelet

A grillezéshez csak a DIN EN 1860-2 szabvany szerint bevizsgélt grill faszenet vagy grill faszénbrikettet hasznaljon.
A grillezni kivant ételt csak akkor helyezze fel, ha a tiizelGanyagot mér egy réteg hamu fedi.
Hosszd, hall foganty(val rendelkezd grillezd eszkozoket hasznaljon.

VIGYAZAT! A begyujtashoz vagy az Ujragydjtashoz nem szabad spirituszt vagy benzint hasznalni! Kizérolag az Eurdpai Norméanak (EN 1860-3)

A A gyermekek és haziallatok szamara VESZELYES!
* Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a forrd grillt.
 FIGYELEM! Tartsa tévol a gyermekeket és hazidllatokat!

4. Egesse a szilérd gyujtést 2 . 4 percig. Ezutdn lassan téltse meg a
tliztlat a faszénnel ll. brikettel (4). A faszén maximélis mennyisége
0,4 kg.

5. Kb.15-20 perc multén fehér hamuréteg jelenik meg a tiizel6anyag
feliiletén. Ekkor elérte az optimalis pardzslast. Egyenletesen ossza
szét a tiizelGanyagot egy (4) alkalmas fém-szerszdm segitségével
a tliz-talban.

6. Akassza be a bezsirozott grillracsot, és kezdheti a grillezést.
Tisztitas / gondozas

A FIGYELEM, égésveszély!

Hagyja a grillt teljesen lehiilni, miel6tt megtisztitana. A forré
grill gyors lehiitéséhez soha ne hasznéljon vizet. Kiilonben égési
sériilés vagy leforrazas torténhet.

A szép kiils6 megdrzésének természetes feltétele az idonkénti tisztitds. Ne
hasznaljon semmiféle stiroldszert.

1. A szokdsos ftisztitdshoz elegend6 a kereskedelemben kaphatd
mosogatdszer vizzel, és egy torléruha.

2. Ha a késziilék zomancozott feliiletei erésebben elszennyezddtek,
haszndljon a kereskedelemben kaphatd zoménctisztito-szert (siit6-
tisztitdt). Tartsa be a haszndlni kivant szer gydrtéjénak el6irdsait.

3. A grillrdcsot mosogatdszerrel vagy rozsdamentes tisztit-parnaval
tisztogassa meg.

A__komnyezetvédelemmel kapcsolatos tudnivalok és az
artalmatlanitds tennival6i

A grill hasznélata sordn és a ftiizeldanyag maradvénydnak
artalmatlanitésakor iigyeljen a tisztasdgra. A hulladékok elhelyezésére
csak az erre a célra szolgdld, fémbdl vagy méds nem éghetd anyaghdl
késziilt edényt hasznéljon.

Az értalmatlanitas sordn a helyi rendelkezések érvényesek.

Jotallas

A vésérlds idopontjatol szamitva a grillkésziilékre 2 év garanciat adunk.
A j6tallas az esetleges gyartasi hibakra és hibds alkatrészekre vonatkozik,
és az érintett elemek kicserélésére korldtozodik. A szallitds, szerelés és az
elhaszndlédott alkatrészek (tdztdl, grill) és egyebek cseréje nem képezik
a szavatossag részét. Helytelen kezelés, valamint a késziiléken eszkozolt
barminem{ 6nkényes véltoztatds esetén megszinik a jétallds.
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0gdlne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa uzytkowania

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!

(Ochrona termiczna kategorii Il).

Uzywac sztuccéw do grilla z dtugimi, zaroodpornymi uchwytami.
Przed czyszczeniem pozostawic grill az do catkowitego ostygniecia.

Nigdy nie gasi¢ woda wegla drzewnego.

A OSTRZEZENIE niebezpieczeristwo zatrucia tlenkiem wegla!
e Niegrillowa¢ w zamknietych pomieszczeniach!

Wstep

Przed pierwszym uzyciem tego grilla firmy LANDMANN prosimy o
doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Szybko
przekonaja sie Paristwo, ze montaz i obstuga grilla sa bardzo fatwe.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Grill wolno stosowac wytacznie do przyrzadzania potraw nadajacych sie do
grillowania. Podczas grillowania nalezy przestrzega¢ wszystkich informagji
podanych w niniejszej instrukcji. Tylko do uzytku prywatnego!

0Ogdline wskazéwki montazowe

Prosimy o dokfadne przeczytanie instrukcji montazu i przestrzeganie
wskazéwek bezpieczeristwa. Prosimy przeznaczy¢ na montaz odpowiednia
ilos¢ czasu. Najpierw nalezy przygotowa¢ sobie réwna powierzchnie
roboczg o wielkosci okoto dwéch, trzech metréw kwadratowych. Wyjac
grill z opakowania! Wszystkie czesci oraz potrzebne narzedzia powinny
znajdowac sie w zasiegu reki. Uwaga: dopiero po zakoriczeniu montazu
dociagna¢ mocno wszystkie potaczenia Srubowe. W przeciwnym razie
moze doj$¢ do niepozadanych naprezen.

Wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania grilla

Grill nalezy umiescic na stabilnej i bezpiecznej powierzchni.

Nie uzywac grilla w zamknigtych pomieszczeniach ani miejscach
zadaszonych. Uzywac tylko bezpiecznych podpatek zgodnie z norma EN
1860-3 (np podpatka stata LANDMANN). Przed pierwszym uzyciem grill
nalezy rozpali¢ i utrzymywac rozzarzone paliwo przez co najmniej 30 minut.

Rozpalanie grilla

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!

Stosowanie do rozpalania benzyny lub spirytusu moze
spowodowac wyfuknigcia i niekontrolowany wzrost temperatury.
Stosowac tylko bezpieczne materiaty, np. podpatki zgodnie z
norma EN 1860-3.

1. Stosowac tylko wyroby wysokiej jakosci firmy LANDMANN, jak
Wegiel drzewny LANDMANN, Brykiety LANDMANN i Podpatka stata
LANDMANN.

2. Utozy¢ warstwowo w palenisku wymagana ilos¢ wegla drzewnego
lub brykietéw (4).

3. Rozpali¢ zapatka jeden lub dwa kawatki podpatki statej. Palace sie
kawatki potozy¢ na utozona warstwe wegla drzewnego lub brykietow.

4. Poczekac 2 - 4 minuty, az podpatka sie rozpali. Nastepnie powoli
nasypac do paleniska wegiel drzewny lub brykiety (4). Maksymalna
ilos¢ wegla drzewnego to 0,4 kg.
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Uwazac, aby grill byt ustawiony na réwnej i ogniotrwatej powierzchni, ktéra nie jest wykonana ze szkfa ani tworzywa sztucznego.

UWAGA ! Niniejszy grill nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury i nie wolno go przestawia¢ podczas grillowania!

Zawsze nosic rekawice grillowe podczas grillowania, regulacji otworéw wentylacyjnych lub uzywania kominka do rozpalania wegla.

Podczas przygotowywania potraw, dosypywania wegla drzewnego, stosowania termometru lub pokrywy zawsze nosic rekawice grillowe.
Rekawice grillowe nalezy sprawdzi¢ zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2016/425 w sprawie srodkéw ochrony indywidualnej wg normy DIN EN 407

Do grillowania stosowac tylko wegiel drzewny lub brykiety z wegla drzewnego, sprawdzone wg normy DIN EN 1860-2.
Natozyc produkty spozywcze na grill dopiero wtedy, gdy wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu! Uzywac wytacznie podpatek zgodnych z EN 1860-3!

A NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i zwierzat domowych!
« Nie pozostawiac goracego grilla bez nadzoru.
* UWAGA! Chroni¢ przed dziecmi i zwierzetami domowymi!

5. Po ok. 15 - 20 minutach na weglu widoczny jest biaty popiét.
Powstaly zar ma teraz optymalng temperature. Przy uzyciu
odpowiedniego metalowego przedmiotu roztozy¢ réwnomiernie w
palenisku wegiel drzewny / brykiety (4).

6. Zawiesi¢ nattuszczony ruszt grillowy i rozpoczac grillowanie.
Czyszczenie / konserwacja

A OSTRZEZENIE przed oparzeniem!
Przed czyszczeniem pozostawic grill az do catkowitego ostygniecia.
Nigdy nie polewac woda goracego grilla. Grozi to oparzeniem.

Aby grill zachowat estetyczny wyglad, konieczne jest oczywiscie reqularme
czyszczenie. Nie uzywac srodkéw do szorowania.

Po kazdorazowym uzyciu i przestygnieciu wszystkich czesci natychmiast
wyazyscic grilla. Pézniejsze usuwanie zaschnietych zanieczyszczen jest
bardziej uciazliwe.
Umyc grilla ptynem do mycia naczyn i Sciereczka, przypalony ttuszcz
i resztki usuwac drewniana lub plastikowa topatka.

Ruszt nalezy czy$ci¢ mosiezna szczotkg druciang (nie uzywac stalowych
szczotek drucianych). Nastepnie czysci¢ ptynem do mycia naczyn i
zmywakiem kuchennym wycierajac do sucha recznikiem papierowym.

Potem s3 normalne punkty z instrukgji

1. Do normalnego czyszczenia wystarczy Scierka i woda z dodatkiem
zwyktego ptynu do mycia naczyn.

2. W przypadku silnego zabrudzenia czesci emaliowanych nalezy
stosowac dostepny w handlu $rodek do czyszczenia powierzchni
emaliowanych (ptyn do czyszczenia piekarnikéw). Uwzgledni¢
zalecenia producenta stosowanego srodka czyszczacego.

3. Ruszt grillowy czysci¢ ptynem do mycia naczyn lub gabka z
nierdzewnej wetny stalowej.

Uwagi dotyczace ochrony Srodowiska i usuwania odpadéw

Przestrzega¢ czystosci i bezpieczeristwa podczas grillowania i usuwania
odpadéw. Odpady wyrzucac tylko do przeznaczonych do tego pojemnikéw
metalowych lub wykonanych z niepalnych materiatéw.

Recykling zgodnie z miejscowymi przepisami.

Gwarancja

Udzielamy gwarangji na grill na okres dwdch lat od daty zakupu.
Gwarancja obejmuje wady produkcyjne i materiatowe oraz zapewnia
wymiane uszkodzonych czesci. Koszty dostawy, montazu, wymiany
zuzytych czedci (palenisko, ruszt grilla) i inne nie s3 objete niniejsza
gwarancj3. Nieprawidtowa obstuga i wszelkie samowolne modyfikacje
grilla prowadza do wygasniecia gwarandji.

06.10.2021 09:57:34
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(©2 Vseobecné bezpecnostni pokyny
A VAROVANI pied popalenim!

Dhejte na to, aby gril stal na rovné a ohnivzdorné plose, ktera neni ze skla nebo plastu.
POZOR! Tento gril se velmi zahteje a béhem provozu jim nesmi byt pohybovéno!

P¥i pripravé pokrmd, prikladani uhlia pouzivani teploméru nebo poklopu vzdy pouzivejte rukavice na grilovani.

.
.
« Pii grilovani nebo sefizovani ventilacnich otvori a pfi pouzivani kominového startéru vzdy pouzivejte rukavice na grilovani.
.
.

Grilovaci rukavice musi byt pfezkouseny podle nafizeni (EU) 2016/425 pro osobni ochranné vybaveni podle DIN EN 407 (ochrana proti horku

kategorie II).

* Poutzivejte grilovaci nacini s dlouhymi drzadly odolnymi proti horku.
* Pred CiSténim nechte gril ipIné vychladnout.
* Dfevéné uhli nikdy nehaste vodou.

A VAROVANI nebezpeci otravy oxidem uhelnatym!
*  NepouZivejte v uzavfenych prostorach!

Uvod

Pfed zprovoznénim tohoto vysoce kvalitniho grilu LANDMANN si prosim
peclivé prectéte tento ndvod k montdZi a pouZiti. Rychle zjistite: Montdz a
manipulace jsou lehké a jednoduché.

Pouiiti ke stanovenému ticelu

Tento gril je dovoleno pouzivat vyhradné na pfipravu potravin vhodnych ke
grilovani. Soucasné musi byt respektovany viechny pokyny tohoto ndvodu.
Jenom k soukromému poufiti!

Vseobecné pokyny k iispéSné montazi

Peclivé si prectéte montdzni ndvod a dodrZujte bezpecnostni pokyny. Na
sestaveni grilu si nechte dostatek ¢asu. Pfedem si pfipravte rovnou pracovni
plochu o velikosti dvou az tii ctverecnich metrli. Vyndejte gril z obalu!
V3echny dily a potfebné nfadi si polozte na dosah ruky.

Neopomeite prosim: VSechny Sroubové spoje utdhnéte teprve po
dokonceni montaze. Jinak miize dojit k nezadoucimu pnuti.

Pokyny pro bezpecny provoz grilu

Gril musi byt umistén na stabilnim a bezpecném povrchu.
Neprovozujte v uzavienych prostorach ani pod pistiesky. PouZivejte
pouze bezpecné podpalovace, které splfiuji pozadavky EN 1860-3 (jako
napr. LANDMANN pevny podpalovac). Gril by mél byt zahfaty a palivo by
mélo byt zhavé nejméné 30 minut pred prvnim pouZitim.

Zapaleni paliva

A VAROVANI pied popalenim!

Pfi zapalovani benzinem nebo lihem miiZe v diisledku vzplanuti
dojit k nekontrolovanému vyvinu tepla. PouZivejte jenom
bezpecné podpalovace — napiiklad podpalovace spliujici normu
EN 1860-3.

1. Pouzivejte kvalitni vyrobky firmy LANDMANN, jako LANDMANN
devéné uhli, LANDMANN brikety a LANDMANN pevny podpalovac.

2. Navrstvéte cast drevéného uhli respektive briket do ohnisté.

3. Z&palkou zapalte jeden aZ dva kousky pevného podpalovace. Vlozte je
na pripravenou vrstvu dievéného uhli respektive briket.

4. Kousky pevného podpalovace nechte 2 az 4 minuty hofet. Potom
ohnisté pomalu napliite dfevénym uhlim respektive briketami.
Respektujte objem! Maximélni mnozstvi dfevéného uhlije 0,4 kg.

Pouzivejte ke grilovani pouze grilovaci dfevéné uhli nebo grilovaci drevéné brikety, které byly schvaleny dle DIN EN 1860-2.
Grilované potraviny vkladejte teprve tehdy, kdyz je palivo pokryto vrstvou popela.

VYSTRAHA! K zapalovani i op&tovnému zapalovani nepouzivat Iih ani benzin! Pouzivat pouze podpalovaée v souladu s EN 1860-3!

A NEBEZPECI pro déti a domaci zvifata!
*  Horky gril nenechdvejte nikdy bez dozoru.
*  POZOR! Zamezte pristup détem a domécim zvitatim!

5. Pocca 15 az 20 minutdch se nahoie vytvori bily popilek. Je dosazeno
optimdlniho stavu rozzhaveni. Nyni pomoci vhodného kovového
nafadi rovnomérmé rozdélte palivo v ohnisti.

6. Zavéste namastény grilovaci rost a zacnéte s grilovanim.
Cisténi/ Udriba

A VAROVANI pied popalenim!

Pted ciSténim nechte gril ipIné vychladnout. K rychlému zchlazeni
grilu nikdy nepouzivejte vodu. Mohlo by dojit k popaleni nebo
opareni.

K udrZeni hezkého vzhledu je pfirozené nutné gril obcas vycistit.
NepouZivejte drdténky.

1. K normdlnimu Cisténi staci hadfik a voda s béznym prostfedkem na
umyvani nddobi.

2. Pokud jsou emailované dily silnéji znecisténé, pouzijte bézny Cistici
prostiedek na email (pecici troubu). Dodrzujte pokyny vyrobce
pouzivaného citiciho prostedku.

3. Grilovaci rost umyjte prostiedkem na nddobi a vycistéte ho
nerezovym Cisticim pol3tarkem.

Pokyny na ochranu Zivotniho prosttedi & opatieni pfi likvidaci

Pii provozovani grilu a pfi likvidaci odpadu dbejte na Cistotu a bezpecnost.
Zbyly odpad zésadné odneste do kovovych nédob respektive néddob z
nehoflavych materidlii pripravenych k tomuto tcelu.

Pro likvidaci plati mistni predpisy.

Zaruka

Na tento gril poskytujeme dvouletou zdruku, kterd pocind dnem koupé.
Zéruka zahrnuje zévady ve zpracovani a vadné dily; vztahuje se na
vyménu téchto dilli. Naklady vynalozené na piepravné, montdz, nahradu
opotiebovanych dilii (ohnisté, grilovaci rost) a ostatni nejsou soucdsti
pInéni této zaruky. Zaruka zanikd pri Spatné manipulaci a provedeni
svévolnych zmén jakéhokoliv druhu na grilu.

Piccolino King | 17

06.10.2021 09:57:36 ‘



‘ 02907_MI_2021-10-05_A5_V1.indd 18

(sD  Splosni varnostni napotki

A POZOR! Nevarnost opeklm'

Zar mora stati na ravni in proti ognju odporni podlagi, ki ne sme biti izdelana iz stekla ali umetne mase.

* POZOR! Ta zar se zelo segreje in ga med uporabo ne smete premikati!

* Pri pecenju na Zaru ali med nastavljanjem prezracevalnih odprtin in tudi tedaj, ko uporabljate kamin za priZiganje, vedno uporabljajte zascitne

rokavice za peko na zaru.

Zivila na zar poloZite 3ele, ko se na kurivu pojavi sloj saj.
Uporabljajte pribor za Zar z dolgimi, proti vrocini odpornimi rocaji.
Pred ciScenjem se mora Zar popolnoma ohladiti.

direktivo za pripomocke za priZiganje (EN 1860-3)!
* Gorecega lesnega oglja v nobenem primeru ne smete gasiti z vodo.

A POZOR! Nevarnost zastrupitve z ogljikovim monoksidom.!
*  Ne uporabljajte v zaprtih prostorih!

Uvod

Pred uporabo Zara LANDMANN natancno preberite to navodilo za
montazo in uporabo. Hitro boste ugotovili, da se ta Zar postavi in uporablja
enostavno in preprosto.

Pravilna uporaba

Zar smete uporabljati samo za pripravo jedi, primernih za peko na 7aru. Pri
tem morate upostevati vse napotke iz tega navodila.

Samo za zasebno uporabo!

Splo3ni napotki za uspesno montaio

Skrbno preberite navodilo za montaZo in upostevajte varnostne napotke.
Za sestavljanje si zagotovite dovolj ¢asa. Najprej pripravite ravno delovno
povrsino velikosti pribl. dva do tri kvadratne metre. Proizvod vzemite iz
embalaZe! Sestavne dele in potrebno orodje poloZite tako, da so v dosegu
roke.

Upostevajte naslednje: Vse vijacne spoje trdno privijte Sele po koncani
montaZi. V nasprotnem primeru lahko pride do nezelenih mehanskih
napetosti.

Nasveti za varno uporabo Zara

Zar naj bo postavljen na stabilni in varni povrsini.

Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih oziroma na pokritih
povrsinah. Uporabljajte samo sredstva za priziganje, ki izpolnjujejo
zahteve standarda EN 1860-3 (kot npr. trde vZigalne kocke LANDMANN).
Pred prvo uporabo je treba Zar segreti in kurivo naj tedaj vsaj 30 minut
ostane rdece Zarece in vroce.

PriZiganje kuriva

A POZOR! Nevarnost opeklin!

Pri priziganju z bencinom ali Spiritom se toplota lahko zaradi
vzbuhov ognja nenadzorovano $iri. Uporabljajte samo nenevarne

gorljive snovi, kot so sredstva za priZiganje, ki izpolnjujejo zahteve
standarda EN 1860-3.

1. Uporabljajte kakovostne izdelke znamke LANDMANN, kot npr.
LANDMANN lesno oglje, LANDMANN brikete in LANDMANN trdna
sredstva za priZiganje.

2. Slojlesnega oglja ali briketov naloZite v posodo za oglje.
3. Zviigalico prizgite eno do dve kocki za priziganje ognja. PoloZite ju
na sloj lesnega oglja ali briketov.

18 | Piccolino King

Med pripravo Zivil za peko, name$¢anjem oglja in uporabo termometra ali pokrova, vedno uporabljajte zascitne rokavice za peko na Zaru.
Arokavice za Zar morajo biti preskusene po uredbi (eu) 2019/425 o osebni zascitni opremi po standardu din en 407 (zai¢ita pred vrocino, ii. Kategorija).
Za pecenje na zaru uporabljajte samo lesno oglje za Zar in lesne brikete za Zar, ki izpolnjujejo zahteve DIN EN 1860-2.

POZOR! Za priZiganje ali ponovno priZiganje ne uporabljajte Spirita ali bencina! Uporabljajte samo pripomocke za priziganje v skladu z Evropsko

A NEVARNOST za otroke in hisne Zivali!
»  \Vroega Zara ne smete pustiti brez nadzora.
«  POZOR! Otroci in hisne Zivali se ne smejo zadrZevati v blizini Zara!

4. Kocko za priZiganje pustite goreti 2 do 4 minute. Nato v posodo za
ogenj pocasi naloZite lesno oglje oz. brikete. Upostevajte najvecjo
kolicino kuriva, ki jo v kurisce Se lahko naloZite! Najvecja koli¢ina oglja
je0,4kg.

5. Po priblizno 15 do 20 minutah na kurivu nastane bel pepel. Zerjavica
je sedaj najbolj primerna za peko. S primernim kovinskim orodjem
enakomerno razporedite kurivo po kuriscu.

6. Vstavite namasceno resetko Zara in zacnite s peko.
(iscenje/neqa
A POZOR! Nevarnost opeklin|

Pred ciS¢enjem se mora Zar popolnoma ohladiti. Vrocega Zara
v nobenem primeru ne hladite z vodo. V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost opeklin ali oparin.

Z obcasnim ¢iS¢enjem boste zagotovili lep videz. Za to ne smete uporabljati
abrazivnih distil.

1. Zaobicajno Cidcenje zadostujeta krpa in voda z obicajnim pomivalnim
sredstvom.

2. (e so emajlirani deli zelo zamazani, jih odistite z obicajnim
sredstvom za ¢iScenje emajla (Cistilo za pecice). Upostevajte navodila
proizvajalca sredstva, ki ga uporabljate.

3. ReSetko za Zar odistite s pomivalnim sredstvom ali nerjaveco Cistilno
gobico.

Ekoloska opozorila in ukrepi za odstranjevanje odpadkov

Pri ravnanju z Zarom in odstranjevanju ostankov pazite na cistoco. Ostanke
oziroma odpadke zavrzite praviloma le v predvidene posode, ki so izdelane
iz kovine ali negorljivih materialov.

Za odstranjevanje odpadkov veljajo lokalni predpisi.

Garandja

Garancijski rok za Zar traja dve leti od datuma nakupa. Garancija velja za
napake pri obdelavi in za dele z napako ter zajema zamenjavo tak3nih
delov. Garancija ne pokriva stro3kov za prevoz, montazo in zamenjavo
obrabljenih delov (kurisce, reSetka za Zar) in podobnega. Garancija preneha
veljati v primeru nepravilnega ravnanja in v primeru izvajanja kakrsnihkoli
samovoljnih sprememb na Zaru.
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K Vieobecné bezpecnostné predpisy

A VAROVANIE pred popalenim!

Davajte pozor na to, aby stal gril na rovnom a ohfiovzdornom povrchu, ktory nie je zo skla alebo plastu.
POZOR! Tento gril sa velmi zahrieva a pocas pouZivania sa nim nesmie hybat!

Pri priprave jedla, vkladani drevného uhlia a pouzivani teplomeru alebo veka vZdy pouzivajte rukavice na grilovanie.

.
.
* Prigrilovani alebo nastavovani prieduchov, ako aj pri poufiti kominového rozpalovaca vzdy pouzivajte rukavice na grilovanie.
.
.

Grilovacie rukavice musia byt odskisané podla nariadenia (EU) 2016/425 pre osobné ochranné prostriedky podla normy DIN EN 407 (tepelnd

ochrana, kategdria Il).

Pred cistenim nechajte gril tplne vychladnt.

normou pre pomadcky na zapalovanie (EN 1860-3)
* Nahasenie dreveného uhlia nikdy nepouzivajte vodu.

AVAROVANIE riziko otravy oxidom uholhatym!
*  Nepoutzivajte v uzatvorenych priestoroch!

Predslov

Skor, ako uvediete gril LANDMANN do prevadzky, si precitajte, prosim,
starostlivo tento ndvod na montdz a obsluhu. Rychlo zistite: montdz a
manipuldcia je fahkd a jednoduchd.

Pouzivanie na urceny ucel

Gril sa smie pouzivat vyhradne iba na pripravu grilovanych pokrmov. Musia
sa pritom dodrzZiavat vetky zadania tohto ndvodu.

Len pre siikromné pouZitie!

Vseobecné pokyny na tispeSni montaz

Dokladne si precitajte ndvod na montdZ a dodrZiavajte bezpecnostné
pokyny. Na poskladanie si ndjdite dostatok casu. Vytvorte najprv rovnd
pracovnti plochu priblizne dva az tri metre Stvorcové. Vyberte pristroj z
obalu! Pripravte si diely a potrebné néradie v dosahu ruky.

Respektujte, prosim: AZ po ukonceni montdZze utiahnite pevne vetky
skrutkové spoje. V opacnom pripade moZe dojst k neziaducim pnutiam.

Pokyny na bezpecnii prevadzku grilu

Gril musi byt umiestneny na stabilnom a bezpecnom povrchu.
NepouZivajte v uzatvorenych priestoroch alebo na zastre$enych
plochach. Pouzivajte iba bezpetné zapalovacie materidly, ktoré
zodpovedajti norme EN 1860-3 (ako napr. pevny zapalovac LANDMANN).
Gril je potrebné zohriat a palivo musi zostat hortice na cerveno najmenej 30
mint pred prvym pouzitim.

Zapalenie zapalnej latky

A VAROVANIE pred popalenim!

Pri zapalovani s benzinom alebo lichom méze dojst kvdli
vzplanutiam k nekontrolovatelnému vyvoju tepla. PouZivajte
iba bezpecné materialy na spalovanie, ako napr. podpalovace
spliiajtice poziadavky normy EN 1860-3.

1. Pouzivajte kvalitné vyrobky firmy LANDMANN, ako drevené uhlie
LANDMANN, brikety LANDMANN a pevny zapalova¢ LANDMANN.

2. (ast dreveného uhlia, resp. brikiet navrstvite v mise na ohen.

3. Zapdlte zapalkou jeden aZ dva pevné zapalovace. PoloZte ich na
existujticu vrstvu dreveného uhlia, resp. brikiet.

4. Nechajte pevny zapalovac horiet 2 az 4 mintty. Misu na uhlie potom
pomaly napliite drevenym uhlim, resp. briketami. Berte do dvahy
kapacitu! Maximalne mnozstvo drevného uhlia je 0,4 kg.

Na grilovanie pouzivajte iba grilovacie drevené uhlie alebo grilovacie brikety z dreveného uhlia, ktoré boli odskisané podla DIN EN 1860-2.
Grilované jedlo polozte az vtedy, ked'je palivo pokryté vrstvou popola.
Pouzivajte néstroje na grilovanie s dihymi, teplovzdornymi rukovatami.

POZOR! Na zapalovanie alebo opatovné zapélenie nepouZivajte lieh, ani benzin! Pouzivajte len pomacky na zapalovanie v stilade s eurdpskou

A NEBEZPECENSTVO pre deti a domacie zvierata!
*  Horci gril nikdy nenechévajte bez dozoru.
e POZOR! Detia domdce zvieraté drzte mimo dosahu!
5. Po cca 15 aZ 20 mintach sa na palive ukaze vrstva bieleho popola.
Dosiahol sa optimélny stav pahreby. Palivo rovnomerne rozdelte v
mise na ohen vhodnym kovovym ndstrojom.

6. Zaveste namasteny grilovaci rodt a zacnite s grilovanim.

Cistenie / starostlivost

A VAROVANIE pred popélenim!

Pred ¢istenim nechajte gril iplne vychladnut. Nikdy nepouzivajte
na ochladenie horticeho grilu vodu. Inak déjde k popalenindm a
obareniam.

Na zachovanie pekného vzhladu je prirodzene potrebné obcasné cistenie.
NepouZivajte prostriedky na drhnutie.

1. Na normélne distenie postacuje aj handra a voda s beznym
sapondtom.

2. Ak st smaltované diely silnejsie znecistené, pouzite bezny Cistiaci
prostriedok na smalt (Cistiaci prostriedok na pece). DodrZiavajte
pokyny vyrobcu prostriedkov, ktoré pouzivate.

3. Grilovaci rost vycistite sapondtom a nehrdzavejucim distiacim
vankusikom.

Pokyny k Zivotnému prostrediu & opatrenia na likvidaciu

Dhajte na distotu pri zaobchadzani s grilom a pri likvidacii zvyskov. Zvysny
odpad zdsadne zlikvidujte iba v nato urcenych nddobéch z kovu, resp.
nehorlavych materidlov.

Pre likviddciu platia miestne ustanovenia.

Zaruka

Preberdme zaruku na gril na dobu dva roky od ddtumu kapy. Zéruka
zahffia chyby pri spracovani a chybné diely, tyka sa vymeny tychto dielov.
Néklady na prepravu, montdz, vymenu opotrebenych dielov (misa na ohef,
grilovaci rost) a ostatné naklady nie sd sticastou zéruky. Zaruka zanika pri
nespravnej manipulacii a v pripade svojvolnych zmien na grile bez ohladu
na ich charakter.
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061y yka3aHus 3a GezonacHocT
A NPEAYNPEXXAEHUE 3a u3rapsne!

*  06bpHeTe BHAMaHME Ha TOBA, Ye FpUITLT TPAOBA Ja Ce NOCTaBA Ha PaBHa U OTHEYNOPHa MOBLPXHOCT, KOATO He € OT CTBKI0 WK NacTMaca.
*  BHUMAHUE! To3u rpun ce HarpABa CUHO 1 He TpAGBa Aa ce npemecTBa no Bpeme Ha pabota!
*  BuHaru HoceTe pbkaBuLLy 3a 6apOeKio Mpy eyeHe v HACTPOIABaHE Ha BEHTUNALIMOHHITE OTBOPU, KAKTO M MY M3M0NI3BaHE Ha CTapTepU 33 KOMUHM.
« Korato nogroTeATe XpaHa, Cnarate AbpBeHI BLIINLLA, U3M0N3BaTe TEPMOMETbPA WM Kanaka, BUHArW HoceTe pbKaBuLy 3a 6apbekto.
*  PbkaBuuuTe 3a rpun TpA6Ba Aa 6baaT TecTBaHm B cboTBetcTBUe ¢ PernamenT (EC) 2016/425 3a Nyl NpeAnasHu CpeCcTBa B CbOTBETCTBYE C

DIN EN 407 (kateropua |l Ha TonnnHHa 3awyuTa).

* [Ipu neyeHe Ha rpun U3non3Baiite camo AbpPBEHM BLIALLA W OPUKETY OT IbPBEHN BbIMLLA 33 6apOekto, KouTo ca TectBam cbracHo DIN EN 1860-2.
* XpaHata 3a ckapa nocTaBsiiTe camo Korato ropuBHUAT MaTepuan e NOKPUT CbC C0iA nenen.
* I3non3Baiite npubopu 3a 6apbekio ¢ AbATY, YCTOMYMBY Ha TOMNMHA APBXKKIL.

* [lpenv noyncTBaHe 0cTaBeTe rpuna Aa U3CTUHe HaMmbIHo.

 MPEQYNPEXAEHUE ! He u3non3Baitte cnupt nu HehTonpoayKTH 3a 3anansane unv panansaxe! 3non3gaiite camo noanankw, otroapawum Ha EN 1860-3!

* 3araceHe Ha TbPBEHY BbINLLIA HIKOTA He U3M0/13BaliTe BOja.

A MPEAYNPEXAEHUE onacHocT oT 0TpaBAHe C BbINepofieH okuc!
*  [1a He ce U3n0/13Ba B 3aTBOPEHI NOMeLLeHIA!

Npenrosop

Mpean Aa nycHete B ekcnnoatauma rpuna LANDMANN, npoverere
BHUMATENHO Ta3| WHCTPYKLMA 33 MOHTaX U ekcnnoatauua. Ckopo wie
YCTAHOBYTE, Ye MOHTAXbT U paboTaTa ca NecHu 1 npocTy.

M3non3BaHe no npeiHasHayenme

TpunsT TpA6Ba Aa Ce U3M0N3BA CAMO 33 MPUTOTBAHE HA ACTUA Ha TPy,
Beuuku yka3aHus B Tasu UHCTPyKUuA Tps6Ba Aa ce cna3gar.

Camo 3a 6uToBa ynorpe6a!

061y yKa3aHua 3a npaBUAeH MOHTaX

Mons npoueTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMATA 33 MOHTaX M Cnasgaite
yKa3aHuaTa 3a GesonacHoct. OThenete JOCTaTbYHO ABATO BpeMe 3a
crnobaBaHeTo. lpegBapuTeNHO ocArypeTe paBHa PaboTHa MOBBPXHOCT
0T 0KO/I0 /1BA 10 TPY KBajApaTHU MeTpa. /13BajeTe ypesa oT onakoskaral
MpuroTBeTe Ha6AM30 YacTUTE 1 HEOOXOAMMUTE UHCTPYMEHTH.

Mona o6bpHete BHMMaHue: EoBa Cnej 3aBbpluBaHe Ha MOHTaXa
3aTerHere 34paBo BCAYKU BUHTOBU CbeAuHEHWs. B npotwBeH Ciyuaii
MOXe A Cé MONYUN HEXENAHO MeXaHUHO HanpexeHue.

Yka3aHus 3a 6e3onacHa paﬁora Harpuna

bapbekioto TpaAbBa Aa e pa3nonoxeHo Ha CTabunHa u 6Ge3onacHa
MOBBPXHOCT.

He ro usnon3Baiite B 3aTBOpeHU NOMELLEHNA UAN NOJ HaBe.
/3nongaifTe camo 6e3onacHu 3ananuTenHn Matepuany, CbOTBETCTBALLY
Ha EN 1860-3 (kaTo Hanmp. noananku 3a TBbPAM ropuea Ha ¢upmara
LANDMANN). Nbap6ektoto TpsA6Ba Aa e HarpATo v ropuBOTO 1a e NOAABPXA
HaXexeHo MoHe 30 MUHYTI, Npeau Aa Ce 3N0113Ba 33 NPbBY MBT.

3ananBaHe Ha ropuBoTo

A NPEAYNPEXAEHME 3a usrapaue!

Mpu 3ananBaHe ¢ 6eH3MH UNK CNNpT, Nopaau n36yxBaHe Moxe Aa
e NoNyu4n HeKOHTPONUPaHO OTAeNAHe Ha TonnuHa. Msnonsgaiite
camo 6e3onacHu matepuanu 3a ropeHe, Hanpumep nopnanku,
0TroBapALM Ha u3uckBaHuATa Ha EN 1860-3.

1. W3non3Baiite KauectBeHute npodykt Ha dupmata LANDMANN,
kato gbpeeHn Bbrauwa LANDMANN, 6puketn LANDMANN u
noananku 3a Tebpau ropusa LANDMANN.

2. Brapenkara 3a orbHa noapeaete Ha eAuH nnact
4acT OT AbPBEHNUTE BLIINLLA pecr. 6pUKeTH.

3. 3ananeTe efHa wawM ABe MOANANKY 33 TBLPAKM ropuBa ¢ KU6pUTeHa
kneuka. [locTageTe ru BbpXy nnacta AbpBeHy BbIAMLLA pecn. bpuketn.
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A OMACHOCT 3a geua u AOMALLHY XKUBOTHM!
* Hukora He ocTaBsiiTe ropetLna rpun 6e3 HabntopaeHme.
*  BHUMAHME! [IpbxTe fewata i JOMALLHUTE XUBOTHI HA pa3CTOAHME!

4. OctaseTe nopnankuTe 3a TBbPAV ropuBa Aa ropat 2 40 4 MUHYTH.
Cnep ToBa 0aBHO HambiHeTe TapefikaTa 3a OrbHA C AbpBeHN
BbIMLLA pecr. OpuKeT. B3emeTe No BHUMaHue BMeCTUMOCTTa il
MaKcumanHoTo KonnyecTBo Ha AbpeeHuTe Bbrmiwa e 0,4 kg.

5. (Cnen okono 15 #o 20 MuHYTM BbpXy MaTepuana 3a ropeHe ce
obpasysa 6ana nenen. ToraBa e NOCTUrHaTO ONTUMANHO CbCTOAHUE
Ha apra. C TOAXOAAL, MeTaneH WHCTPYMeHT pasnpefjenete
PaBHOMEPHO MaTepyana 3a ropexe B Tapesnkara 3a orbHa.

6. [locTaBeTe Hama3aHaTa C Ma3HUHA CKapa Ha rpuna v 3anouHete
neyeHeTo.

NouncrBane/Mopapbikka

A NPEAYNPEXAEHWE 3a nsrapane!

Mpean nounctBaHe ocTaBeTe rpuna Aa W3CTUHE HaMbiHO.
Hukora He usnon3Baiite Boga, 3a ja oxnapuTe ropewus rpun. B
NPOTUBEH CyYail ce NONyyaBaT U3rapsAHe u nonapBaHe.

3a 3anasBaHe Ha f00pUA BBHLIEH B eCTeCTBEHO e HeobXoaumo
nepUoAuYHo NouncTBake. He u3non3gaite ThpKawwm cpeacTBa.

1. 3a06MKHOBEHO NOYMCTBaHE Ca AOCTAaTbYHM b6 32 MueHe 1 BoAa ¢
pa3TBOpEH 06MKHOBEH MueLL Mpenapar.

2. Ako emaiinupaHnTe YacTM (@ CWIHO 3aMbpceHn, u3non3gaiite
00MKHOBEH Mpenapar 3a MOYMCTBaHE Ha emaiin (mpemapat 3a
nouncTBaHe Ha dypHu). CnasaiiTe ykasaHuATa Ha Npon3soauTens
Ha 3n0n3BaHuA Npenapar.

3. Mounctgaiite ckapaTa Ha rpuna ¢ MueLy npenapar U HepbxJaema
13TpuBanKa.

YKa3aHus 3a ona3BaHe Ha OKonHaTa cpefia

¥ MepKV Npy U3XBbpNAHe

Masete uncrota npu pabota ¢ rpuna v Npu M3XBLPAAHE Ha CrypuATa.
/3xBbpnaiiTe oTNagbUUTE NO MPUHLMN CaAMO B MpeBUAeHNTe 3a TAX
KOHTeiiHepy OT MeTan pecn. Heropumy Matepuani.

Banuphm ca mecTHuTe pasnopesou 3a U3xBbpAAHe.

lapaHuma

Hue faBame rapaHuua 3a rpuna 3a Cpok OT JBe FOAMHM OT AataTa Ha
3akynyBaHe. [apaHLMATA Ce OTHACA 3a MPOU3BOACTBEHM HEAOCTATbUY
1 fedeKTH YacTin 1 BKNKYBA 3aMAHATA Ha Te3u yacTu. PasxouTe 3a
TPAHCNOPT, MOHTaX, CMAHA Ha M3HOCEHW YacTM (Tapenka 3a OFbHA,
CKapa Ha rpuna) v Apyri He ca NPeAMeT Ha rapaHuuATa. Ta otnaga npu
HenpaBWIHO M3NONI3BaHe 1 KOraTo Mo rpuna ca U3BbPLIEHN CAMOBOHM
NPOMEHHU, He3aBHUCUIMO OT BUAA UM.
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Instructiuni generale de siguranta

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

* Aveti grija ca gratarul s stea pe o suprafatd pland si ignifugd, care sa nu fie din sticla sau plastic.

« ATENTIE! Acest grdtar devine foarte fierbinte si este interzisa deplasarea lui in timpul utilizarii!

* Purtati intotdeauna manusi pentru grétar cand folositi gratarul sau ajustati gurile de aerisire, precum si cand folositi un aprinzator de carbuni.

* (and preparati mancarea, asezati carbunii si folositi termometrul sau capacul, purtati intotdeauna manusi pentru gratar.

* Manusile de grill trebuie sd fie testate conform hotararii (EU) 2016/425 privind echipamentele de protectie individuala si conform DIN EN 407

(protectie termicd categoria ll).

* Pentru prajirea alimentelor la grétar folositi numai mangaluri pentru grétar sau brichete din mangal pentru grétar verificate conform DIN EN 1860-2.
*  Puneti pe gratar mancarea pe prdjit numai dupd ce combustibilul este acoperit de un strat de cenusa.

* Folositi ustensile de gratar cu manere lungi, rezistente la caldurd.
« Inainte de curatare, lasati gratarul sd se rdceasca complet.

 ATENTIE ! Nu utilizati alcool sau benzind pentru aprindere sau re-aprindere! Utilizati aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3!

 Nu utilizati niciodata apa pentru stingerea mangalului.

AVERTISMENT risc de intoxicatie cu monoxid de carbon!
e Anusse utiliza in spatii inchise!

Prefata

Tnainte de a utiliza grétarul LANDMANN, cititi cu atentie instructiunile
de montaj si de utilizare. Veti constata relativ repede: atdt montajul, ct i
manuirea acestuia sunt usoare si simple.

Utilizare conform destinatiei

Utilizarea gratarului este permisd numai pentru prepararea acelor alimente,
care se pot praji pe gratar. Este obligatorie respectarea tuturor prevederilor
acestor instructiuni.

Numai pentru uz privat!

Instructiuni generale pentru un montaj reusit

Va rugdm sd cititi cu atentie instructiunile de montaj si sa respectati indicatiile
de sigurantd. Luati-va suficient timp pentru asamblare. Amenajati-vd in
prealabil o suprafata de lucru pland, de aproximativ doi pand la trei metri
pétrati. Scoateti echipamentul din ambalaj! Asezati elementele componente,
precum si uneltele de lucru la indemana.

Va rugdm sd aveti in vedere: Strdngeti temeinic toate imbindrile realizate
prin insurubare numai dupd incheierea prealabila a lucrrilor de montaj. In
caz contrar se pot produce tensiuni mecanice nedorite.

Indicatii pentru o functionare siqura a gratarului

{Gratarul trebuie asezat pe o suprafaté stabilé si sigura.

A nu se folosi in incaperi inchise si nici pe suprafete aflate sub
orice fel de copertina. Folositi numai materiale sigure de aprindere, care
respecta standardul EN 1860-3 (ca de ex. substante solide de aprindere
LANDMANN). Grétarul trebuie incalzit, iar combustibilul trebuie mentinut
rosu incandescent timp de cel putin 30 minute fnaintea primei utilizari.

Aprinderea combustibilului

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

Daca pentru aprindere se utilizeaza benzina sau spirt, datorita
fenomenului de detonare a acestora, se poate produce in
mod necontrolat caldura mare. Din aceasta cauza trebuie si
folositi numai materiale combustibile nepericuloase, cum ar fi
aprinzatoarele care respecta standardul EN 1860-3.

1. Utilizati combustibili de calitate, vanduti de catre LANDMANN, cum ar
fi mangal LANDMANN, brichete LANDMANN si substante de aprindere
solide LANDMANN.

2. Asternetio parte din mangal, respectiv din brichete, in cuva de combustie.

3. Aprindeti cu un chibrit, una pand la doud pastile de aprinzator solid.
Asezati-le pe stratul existent de mangal, respectiv de brichete.

@

PERICOL pentru copii si animale domestice!
*  Nulasati niciodatd gratarul fierbinte nesupravegheat.
e ATENTIE! A se tine la distanta copiii si animalele de domestice!

4. Lasati pastilele de combustibil solid sd arda timp de 2 pand la 4 minute.
Umpleti dupd aceea incet cuva de combustie cu mangal respectiv cu
brichete. Atentie la capacitatea recipientului! Cantitatea maximd de
cdrbuni este de 0,4 kg.

5. Dupad aprox. 15 pand la 20 de minute se vede cenugd alba pe materialul
combustibil. Starea optima de incandescentd a fost atinsd. Distribuiti,
cu ajutorul unui obiect potrivit, confectionat din metal, materialul
combustibil uniform in cuva de combustie.

6. Agatati la locul prevazut gratarul uns cu grasime si incepeti prajirea
la gratar.

Curatarea / intretinerea

A AVERTISMENT fata de riscul producerii unor arsuri!

inainte de curatare, lasati gratarul si se riceascd complet. Nu
utilizati niciodata apa pentru a rici gratarul fierbinte. in caz contrar
se pot produce arsuri si opariri.

Pentru pastrarea unui aspect frumos, bineinteles ca este necesara o curdtare
ocazionald. Nu utilizati substante abrazive.

1. Pentruo curatare normald este suficient sa utilizati o carpa de vase, apa
si un detergent de vase uzual.

2. Dacd piesele emailate sunt incdrcate cu o cantitate mai mare de
impuritdti, folositi un detergent uzual pentru email (detergent
pentru curdtarea cuptoarelor). Respectati instructiunile date de catre
producdtorul acelui detergent.

3. Curdtati gratarul propriu-zis cu detergent sau cu un burete din sarma inox.

Indicatii privind protectia mediului

Inconjurator & masuri de debarasare

Acordati atentie pastrarii curateniei in timpul manevrdrii gratarului si
in timpul debarasdrii resturilor. Debarasati resturile in principiu numai
in recipiente din metal, respectiv din materiale neinflamabile, special
prevazute pentru acestea.

Pentru debarasare trebuie sd fie respectate reglementarile locale.

Garantie

Pentru acest gratar, ne asumam garantia pentru o duratd de doi ani
calendaristici, calculati de la data cumpardrii. Garantia se acorda pentru
neajunsuri de prelucrare si piese defecte, si aceasta se limiteaza la inlocuirea
acestor piese. Costurile de expediere, montaj, inlocuirea pieselor uzate (cuva
de combustie, grdtar pentru mangal, gratar pentru alimente) si altele nu fac
obiectul prezentei garantii. Garantia se stinge in cazul manipuldrii gresite si
in cazul modificdrilor arbitrare, de orice fel aduse gratarului.
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(HR) Opce sigurnosne upute

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

Pazite da rostilj stoji na ravnoj povrsini otpornoj na vatru koja nije od stakla ili plastike.
 POZOR! Ovaj rostil; se jako zagrije i ne smije se pomicati za vrijeme koristenja!
* Prirostiljanju ili podesavanju ventila, kao i tijekom koristenja kamina za paljenje briketa uvijek nosite rukavice za rostilj.
« Prilikom pripremanja hrane, stavljanja drvenog ugljena i koriStenja termometra ili poklopca uvijek nosite rukavice za rostilj.
* Rukavice za rotilj moraju biti ispitane u skladu s Uredbom (EU) 2016/425 za osobnu zastitnu opremu prema DIN EN 407 (Zastita od vrucine

kategorije II).

* Zapripremu rostilja upotrijebite samo ugljen za rostilj ili brikete za rostilj ispitane u skladu s DIN EN 1860-2.
«Namirnice stavite na rostilj tek kad je gorivi materijal prekriven slojem pepela.
« Upotrebljavajte pribor za rostiljanje s dugim drSkama otpornima na toplinu.

* Prije CiScenja ostavite rostilj da se u potpunosti ohladi.

 UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin za potpaluili ponovnu potpalu! Upotrebljavati samo sredstva za potpalu sukladna s normom EN 1860-3!

« Nikad ne upotrebljavajte vodu za gasenje drvenog ugljena.

A UPOZORENJE opasnost od trovanja ugljicnim monoksidom!
*  Nekoristiti u zatvorenim prostorijamal

Uvod

Prije nego Sto rostilj tvrtke LANDMANN stavite u pogon, pazljivo procitajte
ove upute za montazu i uporabu. Ubrzo cete i sami vidjeti: konstrukcija i
rukovanje su lagani i jednostavni.

Pravilna uporaba

Rostilj se smije upotrebljavati iskljucivo za pripremu jela prikladnih za
pripremu na rostilju. Pri tom se treba pridrZavati svih smjernica navedenih
u ovim uputama.

Namijenjeno samo za uporabu u privatne svrhe!

Opce upute za uspjeSnu montazu

Pazljivo procitajte upute za montazu i pridrZavajte se sigurnosnih uputa.
Odvojite dovoljno vremena za montaZu. Najprije si odredite radnu povrsinu
od priblizno dva do tri kvadratna metra. Izvadite uredaj iz ambalaze!
Dijelove i potreban alat drZite pripravnima nadohvat ruke.

Obratite pozornost: Tek po zavrietku montaze Cvrsto pritegnite
sve vijéane spojeve. U suprotnom sluaju mogu se pojaviti neZeljena
naprezanja.

Upute za siqurnu uporabu rostilja

Rostilj mora biti postavljen na stabilnoj i sigurnoj povr3ini

Ne koristiti u zatvorenim prostorijama ili na natkrivenim
prostorima. Koristite samo sigurne materijale za potpalu u skladu s
EN 1860-3 (kao npr. potpalu za kruta goriva LANDMANN). Prije prvog
koristenja rostilj treba zagrijati te gorivo odrZavati uzarenim najmanje 30
minuta.

Potpala goriva

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

Kod potpale uz pomo¢ benzina ili alkohola zbog naglog
sagorijevanja moze doci do nekontroliranog razvoja vrucine.
Stoga koristite samo bezopasno gorivo, poput sredstva za potpalu
koja su u skladu s EN 1860-3.

1. Upotrebljavajte kvalitetne proizvode tvrtke LANDMANN, kao $to su
LANDMANN-drveni ugljen, LANDMANN-briketi i LANDMANN-potpala
za kruta goriva.

2. Naslazite jedan dio drvenog ugljena, odnosno briketa u posudu za Zar.

3. Sibicom zapalite jednu do dvije kocke potpale za kruta goriva.
Polozite ih na postojeci sloj drvenog ugljena, odnosno briketa.
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A OPASNOST za djecu i kucne ljubimce!
e Vrucirostilj nikad ne ostavljajte bez nadzora.
e POZOR! Djecu i kucne ljubimce drZite podalje!

4. Ostavite potpalu za kruta goriva da gori 2 do 4 minute. Nakon
toga lagano dopunite posudu za Zar drvenim ugljenom odnosno
briketima. Obratite pozornost na zapremninu! Maksimalna kolicina
drvenog ugljena iznosi 0,4 kg.

5. Nakon priblizno 15 do 20 minuta na gorivu se pojavljuje bijeli pepeo.
Postignuto je optimalno stanje Zara. Prikladnom metalnom alatkom
ravnomjerno rasporedite gorivo po posudi za Zar.

6. Ovjesite namascenu resetku rodtilja i pocnite s pripremom na Zaru.
Ciscenje/njeqa

A UPOZORENJE na opasnost od opeklina!

Prije ciS¢enja ostavite rostilj da se u potpunosti ohladi. Za gaSenje
vruceg rostilja nikad ne upotrebljavajte vodu. U suprotnom moze
doci do nastanka opeklina, kao i opeklina uzrokovanih vrucom
tekucinom.

Za odrZavanje lijepog izgleda potrebno je naravno povremeno Cidcenje.
Nemojte upotrebljavati sredstva za ribanje.

1. Za uobicajeno ciscenje dovoljna je krpica za pranje i voda u koju ste
dodali uobicajeno sredstvo za pranje suda.

2. Ukoliko su emajlirani dijelovi jace zaprljani, upotrijebite uobicajeno
sredstvo za ¢iscenje emajla (sredstvo za CiScenje pecnica). Obratite
pozornost na upute proizvodaca sredstava koje namjeravate
upotrijebiti.

3. Redetku rodtilja ocistite pomocu sredstva za pranje suda ili
nehrdajucim jastucicem za ciScenje

Ekoloske upute i mjere zbrinjavanja

Obratite pozornost na cistocu prilikom rukovanja rostiljem te prilikom
zbrinjavanja preostalih tvari. Preostali otpad uvijek zbrinite samo u za to
predvidenim posudama od metala, odnosno od negorivih materijala.
Vrijede lokalne odredbe za zbrinjavanje.

Jamstvo

Dajemo jamstvo za rostilj u trajanju od dvije godine od datuma kupnje.
Jamstvo obuhvaca proizvodne nedostatke ili neispravne dijelove, ono se
proteze na zamjenu tih dijelova. Troskovi prijevoza, montaze, zamjene
pohabanih dijelova (posude za Zar, reetke rostilja) i ostalo ne Cini sastavni
dio jamstva. Ono prestaje vaziti u sluaju pogre$nog rukovanja ili u slucaju
vrienja bilo koje vrste samovoljnih izmjena na rostilju.
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Genel Giivenlik Talimatlari

A UYARI - Yanma tehlikesi!

Mangali cam ya da plastik olmayan, atese dayanikli bir yiizeye kurun.

DIKKAT! Bu mangal cok sicak olur ve kullanim sirasinda hareket ettirilmemelidir!

Yiyeceklerini hazirlarken, komiir dizerken ve termometreyi ya da kapagi kullanirken her zaman mangal eldivenini kullanin.

.
.
* lzgara yaparken, havalandirma deliklerini ayarlarken ve mangal bacas! kullanirken her zaman mangal eldiveni kullanin.
.
.

Mangal eldivenleri (AB) 2016/425 sayili Kisisel Koruyucu Donanim Yonetmeligi'ne gdre DIN EN 407 (isi koruma kategorisi I1) uyarinca test edilmis

olmalidir.

« Yakt bir kiil tabakasi ile kaplanmadan dnce pisirmeye baslamayin.
* Uzun ve 1stya dayanikli sapl masalar kullanin.
* Mangali temizlemeden 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

Komiirii suyla sondiirmeyin.

A UYARI - Karbonmonoksit zehirlenmesi tehlikesi!
 Kapali ortamlarda kullanmayin!

Onsoz
LANDMANN mangalini kullanmadan once bu montaj ve kullanim

kilavuzunu liitfen dikkatlice okuyun. Kurulumun ve kullanimin son derece
kolay oldugunu hemen fark edeceksiniz.

Amaana Uyqun Kullanim

Mangali sadece mangalda pisirilebilen gidalar icin kullanin. Kullanim
esnasinda bu kullanim kilavuzunun tiim yonlendirmelerini dikkate alin.
Sadece ticari olmayan ozel kullanim igin!

Basanl Montaj icin Genel Bilgiler

Montaj kilavuzunu dikkatlice okuyup giivenlik talimatlarina uyun. Montaj
sirasinda acele etmeyin. iki-iic metrekarelik bir calisma alanina ihtiyaainiz
olacak. Cihazi ambalajindan ¢ikarin. Parcalari ve gerekli takimlari yaninizda
bulundurun.

Onemli not: Parcalann gerilmesini 6nlemek icin vidali baglantilan ancak
montaj tamamlandiktan sonra sikin.

Mangalin Giivenli Kullanimina iliskin Talimatlar

Mangali sabit ve giivenlikli bir zeminde kurun.

Kapali ortamlarda ve iistii kapal alanlarda kullanmayin. SSadece
EN 1860-3 standardiyla uyumlu hafif tutusturuculan kullanin (6rn.
LANDMANN Katr tutusturucular). ilk kullammindan énce mangali yakip
isitin ve yakiti en az 30 dakika boyunca kizgin tutun.

Yakitin Tutusturulmasi

A UYARI - Yanma tehlikesi!

Tutusturmak icin benzin veya ispirto kullamldiginda mangal
kontrolsiiz bir sekilde alev alabilir. Bu nedenle sadece EN 1860-3
standardiyla uyumlu tutusturuculan gibi zararsiz yakiti kullanin.

1. LANDMANN'In kaliteli driinlerini kullanin, ornegin LANDMANN
komiir, LANDMANN briket komiir ve LANDMANN kati tutusturucu.

2. Komiirlerin veya briket komiirlerin bir kismini kor teknesine doldurun.

3. Bir iki kati tutusturucuyu Kibritle tutusturun. Tutusturuculan
dizdidiniz komdir veya briket komdirlerin iizerine koyun.

4. Kati tutusturuculanin 2-4 dakika yanmasini bekleyin. Daha sonra
kor teknesine yavas yavas komiir veya briket komiir doldurun.

Kapasitesini hesaba katin! Mangalin maksimum komiir kapasitesi
0,4kg'dir.

Mangal icin yalnizca DIN EN 1860-02 standardina gdre denetlenmis barbekii odun komirii ya da barbekii odun komiirii briketleri kullanin.

DIKKAT! Yakma veya tekrar yakma icin ispirto veya benzin kullanmayin! Sadece iralar icin Avrupa Standartlarina (EN 1860-3) uygun giralar kullanin!

A Cocuklar ve evcil hayvanlar icin TEHLIKE!
> Mangal sicakken gozetimsiz birakmayin.
«  DIKKAT! Cocuklari ve evcil hayvanlan uzak tutun!

5. Yaklagik 15-20 dakika sonra yakitin lizerinde beyaz kiil goriinir.
Yakit artik kora doniismiistiir. Yakiti uygun bir metal magayla diizgiin
sekilde kor teknesinde dagitin.

6. Yaglanmis izgarayi yerlestirip gril islemine baglayin.
Temizlik / Bakim

A UYARI - Yanma tehlikesi!

Mangali temizlemeden nce tamamen sogumasini bekleyin. Sicak
mangal soklamak icin asla su kullanmayin. Aksi halde yanmalar
ve haslanmalar meydana gelebilir.

Giizel goriinimi muhafaza etmek icin ara sira temizlik yapmak gerekir.
Asindinc maddeler kullanmayin.

1. Bulasik bezi, su ve normal bulasik deterjani genel temizlik icin
yeterlidir.

2. Emaye parcalar cok kirlendiginde emaye temizleyici (firn temizleyici)
kullanin. Kullanacaginiz iiriiniin iireticisinin talimatlarina uyun.

3. lzgarayi bulasik deterjani veya pasli olmayan telle temizleyin.

Cevre Koruma ve Tasfiye Bilgileri

Mangali kullanirken ve atiklan tasfiye ederken temizlige dikkat edin.
Atiklan sadece ongoriilen metal veya baska yanmayan malzemelerden
yapilmig kaplara atin.

Yerel tasfiye talimatlan gecerlidir.

Garanti

Mangal alis tarihinden baglayarak iki yil boyunca garantiye tabidir. Garanti
iscilik hatalarini ve defolu parcalar kapsar; bu parcalar garanti kapsaminda
degistirilir. Bu garanti nakil, montaj, asinmis parcalarin (kor teknesi, 1zgara)
degistirilmesi ve bagka durumlardan kaynaklanan masraflar kapsamaz.
Yanli kullanim ve mangal iizerinde yapilan, yetkili olmayan her tiir islem
garantiyi gecersiz kilar.

Piccolino King | 23

06.10.2021 09:57:49 ‘



‘ 02907_MI_2021-10-05_A5_V1l.indd 24

@GR leviké umodeifeic yia Ty acpdleia

A MPOEIAONOIHZH yia eykavpara!

* BeBaweite 61N pnotapia Bpioketat mve o pua enimedn kat mupdvioxn empavela, 1 omoia dev amoteheitat amé yoali f Maotiko.
MPOXOXH! Xty ynotapid avtr avantiosoviat moh) vynhéc Beppokpaoieq kat dev empémetal n petakivnon T katd m Aetroupyia me!
 Oopdre mdvta mupdvioxa ydvtia 6tav Yrivete 1} mpooappolete Tic Bupideg eSagplopol omwg kat dtav Xpnotpomoteite Ty Kapwdda ekkivnong

kavong EuhokapBovvwy.

 Otav Yrivete paynto, mpoobétete uhokdpBouva kat xpnotpomoteite To BeppOpETPO 1 TO KAMAKL popdTe mdvra mupipaya ydvria.

(Beppompootacia katnyopiag II).

e o o o o

A@NoTe TV PnoTapld va KpUKOEL TENEIWS TPy amd Tov kaBaplopo.

Ta yavtia Ynotaptdg mpémet va ivat eheypiéva 60p@wVa e Tov kavoviopo (EE) 2016/425 yia péoa atopukii mpootasiag oupgwva pe to DIN EN 407
Xpnotpomoteite yia Yriotpo pévo EuhokdpBouva yia Ynotapiéc 1 pmpikétes SUAou yia Ynotapté mou éxouy eheyxBei katd DIN EN 1860-2.
TomoBetiioTe T0 UAIKO yia Yrotpo pévo 6tav 1 kaveyn OAN éxel KaAu@Be e éva oTpwHa oTAYTNG.

Xpnotporoleite okeln Ynotapidg pe pakpiéc Aapég avBektikes otic uhnAég Beppokpaoiec.

MPOXOXH! la va Bdete putid i va Ty §avavdyete pn xpnotpomoleite owomveupa i BevCivn! Xpnotpomoteite yia to dvappa povo fonbntikd péoa

IOV €(val 0UHQWVA pE TNV EVpWTATKI Tumomoinon yia BonBntika péoa avaghedng (EN 1860-3)!

* Mn xpnotpomoteite moté vepo yia va oproete Ta {uhokdpBouva.

A Kivduvog dnAntnpiacnc amé povoéeidio Tov dvpaxa!
*  MPOEIAOMOIHEH: Mnv T xpnotpomoleite o€ KAeloToUG Xwpou!

Ewoaywyi

Mpw xpnatpomotioete v Ynotapid e LANDMANN, SiaBdote mpooekTika
TI¢ mapoloeg 0dnyiec suvappoldynong kat xprong. Oa SlamoTaoeTe 6UVIOPA
611N ouvappohdynon Kat o yEPIopdg yivetat pe amo Kat edkolo Tpomo.

Evdedetypévn xprion

H ynotapid empémetal va ypnotpomoteital amokAElOTIKA Kat Hovo yia
TV ApAcKeV TPOQilwv Tov Yrivovtal. Mpémet va mpolvtal Oda doa
avagépoval aTi¢ mapovoeg odnyiec.

Movo yia 1diwtiki xprion!

Tevikéc o8nyieg yia emtuyr ouvappoldynon

MaBdote mpooekTkd TIC 0dnyiec ouvappoldynong kat akoloubrote
¢ umodeifelc aopaleiac. Dpoviote va €xete apKetd Xpovo yia T
ouvappoldynon. Anpiovpynote mponyoupéveg pia eminedn emedvela
TePimou 000 €WG TPIWV TETPAYWVIKWY PETPWY. AQQIPEDTE Th CUGKEVR Mo
N cuokevaoia! O¢pte KovTd oag Ta E§apTApaTa kat Ta anapaitnTa epyaheia.
MpooéCte: Zoi€te kahd Ohe¢ g Pideg povo apod olokAnpwoete
guvappoAoynon. Ala@opetikd evdéyetal va mapoualactolv avemBupnTe
TdoelC.

08nyiec yia tnv ac@aln Aeiroupyia Tng Ynotapidg

H ynotapid mpémei va tomoBetital o pia otabepr kat aspaly em@dvela.
Mnv Tt Xpnoipomoleite o€ KAEIGTOUC XWPOUG, I} GE OTEYAOPEVOUC
Xwpoug. Xpnowomoleite povo acpahi UMk Tpooavdppatos Katd To
npétumo EN 1860-3 (6nw¢ m.y. oteped mpooavdppata LANDMANN). H
Pnotaptd mpémet va BeppaiveTal Kat T0 KAOGIHO Va MAPApEVEL TUPAKTWHEVO
Touhdytatov yia 30 Aemtd mpiv xpnotponoinBei yia mpwn gopd.

Avappa kaveung YAng

A MPOEIAOMOIHZH yia eykavpata!

Kavd to avappa pe Bevlivn 1j owomvevpa pmopei va mpokAnBouv
ave§éheyktee PAOyeC. ¢ ek TouTov Ba Mpémel va Xpnotpomoleite
aphaPi mpocavappata mov mANPOUY TIC AMAITIOEL TOV TIPOTUTIOU
EN 1860-3.

1. Xpnowonoteite mototikd  mpoiovta ¢ LANDMANN,  dmwg
{ulokdpPouva LANDMANN, pmpikétec LANDMANN «kai oteped
npooavappata Ynotapidg LANDMANN.

2. BdMte éva pépog Twv EuNoKAPBOUVWV 1} TWV PMPIKETWY 0T Aekdvn
QWTIC.

3. Avayte éva én 600 0TEPED POSAVAPHATA e Eva OTIipTO. AKOUPTHOTE
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A KINAYNOX yia mardid Kat Katotkidia!
e [loté pnv agrivete xwpic emipheyn Ty kaut Ynotapid.
*  MPOXOXH! Makpid amd maidid kat katoikidia!

Ta mdvw 0to oTpwpa and EuhokdpBouva i pmpikéteg mov umdpxel AoN.

4. AgRote To 0Teped Mpoodvappa va Kaiyetat yia 2 éwg 4 hemtd. lepiote
0T ouvéxela otyd-otyd T Aexdvn pe SuhokdpBouva r HMPIKETEC.
NaPete umoyn T xwpntkotnTal H péyiotn moadtnta kapBouvwv eivat
0,4 kg.

5. Metd an6 mep. 15 éwg 20 hemtd Ba dnpiovpyndei Nevkn otdytn mdvw
ot kdpPouva. Autd onpaivel 6Tt Exouy Mupwael. AMAWOTE OPOIOHOPYA,
e katdMnho petaikd epyaleio, Ta kapBouva otn Aekavn GwTIdS.

6. TomoBetnote T Aadwpévn oxdpa Ynoipatog ki apyiote To YRatyo.
KaBapiopoc/ @povrida

A MPOEIAOMOIHZH yia eykavpata!

A@1ioTe TNV PnoTapid va KpuaGEL TENEIWG PV amd Tov KaBapiopo.
Mn xpnotpomoteite moté vepd yia va 6BRoeTe TV Pnotapld 66o
Kaigl akopn. Aagopetikd 0a vmooTeite eykadpata.

la ™ dmpnon ¢ wpaiag eppaviong eival uolka amapaimTog o
kabaptopoc. Mn xpnotpormoleite uNikd mou apddouv.

1. Tatov kavovikd kaBaplopo emapkei va mavi yla Ta mara Kat vepo e
KOV AmOpPUTIAVTIKG MATWV.

2. Edv ta epayié onpeia égouv AepwBei mokU, xpnolomoujote éva
kaBaplotikd yia epayé tou epmopiov (kabaploTikd  @ovpVwY).
AkohouBrote Tic 0dnyieg Tov KataokevaoTr Tou KaBapLOTIKOU.

3. KaBapiote T oxdpa Ynoipato¢ pe amoppumavtikd mATWY Kal
avo€eibwTo apouyydpt.

Ynodeieic yia v mpootagia tov mepipalhovrog

& 51a0¢0n oTa amoppippara

Opovtiote va umdpyet kaBaplotTTa Katd Tov XEIPIOO TG PnoTapLag Kat Katd
™V anéppiyn Twv umohemopevwy UMK®V. NMetdéte Ta umohouma okoumidia
pévo o€ mpoPAendpevou kadoug amd pétalho 1y yia dpAexta UNIKA.

layvouv ot Tomké dataei yia t 61dBeon Twv amoppippdTwy.

Eyyonon

AvahapBdvouie T yyinon yia Ty Ynotapid yia t Sidpketa dUo Twv amd
™V nuepopnvia ayopdc. H eyyonon KahOmTel KaTaoKEVAOTIKA EAATTWHATA
Kat ENATTWHATIKA €§apTAHATA Kat KAAOMITEL TRV AVTIKATAGTAON AQUTAV TWV
pepwv. Ot damaveg yia petagopd, Tomobétnon, avtikataotaon @Bappévav
eSapmudtwv (Aekdvn ewTidg, oxdpa Ynoipatoc) kat hotmd dev kahumtovtal
amd v eyyonon. Navet va wyvet oe mepintwon AavBaopévng xprRong i
Slevépyelag autoBouAwV HETATPOMWY 0TV YnoTapid, ave§aptiTtw eidou.

06.10.2021 09:57:52



®

02907_MI_2021-10-05_A5_V1l.indd 25

061wue yKasaHusA no TexHuke 6e3onacHocTn
A ONACHOCTb oxora!

* Ybeputech, 4To rpunb yCTaHOBNEH HA POBHOM OTHECTOIKOM OCHOBAHIY HE U3 CTEKNa WK NNacTMacchl.

*  BHUMAHME! 3107 rpunb 04eHb CunbHO HarpeBaeTcs, N03T0My BO BpeMA NPUTOTOBIEHIA €ro He ClieayeT nepemelLath!

*  [Ip1 NpUroTOBNEHIN Ha rpUNe AW PerynupoBKe AbIMOXOAA, a TaKXKe MPU UCMOAb30BaHMM PasuraTend yrna Beeraa Hagesaiite pykaBuLibl And rpuns.

*  [Ip1 NpUroTOBNEHIN NULLLW, YKNAZKeE APEBECHOTO YA, UCNONb30BHMN TEPMOMETPA UM KPbILLIKN BCEra HageBaiiTe pykaBuLibl ANA rpUns.

*  [lepuartku An rpuna fomkHbI 6bITb McbITaHbl cornacHo PernamenTy (EC) 2016/425 Ha (pepcTBa MHANBIAYNbHOI 3aLLWTbI B COOTBETCTBYM C TPEBOBAHUAMM
cranpapra DIN EN 407 (3awywTa ot noBbiLLeHHbIX TemnepaTyp i orHs, kateropus l).

* [InA NpUroTOBAEHIA Ha FpHAe UCMONb3yiTe TONIbKO APeBeCHblif Yronb U GpKeTbl U3 ApeBecHoro

YINA AnA rpung, npotueaLuvte ucnbiraius cornacko DIN EN 1860-2.

* YknaziblBaTb MPOAYKTHI Ha FPYb TONIbKO, KOTAA YTV MOKPbITLI C/I0EM Menna.
* lcnonb3yiiTe npu6OPbI 1A FPUAA C UMHHbIMM, aPOCTOKUMI PYKOATKAMM.

* [lpexpe Yem HayMHaTh OUUCTKY rpung, Jaiite €My MOSHOCTbI0 OCTHITb.

* 0CTOPOMHO! He ncnonb3yiite Ana (MoBTOpHOro) po3xura cnupt unn Gen3un! Acnonb3yiite cpeactBa And po3xura, COOTBETCTBYIOLME eBponeiickomy

cTangapry (EN 1860-3)!
*  HuKorga He ucnonb3yiite Boay ANA raLueHUa ApeBecHoro yrms.

A OMACHOCTb OnacHocTb OTPaBNeHNs yrapHbIM razom!
*  He nonb3yiitech ycTpoiCTBOM B 3aKpbITbIX MOMeLLeHNAX!

NpeancnoBue

Mpexze vem Hauatb skcnnyatauuio rpund LANDMANN, noxanyiicta, BHUMatenHo
NPouTUTe HacToALLee PyKOBOACTBO MO MOHTaXy W dKcnnyatauwu. Bbl cpasy xe
yBeguTech B ToM, 4To CobUpaTL NpUBOP 1 paboTaTh € HUM Nerko U NpocTo.

Ucnonb3oBaHue no Ha3HaueHuIo

Tpirib AOMKEH UCTIONb30BATHCA TONKO ANA MPUTOTOBAEHNS BMtog, fonycKakowmx
06pa6oTky Ha rpune. Mpit 3TOM HEOGXOBMMO CIELOBATH BCEM YKA3aHHAM [aHHOI
MHCTPYKLUA,

TonbKo ANA NUYHOrO NOAb30BaHMS!

061wye ykasaHus AN yCELHOro MOHTaXa

BHUMaTeNbHO 03HAKOMbTECH C PyKOBOACTBOM N0 MOHTaXY M NPUHUMAiiTe BO
BHUMaHUe yka3aHWd M0 TexHuke Oe3omacHocTu. 3amacuTech [OCTATOUHbBIM
KONMYeCTBOM BpeMeHU ANA OCYLLECTBACHUA MOHTaXa. llepes Hayanom MoHTaxa
OpraHu3yiiTe POBHYIO NNOLLAAKY Pa3MEPOM OKONO JBYX-TPeX KBAAPATHbIX METPOB.
I13Bnexute npubop u3 ynakoBku! PasmectiTe AeTanu 1 HeoOXOLMMBIl UHCTPYMeEHT
B NPezenax AOCAraemocTt.

06patuTe BHUMaHMe: Bce pe3b6OBbIe COBAMHEHUA CNefyeT 3aTArUBaTb TONbKO
nocne 3aBepLEHUA MOHTaXa. MHaue B KOHCTPYKUMM MOTYT BO3HUKHYTH
HexenateNbHble HanpaXeHua.

Yka3aHus no 6e3onacHoil SKCIAIyaTauuy rpuns

Tpunb HeobXoAMMO YCTaHaBAVBATL Ha YCTOAYMBOIA M Ge30MacHoit NOBEPXHOCTHL.

He npumensiite ycTpoiicTBO B 3aKPbITBIX NOMELLEHISAX UK Ha NNOLIAAKaX
¢ HaBecoM. |lcnonb3yiiTe Tonbko Ge3onackble CPEACTBA PO3XKNra, OTBEUakoLLle
TpeboBatmam crangapra EN 1860-3 LANDMANN). Tpunb cnepyer paskeub
MPOKANMTL Ha MPOTAXEHUN He MeHee 30 MUHYT, €U OH UCTONb3yeTCA B MepBblii
pas.

Po3xwr TonnuBa

A OMACHOCTb oxora!

Mpu poswure ¢ Mcnonb3oBaHuem GeHsuHa WAM cnupTa BO3MONHO
HEKOHTpONUpyemoe 00pa3oBaHMe TemnoTbl BCNeACTBME BCMbILIKY.
Mo3tomy cnepyet ucnonb3oBatb ToNbKO 6e30macHoe TONAMBO, Hanpumep,
CpeAcTBa AnA Po3iura, oTBeyalowiue TpeoBanuam cranpapra EN 1860-3.

1. Tonb3yiitech opuruHanbHoi npogykumeit npoussorcta  LANDMANN,
Hanpumep, Apesectbiv yrnem LANDMANN, Gpuxeramu LANDMANN u
TBePAbIM cpeacTBom Ana poxura LANDMANN.

2. (o3paifTe B yronbHOM Ta3y C0ii ApeBECHOT0 yrnA un GpukeTa.

3. 3axrute CUYKOA OBMH VAW ABA KYuKa TBEPAOrO CPEACTBA ANA POIKMIa.
TonoxwTe UX Ha yxe UMeIOLLMIACA COt APeBeCHOro yrnd unn Bpukerta.

@

AOI‘IA(HO(TI: ANA AeTeil n JOMALLHUX XUBOTHbIX!

*  Hukorpa He ocTaBnaiite ropaumil rpunb 6e3 npucmotpa.

e BHUMAHUE! He ponyckaiite KoHTakta C npubopom AeTeii
JIOMALLHUX XKUBOTHbIX!

4. laiire cpepcTBy ANA PO3xKMra MPOropeTb B TeueHue 2-4 MUMHyT. 3atem
MeANeHHO 3anonHuTe TOMAMBHbI Ta3 APeBECHbIM YrieM nu BpukeTom.
YuuTbiBaiire 06bem Tasal MakcumanbHoe KonuyecTso fipesectoro yrna - 0,4
Kr.

5. Yepes 15-20 MuHyT Ha ropawem Tonnuse mokaxetca Genas 3oma. 3o
03HauaeT, YTo AOCTUTHYTO OMTUMANbHOE COCTOAHME ANA MPUTOTOBNEHNA
Ha rpune. Mlpy nomowy NOAXOAALIEr0 METAANNYECKOr0 MHCTPYMeHTa
PaBHOMepHO pacnpeAenuTe TONIMBO B Tasy.

6. YCTaHOBUTE (Ma3aHHYl0 KMPOM PpeLeTKy AnA [pUna W HauwHaiite
NPUroTOBNeHe.

Oumcrka/yxon

A OMACHOCTb oxora!

Mpexpe Yem HauMHaTb OYUCTKY PUAs, AaiiTe emy MONHOCTBIO OCTBITD.
Hukoraa He nonb3yiirecb BOAOIA ANA 0XNaAEHUA packanenHoro rpuns. B
NPOTUBHOM Cly4ae BO3MOXKHbI 0XOTH 1 OLUNAPUBAHKA.

[In8 nofAepaHMa akKYPaTHOrO BULA, PA3yMEETCd, HEobXOMMO Nepuofnyecki
YUCTUTb YCTPOVICTBO. He pumenHaiiTe a6pasusHbie iCTALIME (PeACTBA.

1. [na obbluHOil OUMCTKN [OCTATOYHO MCMONb30BATH BETOWb U BOAY (O
CTAH[APTHbIM YUCTALLMM CPEACTBOM.

2. Ecw Ha 3ManupoBaHHbIX JeTansx UMEITCA Goniee CUMbHble 3arps3HeHus,
T0 MOXHO NPUMEHITb 00bIYHOE CPEACTBO ANIA YMCTKM IMA (CPEACTBO AN
uucTKI AyXoBoK). CobmiopaiiTe yka3aHus MpOM3BOAUTENS UCTIONb3yeMOr0
(pepcTBa.

3. ﬂpOI/IBBOJlVITE OYMCTKY peLLeTKi AN rpuna CNOMOLLbH MOIOLLEro CpeAcTBa U
yucTALLeit noayLweykn u3 Hep)KaBEIOLLLeﬁ NPOBOOKHM.

IKonorueckue yKasaHua  peKOMEHALMM 0 yTURU3aLIN

0O6pauaiiTe BHUMaHIe Ha YMCTOTY U Ge3onacHocTb MpU KCTNyaTaLu rpuns u
NPU YTNM3ALMM OTXOBOB. YTUNM3ALMIO OTXOBOB MPOAYKTOB ropeHya cnefyet
OCYLUECTBAATD WCKNIOUMTENIbHO B CMELMANbHBIX eMKOCTAX U3 MeTanna Wim
HeropuMX MatepHanos.

JleficTBYI0T MeCTHble NPeAnucaHIa No yTuau3aLm.

lapanTua

Hatua rapanTyi Ha AaHHbIil fpunb feiicTBYeT B Teyekue ABYX NIET CO AHA MPOAAXM.
[apaHTyiA pacnpOCTPAHAETCA Ha NPOU3BOACTBEHHbIE AedeKTb U HA HEUCTPaBHble
JeTau; 0Ha BKMIoYaeT B (ebA 3aMeHy Takux feTaneit. V3pepxku no goctaske,
MOHTaXy 1 3aMeHe PacxofHbiX YacTeii (TONMMBHBIIA Ta3, peLUeTKa rpunA) U MHble
PAcXoAbl He ABNAKTCA NPEAMETOM HACTOALLel rapaHTUM. TapaHTua npekpalaet
(Boe AeliCTBIE B CNTyyae HEMpaBINbHO 06PaLLIEHUA ¢ YCTPOICTBOM AW e MpK
0CYLLeCTBACHIUY NIl06bIX CAMOBONbHBIX I3MEHeHHt YCTPOiACTBa.
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LANDMANN® Germany GmbH
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Deutschland
Tel: +49 40 67573 190
E-mail: service@landmann.de
Website: https://landmann.de

®
LANDMANN® Ltd.
Unit 6 - Blackstone Road
Stukeley Meadows Huntingdon - PE29 6EF - United Kingdom
Tel: +44 14 80 42 17 20
E-mail: sales@landmann.co.uk
Website: https://landmann.com/uk

(D)
LANDMANN® Germany GmbH
Bureau Commercial France
Tel: +33 164 69 12 14
E-mail: receptionfrance@landmann.de
Website: https://landmann.com/fr

@ &
LANDMANN® Polska Sp. z 0.0.
ul. Kuziennicza 13b - PL-59-400 Jawor - Polska
Tel: +48 76 870 24 61
E-mail: landmann@landmann.pl
Website: www.landmann.pl
@ ©) @
LANDMANN® Hungaria Kft.
Almaskert utca 4. - H-2220 Vecsés - Hungary
Tel +36 29 55 50 70
E-mail: infohun@landmann.de
Website: www.landmann.hu

LANDMANN® South Africa (Pty) Ltd
7th Floor, Mandela Rhodes Place
Corner of Wale and Burg Street
Cape Town
8000
South Africa
Tel: +27 21 410 8708
E-Mail: aspinall@landmann.de
Website: www.landmann.com/za
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